Vi har ugnen
for din restaurang

Sveba-Dahlen har utvecklat, tillverkat och levererat
pizzaugnar Over hela varlden sedan 1970.
Vara pizzaugnar &r robusta, palitiga och
konstruerade for att méta alla pizzabagares krav pa
funktionalitet, komfort och ekonomi.

Besdk varan hemsida!
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Produktpresentation

Classic Pizzaugn
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Classic
Pizzaugn.
Med alla
fordelar man
kan onska sig

Sveba-Dahlen har levererat pizzaugnar
over hela varlden sedan 1970.

Classic Pizzaugn &r en robust och palit-
lig ugn konstruerad for att tillfredsstélla
alla anvéndares 6nskemél och krav pa
funktionalitet, komfort och ekonomi.

Classic &r en pélitlig och

driftséaker ugn som tal mycket

hoga belastningar. Det

vélisolerade ugnsrummet ger

en god varmeekonomi och har
halogenbelysning. Instrumentpanelen
ar vinklad for att ge basta

dverblick. Ugnen gar snabbt upp i
arbetstemperatur och varje ugnssektion
kan regleras separat. Varmestyrningen
har separat reglering av dver- och
undervarme.

Classic Pizza ar uppbyagd i moduler. En

ugn kan byggas till max tre sektioner pa
hojden och finns i fyra standardbredder
fran 635 till 1580 mm ugnsrumsbredd.

Classic Pizza DC-22F extraulrustad
med lankhjul och imképa.

Robust och flexibel konstruktion

Classic Pizzaugn ar uppbyggd i moduler och finns i fyra olika
bredder. En ugn kan latta byggas till i kapacitet med upp ill
totalt max tre sekiioner.

Utvandigt ar fronten kladd i rostfri plat av hog kvalitet. Runt
ugnsrummet har Classic Pizzaugn ett isoleringslager av 120
mm stenull f6r basta varmeekonomi och sakrare arbetsmiljo.
Den stabila ugnsluckan ar utrustad med ergonomiska handtag
och en mycket varmetalig keramisk glasruta. Den dubbla
inbyggda halogenbelysningen sprider ett varmare och jamnare
ljus &n vanliga glédlampor. Halogenlampor har dessutom en
langre livslangd och al hogre temperaturer.

En bekvam avlastningshylla, imkéapa, specialtilverkad sten-
hard, rostfritt hyllplan, aluminiumben och lankhjul &r standard-
utfrande pa Classic Pizzaugn.
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Skissen visar ut- och invdndiga hajder for Classic Pizzaugn.
Benhdjden (L) anpassas efter antalet sektioner eller efter
kundens énskemél, fran 100-1000 mm.

Effektiv varmestyrning

Classic Pizzaugn har en effektiv vérmestyrning med separat

reglering av front-, dver- och undervarme. Det ger en mycket
jamn varme over hela ugnsrummet, aven nAr luckan Oppnas
ofta.

Classic Pizzaugn gar snabbt upp i baktemperatur, maximalt

400° C. En indikeringslampa visar nar installd temperatur &r

Uppnadd. Varje ugnssektion regleras separat.

Standardutrustning:

e Reglage for dver- och undervarme

» Steglos och individuell
reglering av éver-, under-
och frontvarme for varje
ugnssektion

= Halogenljus

e Keramiskt glas i lucka

e Avlastningshylla

e Hjul

e Turbostart

e Veckour

o Effektvakt

e Rostfritt hyllplan

e Slenhérdar

Anvandarvanlig
instrumentpanel

Overvarme  —

Instrumentpanelen med sina ) e ‘
stora och tydliga reglage ar Unaisrvarme: ™
J&tt att anvanda och ergono-
miskt vinklad in mot ugnen.
Samtliga reglage sitter
samlade pa hoger sida, vilket  Funktioner .
underlattar vid inbyggnad

och service.

Teknisk information
Ungsmodell DC-1P DC-2P DC-2EP DC-3P

Effekt (KW) 5,4 7,9 10,4 12,9

OBS! Effekt per ugnssektion

Tillval

o [mkéapa

e LAnkhjul

e Utdragshylla
e Pizzabank
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Skissen visar bredd- och djupmatt for Classic c €
Pizzaugns fyra olika ugnsrum.

Vi férbehaller oss rétten til matt
ach konstrukilonsandringar



