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1. Forord

De takkes for valget af en kipgryde produceret af Joni Foodline A/S.

Denne brugsanvisning indeholder oplysninger om produktet og dets betjening. Har De
uddybende sporgsmaél vedrerende produktet, bedes De venligst henvende Dem hos
Deres forhandler.

Maskinens tekniske data og fabrikationsnummer er skrevet pa apparatets maskinskilt.
Disse tekniske data genfindes 1 afsnittet “Tekniske data™ pé side 26.

Maskinen kan efter enske leveres med forskelligt ekstraudstyr, som er beskrevet i denne
brugsanvisning. Var derfor venligst opmarksom pa, at nogle afsnit kan vere irrelevante
for Dem.

For ibrugtagning
» Kontroller at maskinen er afleveret uden skader. Skulle dette ikke veere tilfaeldet,
anmeld da omgaende skaden til firmaet der har transporteret maskinen.

* Las denne brugsanvisning grundigt igennem. Derved opnas kendskab til eventuelle
forhold ved maskinen, som kan vere til fare for den daglige bruger, ligesom der
opnas kendskab til den bedste udnyttelse af denne.

Brugsanvisningen indeholder advarsler om forhold, der kan vare farlige for brugeren

eller skadelige for maskinen. Disse anvisninger er placeret de relevante steder i teksten,

men advarsler mod personskade er desuden samlet 1 en oversigt i afsnittet “Samtlige

advarsler mod personskade” pa side 7.

Symbolforklaring

Advarsler mod personskade er skrevet i dette format og markeret med dette sym-
bol i margenen.

Dog ikke i afsnittet “Samtlige advarsler mod personskade” pa side 7.

Advarsler mod maskinskade er skrevet i dette format og markeret med dette sym-
~ bol i margenen.

Tekst der kan genfindes pa maskinen er skrevet med dette format.
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2. Opbygning og funktion

Til grund for produktionen af denne gryde ligger mange érs erfaring samt et stort udvik-
lingsarbejde. Resultatet af dette er et driftsikkert og funktionelt apparat.

Opbygning
Grydekroppen er lavet af kraftigt rustfrit stal for at sikre en lang levetid. Den er isoleret,
sd man ikke braender sig pa ydersiden, hvilket samtidigt minimerer varmetabet til
omgivelserne. Grydekroppen er fuldsvejst, sa der ikke er unedvendige samlinger, hvor
snavs kan samles. I bunden er der indbygget en dampgenerator, som omdanner den ele-
ktriske energi til varme.
Pé armatursejlen er al betjening af gryden placeret i1 skréatstillet panel, der tillige kan
drejes for maksimal komfort

Laget er lavet af rustfrit stdl, som sikrer en lav varmeudstrdling og en lang levetid. Lag-
bejlen er ligeledes lavet af rustfrit stdl og er udformet s man har mulighed for at lofte
leengst veek fra ldgets omdrejningspunkt, idet det kraever mindst kraft at lofte 14get her.
Lagets udformning ger yderligere, at 1aget ved abning bevager sig bagud og dermed
vk fra arbejdsomrédet.

P& bagsiden af grydekroppen er der monteret , en sikkerhedsventil, (et manometer samt
en tilslutning for kontrolmanometer, kun Sverige). Sikkerhedsventilen sikrer at der ikke
kan opstd sa stort et tryk 1 gryden, at den edelegges. I grydebunden er monteret en luf-
tudlader og en vacumventil. Luftudladerens funktion er, at lukke kold luft ud, ndr man
pabegynder en opvarmning af gryden. Vacumventilen lukker luft ind i grydens damp-
generator ndr denne afkeoles efter et opvarmningsforleb.

Grydens varmefunktion fungerer efter det nedenfor illustrerede og beskrevne princip.

@B
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Kun el-opvarmede gryder

Varmeelementet pos lopvarmer vandet pos2 som derved bliver til damp pos 3. Dampen
stiger op langs indersiden af gryden, hvor den pa grund af temperaturforskellen konden-
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serer og afgiver sin energi til det rustfrie stal, som igen afleverer energien til indholdet i
gryden. Kondensatet lober derefter tilbage 1 dampudvikleren, hvor det igen opvarmes og
bliver til damp.

Kun damp-opvarmede gryder

Der lukkes damp ind mellem grydens inderste og mellemste sveb. Dampen stiger op
langs indersiden af gryden, hvor den pé grund af temperaturforskellen kondenserer og
afgiver sin energi til det rustfrie stal, som igen afleverer energien til indholdet 1 gryden.
Kondensatet forlader derefter igen apparatet, og returnerer til det eksterne dampanlaeg.
Tilferslen af damp, og derved varmetilferslen i gryden, reguleres med en ventil.

Bade el- og dampopvarmede gryder

Man skal ved den daglige brug af apparatet vaere opmaerksom pé den store mangde
damp, der findes inde i1 gryden og derfor udvise forsigtighed ved betjening af ventiler og
greb placeret pa selve gryden.

Maskinen er konstrueret i henhold til lavspendingsdirektivet, EMC-direktivet og
maskindirektivet jf. bilag.

Funktion

Apparatet er beregnet til professionel brug ved kogning og lignende processer ved mad-
lavning 1 storkekkener og ma ikke anvendes til andre formal. Sker dette, bortfalder
fabrikkens garanti og ansvar for produktet incl. alle eventuelle skader pa materiel og
personer.
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3. Samtlige advarsler mod personskade

Af sikkerhedsmaessige grunde - eget fare for overkog og vanskelig temning - ma
gryden ikke fyldes mere end til overste niveaumaerke.

Afpas rorevarkets hastighed efter grydens fyldningsgrad, siledes at indholdet ikke
sprajter over.

Beror aldrig grydekroppens top eller inderside uden forst at have undersegt, om
denne er varm, da en teendt gryde bliver sa varm, at bereringen udger en forbran-
dingsfare.

De sikkerhedsmeaessige anvisninger skal iagttages under brugen af maskinen.

En gryde der har veeret teendt, afkeler s langsomt, at beroring af denne udger en
forbraendingsfare lzenge efter, at den er slukket.

Gryden arbejder med damp under tryk, sa lad derfor kun kvalificerede fagfolk ud-
fare service pa gryden.

Lzen Dem ikke ind over rereverket med losthzengende terklaeder, langt har og lig-
nende.

Montering og el-tilslutning skal foretages i henhold til gaeldende love og regler.

Nér gryden kippes frem eller tilbage er det forbudt at stikke hzender eller fingre ind
mellem de faste dele og de bevagelige dele, da dette udger en vaesentlig klemnings-
fare.

Nér gryden Kkippes frem eller tilbage, er det forbudt at opholde sig under eller bag-
ved gryden pa grund af klemningsfare.

Pas pa udstreommende damp nir sikkerhedsventilen dbnes.
Ror aldrig ved rerevzerkets kobling eller aksel nar rerevaerket arbejder.

Rorevzerkets kobling ma aldrig omvikles med klude eller lignende, da disse let kan
blive trukket med koblingen rundt nir rerevaerket arbejder.

Sikkerhedsventilen ma ikke forsynes med rer, slanger eller lignende genstande som
kan forhindre dampens frie udstremning. Betjeningsgrebet méa aldrig blokeres med
mekaniske anordninger.

Stik aldrig hzender, fingre eller genstande ned i gryden nér rerevzerket er tendt.

Tilslutning til den faste vandinstallation skal foretages i henhold til geldende love
og regler.

Tilslutning til fast dampinstallation skal foretages i henhold til gaeldende love og
regler.

Temning skal ske med forsigtighed og under iagttagelse af skoldningsfare og andre
forhold som f.eks. gulvaflebenes storrelse og kapacitet.

Udskift aldrig sikkerhedsventilen med en ikke godkendt ventil, eller med en ventil
med et hejere 4bningstryk end den originale sikkerhedsventil.

Udyvis forsigtighed hvis gryden koger over, da overkoget udger en forbraendings- og
skoldningsfare.

Ved temning ber man ikke opholde sig direkte foran gryden da udlebene og evt.
sprojtende vaeske udger en skoldningsfare.
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4. Ibrugtagning

Ibrugtagning

Efter at maskinen er monteret og de nedvendige tilslutninger er foretaget samt hele
brugsanvisningen er lest og forstaet, foretages folgende:

Trin 1: Gryden afvaskes for snavs og olie med et fedtoplesende rengeringsmiddel,
f.eks. sulfo.
Trin 2: Kontroller lagets funktion ved at abne og lukke dette. Laget stopper i lodret

stilling og en fjeder sorger for at det ikke utilsigtet lukker ned.

Trin 3: Kontroller grydens kipfunktion ved at kippe gryden fra lodret til vandret
position og herefter igen tilbage til lodret position.

Trin 4: Kontroller at gryden ikke kan kippe, nar laget er lukket.
Trin 5: Kontroller grydens vandtilslutning ved at fylde vand i gryden.

Trin 6: Kontroller at grydens sikkerhedsventil ikke er beskadiget under transport
eller montage. Kontroller ogsa om ventilen let kan dbnes og lukkes som vist
under “Daglig rutine” pé side 21. Ventilen efterlades i lukket stilling.

Trin 7: Tryk pa grydens torkogningsikring. Se“Arlig rutine” pa side 22.

Trin 8: Kontroller at betjeningen af varmereguleringen fungerer som beskrevet i
afsnittet.

Trin 9: Fyld gryden med koldt vand til everste litermerke, luk 1dget, indstil gryden
pa maksimal varme og lad vandet koge op. Kontroller at opkogningstiden er
korrekt 1 henhold til “Tekniske data” pa side 26

Trin 10: Kontroller rerevaerket ved at montere rerevearktejet, tilkoble rerevarket og
starte omraringen.

Trin 11: Kontroller at roreverket gér ned 1 lav hastighed nér laget dbnes.

Trin 12: Safremt gryden er udstyret med en spulepistol kontrolleres det, at denne er

tilsluttet koldt og varmt vand korrekt.

Nér ovenstaende er gennemfort, er gryden klar til brug.
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De sikkerhedsmeaessige anvisninger skal iagttages under brugen af maskinen.

Montage af rereveerktej
Stik aldrig heender, fingre eller genstande ned i gryden nir rerevzerket er taendt.

Ror aldrig ved rerevzaerkets kobling eller aksel nar rerevzerket arbejder.

Rorevarkets kobling mé aldrig omvikles med klude eller lignende, da disse let kan
blive trukket med koblingen rundt nar rerevarket arbejder.

Afpas rerevaerkets hastighed efter grydens fyldningsgrad, siledes at indholdet ikke
spreojter over.

Lzen Dem ikke ind over rerevarket med losthzengende torkleeder, langt har og lig-
nende.

For rerevaerket startes, er det vigtigt at rerevaerktejet er monteret korrekt i gryden. For
storre gryder med tungt rereverktej kan folgende fremgangsméde anbefales.

Trin 1: Kip grydekroppen sa den er vandret.

Trin 2: Skub rerevaerktejet ind over rorevarkets aksel. Lag eventuelt verktojet pa
et hgjdejusterbart rullebord, som keres hen foran gryden. Herved minimeres
behovet for loft.

Trin 3: Kip grydekroppen sa den stér lodret.

Trin 4: Fastgor rorevaerktojet ved at klappe loftegrebet ned til vandret.
Rareverket er nu klar til brug.

Samme fremgangsméde kan anvendes til rengeringsvarktojet.

Efter endt brug demonteres rerevaerktejet i modsat rekkefolge.
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6. Kontrolpanel

Al betjening sker via det elektroniske kontrolpanel, som tillige overvager og styrer alle
funktioner i gryden:

* Kontrol af mad og damptemperatur.

» Kontrol af rerevaerk og rerevaerksprogrammer
* Vandpafyldning i gryden.

* Automatisk styring af niveau i dampgenerator.
* Automatisk programafvikling.

* Kontrol af vandkeling 1 gryden

* Indbygget realtids ur

* Fejlmeldinger pé tekstdisplay.

Pos.
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Neadstop, der stopper alle funktioner i1 gryden.

Marker 1 display. Viser at piltasterne er aktive 1 pdgeldende display.
Temperatur display for ensket (setpunkt) damp- og madtemperatur.
Display for vandpafyldning 1 gryden.

Display for ur og urfunktioner

Display for rerehastighed

Taste for aktivering af damptemperatur

Taste for aktivering af madtemperatur.

Taste for indstilling af automatisk vandpéfyldning
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Pos. 10:  Taste for manuel pafyldning. Vand péfyldes sa lenge tasten holdes
nedtrykket.

Pos. 11:  Taste for indstilling af alarm ur.

Pos. 12: Taste for indstilling af kogetids ur.

Pos. 13:  Taste for indstilling af rerehastighed

Pos. 14: Taste for indstilling af reremenster

Pos. 15:  Taste for programering.

Pos. 16: Taste for kip af gryde. Gryden kipper salenge tasten holdes nede.

Pos. 17:  Taste for returnering af gryde til udgangsposition. Gryden bevager sig sa
lenge tasten holdes.

Pos. 18: Piltaster for indstilling af verdier. Store pile @&ndrer vaerdien med 10, sma pile
@ndrer med 1.

Pos. 19: Taste, der teender for styringen.

Pos. 20:  Taste, der slukker for styringen.

Pos. 21: Program display for visning af bade tekster og tal.

Pos. 22: Taste for start eller pause af automatisk programfunktion.

Pos. 23:  “Lebende punktumer” indikerer rerevaerk 1 drift.

Pos. 24: Start / pause taste for rerevark.

Pos. 25: Punktum indikerer urfunktion i drift.

Pos. 26: Taste for start af ur funktion.

Pos. 27: Taste for start af automatisk vandpafyldning.

Pos. 28:  Taste for start / pause af opvarmningsfunktion.

Pos. 29: Display for angivelse af reremeonster.

Pos. 30: Lysdiode, indikerer at setpunkt for damptemperatur vises i temperaturdisplay.

Pos. 31: Lysdiode, indikerer at setpunkt for madtemperatur vises 1 temperaturdisplay.

Betjeningsmetodik

Styringens funktioner er samlet i fire funktionsgrupper for at sikre en let og overskuelig
betjening af opvarmning, vandpafyldning, timerfunktion og rerevark. Derudover er sty-
ringen forsynet med et LCD-display, som lgbende giver relevante oplysninger til bruge-
ren, alt efter hvilke funktioner man anvender.

En blinkende marker, pos. 2, indikerer at veerdien kan @ndres og at piletasterne virker pa
dette display
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Piletasterne gger eller mindsker numeriske vardier. De store pile med trin af 10 og de
smi pile med trin af 1. Dette sikrer at man med fa tastetryk kan opné den enskede ind-
stilling.

Alle fire funktionersgrupper er Pause funktion (midlertidig stop) *H markeres med

langsomt blinkende display pa det pagaldende funktions.

Hvis man forsgger at udfere en ulovlig funktion som f.eks. at kippe med gryden med
laget lukket fas en advarsel 1 tekstdisplayet.

Sikkerhedsfunktioner
Folgende sikkerhedsfunktioner forefindes:

» Noadstop som stopper alle funktioner ved betjening
* Overtryksventil som abner i tilfalde af for hejt damptryk i gryden.

* Varmelegemernes maksimale temperatur overvages med sikkerhedstermostat, som
skal manuelt geninkobles i tilfelde af fejl.

* Vandniveauet i dampgeneratoren overvages af niveaufelere som afbryder spandin-
gen til varmelegemerne hvis niveauet bliver for lavt

* Gryden skal std vandret for gryden kan varme.

» Lav hastighed af rerevaerk ved abent lag. Hvis rerevarket har varet stoppet eller
laget har vaeret dbent i mere end 2 min kan der kun startes med 15 o/min.

* Begrenset hastighed ved opstart af rareverk
* Overvagning af inspektionstid ved rerevark.
* Gryden kan ikke kippes, hvis laget er lukket

Start og stop

Styringen tendes ved at trykke pé D

Alle funktioner vil std péd “Pause”og temperatur displayet vil std pd hojeste vaerdi af
damptemperaturen som opgivet i konfigurationsmenuen.

Uret vil vise den aktuelle tid.

Programdisplayet vil vise aktuel damp og madtemperatur og evt. stegespyd, hvis et
sadant er installeret.

Styringen slukkes ved at trykke pa | O |.

Alle vaerdier som ikke er angivet i et program vil ikke blive husket.

Ved slukket styring vil der stadig vere lys i programdisplayet.

JONI FOODLINE —\
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Kip af gryden

=

Gryden kippes med [E] tasten. Gryden bevager sig sa lange tasten holdes nede. Gry-

den returneres til udgangsposition med |E tasten. Gryden beveager sig sa lenge tasten
holdes nede.

Nar gryden Kippes frem eller tilbage, er det forbudt at opholde sig under eller bag-
ved gryden pa grund af klemningsfare.

Nér gryden kippes frem eller tilbage er det forbudt at stikke haender eller fingre
ind mellem de faste dele og de bevzagelige dele, da dette udger en vzesentlig klem-
ningsfare.

Temning skal ske med forsigtighed og under iagttagelse af skoldningsfare og andre
forhold som f.eks. gulvaflebenes storrelse og kapacitet.

Ved temning ber man ikke opholde sig direkte foran gryden da udlebene og evt.
sprojtende vaeske udgor en skoldningsfare.

Der skal altid veere fri plads omkring grydens bevzgelige dele nir den Kippes.

Laget skal veere dbent nar gryden Kippes.

Kogning

NZTNIFOODLINE]
UE
O

Beror aldrig grydekroppens top eller inderside uden forst at have undersegt, om
denne er varm, da en taendt gryde bliver sa varm, at bereringen udger en forbraen-
dingsfare.

En gryde der har veret tzendt, afkeler si langsomt, at berering af denne udger en
forbrzendingsfare leenge efter, at den er slukket.

Udyvis forsigtighed hvis gryden koger over, da overkoget udger en forbraendings-
og skoldningsfare.

Under brug ma der ikke komme damp ud af sikkerhedsventilen. Sker dette, stop
da gryden og tilkald service.

Nér der teendes for gryden vil ensket temperatur for henholdsvis damp og mad vere
120°C og 95°C. Der kan umiddelbart teendes for opvarmnings / koge funktionen med
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disse verdier med tasten .

Varmetilforslen vil forega indtil damptemperaturen pa 120°C nés. Denne temperatur
holdes indtil madtemperaturen nar 95°C. Herefter er det madtemperaturen der styrer
energitilforslen.

Aktuel damp- og madtemperatur vises lebende 1 programdisplayet. Unsket damp eller
madtemperatur kan @ndres lebende under kogeforlebet. Tryk taste ﬂl eller for

] indikerer

@ndring af henholdsvis damp- og madtemperatur. Lysdiode eller
hvad displayet indikerer. Verdien @ndres med piltasterne.

Kogning med stegespyd foretages under program afviklingen.

Ved reducering af damptemperaturen mindskes risikoen for pabraending

NB. Hvis madtemperaturfeleren skal fungere optimalt skal rerevarket anvendes for

blanding af maden. Se senere.

Vandpafyldning

(D SR |

Af sikkerhedsmzaessige grunde - eget fare for overkog og vanskelig temning - ma
gryden ikke fyldes mere end til overste niveaumsaerke.

Der kan pafyldes vand 1 gryden pa 2 forskellige méder. Enten automatisk via forvalg
eller manuelt sdleenge tasten holdes nede.

Ved automatisk pafyldning trykkes pa taste marker i display blinker som tegn pa at

piltaster er aktive.Den enskede verdi indtastes i display. Ved tryk pd Hﬂ starter vand-

pafyldningen. I display telles ned fra forvalg. I programdisplay telles op.

Ved tryk pa fyldes vand pa gryden sélange tasten holdes nede. Vardien tillegges

mangden i1 programdisplayet.

Veardien beholdes 1 displayet i ca ??

Den bedste ngjagtighed af fyldningen ath@nger af om en vandmaler er monteret eller
ej. Hvis ingen maler er monteret bruger styringen en forprogrameret verdi fra konfigu-
rationsmenuen. Se“Konfiguration af styring” pé side 19

Der vises kun liter i displayet hvis méler er monteret, elles vises enheder

Ur - alarm og kogetids

@& ER G|

Den indbyggede urfunktion er et realtids-ur der handterer bade dato og aktuelt klokke-
slet. Uret kan anvendes som bade alarm-ur (&ggeur) og kogetids-ur.

Displayet vil som standard vise klokken.
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Tryk pa for at aktivere alarmuret (ingen styringsmassige funktioner), displayet vil

blinke langsomt, med piltasterne instilles den enskede tid 1 minutter. Med =]1 startes

tiden. Displayet vil nu vise den restende tid og punktumet vil lyse som tegn pé at uret er
aktivt. Nar den indstillede tid er giet bipper uret og displayet blinker hurtigt.

Tryk pa S] for at aktivere kogetidsuret ( afbryder kogningen efter den indstillede tid).

Displayet vil blinke langsomt, med piltasterne instilles den enskede tid i minutter. Med

— ||| startes tiden. Displayet vil nu vise den restende tid og punktumet vil lyse som tegn

pa at uret er aktivt. Nar den indstillede tid er géet slukker uret for varmen, uret bipper og
displayet blinker hurtigt.

Den indstillede tid kan til enhver tid modificeres ved at trykke pa den respektive funkti-
onstaste.

Hvis et kogeprogram er igang kan funktionen ikke anvendes.

I begge ovennavnte tilfeelde bipper uret i ca 5 s og displayet blinker i ca 15 s.

Reremenster vaelges med | Der kan valges mellem 6 forskellige raremenstre. Det

Rerevaerk

valgte monster vises 1 det lille display. Se nedenfor. Med veelges omdrejningstal
for rareverket. Det valgte omdrejningstal vises 1 det store display. Rerevarket startes

med . Nér rerevaerket er i drift vises et lobende punktum i hastighedsdisplayet.

Med abent 14g og stillesténde rareverk kan der af sikkerhedsmaessige grunde maksimalt
vaelges 15 o/min. Nar l4get er lukket og rerevaerket er 1 gang, kan der valges maksimalt
omdrejningstal athengig af raremenster.

Powermix
Hvis man kortvarigt ensker et foraget omdrejnigstal medens laget er dbent, evt for jaev-

ning eller blanding, holdes nede i 3 sek. Herved vil rerevarket kere med forvalgt

hastighed salaeenge knappen holdes nede. Den forvalgte hastighed bestemmes i konfigu-
rationsmenuen. Se senere.

Reremeonstre
Meonster Anvendelse Funktion
0 Anvendes ved til- og frakobling Sma step i begge retninger. Kan foretages med
af rereveerktoj abent 14g. Betjenes med piltaster.
1 Sovs, suppe, grad og lignende Kontinuerlig omrering med skrabere med uret.
Maks. omdrejnngstal 160 o/min
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Reremeonstre
Meonster Anvendelse Funktion
2 Kedsovs, kolde sauser o.lign Omrering med skiftende retninger. 10 omdr. med
uret, 2 omdr. pause, 5 omdr. mod uret. Maks 100
o/min.
3 Mose kartofler, blande jeevninger | 4 omdr. med uret, ingen pause, 3 omdr. mod uret.
og lign. Maks 60 o/min.
4 Sammenkogte retter og lign. som | 3 omdr. med uret, 50 omdr. pause, 3 omdr. mod
kraever skansom omrering med uret. Maks 60 o/min
jevne mellemrum
5 Meget skansom omrering. 2 omdr. med uret 50 omdr. pause, 2 omdr. mod
uret. Maks 60 o/min
6 Omrering hvor skraberens effekt | Kontinuerlig omrering mod uret. Maks 160 o/
er uensket min.
Programmer

-]

Grydens styring er forberedst til at udfere en del automatiske programmer. Se nedenfor.

Der kan programmeres et program medens gryden laver et andet job, koger, rorer eller
lign. Programmet kan s kaldes og startes pa et senere tidspunkt.

Tryk pa for at aktivere programdelen, med eller bladres mellem pro-

gramgrupperne: Rereprogrammer, kogeprogrammer, koleprogrammer o.s.v. Nar ensket

programgruppe er fundet trykkes for at godkende den valgte gruppe.
Overste linje vil nu f. eks. vise “ ROREPROGRAM 17, nederste linje vil vise “ GO /-->
PRG”. Nu kan man enten starte det valgte program med tasten eller @ndre det med

tasten. Trykkes starter indtastningen af verdier i det valgte program, idet

tekstdispalyet sperger og de enskede vaerdier valges med piltasterne.
Hvis der ikke rores en taste i et minut vil styringen hoppe ud af programmet

Man kan gé baglans i programmeringen eller afbryde et igangvarende program ved at

holde nede 1 3 sek

Nér programmet er afviklet vises “Program slut” 1 displayet

Der kan veelges 2 rereprogrammer program 1 og program 2.
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Program 1: Der v&lges reremenster, rorehastighed og reretid. Nér den angivne tid er
gdet stopper roreverket

Program 2: Samme som program 1, men der kan vealges 2 forskellige sekvenser. Efter
udlebet af roretid 1 starter roretid 2.

1 Rereprogrammer
1.1 Rereprograml
1.1.1 Reremeonster?
1.1.2 Hastighed?
1.1.3 Reoretid?

1.2 Rereprogram 2
1.2 1 Reremenster1?
1.2.2 Hastighed?1
1.2.3 Roretid 1
1.2.4 Reremenster2?
1.2.5 Hastighed2?
1.2.6 Roretid2

Der kan valges 4 forskellige kogeprogrammer

SkAnsom opvarmning valges hvor maden har tendens til at breende pa. Max.
madtemperatur der skal indgives er forskellen pd damp- og madtemperatur. Jo lavere
temperatur der angives jo mere skansom opvarmning, men ogsa jo leengere tid tager det.
Nér madtemperaturen nas stopper gryden.

Cook and hold: Gryden varmer i den angivne tid hvorefter den overgér til varmholdning
ved den angivne temperatur. Gryden vedbliver at varmholde indtil der afbrydes for pro-
grammet eller gryden slukkes.

Boil, cook and hold: Samme som Cook and hold, men her angiver starttemp. for timer den
madtemperatur ved hvilken kogetiden starter

Stegespyd programmet anvendes til kogning af sterre kedstykker f.eks. skinker. Nar
den angivne temperatur pé stegespyddet er opndet slukker gryden med at varme.

2 Kogeprogrammer

2.1 Skiansom opvarmning
2.1.1 Max temperaturforskel?
2.1.2 Madtemperatur?

2.2 Cook and hold
2.2.1 Kogetid?
2.2.2 Holdetemperatur?

2.3 Boil, cook and hold ( med timer pi madtemp.)
2.3.1 Damptemperatur?
2.3.2 Start temp. for timer?
2.3.3 Kogetid?
2.3.4 Holdetemperatur?

2.4 Stegespyd
2.4.1 Spydtemperatur?

Auto cook er et kombinationsprogram hvor mange af grydens funktioner er indeholdt.

Programmets starttidpunkt angives med dato og tidspunkt. Man kan séledes programere
gryden fredag eftermiddag med start mandag morgen. Vardierne udfyldes pa saeedvanlig
vis. Laget skal normalt vere abent for at vandpafyldningen kan starte automatisk. Eller
man kan fylde vand pd gryden pa sadvanlig vis og s starte programmet med lukket 1ag.
Nér programmet sd sporger pd vandmangde angiver man 0
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3 Kombi program

3.1 Auto cook (Kogning med forsinket start)
3.1.1 Starttidspunkt ? (Dato, klokken)
3.1.2 Damptemperatur?
3.1.3 Madtemperatur?
3.1.4 Vandmaengde?
3.1.5 Reremenster?
3.1.6 Rerehastighed?
3.1.7 Kogetid?
3.1.8 Holdetemperatur?

Keling

Gryden kan anvendes til badde &bent (postevand) og lukket koling (isvand fra keleanlag)
Betjeningsmassigt kan man kun se forskel pd de 2 systemer ved at @KO keling ,punkt
4.2 og 4.4 bortfalder (forsvinder fra oversigten) ved lukket kolesystem.

Der kan keles efter tid eller efter madtemperatur. Nér tiden er udlebet eller temperaturen
ndet stopper kelingen og dampkappen temmes automatisk for vand. Vandet tommes
under ud af gryden og ned 1 gulvbrenden

Ved abent kolesystem kan der valges OKO koling, hvilket vil spare pd mengden af
kolevand. Hvis temperaturforskellen pa maden og kelevandets udlebstemperatur bliver
for stor lukkes automatisk for den store kelevandsmangde. Den aktuelle temperaturfor-
skel kan justeres i konfiguratiosnmenuen. Se “Konfiguration af styring” pé side 19

4 Keleprogrammer
4.1 Kol pa tid
4.1.1 Keletid?
4.1.2 Reremenster? (fast 15 o/min)
4.2 Kol pa tid - oko (Keling pa tid - ekonomi)
4.2.1 Koletid?
4.2.2 Roeremenster? (fast 15 o/min)

4.3 Kol pa temp. ( Koling efter madtemperatur)
4.3.1 Madtemperatur?
4.3.2 Reremeonster?

4.4 Kol pa temp - oko ( Koling efter madtemperatur - ekonomi)
4.4.1 Madtemperatur?
4.4.2 Reremeonster?

Rengeoring

Rengeringsprogrammet er et specielt reremenster med nedennavnte tilvalg. Rereverket
korer en fast tid (ndres 1 konfigurationsmenu) i1 den ene retning, hvorefter styringen
genererer en tilfaeldig tid til den anden retning, sé bersterne vender forskellige steder
indvendigt i gryden
Hvis man ensker at rengere med koldt vand angives en temperatur pa mindre end 20°C
Opvarmning af vandet vil sé ikke finde sted.
Programering af vardier pa sedvanlig vis.
5 Rengeringsprogram
5.1 Rengeringsprogram 1
5.1.1 Vandmeaengde?
5.1.2 Rengeringstid?

5.1.3 Vandtemperatur?
5.1.4 Hastighed?
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Dato og klokkeslet skal som minimum justeres 2 gange om aret, idet styringen ikke selv
skifter fra vinter- til sommertid og vice versa.

6 Dato og klokke
6.1.1 Ar?
6.1.2 Md?
6.1.3 Dag?
6.1.4 Tim?
6.1.5 Min?

Specialfunktioner

Kontrol af grydens sikkerhedsventil kan foretages ved at holde og N nede.

Medens disse to taster holdes nede vil grydens aut. temperaturkontrol sattes ud af funk-
tion og gryden vil fortsaette med at varme sé lenge tasterne holdes nede.

Ovennavnte test foretages drligt af bl.a. Svensk anlagskontrol

Nar gryden er tilsluttet el - og vandforsyning vil styringen automatisk fylde vand pa
dampgeneratoren indtil korrekt niveau. Herefter bliver niveauet automatisk overviget
og generatoren efterfyldes hvis der mangler vand, eller temmes hvis der er for meget
vand.

Niveauovervagningen opherer ved damptemperatur over 50°C.

Konfiguration af styring
For at tilpasse styringen til den aktuelle opgave skal den konfigureres.

N.B. Gryden er indstillet fra fabrik. ZAndringer skal foretages med omtanke da de har
indflydelse pa styringens virkemade.

For at komme i konfigurationsmenuen skal der slukkes for forsyningsspaendingen
(hovedafbryder)og ventes et gjeblik. Nér der derefter teendes for forsyningen har man 5

sek til at trykke pa tasten uden at teende for styringen med | | | tasten.

Andringer foretages med piltaster, videre til neste menu samt bekreftelse med

tasten.
I den tekniske dokumentation forefindes liste med nuvarende indstillinger.
Folgende parametre kan vaere relevante at a&ndre.

Partameter 7.1 “Antal liter / min”. Hvis gryden er uden vandmaler kan man her indstille
hvor mange liter vand / min, vandforsyningen giver. Denne vardi vil selvfolgelig svinge
en hel del athengig af tryk 1 ledningen og andet vandforbrug i kekkenet

Parameter 7.3 “Antal impulser pr liter”. Her indtastes det antal impulser som vandmale-
ren giver pr liter. Hvis den afmalte mangde vand ikke passer skal denne verdi @ndres.

Parameter 10 “Hastighed Powermix”. Her angives roreverkets hastighed nar Powermix
veelges.

Parameter 11 “Temp.differnce mad/kelevand”. Her angives den maksimale temperatur-
forskel pad maden og kelevandet i.f.m. Oko keling. Hvis temperaturforskellen bliver
storre end angivet, lukker styringen for den store vandmaengde, saledes der spares vand.

Parameter 12 “Koretid rengering” Angivelse af hvor leenge rorevearket skal keore 1 den
ene retning i rengeringsprogrammet hvor rerevarket hele tiden endrer omlgbsretning
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7. Rengering

Gryden og dens sgjler er fremstillet af rustfrit stdl og kan rengeres med alle dertil egnede
rengeringsmidler, f.eks. sulfo.

Gryden ma ikke direkte spules, men skal afvaskes og kan efterfolgende evt. skylles let.
Undga at der kommer vand ind i sgjlerne.

Gryden kan rengeres med en ikke-slibende nylonsvamp eller lignende.

For automatisk rengering af gryde indvendig med rengeringsverktej se “Programmer”
pa side 16

For rengeringsprogrammet startes skal det specielle rengeringsvaerktej monteres 1 gry-
den. Rengeringsverktejet monteres ligesom roreverktojet. De aftagelige berster pa ren-
goringsvaerktajet kan med fordel rengeres 1 opvaskemaskine.

Elektriske betjeningsgreb og lignende skal rengeres med en fugtig klud.
Brug aldrig hejtryksrenser til rengering af gryden.

Safremt der danner sig belaegninger pé stélets overflade, som hverken kan fjernes med
normale rengeringsmidler eller en ikke slibende nylonsvamp, kan dette fjernes med et
slibemateriale med korn 400.

Brug aldrig stiluld til rengering af gryden.

Bemeaerk: Rustfrit stél er pa overfladen beskyttet af et tyndt lag kromoxid. Dette lag
kan iser edelegges ved brug af verktejer af normalt stal samt ved at
udsette det rustfrie stal for sterk pdvirkning af klor, som det f.eks. findes i
normalt kekkensalt. Brug derfor aldrig rore- eller rengeringsvarktejer af
andet materiale end trae, kunststof og rustfrit stal.

Tilsat derfor ligeledes aldrig salt til koldt vand i en gryde, men vent til van-
det er varmt, sd saltet let opleses. Herved modvirkes at saltkrystaller legger
sig pd bunden af gryden hvor de kan edelegge det tynde beskyttende lag af
kromoxid og derved danne grundlag for teringer.

Gryden méd ikke henstd natten over med saltholdigt vand, men ber efter
brug afvaskes og terres.

Er gryden udsat for meget aggressive pavirkninger, kan det anbefales at den
efter normal rengering vaskes med en 10-15% salpetersyreoplosning.

Bemzerk: Benyt altid den beskyttelse af haender, gjne etc. som producenten af renge-
ringsmidlet anbefaler.

JONI FOODLINE ﬁ
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8. Vedligehold

For at sikre storst mulig driftsikkerhed er det vigtigt at vedligeholde gryden grundigt. I
det folgende er det beskrevet, hvilke opgaver der i denne forbindelse pahviler ejeren/
brugeren af maskinen. Efterleves dette ikke, fraskriver producenten sig ethvert ansvar.

Daglig rutine

Trin 1: Sikkerhedsventilen skal betjenes hver dag for at sikre at dens funktion er i
orden og at den ikke satter sig fast i kalkaflejringer og lignende. Dette
gores ved at bne og lukke sikkerhedsventilen.

A Pas pa udstreommende damp nir sikkerhedsventilen dbnes.

Aben sikkerhedsventil Lukket sikkerhedsventil

Trin 2: Nadstoppet skal afpreves hver dag, for at sikre at dets funktion er i orden.
Dette gores ved at trykke nedstoppet ind og kontrollere at rerevarket stop-
per.

Trin 3: Lagets sikkerhedsfunktion skal afpreves hver dag. Dette gores ved at lade

rerevaerket rotere hurtigt og kontrollere at hastigheden sankes nar laget
abnes.
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Terkogningssikringens
genindkoblingsknap

Arlig rutine

» Kontroller at kipgryden stadig er solidt fastspeendt pa gulvet.
* Kontroller at grydens overkant er vandret 1 normalstilling.

» Kontroller at laget lukker korrekt.

» Kontroller at alle elektriske betjeningsgreb,m.m. er intakte.

* Kontroller at der ikke er lose komponenter, slitage eller andre forhold som har ind-
flydelse pa grydens sikkerhedsmaessige tilstand.

* Tryk pa terkogningssikringens genindkoblingsknap og kontroller at den ikke sidder
fast. Denne er monteret i en gummimembran nederst bag pa gryden. Kontroller des-
uden at gummimenbramen omkring genindkoblingsknappen ikke er beskadiget.

» Kontroller at der ikke er treengt vand i sgjlen hvor det evt. kan gere skade.
* Kontroller at vandinstallationerne 1 grydens sgjler stadig er tette.
* Rens vandfilter

* Kontroller pd gryden med hydraulisk kip, at hydraulikanleegget ikke er utat eller
mangler olie. Til evt. efterfyldning anvendes Q8 - HAYDEN 32 hydraulikolie.
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9. Montering, indstilling og demontering

Héindtering

Gryden kan transportreres med normalt lefte- og transporttudstyr. Nar gryden loftes
eller flyttes, skal der altid tages fat i grydens krop. Der mé ikke loftes i ldg, hdndgreb
eller tilsvarende andre genstande.

Grydens tyndepunkt ligger hgjt, og derfor ber den altid transporteres liggende. Safremt
gryden ikke transporteres liggende, skal den stottes s den ikke velter.

/A\ Sté ikke pa gryden, da den derved kan beskadiges.

Montering
A Montering og el-tilslutning skal foretages i henhold til geeldende love og regler.

A Tilslutning til den faste vandinstallation skal foretages i henhold til geeldende love
og regler.

Tilslutning til fast dampinstallation skal foretages i henhold til gaeldende love og
regler.

Tilslutningsdata findes pa apparatets maskinskilt og i afsnittet “Tekniske data” pé side
26.

Demontering og skrotning

Demontering og el-frakobling skal foretages i henhold til geeldende love og regler.
Frakobling af vandinstallationer skal foretages 1 henhold til geeldende love og regler.
Frakobling af dampinstallationer skal foretages 1 henhold til geeldende love og regler.

Dismounting and electric disconnection has to be carried out according to national laws
and regulations.

Skrotning af gryden vil ikke volde problemer idet der ikke er anvendt skadelige eller
miljefarlige materialer eller komponenter.

Ca 90% af gryden kan genanvendes

Genanvendelse
Materiale Eksempler Cakg
Rustfrit stél grydekrop og sgjler 100-500 g
Alm bledt stal Indvendige dele 1-3
Isolering 3-12
Hydraulik olie Hydaulikanleg 1
Plastic Slanger, kabler 1-3
Elektromekaniske releer, varmelegemer etc 2-20 kg
komponenter
Elektronik printplader, 2-4
frekvensomformer

Der anvendes ikke batterier i gryden
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10. Fejlfinding og reparation

Vedrerende service pa gryden bedes de venligst henvende dem hvor de har kebt maski-
nen.

Ved anmeldelse af garantireklamation skal apparatets fabrikationsnummer altid angives.
Dette findes pa maskinskiltet.

A\

Arbejdsafbryderen der er monteret pa bagsiden af sejlen skal afbrydes for der ar-
bejdes pa gryden.

Fejlfinding

Kontroller altid forst at spending er til radighed. Kontroller sikringerne i den faste
installation, arbejdsatbryderen pd gryden er teendt, samt nedstoppet ikke er pavirket.

Styringen viser fejlmeddelelser pa programdisplayet i mange tilfeelde.

Symptom

Mulig fejlarsag

Aktion

Der kommer ikke lys i
styringen, nar der
teendes for den

Styresp@nding mangler
Nadstop pavirket

Kontroller automatsikring, samt
finsikringer pa transformer og
styrekort.

Fejlmeddelelse.”kipm
otor overbelastet,
vent”

Kipmotor overbelastet, for tung
byrde.

Reducer belastningen

Fejlmeddelelse.
”Kipmotor varm,
vent”

Driftsintermittensfaktoren for
motoren er overskredet

Vent og lad motoren kole af.

Fejlmeddelelse.” Ingen spanding pa Kontroller spending pa omformer.

Ingen kontakt til frekvensomformer. Kontroller automatsikring for

omformer” Last styrekabel til omformer omfgrmer.Kontroller styrekablets

forbindelser.

Fejlmeddelelse.”Moto | Rerevarksmotor er overbelastet. Lad motoren kele af, reset

r varm, reset : : frekvensomformer. (Tryk pa STOP/
> D db de foler h 1dt fejl

omformer” en indbyggede foler har meldt fej RESET knap)

Fejlmeddelelse. Spending for hgj eller for lav. Stop rereverk og afvent at spaending

“Speendingsalarm, kommer indenfor graensen. Reset

stop rerevaerk”

omformer.

Fejlmeddelelse. Rereverksmotor bruger for meget Stop rereverket og friger
“Stremalarm, stop strom. Roreveark blokeret eller belastningen.

rerevaerk” verktej 1 klemme. Reset frekvensomformer
Fejlmeddelelse. Defekt temperaturfoler eller Kontroller foler for kortslutnnger og
“Temperaturalarm kortsluttet/afbrudt kabel afbrydelser. Udskift eventuelt.

damp sensor”

Kontroller kabel

Fejlmeddelelse.
“Temperaturalarm
mad sensor”

Defekt temperaturfeler eller
kortsluttet/afbrudt kabel

Kontroller foler for kortslutnnger og
afbrydelser. Udskift eventuelt.
Kontroller kabel

Fejlmeddelelse.
“Temperaturalarm
spyd sensor”

Defekt stegespyd eller kortsluttet/
afbrudt kabel

Kontroller foler for kortslutnnger og
afbrydelser. Udskift eventuelt.
Kontroller kabel
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Symptom

Mulig fejlarsag

Aktion

Fejlmeddelelse. “Lavt

Der mangler vand i

Kontroller: Vandtilslutningen til

niveau dampgeneratoren. gryden, magnetventil kan vare stoppet

dampgenerator” eller defekt. Vandfilter kan veare
blokeret

Gryden kan ikke Defekt motor. Udskift motoren

kippe. Ingen Sikring pa styrekort defekt Udskift sikring

fejlmeddelelse

Gryden varmer

Der er for meget vand i grydens

Normalt skal styring selv temme vand

utilstreekkeligt dampgenerator ud til korrekt niveau.
Aben lille ventil under grydebund
Defekt(e) varmelegeme(r) Udskift varmelegeme(r)
Gryden varmer ikke Terkogningssikringen er udkoblet Kontroller niveau i dampgenerator og
selv on? der vises Setpunkt for madtemperatur er ndet. tryk terkogningssikringen ind.
“Kogning” i display g evt setpunkt.

Der kommer damp ud

Defekt damptemperaturfoler,

Udskift feler, sikkerhedsventil,

af sikkerhedsventilen sikkerhedsventil, eller luftudlader luftudlader. Ved opkog af en tom gryde
kan det forekomme at der slipper lidt
damp ud af sikkerhedsventilen. Dette
skyldes lidt treeghed i dampfeleren
eller darligt virkende luftudlader.
Reparation

A Sikkerhedsventilen mé ikke forsynes med rer, slanger eller lignende genstande som

kan forhindre dampens frie udstremning. Betjeningsgrebet ma aldrig blokeres
med mekaniske anordninger.

AN\

Udskift aldrig sikkerhedsventilen med en ikke godkendt ventil, eller med en ventil

med et hejere abningstryk end den originale sikkerhedsventil.

AN\

udfere service pa gryden.

Gryden arbejder med damp under tryk, si lad derfor kun kvalificerede fagfolk
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11. Tekniske data

Apparatets type og de vaesentligste tekniske data kan genfindes pa apparatets
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maskinskilt.
MultiControl
St‘:‘:'el Effekt ‘1:::; foSrrl?rmug O-pkognlnogs- El-tilslutning
] kW] [KW] [A] tid 10-95°C
40 15 1,1 22/38/22 Ca. 18 min. 3x400V + N + PE
60 15 1,1 22/38/22 Ca. 27 min. 3x400V + N + PE
80 15 1,1 22/38/22 Ca. 35 min. 3x400V + N + PE
100 20 1,1 29/45/29 Ca. 33 min. 3x400V + N + PE
120 20 1,1 29/45/29 Ca. 39 min. 3x400V + N + PE
150 30 2,2 48/48/48 Ca. 33 min. 3x400V + PE
200 30 2,2 48/48/48 Ca. 44 min. 3x400V + PE
250 45 3 72/72/72 Ca. 37 min. 3x400V + PE
300 45 3 72/72/72 Ca. 44 min. 3x400V + PE
400 60 3 93/93/93 Ca. 44 min. 3x400V + PE
EasyControl
Stm:'els Effekt f(?f‘l{)i?llg O.pkognlnogs- El-tilslutning
] [kW] [A] tid 10-95°C
20 7,5 11/11/11 Ca. 18 min 3x400V + PE
30 7,5 11/11/11 Ca. 27 min 3x400V + PE
40 15 22/22/22 Ca. 18 min. 3x400V + PE
50 15 22/22/22 Ca. 23 min 3x400V + PE
60 15 22/22/22 Ca. 27 min. 3x400V + PE
80 15 22/22/22 Ca. 35 min. 3x400V + PE
100 20 29/29/29 Ca. 33 min. 3x400V + PE
120 20 29/29/29 Ca. 39 min. 3x400V + PE
150 30 44/44/44 Ca. 33 min. 3x400V + PE
200 30 44/44/44 Ca. 44 min. 3x400V + PE
250 45 65/65/65 Ca. 37 min. 3x400V + PE
300 45 65/65/65 Ca. 44 min. 3x400V + PE
400 60 87/87/87 Ca. 44 min. 3x400V + PE

Forsynings spending:

Nominelt: +/- 10%
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Styrespanding: 24V ac FELV
Tilslutninger
Gryde . . Kolevand
tilslut tryk ’ Trykfal
storrelse vandtilslutning maxtry lukket system rykfald
20-120 1/2” RG 6 bar 1/2” RG ?
150-400 3/4” RG 6 bar 3/4” RG ca. 1,7 bar/
201/min
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12. Garanti

Fabrikkens normale garanti dekker 12 maneder fra ibrugtagningsdagen, dog maksimalt
15 maneder fra fabrikkens fakturadato. Andre garantibetingelser kan dog vere indgéet
med fabrikken eller leveranderen.

Garantien dekker konstruktionsfejl, produktionsfejl, materialefejl, komponentfejl samt
omkostninger til at udbedre disse fejl.

Garantien dekker ikke, safremt fejl og defekter opstar pa grund af transportskader, fejl-
montering, installationsfejl, overbelastning, vold mod udstyret, utilsigtet brug af udsty-
ret, manglende vedligeholdelse, manglende kendskab til brug af udstyret og andre
lignende forhold som fabrikken ikke har indflydelse pa.

Garantien dekker ikke lon og materialeomkostninger til sliddele og forbrugsmaterialer
som f.eks. kontrollamper og lignende.

I de tilfeelde, hvor komponenter er lgst tilbeher, monteret uden brug af vaerktej, dekker
garantien kun omkostningen til materialer.

Garantien omfatter ikke erstatning for personskader, produktionstab, felgeskader af
enhver art samt andre inddirekte skader.

Fabrikken forbeholder sig ret til 1 hvert enkelt tilfelde selv at afgere hvem der skal
udfere garantireparationen.

Fabrikken forbeholder sig ret til at f4 udleveret defekte komponenter udskiftet under
garantien.

Garantireparationer udfert uden forudgdende aftale med fabrikken deekkes ikke.

Ved anmeldelse af garantiarbejde, skal apparatets fabrikationsnummer altid angives.
Dette findes pa maskinskiltet.

Garantien omfatter ikke brugt udstyr.

Vi henviser desuden til vore generelle salgs-og leveringsbetingelser, som kan rekvireres.




