BRUKSANVISNING MUURIKKA ELROKUGN 6845 OCH 6846

KNISKA DATA

Elanslutning:  Jordad stickpropp 230 V 50 Hz

Material: Rostfritt kromstal
Tillval: Elrokugnen 6846 passar i Muurikka Grillvagnen 689.

Grillkorgen 20010-1 passar i bade 6845 och 6846.

PRODUKT NR 6846 PRODUKT NR 6845

Effekt oo W 1200 W

Anslutningsledning

Léngd 50 cm 55 cm

Diameter 25 cm 28 cm

Galler 15tk/24 X 41,5 cm 2s5tk/24 X 47,5 cm

ELROKUGN 6846

Galler /

Dropplat et
/

Spanplat

*Resistorns stod

FLERA OLIKA RATTER

Med denna rokugn kan du steka och roka fisk, kott, korv eller gronsaker. Den kan ocksa
anvéandas enbart for att smaksatta mat med rok. Med rokugnen kan man dessutom laga
mat som i en ugn, nar man lamnar bort rékspanen. Vid anvandning av hog temperatur blir
maten saftigare, néar den steks i aluminiumfolie. Man kan aven grilla och laga flamstekt
fisk i rokugnen. Da anvénds inga span- eller dropplatar. Nar man satter locket pa, stiger
temperaturen i ugnen. Det ar viktigt att hela tiden iaktta hur matlagningen fortskrider.

Sa har roker du fisk

Salta och smaksatt eller marinera farska, rensade fiskar eller fiskfiléer fore rokningen. Du
kan aven salta fiskarna efter rokningen medan de dnnu ar varma. Om du anvénder djup-
fryst fisk, tina upp fisken pa ett svalt stélle och salta den fore rokningen.

Stro ut ett tunt lager for rokning lampligt rent, grovt alspan eller flis pa spanplaten. Skjut
in spanplaten pa de stod som finns ovanfor elslingan/resistorn (l4gg inte spanplaten di-
rekt pa elslingan). Du kan tillsétta span eller fukta det, om det forkolnar for snabbt. I stal-
let for span kan du dven anvanda avsagade skivor av al. Man kan ocksa roka med andra
traslag, t.ex. bok eller flis av appeltra.

Lége fiskarna i ett lager pa gallren och skjut in gallren i rokugnen. Stang locket och satt in
stickproppen i ett uttag som alltid &r jordat och skyddat mot felstrém (max. 30 mA). laktta
rokningen av fisken. Rokningstiden beror pa fiskens méngd och storlek. Smafisk blir fardig
pa 15 — 20 minuter och storre fisk pa 40 — 60 minuter. Laxfilé blir fardig pa 35 — 5o minuter
beroende pa storleken. Fisken ar fardig nar benen och skinnet lossnar latt.

Ta ut anslutningsledningen ur stickproppen och ta ut fisken ur rokugnen.

. Tvatta dropplaten och gallren sa snart som mojligt efter anvandningen. Pa sa sétt kommer

taldelarna lange att vara som nya. Forvara rokugnen med benen nerat. For rengéring av

" krékugnen kan resistorn tas bort genom att ta av resistorns fastmutter. Rengoér rékugnen
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med en fuktig rengdringssvamp och tvattmedel. Gallret, dropp- och spanplatarna kan du
ocksa rengora med en grillborste. Efter rengoringen ska resistorn med stédramen sattas
pa plats igen och muttern séattas fast.

Observera!

1. Rokugnen lampar sig for utomhusbruk. Innan man bérjar anvénda rokugnen ska den
séttas ner pa marken eller ett stadigt, brandsakert underlag. (Modell 6846 kan &ven
sattas pa en Muurikka grillvagn). Lis bruksanvisningen. Rokugnen ar inte avsedd for
att anvandas av barn eller personer som inte dr i stand att anvanda den sakert.

. Valj en brandsdker plats dér gnistorna inte kan orsaka eldsvada i omgivningen.
Om det uppstar brand inne i rokugnen, stang rokugnens lock. Slack alla pyrande span
innan de slangs bort efter rékningen.

. Vid rokningen blir rokugnens yta brannande het. Ta endast i lyfthandtaget nar du
lyfter den heta rokugnen. Se till att barn inte leker med rokugnen eller brénner sig pa den.

. Hetta inte upp rokugnen med kol eller ver 6ppen eld.

. Se till att inga sladdar kommer i ber6ring med rokugnens heta stomme.

. Kolla anslutningssladdens och den eventuella skarvsladdens skick regelbundet.
Om anslutningssladden &r skadad, far rokugnen inte anvéndas. Om resistorns anslut-
ningssladd ar skadad, maste hela resistorn bytas. Da ska resistorns fastmutter i nedre
kanten av 6ppningen tas av och den nya resistorn med underplaten ska monteras och
fastmuttern ska dras at.

. Rokugnen é&r inte avsedd for att styras med timer eller fjarrkontroll.

. Efter anvandningen bor rokugnen alltid kopplas fran genom att ta ut sladden.

. Nér fukten fran rokningsprocessen kondenseras till vatska, kan den droppa ner
fran rokugnens anda. Vi rekommenderar att rokugnen anvands pa ett sadant
underlag att eventuella vatskedroppar inte medfor skador.

. Staldelarna har 5 ars produktgaranti, resistorn/elslingan har 1 ars garanti. Garantin
géller inte skador som uppstatt av vardslos anvandning eller anvandning som &r i
strid med bruksanvisningen.
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Al Bok Appeltra Ek Koérsharstra Hickory Hassel Lonn

Fisk X X X X X

Skaldjur och kréaftor X

Honsfaglar

Svinkott

Notkott

Farkott

Vilt

Korv

Gronsaker

Vid rokning brukar man anvanda sockerbitar och enris som kryddor. F6r mycket span Det l6nar sig ofta att forst forsteka fisken eller kottet och tillsétta spanet pa rokplaten
kan ge besk smak Rok endast med rent och torrt trd. Anvand inga murkna eller mogliga span. forst i slutskedet, nar roksmaken ar mildare.

EXEMPEL PA ROKNINGSTIDER EXEMPEL PA ROKNINGSTIDER

0,5 kg 1 kg 1,5 kg Gronsaker 20 min

Fisk 15-25 min 25-35 min 35-60 min Potatis 40 min

Skaldjur och kréftor 10-15 min 25-30 min 30-35 min Majskolvar 60 min

Honsfaglar 40-45 min 50-55 min 60-65 min

Tiderna é&r riktgivande. Den ldmpliga tiden kommer man fram till genom att prova.
Svinkott 30-35 min 40-45 min 50-55 min Vid rokning bor man beakta att temperaturen kan stiga snabbt. Déarfor maste man iaktta

b ) . . rokningen. Man kan anvénda en stektermometer som hjélp vid rékningen. Pa rokugnens
Notkott 20-25 min 40-45 min 50-55 min i T e J
galler kan man anvanda en grillkorg och aluminiumfolie.

Farkott 30-35 min 40-45 min 50-55 min

Multi-rengoringsmedlet fran Muurikka

lampar sig bl.a. for rengoring av Elgrillen och
Elrokugnen. Multi-rengéringsmedlet tar bort
ingrodd smuts vid rengoring i hemmet.
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Reservdelar: Detaljhandlarna och Opa Muurikka Oy, Teollisuuskatu 8, FI-50130 Mikkeli Finland.
tel. + 358 (0) 207 229 850 www.opamuurikka.fi




