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1.1

Zielgruppe

Abbildungen

Einleitung

Einleitung

Zu dieser Anleitung

Diese Bedienungsanleitung ist Teil des Gerats und enthalt Informationen,
die das Bedienpersonal fur den sicheren Betrieb, zur Reinigung und
Pflege des Geréts und zur Abhilfe bei auftretenden Stérungen benétigt.

Das Bedienpersonal muss vor Arbeitsbeginn die Bedienungsanleitung,
insbesondere das Kapitel ,Sicherheitshinweise, gelesen haben.
Diese Bedienungsanleitung wahrend der Lebensdauer des Gerats
aufbewahren.

Sicherstellen, dass diese Bedienungsanleitung dem Personal sténdig
am Einsatzort des Gerats zugéanglich ist.

Diese Bedienungsanleitung an jeden nachfolgenden Besitzer oder
Benutzer des Geréts weitergeben.

Jede vom Hersteller erhaltene Ergénzung einflgen.

Anweisungen einschlieBlich Aufsichts- und Meldepflichten zur
Bericksichtigung betrieblicher Besonderheiten, z. B. hinsichtlich
Arbeitsorganisation, Arbeitsabldufen oder eingesetztem Personal,
erganzen.

Zielgruppe dieser Bedienungsanleitung ist Bedienpersonal, das mit
Betrieb, Reinigung und Pflege des Geréts vertraut ist.

Alle Abbildungen in dieser Bedienungsanleitungen sind beispielhaft.
Abweichungen zum vorliegenden Geréat kénnen auftreten.

Bedienungsanleitung 5



Einleitung

1.1.1

>
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Griddleplatten

Zeichenerklarung

GEFAHR

(Art und Quelle der Gefahr)

Unmittelbar drohende Gefahr

— Nichtbeachtung fuhrt zum Tod oder zu schweren Verletzungen.

WARNUNG
(Art und Quelle der Gefahr)
Méglicherweise drohende Gefahr

— Nichtbeachtung kann zum Tod oder zu schweren Verletzungen
fuhren.

VORSICHT
(Art und Quelle der Gefahr)
Gefahrliche Situation

— Nichtbeachtung kann zu leichten und mittelschweren Verletzungen
fahren.

ACHTUNG

(Art und Quelle der Gefahr)

Sachschaden

— Nichtbeachtung kann zu Sachschéden fuhren.

Gibt nitzliche Hinweise zum Verstandnis und zur Bedienung des Geréts.

Symbol/Auszeichnung Bedeutung Erlauterung
- Aufzéhlung Auflistung von Informationen.
— Handlungsanweisung, einschrittig| Genau eine Handlungsanweisung muss
ausgefuhrt werden.
Handlungsanweisung, Mehrere Handlungsanweisungen missen in
5 mehrschrittig angegebener Reihenfolge ausgefihrt werden.
. Handlungsanweisung, Mehrere Handlungsanweisungen kénnen in
mehrschrittig beliebiger Reihenfolge ausgefuhrt werden.
L Resultat einer Handlungsanwei- |Ergebnis einer ausgefihrten Handlungsse-
sung quenz.
6 Bedienungsanleitung
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1.2

1.3

Einleitung

BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieses Gerat ist ausschlieBlich zur Verwendung fir gewerbliche Zwecke,
insbesondere in gewerblichen Kichen, bestimmt.

Das Geréat darf nur zum Braten von Lebensmitteln benutzt werden.

Untersagt ist die Benutzung des Geréts unter anderem fir folgende
Zwecke:

—  Erhitzen von Sauren, Laugen oder anderen Chemikalien

—  Erhitzen von Warmhalteplatten, GN-Behéltern und Konservendosen
— Erhitzen von Kochgeschirr auf der Bratflache

— Beheizen von Rdumen

— Als Arbeitsplatte oder Abstellplatz

Dieses Gerat ist nicht fir den US-amerikanischen und kanadischen Markt
bestimmt. Es darf dort nicht verwendet werden.

Garantie, Gewahrleistung und Haftung

Das Gerat darf weder umgebaut noch technisch verandert werden.

Bei technischen Veranderungen erlischt jeglicher Garantie- und
Gewahrleistungsanspruch. AuBerdem ist die Geratesicherheit nicht mehr
gewahrleistet.

Gewahrleistungs- und Haftungsanspruche bei Personen- und
Sachschéaden sind ausgeschlossen, wenn sie auf eine oder mehrere der
folgenden Ursachen zurtickzufiihren sind:

— Nicht bestimmungsgeméaBe Verwendung des Geréats

— UnsachgeméBe Inbetriebnahme, unsachgemée Bedienung oder
unsachgemafBe Wartung des Geréts

— Fehler, die auf Nichtbeachten dieser Bedienungsanleitung
zuruckzufuhren sind

Bedienungsanleitung 7



Sicherheitshinweise
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Betrieb

HeiBe Oberflachen

HeiBe Fliissigkeiten

Defektes Gerat

Brandschutz

Griddleplatten

Sicherheitshinweise

Dieses Gerét erflllt die relevanten Sicherheitsstandards. Dadurch lassen
sich aber nicht alle Restgefahren, wie sie z. B. durch Fehlbedienung
entstehen kénnen, ausschlieBen.

Beim Betrieb des Gerats muss das Bedienpersonal die regional geltenden
Vorschriften kennen und beachten.

« Folgender Personenkreis muss bei der Bedienung durch eine Person
beaufsichtigt werden, die fir die Sicherheit verantwortlich ist:
. Personen, die physisch, sensorisch oder mental nicht dazu in
der Lage sind oder denen Wissen und Erfahrung fehlen, das
Gerét bestimmungsgemans und sicher zu bedienen

Die beaufsichtigende Person muss mit dem Geréat und den von ihm
ausgehenden Gefahren vertraut sein.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Oberflachen

« Arme und Hande durch geeignete Schutzhandschuhe schitzen.

« Unmittelbar nach dem Betrieb Heizelemente, Heizflachen oder
Zubehor nicht berihren.

« Oberflachen vor dem Reinigen abkihlen lassen.
Verbrithungsgefahr durch heiBes Fett

« Arme und Hande durch geeignete Schutzhandschuhe schitzen.
« Gerat nicht ohne Fettauffangbehélter betreiben.

Veratzungsgefahr durch verdampfenden Reiniger

« Hinweise des Reinigungsmittel-Herstellers beachten.

Verletzungsgefahr durch defektes Gerat

« Defektes Gerat vom Stromnetz trennen.
« Defektes Gerat nicht betreiben.
«  Gerat nur durch autorisiertes Fachpersonal instand setzen lassen.

Brandgefahr durch Verschmutzungen und Fettbeldge

« Gerat nach Betriebsende reinigen.
« Geréat nicht als Fritteuse betreiben.

Brandgefahr durch Uberhitzung

« Gerat wahrend des Betriebs beaufsichtigen.

Bedienungsanleitung
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Gerat auf Rollen

UnsachgemaBe Reinigung

Hygiene

Sicherheitshinweise

Brandbekampfung

« Im Brandfall Gerat vom Stromnetz trennen.

« Fettbrande mit Feuerléscher Brandklasse F [6schen, nie mit Wasser.
Andere Brande z. B. mit ABC-L6scher, CO»-Loscher oder einem fiir
die vorliegende Brandklasse geeigneten Loschmittel 16schen.

Verletzungsgefahr durch Gerét auf Rollen

o Geréte, deren Wandseite schmaler als 600 mm ist, bauseitig an der
Wand befestigen.

«  Gerat nur bei Reinigung oder Wartung bewegen.

« Rollen wéahrend des Betriebs feststellen.

Veratzungsgefahr durch Reinigungsmittel

« Hinweise des Reinigungsmittel-Herstellers beachten.
« Beim Umgang mit &tzenden Reinigungsmitteln geeignete
SchutzmaBnahmen einhalten.

Sturzgefahr durch glatten Boden

« Boden vor dem Gerat sauber und trocken halten.

Sachschaden durch unsachgeméBe Reinigung

« Gerat nach Benutzung reinigen.

«  Gerat nicht mit Hochdruckreiniger reinigen.

« Gehéuse nicht mit stark scheuernden oder chemisch aggressiven
Reinigungsmitteln reinigen.

«  Gehéuse nicht mit stark scheuernden Schwammen reinigen.

« Hinweise des Reinigungsmittel-Herstellers beachten.

«  Gerét nicht schockartig abkihlen.

« Nur Edelstahlschaber/-spachtel zur Reinigung verwenden.

« Gehéuse nicht in Wasser tauchen.

Gesundheitsgefahr durch unzureichende Hygiene

« Regional geltende Hygienevorschriften einhalten.
« Reinigungshinweise beachten.

Bedienungsanleitung 9



Sicherheitshinweise

UnsachgemaBer Gebrauch
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Griddleplatten

Sachschaden durch unsachgeméBen Gebrauch

«  Gerat nicht im Freien betreiben.

«  Nur Originalzubehér verwenden.

« Bedienpersonal regelmafig schulen.

« Keine Warmhalteplatten und Konservendosen erhitzen.
« Gerat wahrend des Betriebs beaufsichtigen.

« Bratflache nicht als Heizflache fir Topfe benutzen.

« Geeignetes Kochbesteck verwenden.

Bedienungsanleitung



Griddleplatten Geratebeschreibung

3 Geratebeschreibung

3.1 Gerateubersicht

Nz
5

Bild 1: Griddleplatte

[y

Bedienknebel Ein/Aus

Kontrollleuchte Heizbetrieb

Ablauf
Linke Heizzone

Bedienknebel Temperatur Bratflache

A~ WO DN
0 N o O

Fettauffangbehélter Rechte Heizzone
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Geratebeschreibung

3.2

Hauptbestandteile

Elektrische Ausriistung

Zubehér und
Sonderausstattung

3.3

3.4

12

Griddleplatten

Ausstattung

Gehéause aus Chromnickelstahl
Bratflache aus Stahl oder Edelstahl
Fettauffangbehélter

Bedienknebel Ein/Aus

Bedienknebel Temperatur

Kontrollleuchte Heizbetrieb
Sicherheitstemperaturbegrenzer

Elektro-Festanschluss (Standgeréte)
Elektro-Anschlussleitung mit CEE-Stecker (Tischgeréate)
SUPRA-Kontaktheizkdrper

Getrennt regelbare Heizzonen

Spritzschutz

Spiegeleierformer

Ablaufstopfen

Uberlaufstopfen

Entleersystem

Plattenschaber und Reinigungsburste

Funktionen der Bedien- und

Anzeigeelemente
Bedien- und Anzeigeelemen-|Symbol Funktion
te
Bedienknebel Ein/Aus 0 Geréat ausschalten
1 Gerét einschalten
Bedienknebel Temperatur AN Heizung ausschalten

50 °C ...300 |Temperatur einstellen

Kontrollleuchte Heizbetrieb

Leuchtet, wenn Heizung aktiv

Tabelle 1: Funktionen der Bedien- und Anzeigeelemente

Arbeitstemperatur

Menge Temperatur
Kleine bis mittlere Menge 180 °C
Grof3e Menge 200-220 °C

Bedienungsanleitung
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Geréat in Betrieb nehmen

4 Gerat in Betrieb nehmen

Vor der ersten Inbetriebnahme:

1. Produktionsrickstdnde und Verpackungsreste entfernen.

2. Gerat reinigen (siehe Kapitel ,Gerat reinigen und pflegen®, Seite 18).

Bedienungsanleitung 13



Gerat bedienen
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5.1
5.1.1

5.1.2

Griddleplatten

Gerat bedienen

VORSICHT
Verbrennungsgefahr durch heiBe Oberflachen
— Arme und Hande durch geeignete Schutzhandschuhe schitzen.

Zur Ansicht der Bedien- und Anzeigeelemente Umschlagseite ausklappen.

Bei Bratflachen aus Stahl kdnnen manche Produkte, wie z. B. helle SoBen,
wéhrend der Zubereitung ihre Farbe verédndern. Saurehaltige Speisen
kdnnen einen ,Eisengeschmack” aufweisen.

Gerat einschalten und ausschalten

Einschalten

— Bedienknebel Ein/Aus auf Stellung ,1“ drehen.
L Gerat ist eingeschaltet.

Ausschalten

— Bedienknebel Ein/Aus auf Stellung ,,0“ drehen.
L Gerat ist ausgeschaltet.

Temperatur einstellen

— Mit Bedienknebel Temperatur Temperatur einstellen.
L Kontrollleuchte Heizbetrieb leuchtet.

L Nach Erreichen der gewéhlten Temperatur erlischt Kontrollleuchte
Heizbetrieb.

Bedienungsanleitung
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5.3

Voraussetzung

1

54

Voraussetzung

Geréat bedienen

Bratflache einbrennen

Fettauffangbehélter eingesetzt

Die Bratflache taglich vor dem Braten einbrennen, damit das Bratgut nicht
anklebt.

1. Geréat einschalten.

2. Bedienknebel Temperatur bei allen Heizzonen auf 220 °C drehen.

> Nach Erreichen der gewahlten Temperatur erlischt Kontrollleuchte
Heizbetrieb.

Zum Einbrennen nur hitzebestandiges Ol verwenden, z. B. Rapsél.

3. Bratflache diinn mit Ol bestreichen.
4. Ol einbrennen lassen, bis die Oberflache leicht gebraunt ist.

5. Nach ca. 5 Minuten Bedienknebel Temperatur auf Stellung ,/\“
drehen.

6. Gerat ausschalten und abkulhlen lassen.

7. Bratflache mit Edelstahldrahtbirste, Edelstahlspachtel und
Haushaltspapier reinigen.

Braten

Bratflache gereinigt

ACHTUNG

Sachschaden durch schockartiges Abkiihlen
Schockartiges Abkuhlen verformt die Bratflache.

— Kein gefrorenes Bratgut auf die heil3e Bratflache legen.

Gerate mit zwei Heizzonen: Bei geringem Bedarf auf einer Heizzone
braten und auf der anderen warmhalten.

Ol oder Fett erst hinzugeben, wenn die Bratfliche aufgeheizt ist. Dies
verhindert, dass das Bratgut anklebt.

Bedienungsanleitung 15



Gerat bedienen Griddleplatten

1. Fettauffangbehélter einsetzen.

® Fettauffangbehalter wahrend des Bratens regelméfig kontrollieren.

Gerét einschalten.
Temperatur einstellen.
Aufheizzeit abwarten.

Bratflache diinn mit Ol oder Fett einstreichen.

o o M w0 D

Bratgut auf die hei3e Bratflache legen.

5.5 Bratflache zwischen Bratvorgangen
reinigen

[ ] Zwischen zwei Bratvorgdngen muss die Bratflache von Bratriickstdnden
1 befreit werden.

Bild 2: Glatte und geriffelte Bratflache reinigen

1. Glatte Bratflache mit Edelstahlspachtel reinigen.

Geriffelte Bratflache mit Edelstahldrahtbirste reinigen.

2. Geldste Bratrickstande mit Haushaltspapier entfernen.

16 Bedienungsanleitung



Griddleplatten

5.6

5.7

A\

Geréat bedienen

Betriebsende und Pausen

Gerat zum Betriebsende und wahrend Betriebspausen ausschalten.

1. Bedienknebel Temperatur auf Stellung ,,/\“ drehen.

2. Bedienknebel Ein/Aus auf Stellung ,,0“ drehen.
L Gerat ist ausgeschaltet.

Fettauffangbehalter leeren

VORSICHT
Verbrennungsgefahr durch heiBe Oberflachen und heiBes Fett

— Oberflachen abkihlen lassen.
— Fettauffangbehélter vor dem Entleeren abklhlen lassen.

ACHTUNG
Sachschaden durch erstarrendes Fett
Erstarrendes Fett verschlie3t die Abwasserleitung.

— Fettauffangbehélter nicht in Splile oder Bodenentwéasserung
entleeren.

1. Fettauffangbehélter aus dem Geréat entnehmen und leeren.

2. Bratricksténde entfernen und Fettauffangbehalter mit Haushaltspapier
auswischen.

3. Fettauffangbehélter trocknen und wieder einsetzen.

Bedienungsanleitung 17



Gerat reinigen und pflegen Griddleplatten
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6

A\

6.1

Gerat reinigen und
pflegen

VORSICHT
Verbrennungsgefahr durch heiBBe Oberflachen
— Oberflachen vor dem Reinigen abkihlen lassen.

ACHTUNG
Sachschaden durch schockartiges Abkiihlen
— Gerét nicht schockartig abkuhlen.

ACHTUNG
Sachschaden durch unsachgemaBe Reinigung
— Gerét nicht mit Hochdruckreiniger reinigen.

— Geréat nach Gebrauch reinigen.

Korrosion vermeiden

« Oberflachen des Gerats sauber und luftzuganglich halten.

« Kalk-, Fett-, Starke- und EiweiB3schichten regelmafig entfernen.

« Salzanreicherungen regelmaBig entfernen.

« Teile aus nichtrostendem Stahl nur kurze Zeit mit stark sdurehaltigen
Lebensmitteln, Gewlirzen, Salzen oder Ahnlichem in Berihrung
bringen.

« Verletzung der Edelstahloberflache durch anderen Metallteile
(Stahlspachtel, Stahl-Drahtbiirste) vermeiden.

« Kontakt mit Eisen und Stahl (Stahlwolle, Stahlspachtel) vermeiden.

« Frische Roststellen, die z. B. durch Kontakt mit Eisen entstanden
sind, mit mild wirkendem Scheuermittel oder feinem Schleifpapier
beseitigen.

Roststellen immer vollstandig entfernen. Die behandelten Stellen
mussen fur mindestens 24 Stunden freien Luftzutritt haben und dirfen
nicht mit Fetten, Olen oder Nahrungsmitteln in Kontakt kommen. In
dieser Zeit kann sich die korrosionsverhindernde Passivschicht
selbststandig wieder aufbauen.

« Keine bleichenden und chlorhaltigen Reinigungsmittel verwenden.

« Kontaktflachen mit frischem Wasser reinigen.

Bedienungsanleitung



Griddleplatten

6.1.1

6.2

Voraussetzung

6.3

Gerét reinigen und pflegen

Bratflache aus Stahl schiitzen

Bratflachen aus Stahl korrodieren, wenn die eingebrannte Oberflache
verletzt wird. Dies ist kein Geratemangel, vielmehr eine Eigenschaft von
Bratflachen aus Stahl.

« Sicherstellen, dass die eingebrannte Oberflache nicht durch Reinigung
oder Gebrauch verletzt wird.

« Keine kratzenden Gegenstande zur Reinigung verwenden.
« Nach intensiver Reinigung Einbrennvorgang wiederholen (siehe
Kapitel ,Bratflache einbrennen®, Seite 15).

Gehause reinigen

Gerat ausgeschaltet und abgekihit

ACHTUNG
Sachschaden durch unsachgemaBe Reinigung

— Gehause nicht mit stark scheuernden oder chemisch aggressiven
Reinigungsmitteln reinigen.

— Gehause nicht mit stark scheuernden Schwadmmen reinigen.

— Gehause mit warmem Wasser und handelstblichem Spulmittel
reinigen.

Fettauffangbehalter reinigen

VORSICHT
Verbrennungsgefahr durch heiBe Oberflachen und heiBes Fett
— Fettauffangbehélter vor dem Entleeren abkihlen lassen.

ACHTUNG
Sachschaden durch erstarrendes Fett
Erstarrendes Fett verschlie3t die Abwasserleitung.

— Fettauffangbehélter nicht in Spule oder Bodenentwésserung
entleeren.

1. Fettauffangbehalter aus dem Gerat entnehmen und leeren.

2. Bratrickstande entfernen und Fettauffangbehélter mit Haushaltspapier
auswischen.

Bedienungsanleitung 19



Gerat reinigen und pflegen Griddleplatten
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3. Mit klarem Wasser und mildem Reinigungsmittel reinigen.

4. Fettauffangbehélter trocknen und wieder einsetzen.

6.4 Bratflache reinigen

1

Hartnackige Bratriickstdnde bei noch warmer Bratflache (ca. 60 °C) mit
einem trockenen Spezial-Edelstahlschwamm (z. B. Spontex Spirinett)
entfernen.

1. Ablaufstopfen einsetzen.

2. Noch warme Bratflache ca. 1 cm hoch mit warmem Wasser, etwas
Essig und Geschirrspulmittel befullen.

Fassungsvermdgen des Fettauffangbehalters beachten:

Nur so viel Wasser einfillen, wie der Fettauffangbehélter aufnehmen
kann.

Zehn Minuten einweichen lassen.

Leeren Fettauffangbehélter einsetzen.

Ablaufstopfen herausziehen und Reinigungswasser ablaufen lassen.
Bratflache mit Edelstahlspachtel oder Edelstahlschwamm reinigen.
Mit klarem Wasser nachspdlen.

Ablaufrohr mit einer Flaschenblrste reinigen.

© © N o O k& O

Ablauféffnung und Ablaufstopfen im Verbindungsbereich (Sitz)
besonders grundlich reinigen und trocknen.

10. Bei Bratflache aus Stahl: Bratflache trockenreiben und leicht eindlen.

Bei Bratflache aus Edelstahl: Bratflache nur trockenreiben und nicht
eindlen.

11. Fettauffangbehélter leeren.

Bedienungsanleitung
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Stérungen beheben

7 Storungen beheben

7.1

1

Fehlerursachen und Abhilfe

Zur Ansicht der Bedien- und Anzeigeelemente Umschlagseite ausklappen.

Fehler

Mogliche Ursachen

Abhilfe

Geréat reagiert nicht

Bedienelement defekt

Geréat vom Stromnetz trennen.
Kundenservice kontaktieren.

Sicherheitstemperaturbegrenzer hat
ausgeldst, weil Umgebungstemperatur un-
ter0°C

Kundenservice kontaktieren.

Sicherheitstemperaturbegrenzer hat
ausgeldst, weil Betriebstemperatur Gber-
schritten

Kundenservice kontaktieren.

Gerat heizt nicht auf

Gerat ausgeschaltet

Gerét einschalten.

Bedienknebel Temperaturauf Stellung ,,/\“

Temperatur einstellen.

Stromzufuhr unterbrochen

Autorisiertes Fachpersonal kon-
taktieren.

Bedienknebel Temperatur, Heizkdrper de-
fekt

Gerat vom Stromnetz trennen.
Kundenservice kontaktieren.

Ungenligende Heizleistung

Bedienknebel Temperatur, Heizkérper de-
fekt

Geréat vom Stromnetz trennen.
Kundenservice kontaktieren.

Netzphase fehlt

Autorisiertes Fachpersonal kon-
taktieren.

Kontrollleuchte Heizbetrieb
leuchtet nicht

Kontrollleuchte Heizbetrieb defekt

Geréat vom Stromnetz trennen.
Kundenservice kontaktieren.

Bedienungsanleitung
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Stérungen beheben Griddleplatten

7.2 Typenschild

Bei jeder Meldung an die Servicestelle die Serialnummer und den
Geratetyp des Gerats angeben (siehe Bild , Typenschild®).

1 2

MKN Maschinenfabrik Kurt Neubduer GmbH & Co Halberstidter Str. 2a D-38300 Wolfenbiittel
SN: XXXXXXXX  Typ: XXXXXXXX

CE€ UMMM

Bild 3: Typenschild

1 Serialnummer

2 Geratetyp

Daten in die Tabelle eintragen:

Serialnummer Gerétetyp
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8

Ole und Fette

Gerite

Umweltgerecht entsorgen

Umweltgerecht
entsorgen

Ol- und fetthaltige Riicksténde sind in geeigneten Behéltern zu sammeln
und nach den 6rtlichen Entsorgungsvorschriften entsprechend zu
entsorgen.

Elektrische und elektronische Altgerate enthalten neben wertvollen
Materialien auch schadliche Stoffe, die fiir ihre Funktion und Sicherheit
notwendig waren.

Das Gerat nicht im Restmiuill entsorgen. Im Restmiuill oder bei falscher
Behandlung schédigen diese Stoffe Ihre Gesundheit und die Umwelt.
Entsorgen Sie es entsprechend den értlichen Bestimmungen fur Altgeréte.
Wenn Sie Fragen haben, setzen Sie sich mit den zustédndigen Behérden
in Verbindung (z. B. Abfallwirtschaft).

Bedienungsanleitung 23
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9 Herstellererklarung

c € EG-Konformitédtserklarung

Die
MKN Maschinenfabrik Kurt Neubauer GmbH & Co. KG
Halberstadter StraRe 2a, D-38300 Wolfenbiittel

bestatigt hiermit, dass das Produkt

Gerstetyp: [Elektro-Griddleplatte
|Gerate-Nummer:

0021130A, 0021135A, 0721126A, 0721127A, 0721130A, 0721131A, 0721131B, 0721134A,
0721139A, 0721141A, 0721141B, 0721143A, 0721143B, 0721144B, 07211458, 07211498,
0721150B, 0721151B, 0721158A, 07211594, 0721160A, 0721172A, 0721174A, 0721175A.
110010370, 10012106, 10012222, 10012549, 10012551, 10012552, 10012725, 10013202,
10013203, 10013371, 10013923, 10013924, 10013925, 10014400, 10014481, 10015004,
10015005, 1021130A, 1021135A, 1221103, 1221103B, 1221130, 1221130A, 12211304,
1221131, 1221131A, 1221134A, 12211354, 1221135J, 1221136A, 1221141, 1221141A,
1221156A, 1321103, 13211038, 1321130, 13211304, 1321131, 1321131A, 1321135A,
1321136A, 1321141, 1321141A, 1421126, 1421126A, 14211268, 1421127, 1421127A.
11421127B, 1421130, 1421130A, 14211308, 1421131, 1421131A, 1421131B, 1421134,
1421134A, 1421135A, 1421136A, 1421139, 1421139A, 1421139B, 1421141, 1421141A,
1421141B, 14211438, 1421144B, 1421145B, 14211498, 1421150B, 1421151B, 14211558,
14211568, 14211578, 1421158A, 14211588

die grundlegenden Anforderungen erfullt, die zur Angleichung der Rechtsvorschriften der
Mitgliedstaaten

e in der Richtlinie 2006/95/EG vom 12. Dezember 2006 Uber elektrische Betriebsmittel zur
Verwendung innerhalb bestimmter Spannungsgrenzen,

e in der Richtlinie 2004/108/EG vom 15. Dezember 2004 tiber die elektromagnetische
Vertraglichkeit,

e VERORDNUNG (EG) Nr. 1935/2004 vom 27. Oktober 2004 (iber Materialien und
Gegensténde, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berithrung zu kommen
festgelegt sind.

Prifungsgrundlagen: R

e EN60335-1:2002 + A11:2004 + A1:2004 + A12:2006 + Corrigendum:2006 + A2:2006

e EN 60335-2-38:2003 + Corrigendum:2007 + A1:2008 ) ) -
e EN 55014-1:2006 s EN 55014-2:1997-Corrigendum 1997 + A1:2001 + A2:2008

Anbringung der C€ - Kennzeichnung: 14

Bei nicht mit uns abgestimmten Anderungen verliert diese EG-Konformitatserklarung ihre
Glltigkeit.

Wolfenbttel, 28.08.2014 D/)Zp,. Z//////

pp . Peter Helm
Leiter Konstruktion und Entwicklung

Diese EG-Konformitatserklérung bescheinigl die Ubereinslimmung mit den genannten Richtlinien, beinhaltet jedoch keine
Zusicherung von Eigenschaften.

de-DE

0021130-0KODE-B
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0021130-0KODE-B

c € EG-Konformitatserkldarung

Die
MKN Maschinenfabrik Kurt Neubauer GmbH & Co. KG
Halberstadter Strale 2a, D-38300 Wolfenblittel

bestatigt hiermit, dass das Produkt

Gerstetyp: ~ [Elektro-Griddleplatte
‘Geréte-Nummer:

1421159A, 1421159B, 1421160A, 1421160B, 14211648, 14211658, 14211668, 14211678,
1421168B, 14211698, 1421172A, 1421172B, 1421173A, 1421173B, 1421174A, 1421175A,
1421176B, 14211778, 1421178B, 1521126, 15621126A, 1521127, 1521127A, 1521130,
11521130A, 1521131, 1521131A, 1521134A, 1521139, 1521139A, 1521141, 1521141A,
11521149A, 1521150A, 1521151A, 1521158A, 1521159A, 1521160A, 2021126, 2021126A,
12021127, 2021127A, 2021130, 2021130A, 2021131, 2021131A, 2021134A, 2021139,
2021139A 2021141, 2021141A, 2021158A, 2021159A 2021160A, 2021172A, 2121126,
12121126A, 2121127, 2121127A, 2121130, 2121130A, 2121131, 2121131A, 2121134A,
2121139 2121139A, 2121141, 2121141A, 2121149A, 2121150A 2121151A, 2221143B,
12221144B, 22211458, 2221149A, 2221150A, 2221151A, 22211558, 22211568, 22211578,
13021126, 3021126A, 3021127, 3021127A, 3021130, 3021130A, 3021131, 3021131A,
3021139, 3021139A, 3021141, 3021141A

die grundlegenden Anforderungen erfulit, die zur Angleichung der Rechtsvorschriften der
Mitgliedstaaten

e in der Richtlinie 2006/95/EG vom 12. Dezember 2006 (iber elektrische Betriebsmittel zur
Verwendung innerhalb bestimmter Spannungsgrenzen,

e in der Richtlinie 2004/108/EG vom 15. Dezember 2004 tiber die elektromagnetische
Vertraglichkeit,

o VERORDNUNG (EG) Nr. 1935/2004 vom 27. Oktober 2004 (iber Materialien und
Gegensténde, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berithrung zu kommen
festgelegt sind.

Prufungsgrundlagen: - )
o EN60335-1:2002 + A11:2004 + A1: 2004 + A12:2006 + Corr|gendum 2006 + A2: 2006
o EN 60335-2-38: 2003 + Corrigendum:2007 + A1:2008

. EN 55014-1:2006 e ENS55014-2: 1997 Corngendum 1997 + A1 2001 + A2 2008

Anbringung der C€ - Kennzeichnung: 14

Bei nicht mit uns abgestimmten Anderungen verliert diese EG-Konformitatserkldrung ihre
Giltigkeit.

Wolfenbiittel, 28.08.2014 4, /)/ //

Peter Helm
Lelter Konstruktion und Entwicklung

Diese EG-Konformitétserklrung bescheinigt die Ubereinslimmung mit den genannten Richtlinien, beinhaltet jedoch keine
Zusicherung von Eigenschaften.

de-DE

2/2
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