SHARP Vigi

R-642/ R-742

800 W/ 900 W
(IEC 60705)

MIKROB@LGEOVN MED GRILL
BRUGSANVISNING

BRUGSANVISNING
Denne brugsanvisning indeholder vigtige oplysninger, som du ber lzese grundigt, fer du bruger mikrobglgeovnen.

VIGTIGT: Der kan veere en alvorlig sundhedsrisiko, hvis denne brugsanvisning ikke folges, eller hvis ovnen aendres,
saledes at den kgrer med lagen &ben.
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Modelnavn:

R-642

R-742

Stremspaending
Stremsikring/overstremsbeskyttelse
Pakraevet stromeffekt: Mikrobelge
Udgangseffekt: Mikrobglge

Grill

Slukket tilstand (strembesparende tilstand)
Mikrobelgefrekvens
Udvendige mal (B) x (H) x (D)** mm
Ovnrummets mal (B) x (H) x (D)*** mm
Ovnkapacitet
Drejetallerken
Veegt
Ovnlampe

: 230V, 50 Hz, enkelfaset
:10A

:1270W

:800W

: 1000 W

:mindre end 1,0 W

: 2450 MHZz*

:439,5x 257,8x358,5
:306,0 x 208,2 x 306,6
: 20 liter***
:@255mm

tca. 11,4 kg
:25W/240V

1230V, 50 Hz, enkelfaset
:10A

: 1270 W

1900 W

: 1000 W
:mindreend 1,0 W

: 2450 MHZz*
:513,0x306,2 x 429,5
:330,0 x 208,0 x 369,0
: 25 liter***
:@315mm

:ca. 15,1 kg
:25W/240V

*  Dette produkt opfylder kravene i henhold til europaeisk standard EN55011.

| overensstemmelse med denne standard, er dette produkt klassificeret som gruppe 2, klasse B-udstyr.

Gruppe 2 betyder, at udstyret afgiver mikrobglger i form af elektromagnetisk straling beregnet til varmebehand-

ling af naeringsmidler.

Klasse B-udstyr betyder, at udstyret er beregnet og passer til anvendelse inden for husholdningen.

** Dybden omfatter ikke handtaget.

*** Indvendig kapacitet er beregnet ved at male maksimal bredde, dybde og hgjde. Den faktiske kapacitet for opbeva-

ring af mad er mindre.

SOM EN DEL AF EN POLITIK OM KONTINUERLIG FORBEDRING FORBEHOLDER VI OS RET TIL AT ANDRE DESIGNET OG
SPECIFIKATIONERNE UDEN VARSEL.
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15. Drejetallerken —

OVN

Ovnlage

Ovnlagens hangsler

Ovnlampe

Bolgelederdaeksel (MA IKKE FJERNES)
Betjeningspanel

Kobling

Lasekroge til ovnlagen

Ovnrum

9. Lagens taetninger og tetningsflader
. Lagens lasekroge

11. Ventilationsabninger

12. Yderkappe

13. Stremforsyningskabel

14. Handtag

NomhWwN=

TILBEHQR:

Kontrollér, at felgende dele medfglger:

(15) Drejetallerken (16) Holder til drejetallerken (17)
Kobling (18) Stativ

Placér holderen til drejetallerkenen i midten af ovn-
Nav (indvendig) bunden, sa den kan rotere frit omkring koblingen.
Placér derefter drejetallerkenen pd dens holder, sa
den sidder fast pa koblingen.

For at undga at skade drejetallerkenen skal du lafte
fade og beholdere, sa de ikke slar imod drejetaller-
kenens kant, nar de tages ud af ovnen.

Se afsnittene om grillning pa siderne DK-10 vedre-
rende brug af stativet.

Ror aldrig grillen, nar den er varm.

(glas)

17. Kobling — 16. Holder til BEMZARK: Nar du bestiller tilbeher, skal du oplyse to
drejetallerken ting: delens nummer og modelnavn til din forhandler

@% eller autoriseret SHARP-serviceveaerksted.

= 18. Stativ

BEMARKNINGER:

Bolgelederdaekslet er skrabeligt. Der ber udvises forsigtighed ved rengering inde i ovnen for at sikre, at det
ikke bliver beskadiget.

Efter tilberedning af fedtholdige fedevarer, uden tildeekning, skal ovnrummet og isaer grillvarmelegemet
altid rengeres grundigt. De skal vaere torre og fri for fedt. Aflejret fedt kan blive overophedet og begynde at
ryge eller bryde i brand.

Brug altid ovnen med drejetallerkenen og drejetallerkenens holder anbragt korrekt. Dette fremmer en
grundig og ensartet tilberedning. Hvis drejetallerkenen kan rasle, kan den muligvis ikke rotere ordentligt,
og kan forarsage skade pa ovnen.

Alle fadevarer og fadevarebeholdere skal altid placeres pa drejetallerkenen ved tilberedning.
Drejetallerkenen roterer med eller mod uret. Rotationsretningen andres muligvis, hver gang du starter
ovnen. Dette pavirker ikke tilberedningspraestationen.

/\ ADVARSEL: A\ Dette symbol betyder, at overfladerne er tilbgjelige til at blive varme under brug.
Lagen, yderkappe, ovhrummet, tilbehor og fade bliver meget varme under brugen. Brug altid tykke
grydelapper for at forhindre forbraendinger.
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11.
12.

13.

DIGITALT DISPLAY

Tasten Optoning efter vaegt
Tasten Opteoning efter tid
AUTO MENU-taster

Popcorn
Bagt kartoffel

Pizza

gl Spisetallerken

TIDS-taster

Tasten MIKROB@LGEEFFEKT:

Tryk for at veelge mikrobglgeeffekt.
Grill-tast

Mix Grill-tast
VAGT/PORTION-taster (op og ned)
K@KKENTIMER-tast

Tryk for at bruge som minuttimer, eller til at
programmere hviletid.
URINDSTILLING-tast
START/<>+1min

STOP-tast



VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER: LAS OMHYGGELIGT OG GEM TIL FREMTIDIG REFERENCE

For at undga risiko for brand.

Mikrobolgeovnen bor ikke efterlades uden op-
syn under drift. Effektniveauer, der er for hgje,
eller tilberedningstid, der er for lang, kan over-
ophede fodevarer og forarsage brand.

Denne ovn er kun designet til at blive brugt pa en
bordplade. Den er ikke lavet til at blive indbygget i en
kokkenenhed.

Placér ikke ovnen i et skab.

Stikkontakten skal vaere let tilgeengelig, sa ovnen kan
frakobles stikket i en ngdsituation.

Ovnen skal tilsluttes en stikkontakt med 230V, 50 Hz,
som sikres med en 10 A sikring eller en overspaen-
dingsbeskyttelse pa minimum 10 A.

Det anbefales, at apparatet tilsluttes en separat strem-
kreds.

Placér ikke ovnen i omrader, hvor der genereres varme.
For eksempel teet pd en almindelig ovn.

Ovnen ma ikke opstilles pa steder med hgj fugtighed,
eller hvor der er risiko for fugtdannelse.

Ovnen ma ikke placeres eller anvendes udenders.

Hvis der forekommer rag i mikrobalgeovnen,
skal der slukkes for kontakten eller stikket skal
tages ud. Lad lagen vzere lukket for at kvaele
flammerne.

Anvend kun beholdere og tilbehgr, som er egnet
til mikrobglgeovne. Se side DK-14. Redskaber
ber kontrolleres for at sikre, at de er egnede til
brug i mikrobglgeovne.

Ved opvarmning af mad i plast- eller papirbehol-
dere, skal du overvage ovnen pa grund af mulig-
heden for antaendelse.

Rengor bglgelederdaekslet, ovhrummet, dre-
jetallerkenen og drejefoden efter anvendelse.
Disse dele skal veere tarre og uden fedt. Fedt, der
samler sig pa delene, kan blive overophedede og
begynde at ryge og braende.

Stil ikke breendbare genstande naer ved ovnen eller
dens ventilationsdbninger.

Undlad at blokere ventilationsabningerne.

Fjern forseglinger af metal, lukkeband osv. fra maden
og indpakningerne. Buedannelse pa metaloverflader
kan resultereiild.

Anvend ikke mikrobglgeovnen for at varme fritureolie
op. Det er ikke muligt at kontrollere temperaturen og
olien kan antaende.

Hvis du pateenker at lave popcorn, skal du anvende
specielle popcornsbeholdere for mikrobglgeovne.
Opbevar ikke mad eller andet inde i ovnen.

Kontroller indstillingerne, nér du starter ovnen, for at
vaere sikker pa, at den anvendes korrekt.

Veer ekstra opmaerksom, nar madretter med hgjt suk-
kerindhold eller fedtindhold tilberedes, for eksempel,
polser, teerter eller budding. Risiko for overophedning
eller brand.

Se rddene i brugsanvisningen.
For at undga risiko for skader

ADVARSEL:

Anvend ikke ovnen, hvis den er skadet eller ikke

fungerer rigtigt. Kontroller falgende, inden ovnen

anvendes:

a) Ovnlagen; kontroller at ovnlagen lukker korrekt
og at den ikke haenger pa skra eller er skaev.

b) Ovnlagens hangsler og lasekroge; kontroller at
de ikke er beskadigede eller Igse.

¢) Ovnlagens tetning og kontaktoverflader; kon-
troller at de ikke er beskadigede.

d) Ovnens og ovnlagens indvendige sider; kon-
troller at der ikke er nogen buler.

e) Stremkablet og stikkontakten; kontroller at de
ikke er beskadigede.

Mikrobglgeovnen ma ikke anvendes, hvis lagen

eller haengslerne er beskadigede. Ovnen skal forst

repareres af en kompetent tekniker for videre an-

vendelse.

Forsgg aldrig at justere, reparere eller modifice-

re ovnen selv. Det kan veere farligt for personer

uden specielle kundskaber at udfere service eller

reparere ovnen, da dette kraever, at kapper, som

beskytter mod farlig mikrobolgeenergi, fijernes.

Anvend ikke ovnen, hvis ovnlagen er dben, og forseg
ikke at eendre pa ovnlagens lasekroge pa nogen made.
Anvend ikke ovnen, hvis der sidder noget i klemme
mellem ovnlagens teetning og kontaktfladerne.

Undga, at der samler sig fedt eller smuds pa ovn-
lagens lukning og nzerliggende dele. Renggr ov-
nen med jeevne mellemrum, og fjern eventuelle
madrester. Faglg anvisningerne i afsnittet "Pleje
og rengoring" pa side DK-15. Hvis ovnen ikke
holdes ren, kan det medfore at overfladen ade-
legges, hvilket kan pavirke apparatets levetid
negativt og muligvis fore til en farlig situation.

Personer, som anvender PACEMAKER, skal sparge en
lzege eller pacemaker-producenten til rads angdende
anvendelse af mikrobglgeovne.

For at undga risiko for elektrisk stod

Yderkappen ma under ingen omstaendigheder fjernes.
Undga at der spildes vaeske pa eller der kommer gen-
stande inden for ovnldgens ldsedbninger eller ven-
tilationsabningerne. Hvis der spildes noget pa disse
dele, skal ovnen umiddelbart slukkes og kobles fra
stromnettet. Kontakt derefter et autoriseret SHARP-
serviceveerksted.

Stromkablet og stikkontakten ma ikke komme i vand
eller vaesker.

Lad ikke stromkablet haenge ned fra kanten af et bord
eller en anden arbejdsoverflade.
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Hold stremkablet vaek fra varme overflader, inklusive
ovnens bagside.

Forsag ikke selv at skifte ovnlampen og lad ikke andre
end en elektriker, som er autoriseret af SHARP, gere det-
te. Hvis ovnlampen gar i stykker, skal du kontakte din
forhandler eller et autoriseret SHARP-servicevaerksted.
Hvis ovnens stramkabel beskadiges, skal det erstattes
med et nyt specialkabel.

Kablet ma kun udskiftes af et autoriseret SHARP-
servicevaerksted.

For at undga risiko for eksplosion eller pludselig kogning:

ADVARSEL: Vzesker og madvarer ma ikke opvar-
mes i lukkede beholdere, da der er en risiko for,
at beholderne eksploderer.

Drikke, som opvarmes i en mikrobglgeovn, kan koge
uventet op. Veer ekstra forsigtig ved handtering af
beholdere, der indeholder drikke eller vaesker.

Anvend aldrig lukkede beholdere. Tag laget af, in-
den beholderne anvendes. Lukkede beholdere kan
eksplodere, selv efter at der er slukket for ovnen som
folge af det tryk, der bygges op inden i beholderen.

Veer forsigtig ved mikrobelgeopvarmning af veesker. Anvend
en beholder med bred munding, sa boblerne kan slippe ud.

Varm aldrig vaesker i flasker eller beholdere med
smal hals, f.eks. babyflasker, da der er risiko for,
at indholdet kan sprgjte ud under opvarmning
med risiko for forbraendingsskader.

For at undga forbraendingsskader fra vaesker, der

koger over:

1. Tilbered ikke i for lang tid.

2, Omror i vaesken inden opvarmningen/genop-
varmningen.

3. Det anbefales at satte en glasstav eller lignende
(ikke metal) i veesken ved genopvarmning.

4. Lad vaesken sta i mindst 20 sekunder i ovnen, efter
tilberedningen for at modvirke, at vaesken koger
over med forhgjet virkning.

Tilbered ikke g i ®@ggeskal og varm ikke hele hard-
kogte ag op i mikrobglgeovnen, da de kan eksplodere,
selv efter mikrobglgetilberedningen er klar. Hvis du vil
tilberede g eller genopvarme zg, der ikke bestar af
roraeg eller er blandet, skal du farst prikke ;eggeblom-
merne og eggehviderne i stykker, da egget ellers kan
eksplodere. Sla skallen i stykker og skaer hardkogte ag
igennem, inden de varmes op i mikrobglgeovnen.

Prik hul i skindet pa fedevarer som kartofler, palser
og frugt for tilberedning, da de ellers kan eksplodere.

For at undga risiko for forbreendingsskader

ADVARSEL: Kontroller altid temperaturen i suttefla-
sker og babymadglas. Omrgr i indholdet, inden du
mader dit barn, for at undga forbraendingsskader.

Brug grydelapper eller ovnhandsker, nar du tager ma-
den ud af ovnen, for at undga forbraendingsskader.

Abn altid beholdere, popcornsbeholdere, kogeposer osv.
med retning veek fra ansigt og haender, sa du ikke risike-
rer at blive forbraendt af varm damp eller kogende vaeske.

For at undga, at nogen braender sig, ber du altid
kontrollere madens temperatur og omrgre i den, in-
den den serveres. Veer iszer forsigtig med tempera-
turen pa mad og veesker, som gives til babyer, born
og ldre mennesker. Tilgeengelige dele kan blive
varme under brug. Sma bgrn skal holdes pa afstand.

Temperatur i beholderen er ikke en sand indikation af
temperaturen pa maden eller drikkevaren. Kontrollér
altid madens temperatur.

Sta altid pa afstand af ovnlagen, nar den abnes for at
undga forbraendingsskader fra varm damp og varme,
som kan stramme ud.

Skaer madvarer, der tilberedes i ovnen, i dele for at
slippe damp ud og undga forbraendingsskader.

Dette apparat er ikke beregnet til at blive betjent ved
hjeelp af en ekstern timer eller separat flernstyringssystem.

For at modyvirke, at born anvender ovnen forkert

ADVARSEL: Born ma kun anvende ovnen under
opsyn af en voksen, og de skal have specielle anvis-
ninger, sa de kan anvende ovnen pa en sikker made
og forstar risiciene, hvis den anvendes forkert. Nar
apparatet anvendes med GRILL, MIX GRILL og AUTO
MENU, bgr bgrn kun bruge ovnen under voksent
opsyn pa grund af den genererede temperatur.
Dette apparat er ikke beregnet til anvendelse af
personer (heriblandt barn) med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner, eller manglende
erfaring og viden, medmindre de er under opsyn
eller far instruktion i brugen af apparatet af en
person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.
Born bor vaere under opsyn for at sikre, at de
ikke leger med apparatet.

Undlad at haenge eller svinge i ovnlagen. Undlad at
lege med ovnen, eller bruge den som legetg;.

Born ber leere de vigtige sikkerhedsanvisninger: An-
vend grydelapper, tag lag og forseglinger af behol-
dere og fade af, veer ekstra forsigtig med emballager
(f.eks. selvopvarmende materialer), som holder mad-
varer friske, da de kan blive ekstremt varme.

Andre advarsler

Forseg aldrig at modificere ovnen pa nogen made.
Flyt ikke pa ovnen, nar den er i brug.

Ovnen er kun beregnet for madtilberedning i hus-
holdningen og ma kun anvendes for at tilberede
madvarer. Ovnen er ikke beregnet til kommerciel an-
vendelse eller laboratoriebrug.

For at tilsikre problemfri anvendelse og eliminere
risiko for skader.

Anvend aldrig ovnen, hvis den er tom. Ved anven-
delse af bruningsfad eller selvopvarmende materialer
skal man altid placere en varmeisolerende tallerken,
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f.eks. af porceleen, nedenunder for ikke at risikere at

skade drejetallerkenen og drejefoden som felge af

varmeudviklingen. Opvarmningstiden, der angives

for madvarerne, ma ikke overskrides.

Anvend ikke kokkenredskaber af metal, da de reflekterer

mikrobglgerne og kan fordrsage elektrisk buedannelse.

Stil ikke konservesdaser i ovnen. Anvend kun drejetal-

lerkenen og drejetallerkenens holder, der er beregnet til

denne ovn. Anvend ikke ovnen uden drejetallerkenen.

For at forhindre, at drejetallerkenen gar i stykker:

(a) Renger altid drejetallerkenen med vand, lad dreje-
tallerkenen kele ned.

(b) Placér ikke varme madvarer eller varme redskaber pa en
kold drejetallerken.

(c) Placér ikke kolde madvarer eller kolde redskaber pé en
varm drejetallerken.

Leeg ikke noget pa ovnens yderkappe, nar ovnen anvendes.

Brug ikke plastbeholdere til mikrobglger, hvis ovnen

stadig er varm efter brug af GRILL og MIX GRILL, da

de kan smelte.

1. Fjern al emballage fra ovnrummet.
2. Kontroller ovnen grundigt for evt. skader.

3. Placér ovnen pa en sikker og plan overflade, der er
steerk nok til at klare ovnens veegt, plus den tunge-
ste genstand, der sandsynligvis vil blive tilberedt i
ovnen. Placér ikke ovnen i et skab.

4. Valg en plan overflade, der giver nok aben rum for
indsugnings- og/eller udlgbsabningerne.
Apparatets bagside skal placeres mod en vaeg.

o Der skal minimum veere 7,5 cm mellem ovnen og
alle tilstedende vaegge. Den ene side skal veere
aben.

Lad der veere et rum pa minimum 30 cm over ov-

nen.

Fjern ikke fedderne fra bunden af ovnen.

Hvis indsugnings- og/eller udlgbsabningerne

blokeres, kan det beskadige ovnen.

Anbring ovnen sa langt veek fra radioer og tv som

muligt. Brug af mikrobelgeovnen kan forarsage

interferens i din radio- eller tv-modtagelse.

7]
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Plastbeholdere ma ikke anvendes under ovennavnte
anvendelsesfunktioner, medmindre producenten af
beholderen siger, at de er egnede.

BEMARK:

Hvis du ikke er sikker pa, hvordan ovnen tilsluttes
korrekt til stremnettet, bgr du kontakte en uddannet
elektriker.

Hverken producenten eller forhandleren tager noget
ansvar for skader pa ovnen eller personskader, der
opstar som folge af skadeslgshed ved tilslutning til
nettet.

Vanddamp og -draber kan ind imellem dannes pa
ovnens vaegge og omkring ovnlagens forsegling og
kontaktoverflader. Dette er normalt, og er ikke tegn
pa, at mikrobglger laekker, eller at der er en anden fejl.

Dette symbol betyder, at overfladerne er
tilbgjelige til at blive varme under brug.

5. Ovnlagen kan blive varm under tilberedning.
Stil eller montér ovnen, sa bunden af ovnen er 85
cm eller mere over gulvet. Hold bgrn pa afstand
af lagen for at forhindre dem i at braende sig.

6. Szt kontakten korrekt i en jordet stikkontakt i veeg-
gen.

ADVARSEL: Anbring ikke ovnen, hvor der genereres
varme, fugt eller hgj luftfugtighed, (for eksempel, teet
pa eller over en almindelig ovn) eller i naerheden af
braendbare materialer (for eksempel gardiner).
Undlad at blokere ventilationsabningerne.

Anbring ikke genstande oven pa oven.
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Seet ovnen til stikkontakten. Ovndisplayet viser: “0:00", der lyder et enkelt bip-signal.

Denne model har en urfunktion, og ovnen bruger mindre end 1,0 W i standbytilstand. Se nedenfor vedrgrende indstilling af uret.

Din ovn har et 24-timers ur.

1. Tryk én gang pa tasten URINDSTILLING 0g “0:00” blinker.

2. Tryk pa tidstasterne og indtast det aktuelle klokkeslaet. Indtast timerne ved at trykke pa tasten 10 MIN og
indtast minutterne ved at trykke pa tasterne 1 MIN og 10 SEK.

3. Tryk pd tasten URINDSTILLING for at afslutte indstillingen af uret.

BEMARKNINGER:

 Huvis uret er indstillet, viser displayet det korrekte klokkeslaet, nér tilberedningen er faerdig. Hvis uret ikke er
indstillet, viser displayet kun "0:00", nar tilberedningen er feerdig.

o Tryk pa tasten URINDSTILLING for at se klokkeslaettet under en tilberedningsproces og LED vil vise klokke-
sleettet i 2-3 sekunder. Dette pavirker ikke tilberedningsprocessen.

 Hvis der trykkes pa tasten STOP under indstilling af uret, eller hvis der ikke foretages nogen handling i 1 mi-

nut, gar ovnen tilbage til den tidligere indstilling.

« Hvis stramforsyningen til mikrobelgeovnen afbrydes, vil displayet periodisk vise "0:00", efter at stremmen er genop-
rettet. Hvis dette sker under tilberedningen, vil programmet blive slettet. Klokkeslzettet vil ogsa blive slettet.

Effektniveau Tryk pa Display | * Ovnenhar11 effektnjveauer, somvist.
MIKROB@LGEEFFEKT-tasten | (Procent) | ® For at @ndre effektniveauet for tilberedning
skal du trykke pa tasten MIKROB@LGE-
EFFEKT, indtil display viser det gnskede
niveau. Tryk pa tasten START for at starte
x1 100P ovnen.
Ho) 2 0P « For at kontrollere effektniveauet under til-
beredning, skal du trykke pa tasten MIKRO-
MEDIUM H@J x3 80P B@LGEEFFEKT. Sa lenge din finger trykker
x4 70P pa tasten MIKROB@LGEEFFEKT vises ef-
5 60P fektniveauet. Ovnen fortseetter med at teelle
MEDIUM ned, mens displayet viser effektniveauet.
x6 50P « Hvis“OP” er valgt, vil ovnen kgre med blaeser
MEDIUM LAV X7 40P fglr ingen elffekt. Du kan bruge dette niveau
(OPT@NING) @ 30p til at fjerne lugten.
x9 20P
LAV
x10 10P
x11 OoP

Som almen regel geelder folgende rad:

100P/ 90P - (H@J) anvendes til hurtig opvarmning el-
ler genopvarmning af f.eks. gryderetter, varme drikke,
grentsager osv.

80P/ 70P - (MEDIUM H@J) anvendes til laengere tilbe-
redning af kompakte madvarer, som f.eks. bef og stege,
farsbred og praetilberedt mad, samt til felsomme retter,
sasom sukkerkage. Effekten er mindre og ger, at maden
tilberedes jeevnt uden risiko for, at siderne braender pa.
60P/ 50P - (MEDIUM) anvendes til kompakte madvarer,

der kraever lzengere tilberedning ved normal tilbered-
ning, f.eks. boffer. Dette effektniveau tilrades for at fa
kedet mort.

40P/ 30P - (MEDIUM LAV) anvendes til optgning. An-
vend dette effektniveau for at sikre, at retten optges
jeevnt. Denne indstilling er ogsa ideel til simrende ris,
pasta, melboller og til tilberedning af seggecreme.
20P/ 10P - (LAV) anvendes til langsom optening, f.eks.
af creme gateaux og kager.
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Abning af lagen:

Tryk pa lageabningsknappen for at abne ovnlagen.

Start af ovnen:

Forbered og laeeg maden i en egnet beholder pa drejetallerkenen eller direkte pa drejetaller-
kenen. Luk ldgen og tryk pa tasten START/<>+1min efter at have valgt den gnskede tilbered- -
ningsmade. |

Hvis tilberedningsprogrammet er indstillet og der ikke trykkes pa tasten START/<D>+1min in-
den for 1 minut, bliver indstillingen slettet.

Der skal trykkes pa tasten START/<>+1min for at fortseette tilberedningen, hvis Idgen dbnes
under tilberedningen. Der lyder ét bip-signal ved effektivt tryk, mens der ikke gives noget svar
ved ineffektivt tryk.

Brug tasten STOP til at:

1. Slette en fejl under programmeringen.

2, Stoppe ovnen midlertidigt under tilberedningen.

3. Annullere et program under tilberedningen ved at trykke pa tasten STOP to gange.

4. Til at sla bernesikringen til og fra (se side DK-11).

H

E

/m
I

Din ovn kan programmeres op til 99 minutter, 50 sekunder (99,50).

MANUEL TILBEREDNING/ MANUEL OPT@NING

+ Indtast tilberedningstiden og brug mikrobglgeeffekter 100P til 10P for at tilberede eller opto (se side DK-8).
«  Omrer eller vend maden, hvis det er muligt, 2 - 3 gange under tilberedningen.

. Tildaek, efter tilberedningen, maden og lad den std, hvis det anbefales.

- Tildaek, efter optgningen, maden i folie og lad den st3, indtil den er helt optget.

Eksempel:

For at tilberede i 2 minutter og 30 sekunder pa 70% mikrobglgeeffekt.

1. Indtast effektniveauet ved 2. Indtast tilberedningstiden 3. Tryk én gang pa tasten START/
at trykke 4 gange pa tasten ved at trykke to gange pa +1min for at starte timeren.
MIKROB@LGEEFFEKT for 70 P. tasten 1 MIN, og derefter (Displayet teeller ned gennem

4 tre gange pa tasten 10 SEK. tilberednings-/opteningstiden.)
X

Tar -3 c 30
BEM/ERK:

Nar ovnen starter, lyser ovnlampen og drejetallerkenen drejer med eller mod uret.

+ Hvis Idgen dbnes under tilberedningen/opteningen for at omrere eller vende maden, standser tilberednings-
tiden pa displayet automatisk. Tilberednings-/opteningstiden begynder at telle ned igen, nar lagen lukkes
og der trykkes pa tasten START.

+ Nar tilberedningen/opteningen er faerdig, skal du dbne lagen eller trykke pa tasten STOP og klokkeslzettet
vises igen pa displayet, hvis uret er blevet indstillet.

« Hvis du vil kontrollere effektniveauet under tilberedning, skal du trykke pa tasten MIKROB@LGEEFFEKT. Sa
leenge din finger rgrer tasten MIKROB@LGEEFFEKT vises effektniveauet.

VIGTIGT: Hvis du tilbereder mad i leengere end standardtiden (se skemaet nedenfor) ved hjeelp af samme til-
beredningsprogram, aktiveres ovnens sikkerhedsmekanismer automatisk. Mikrobglgeeffektniveauet reduceres
eller grillvarmelegemet taendes og slukkes.

Tilberedningsmade Standardtid
Mikrobglge 100 P 30 minutter
Grilltilberedning 7 minutter for R-642

99 minutter 50 sek. for R-742
Mix grill tilberedning 99 minutter 50 sek
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1. KUN GRILLTILBEREDNING

Grillen i toppen af ovnrummet har kun én indstillingsstyrke. Grillen assisteres af drejetallerkenen, der roterer
samtidig for at sikre en jeevn bruning. Brug stativet til grillning af sma fedevarer, sasom bacon, reget skinke og
tekager. Maden kan placeres enten direkte pa stativet, eller i en teerteform/varmebestandig tallerken pa stativet.

Eksempel:

For at grille i 20 minutter, ved brug af GRILL-tasten.

1. Tryk pd tasten GRILL én 2. Indtast den kreevede 3. Tryk pa tasten START/<>+1min for at
gang. opvarmningstid ved at trykke to starte grillningen.

gange pa tasten 10 MIN. (Displayet taeller ned gennem

X1 grillningstiden.)

2. MIX GRILL TILBEREDNING

MIX GRILL kombinerer mikrobglgeeffekt med grill. MIX betyder at tilberede ved skiftevis mikrobelgeeffekt og
grilleffekt.

Nar halvdelen af grillningstiden er gdet lyder bip-signalet to gange, og minder dig om, at du skal vende maden
for at sikre en jeevn bruning. Vaer opmaerksom p4, at ovnen ikke stopper automatisk under grillning.

Kombinationen af mikrobglgeeffekt med grill reducerer tilberedningstiden og giver en sprad, brun finish.
Der er 2 kombinationsmuligheder:

KOMBINATION 1 (Display: C-1)

55% tid ved mikrobglgeeffekt, 45% tid ved grilltilberedning. Bruges til fisk eller au gratin.

KOMBINATION 2 (Display: C-2)

36% tid ved mikrobglgetilberedning, 64% tid ved grilltilberedning. Bruges til desserter, omeletter, og fjerkrze.

Eksempel:
For at tilberede i 15 minutter, ved brug af MIX GRILL med 55% tid ved mikrobglgeeffekt og 45% grilleffekt (C-1).
1. Tryk én gang pa tasten MIX 2. Indtast den kreevede 3. Tryk pa tasten START/<>+1min
GRILL. opvarmningstid ved at trykke én for at starte tilberedningen.
gang pa tasten 10 MIN og 5 gange (Displayet teeller ned gennem den
x1 pa tasten 1 MIN. indstillede tilberedningstid.)

BEMARKNINGER vedrgrende GRILL og MIX GRILL TILBEREDNING:

- Det er ikke ngdvendigt at forvarme grillen.

« Nar du skal brune madvarer i en dyb beholder, skal du placere den pa drejetallerkenen.

« Du vil muligvis observere rgg eller en braendt lugt, nar du bruger grillen for forste gang. Dette er normalt og
ikke tegn pd, at ovnen er i stykker. For at undga dette problem, ndr du bruger ovnen for fgrste gang, kan du op-
varme ovnen uden mad i 20 minutter pa grill.

VIGTIGT: Abn et vindue eller teend for kakkenventilationen under brug af ovnen, sa regen eller lugten kan
sprede sig.

/\ ADVARSEL:
Lagen, yderskallen, ovhrummet og tilbehor bliver meget varme under brug af ovnen. Brug altid
tykke ovnhandsker for at undga forbraendinger.
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1. SEKVENSTILBEREDNING

Med denne funktion kan du tilberede mad i 2 forskellige trin, der kan omfatte manuel tilberedningstid og -til-
stand og/eller funktionen optening efter tid samt optening efter vaegt. Nar du har programmeret, er der ingen
grund til at blande dig i tilberedningen, da ovnen automatisk gar videre til naeste trin. Bip-signalet lyder én
gang efter farste trin. Hvis ét trin er optening, skal det veere i farste trin.

Bemeerk: Auto menu kan ikke indstilles som en af de multiple sekvenser.

Eksempel: Hvis du vil opte maden i 5 minutter, og derefter tilberede med 80P mikrobglgeeffekt i 7 mi-
nutter. Trinene er som folger:

1. Tryk én gang pa tasten OPT@NING EFTER TID, i LED-displayet vises dEF2.

2. Indtast tilberedningstiden ved at trykke 5 gange pa tasten 1 MIN.

3. Indtast effektniveauet (80P) ved at trykke 3 gange pa tasten MIKROB@LGEEFFEKT.
4. Indtast tilberedningstiden ved at trykke 7 gange pa tasten 1 MIN.

5.Tryk én gang pa tasten START for at starte tilberedningen.

2. +1min FUNKTION (Auto minut)
Tasten +1min gor det muligt at bruge felgende to funktioner:

a. Direkte start
Du kan starte tilberedningen direkte pa 100 P mikrobelgeeffektniveau i 1 minut ved at trykke pa tasten +1min.

b. Forleeng tilberedningstiden

Du kan forlenge tilberedningstiden under manuel tilberedning, optening efter tid og auto menufunktion i
multipler af 1 minut, hvis der trykkes pa tasten +1min, mens ovnen er i gang. Under optening efter vaegt kan
tilberedningstiden ikke @ges ved at trykke pa tasten +1min.

BEMZARK: Tilberedningstiden kan maksimalt udvides til 99 minutter.

3. KBKKENTIMER-FUNKTION:
Du kan bruge kgkkentimeren som minutur, nar mikrobglgetilberedning ikke anvendes, for eksempel til at tage
tid pa kogte aeg, der koges pa almindeligt komfur, eller til at overvage hviletiden for tilberedt/optget mad.

Eksempel:
For at indstille timeren til 5 minutter.

1. Tryk én gang pa tasten 2. Indtast den gnskede 3. Tryk én gang pa Tjek displayet.

K@KKENTIMER. tid ved at trykke 5 tasten START/<D> (Displayet teeller ned gennem
gange pa tasten 1 +1min for at starte tilberednings-/opteningstiden.)
@ MIN. timeren.

Nar timeren er faerdig, lyder bip-signalet 5 gange og LED viser klokkeslaettet.

Du kan indtaste en hvilken som helst tid op til 99 minutter, 50 sekunder. For at sla KOKKENTIMEREN fra, mens
den teeller ned, skal du blot trykke pa tasten STOP.

BEMARK: KOKKENTIMER-funktionen kan ikke anvendes under tilberedning.

4. BORNESIKRING:

Brug den for at forhindre, at sma barn bruger ovnen uovervaget. | bgrnesikret tilstand:

a. For at sla BORNESIKRINGEN til:

Tryk pa og hold tasten STOP nede i 3 sekunder, indtil der hares et langt bip. Displayet viser:

[ =i |
L] ]

b. For at sla BGRNESIKRINGEN fra:
Tryk pa og hold tasten STOP nede i 3 sekunder, indtil der hgres et langt bip.
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1. OPT@NING EFTERTID
Denne funktion opter hurtigt maden, og ger det muligt at veelge en passende optgningstid, alt efter
fodevaretypen. Folg eksemplet nedenfor for detaljer om, hvordan du bruger denne funktion. Tidsintervallet er

0:10 - 99:50.
Eksempel: For at opte maden i 10 minutter.

1. Vaelg den rette menu ved at trykke én gang pa 2. Indtast tilberedningstiden 3. Tryk pa tasten START/
tasten OPT@NING EFTER TID. ved at trykke én gang pa <>+1min for at starte

x1 tasten 10 MIN. tilberedningen.
Ly 4
displayet viser:| dEF2 N

Bemaerkninger vedrgrende optgning efter tid:

- Efter tilberedningen lyder bip-signalet fem gange, og LED viser klokkesleaettet, hvis uret er indstillet. Hvis uret
ikke er indstillet, viser displayet kun "0:00", nar tilberedningen er feerdig.

+ Det forudindstillede mikrobglgeeffektniveau er 30P og det kan ikke aendres.

2. OPT@NING EFTER VAGT

Mikrobglgeovnen er forprogrammeret med en tid og et effektniveau, sé falgende madvarer kan optges

nemt: Svinekad, oksekad og kylling. Veegtomradet for disse madvarer er 100 g — 2000 g i trin af 100 g.

Felg eksemplet nedenfor for detaljer om, hvordan du bruger disse funktioner.

Eksempel: For at opte en steg, der vejer 1,2 kg skal du bruge OPT@ONING EFTER VAGT.
Leeg kadet i en teerteform eller mikrobglgeovnsopteningsstativ pa drejetallerkenen.

C3

1. Vaelg den rette menu ved at trykke 2. Indtast veegten ved at trykke pa tasterne 3. Tryk pa tasten START/
én gang pa tasten OPT@NING EFTER  VAGT/PORTION, indtil den gnskede <>+1min for at starte
VAGT. vaegt vises tilberedningen.

— . ) KG /= (Displayet teeller
x1,d|splayet viser:|_dEFT X1 2, display:| 1200 ned gennem

optgningstiden.)
Frosne fadevarer kan optees fra -18°C.
BEMARKNINGER VEDRORENDE OPT@NING EFTER VAGT:
«  For frysning af madvarer skal du sikre at maden er frisk og af god kvalitet.
- Fedevarens veaegt skal rundes op til neermeste 100 g, for eksempel 650 g til 700 g.
«  Afskeerm, om ngdvendigt, sma omrader af kad eller flerkrae med flade stykker aluminiumsfolie. Dette vil for-
hindre omraderne i at blive varme under optaningen. Serg for, at folien ikke rgrer ovnens vaegge.

=E

Tasterne AUTO MENU finder automatisk frem til den korrekte tilberedningsmade og tilberedning af madvarer-
ne (se detaljer pa DK-4 og DK-13). Fglg eksemplet nedenfor for detaljer om, hvordan du bruger denne funktion.

Eksempel: For at tilberede to bagte kartofler (460 g) ved brug af AUTO MENU-funktionen.

1. Veelg den rette menu ved at trykke 2. Tryk pa tasterne VAGT/PORTION 3. Tryk pa tasten START/

én gang pa tasten Bagt kartoffel. OP/NED eller fortsaet med at trykke pa <>+1min for at starte
X tasten Bagt kartoffel for at veelge det tilberedningen.
(j’) x1 onskede antal kartofler (op til 3). (Displayet tzeller

KG/= . ned gennem
displayet viser: X1, display: opteningstiden.)

BEMARKNINGER:

«  Vzegten eller maengden af maden kan indtastes ved at trykke pa tasterne VAGT/PORTION og OP/NED, indtil
den gnskede veegt/maengde vises. Indtast kun vaegten af maden. Inkludér ikke beholderens vaegt.

« Madvarer, der vejer mere eller mindre end den vaegt/maengde, der er angivet i AUTO MENU-oversigten pa
side DK-13, skal tilberedes ved manuel betjening.
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(starttemp. 5°C)
Tallerken

L]
|
Auto Menu VAGT/ PORTION / Fremgangsmade
REDSKABER
Popcorn 50g,1009g Placér popcornposen direkte pa drejetallerkenen
(Se noten nedenfor:'Vigtige oplysninger om
mikrobelgepopcornsfunktion’)
Bagt kartoffel 1,2, 3 kartofler (stykker) Brug kartofler med omtrent samme storrelse pa ca. 230
1 kartoffel = ca. 230 g g. Prik hul flere steder i hver kartoffel og stil dem mod
(starttemp. 20° C) kanten af drejetallerkenen. Vend dem og omarranger
dem halvvejs gennem tilberedningen. Lad dem stai 3 -
5 minutter for servering.
Afkolet pizza 100 g,2009,4009g Placér pizzaen pa en tallerken midt pa drejetallerkenen.

Tildeek ikke.

Frosne grentsager,
f.eks. rosenkal,

1509,3509g,500¢g
(starttemp. -18°C)

Leeg grontsagerne i en egnet beholder. Tilszet
1spsk. vand pr. 100 g grentsager, tildeek fadet og

grenne bgnner, Skal og lag leeg det drejetallerkenen. Omrer halvvejs gennem
arter, blandede tilberedningen og efter tilberedningen.
grentsager,
broccoli
Drikkevarer 1,2,3 Placér koppen/kopperne pa drejetallerkenen og omrer
(120 ml/ kop) (starttemp. 5°C) efter opvarmningen.

Kop

Spisetallerken

250,350 g, 500 g
(starttemp. 5°C)
Tallerken

Placér tallerkenen midt pa drejetallerkenen. Tildaek
ikke. Omror efter tilberedning.

Bemeerkninger:

« Sluttemperaturen vil variere alt efter den oprindelige madtemperatur. Kontrollér, at maden er rygende varm
efter tilberedningen. Hvis det er nadvendigt, kan du forleenge tilberedningen manuelt.

+ Resultaterne ved brug af automatisk tilberedning afhaenger af afvigelser, sasom form og sterrelse af maden
og din personlige praeference, hvad angar tilberedningsresultater. Hvis du ikke er tilfreds med det program-
merede resultat, kan du justere tilberedningstiden til at matche dine gnsker.

Vigtige oplysninger om mikrobelgepopcornsfunktion:

1. Nar du veelger 100 gram popcorn, anbefales det, at du

folder en trekant i hvert hjorne af posen for tilberedning.
Se billedet til hgjre.

2. Hvis/nar popcornsposen udvider sig og ikke leengere
roterer korrekt, skal du trykke én gang pa tasten STOP og
abne ovnlagen og justere posens position for at sikre en
ensartet tilberedning.
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For at tilberede/optg mad i en mikrobglgeovn, skal mikrobglgeenergien kunne passere igennem beholderen
for at treenge ind i maden. Derfor er det vigtigt at vaelge passende kekkengrej.

Runde/ovale fade er at foretraekke frem for firkantede/aflange, da maden i hjgrnerne har tendens til at blive
overtilberedt. Et udvalg af kekkengrej kan bruges som angivet nedenfor.

Kokkengrej Mikroovns- Grill Bemaerkninger

egnet

Aluminiumsfolie v/X v Sma stykker alufolie kan bruges til at beskytte maden

Foliebeholdere fra overophedning. Hold folien mindst 2cm fra ovnens
vaegge, da buedannelse kan forekomme.

Det anbefales ikke at bruge foliebeholdere, medmin-
dre andet er angivet af producenten, f.eks Microfoil °.
Felg anvisningerne ngje.

Bruningsfade 4 X Felg altid producentens anvisninger.

Overstig ikke den angivne opvarmningstid. Vaer meget
forsigtig, da disse fade bliver meget varme.

Porcelzen og keramik v/X X Porceleen, keramik, glaseret lertgj og benporcelen er
normalt egnede, bortset fra dem med metaldekora-
tion.

Glasvarer f.eks. Pyrex © 4 v Veer forsigtighed, hvis du bruger fint glas, da det kan
ga i stykker eller revne, hvis det opvarmes pludseligt.

Metal b 4 v Det anbefales ikke at bruge metalkgkkengrej, da der
vil ske buedannelse, hvilket kan fere til brand.

Plast/polystyren f.eks. 4 b 4 Der skal udvises forsigtighed, da nogle beholdere slar

fastfoodbeholdere sig, smelter eller misfarves ved hgje temperaturer.

Husholdningsfilm 4 b 4 Den ma ikke rgre maden og skal prikkes i for at lade
dampen slippe ud.

Fryse-/stegeposer 4 b 4 Skal prikkes i for at lade dampen slippe ud. Kontrollér,
at poserne er egnede til brug i mikrobglgeovn.

Paptallerkener/-kopper og 4 b 4 Brug ikke plastik eller metalband, da de kan smelte el-

keokkenrulle ler bryde i brand pa grund af buedannelse.

Strad- og treebeholdere v b 4 Brug kun til opvarmning eller til at absorbere fugt.

Veer forsigtig da overophedning kan forarsage brand.

Genbrugspapir og avis b 4 v Veer altid i neerheden af ovnen, nar du bruger disse

materialer, da overophedning kan forarsage brand.
Kan indeholde uddrag af metal, som vil medfere "bue-
dannelse" og kan fere til brand.

/\ ADVARSEL:

Ved opvarmning af mad i plast-eller papirbeholdere, skal du overvage ovnen pa grund af
muligheden for anteendelse.
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ADVARSEL: BRUG IKKE KOMMERCIEL OVNRENS,
DAMPRENSER, SLIBENDE, SKRAPPE RENG@RINGS-
MIDLER, NOGET SOM HELST DER INDEHOLDER NA-
TRIUMHYDROXID ELLER SKURESVAMPE PA NOGEN
DEL AF MIKROB@LGEOVNEN.

For renggring, skal du serge for at ovnrummet, ovn-
lagen, ovnens yderside og tilbehor er helt afkglet.
RENG@R OVNEN MED JAVNE MELLEMRUM OG
FJERN EVENTUELLE MADRESTER - Hold ovnen ren,
ellers kan det medfgre at ovnens overfladen gde-
legges. Dette kan pavirke apparatets levetid og
eventuelt fore til en farlig situation.

Ovnens yderside

Ydersiden af ovnen kan nemt renggres med mild
sebe og vand. Serg for, at seben tarres af med en
fugtig klud, og ter ydersiden med et bladt handklaede.
Betjeningspanel

Abn ovnlégen for rengering for at deaktivere betje-
ningspanelet. Veer forsigtighed, ndr du renger betje-
ningspanelet. Brug en klud, der kun er fugtet med
vand, og ter panelet forsigtigt, indtil det er rent.
Undga at bruge for store maengder vand. Brug ikke
nogen form for kemisk eller slibende renggringsmid-
del.

Ovnens indvendige side

1. Renger ovnen ved at torre steenk eller spild af med
en blad, fugtig klud efter hver brug, mens ovnen sta-
dig er varm. Brug mild saebe ved kraftigere spild, og
tor af flere gange med en fugtig klud, indtil alle rester
er flernet. Aflejrede staenk kan blive overophedede og

begynde at ryge eller braende og fordrsage buedan-
nelse. Fjern ikke bolgelederdaekslet.

2. Serg for, at der ikke treenger mild seebe eller vand
ind i de sma ventilationshuller i vaeggene, hvilket kan
forarsage skade pa ovnen.

3. Brug ikke sprayrenggringsmidler pa ovnens inder-
side.

4.Varm ovnen op regelmaessigt ved brug af grillen og
opvarm ovnen uden mad i 20 minutter pa grill (side
DK-10). Madrester eller fedtsteenk kan fordrsage rag
eller darlig lugt.

Hold altid bglgelederdaekslet rent.
Bolgelederdakslet er konstrueret af et skrgbeligt ma-
teriale, og skal rengeres med forsigtighed (felg renge-
ringsanvisninger ovenfor).

BEMARK: For meget opbladning kan fordrsage ned-
brydning af belgelederdaekslet.

Bolgelederdaekslet er en ikke-varig del, og uden regel-
maessig rengering, er det ngdvendigt at udskifte den.
Tilbehor

Tilbehgret sasom drejetallerken, drejetallerkenens
holder og stativ ber rengeres efter hver brug med et
mild opvaskemiddel og terres af. Tilbeharet er egnet
til opvaskemaskine.

Ovnlage

Ovnlagen holdes ren ved regelmaessigt at tarre begge
sider af ovnlagen, ovnlagens forsegling og neerliggen-
de dele med en blgd, fugtig klud. Brug ikke slibende
renggringsmidler.

BEMARK: Undlad at anvende en damprenser.

Renggaringstips - For nemmere renggring af din mikrobglgeovn:
Placér en halv citron i en skal, tilfaj 300 ml (1/4 liter) vand og varm pa 100% i 10 -12 minutter.

Tar ovnen af med en blgd, ter klud.
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