
Induktion In900
Oplev fremtidens induktions 
kogeborde og spar penge.

Med induktion koger du 
billigst en gryde med 
vand.

“
”



Induktion
Induktion giver store besparelser i forhold til alle andre opvarmningsmetoder. Induktion udvikler varmen direkte i ko-
gegrejets bund, og der bruges derfor ikke energi til opvarmning af kogepladerne, ligesom der heller ikke forbruges 
energi, når gryden er fjernet fra induktionszonen. Derved reduceres varmeudstrålingen og varmetabet til omgivel-
serne væsentligt. Dette medfører både et bedre arbejdsklima og økonomiske fordele, da  behovet for ventilation i 
køkkenet mindskes tilsvarende.

Induktion er den mest energibesparende af de kendte teknologier! 

Forskellige induktionsplader
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850-900 mm

IN 902R JF101922

IN 902F JF101920

IN 904R JF101942

IN 904F JF101940

IN 904FR JF101943

IN 906R JF101962

IN 906F JF101960

IN 906RFF JF101963

Understel

Tillæg for elektrisk højderegulerbar for IN 904 og IN 906 JF100999

Monteret på væg JF101070

Med elektrisk højderegulering monteret på væggen JF 101080

F R

• Stor effekt sikrer meget hurtig               	
opvarmning

• Særdeles energibesparende

• Lav varmeudstråling

• Let at betjene

• Rengøringsvenlig glaskeramisk plade

• Stativ udført helt i rustfrit stål

• Solid konstruktion

• Elektrisk højderegulering


