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RATIONAL ServicePlus

All-Inclusive-pakken, som lever op til sit navn.

Vi gnsker, at du fra begyndelsen af far den sterste nytte af din investering.
| en hel produktlevetid og uden ekstra udgifter.

GRATIS! - Introduktion pa stedet

Vi viser dit kekkenteam i dets eget kakken, hvordan vores apparater fungerer, og hvordan
de udnyttes bedst til jeres saerlige behov.

GRATIS! - Club RATIONAL

/ \ Internetplatformen for professionelle kokke. Opskrifter, eksperttips
eller videoer om brugen af vores apparater - her finder du

Club / spaendende oplysninger og inspiration til dit kekken.

RATIONAL

;5]
=

Tilmeld dig nemt og enkelt pa www.club-rational.com

GRATIS! - Chef®Line®

Hvis du har spargsmal til programmer eller opskrifter, radgiver vi dig gerne telefonisk.

Hurtigt, ukompliceret, fra kok til kok og 365 dage om &ret. Du kan kontakte Chef®Line® pa
TIf. 0 81 91/327 561.

RATIONAL SERVICE-PARTNER

U Vores apparater er palidelige og holdbare. Men hvis der en gang
RATIONAL |UT skulle veere tekniske problemer, yder RATIONAL SERVICE-

Service Partner PARTNER hurtig hjeelp. Garanteret reservedelslevering og weekend-
ngdtjeneste inkluderet: TIf. 0 81 91/327 666.
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RATIONAL ServicePlus

2 ars garanti

Vi yder 24 Maneders garanti regnet fra datoen for farste installation. en
forudseaetning for dette er, at dit apparat er fuldstaendigt rigtigt registreret. Dette
kan ske nemt og enkelt online pa www.rational-online.com/warranty eller ved
hjeelp af vedlagte postkort. Udelukket fra garantien er glasskader, gledelamper
teetningsmateriale savel som skader som falge af ureglementeret installation,
brug, vedligeholdelse, reparation og forkalkning.

Tilmeld dig nemt og enkelt pa www.rational-online.com/warranty
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CombiMaster — kraftpakken

Keere bruger,
Ved at beslutte dig for en CombiMaster® Plus har du truffet et godt valg!

Den nye CombiMaster® Plus star for en fuldt udviklet teknik og fremragende
forarbejdningskvalitet og overbeviser med funktioner, der nar som helst kan gare en
fremragende madkvalitet mulig: Spred sveer, saftige stege, intensive aromaer og farver.
Drejepindsbetjeningen er nem, overskuelig og robust. Med CombiMaster® Plus far du en
palidelig partner i dit kekken i de naeste mange ar.

Vi yder 24 maneders garanti fra datoen for den farste installation. Betingelsen herfor er,
at du anmelder dit apparat fuldsteendigt og rigtigt hos os. Dette kan gares bekvemt online
pa www.rational-online.com/warranty eller med vedlagte postkort. Garantien omfatter
ikke glasskader, paerer og pakningsmateriale samt skader, der skyldes uhensigtsmaessig
installation, brug, vedligeholdelse, reparation og afkalkning.

Held og lykke

onsker
RATIONAL AG

Retten til tekniske aendringer til gavn for fremskridtet, forbeholdes!

Forhandler: Installator

Installeret den:

Apparat-nummer




m Indholdsfortegnelse

Piktogram-forklaring 7
Farste ibrugtagning 8
Sikkerhedsinformation 10
Ansvar 13
Pleje, inspektion, vedligeholdelse og reparation 15
Funktionsdele 18
Anvisninger for brug af apparatet 19
Arbejde med kernetemperaturfgleren 22
Arbejde med handbruseren 24
Betjeningselementer 25
Generelle oplysninger 27
ClimaPlus ® 29
Oversigt driftstilstande 31
Driftsarten damp 33
Driftsarten Varmluft 37
Driftsarten "Kombination” 41
Driftsarten Finishing ® 45
Cool Down 49
Program-modus 50
Oprette program 50
Starte program 53
Kontrollere program 55
Slet program 56
Download program 57
Upload program 59
HACCP 61
Softwareopdatering 63




m Indholdsfortegnelse

Indstillinger Celsius/Fahrenheit 64
Indstillinger for dato/klokkeslaet 66
Rengoring CombiMaster ® Plus 68
Start af rengaring 68
Rengearingsprogrammer 74
CleanJet ® -afbrydelse 76
Rengoring CombiMaster ® 81
Afkalkningsdisplay dampgenerator 85
Tilslutning LAN-kabel 86
Netvaerksindstillinger 88
Husteknik - afkalkning dampgenerator 90
Husteknik - temning dampgenerator 96
Husteknik 97
Servicering af luftfilteret 97
Udskiftning af dertaetning 97
Udskiftning af lyskilder 97
Udskiftning af halogenlampe 97
Servicemeddelelser 99
For du ringer til kundeservice 102
EF-overensstemmel kleering 104




Piktogram-forklaring

A Fare! A Advarsel! A Forsigtig!

Umiddelbar truende fare, Muligvis truende fare, der Muligvis truende fare, der

der kan forarsage alvorlige i givet fald kan forarsage i givet fald kan forarsage

kvaestelser eller dgd, vis alvorlige kvaestelser eller lettere eller ubetydelige

den ikke undgas. ded, hvis den ikke undgas. kvaestelser, hvis den ikke
undgas.

Atsende stoffer Brandfare! Forbraendingsfare!

i d L

For ibrugtagning laeses

' . . . .
Vaer opmaerksom! Tips og tricks til den daglige handbogen opmaerksom.

Manglende overholdelse brug.
kan forarsage
materialeskader.

A

Overste indstikshagjde ma
maks. vaere 160 cm.
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Forste ibrugtagning

Laes omhyggeligt handbogen far ibrugtagning.

Nar du tager dit nye apparat i brug farste gang, bliver du opfordret til at starte en automatisk
selvtest (skal kun udferes en gang). Denne selvtest varer ca. 45 minutter og udfares for
at tilpasse apparatet til de specifikke omgivelsesbetingelser. Falg venligst nedenstdende
anvisninger:
- For udfgrelse af selvtesten skal alle emballagedele tages ud af apparatet, og det skal
kontrolleres, at ophaengningsfaringerne og luftledepladen sidder korrekt.
- Apparatet skal tilsluttes i henhold til installationsanvisningerne.
- Ved apparatstarrelse 6 x 2/3,6 x 1/1, 10 x 1/1, 6 x 2/1 og 10 x 2/1 GN leegges en flad GN-
beholder omvendt i midten af ophaengningsfaringerne.
- Ved apparatstarrelse 20 x 1/1 og 20 x 2/1 GN laegges to GN-beholdere i stativvognen. Laeg
en flad GN-beholder omvendt i midten foran det gverste og det nederste ventilatorhjul.
- Se mere i displayanvisningerne og installationshandbogen.

& Brandfare!

Fjern emballagedele, startseet samt riste og beholdere.

Ovnrumsdgren ma ikke dbnes under selvtesten. Hvis ovnrumsdaren dbnes, afbrydes
selvtesten. Start selvtesten igen ved at slukke apparatet. Hvis apparatet er varmt, skal det forst
koles af. Ved afbrydelse bliver du naeste dag opfordret til at starte selvtesten igen.

Trin Info/tast Beskrivelse

1 Abn ovnrumsdsren, og fiern emballagedele,
startsaet samt riste og beholdere.
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Forste ibrugtagning

Trin Info/tast Beskrivelse

Seaet en tom GN-plade med &bningen nedad
2 ind i indstikket foran ventilatorhjulet. Du finder
flere oplysninger i installationsvejledningen.

Luk ovnrumsdgren for at starte selvtesten.

Den efterfolgende test udfgres automatisk.
Displayet viser "Selv" - "Test".

Selvtesten tager ca. 45 minutter.

N

- Ved gasapparater skal der foretages en reggasmaling efter afslutning af
selvtesten!
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Sikkerhedsinformation

Opbevar denne handbog, sa den altid er tilgeengelig for alle brugere af apparatet!

Dette apparat ma ikke bruges af bgrn og personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller
andelige evner eller manglende erfaring og/eller manglende viden. Med mindre denne
personkreds er under opsyn af en person med ansvar for sikkerheden.

Apparatet ma kun betjenes med haenderne. Beskadigelser efter brug af spidse, skarpe og
andre genstande dzekkes ikke af garantien.

For at undga risikoen for ulykker eller beskadigelser af apparatet er det bydende ngdvendigt
at give betjeningspersonalet regelmaessige kurser og undervisning i sikkerhed.

A Advarsel!

Daglig kontrol for teending og brug

- Las luftledepladen forskriftsmeaessigt foroven og forneden — risiko for kvaestelser, nar
ventilatorhjulet drejer!

- Kontroller, at opheengningsstativet eller tallerkenstativvognen er forskriftsmaessigt sikret i
ovnrummet — beholdere med varm vaeske kan falde ned eller glide ud af ovnrummet —
fare for forbreending!

- Kontroller inden apparatet bruges til stegning/kogning/bagning, at der ikke er rester af
rengoringstabletter i ovnrummet. Fjern eventuelle rester af rengaringstabletter og skyl godt
med handbruseren — aetsningsfare!
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Sikkerhedsinformation

A Advarsel!

Landespecifikke og lokale standarder og forskrifter vedrarende installation og drift af
industrielle kogeapparater skal overholdes.

Forkert installation, service, vedligeholdelse eller rengoring samt eendringer af apparatet
kan medfore beskadigelser, kveestelser eller doden. Laes denne betjeningsvejledning
omhyggeligt igennem, for apparatet tages i brug.

Dette apparat ma kun bruges til tilberedning af fodevarer i erhvervsmaessige kakkener.
Enhver anden brug er i strid med apparatets bestemmelse, og farlig.

Fodevarer, der indeholder brandfarlige stoffer (f.eks. fodevarer med alkohol), ma ikke
koges/steges/bages. Stoffer med et lavt flammepunkt kan antsende sig selv - brandfare og
fare for forpufning (svag eksplosion)!

Rengarings- og afkalkningsmidler samt det dertil harende tilbehor ma kun anvendes til det
formal, der er beskrevet i denne handbog. Enhver anden brug er i strid med apparatets
bestemmelse, og farlig.

Fa venligst straks hele ruden udskiftet, hvis glasruden beskadiges.

A Advarsel!

Rogning af fodevarer i apparatet
Til regning af fodevarer i apparatet SKAL det originale RATIONAL regetilbehar
VarioSmoker anvendes.
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Sikkerhedsinformation

A Advarsel!

Kun gasapparater

- Hvis apparatet er installeret under en udsugningshaette, skal denne veere teendt, mens
apparatet bruges — forbraendingsgasser!

- Hvis apparatet tilsluttes en skorsten, skal aftraeksledningen regelmaessigt gores ren
i overensstemmelse med de bestemmelser, der geelder for det pagaeldende land —
Brandfare! (Kontakt din installator angdende dette)

- Leeg aldrig genstande pa aftreeksroret fra apparatet — brandfare!

- Omradet under apparatets bund ma ikke blokeres af genstande eller flyttes — brandfare!!

- Apparatet ma kun bruges i vindstille omgivelser — brandfare!

A Adfeerd ved gaslugt:

- Luk omgédende gasforsyningen

- Beror ikke de elektriske kontaktelementer!

- Sorg for at lufte rummet godt ud!

- Undga aben ild og gnister!

- Benyt en ekstern telefon og informer omgaende det relevante gasforsyningsselskab (kan
gasforsyningsselskabet ikke nas, sa ring til det lokale brandvaern).
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Sikkerhedsanvisninger og ansvar

A Advarsel!

Sikkerhedsanvisninger under brug

- Ved péafyldning af beholdere med vaeske, eller hvis disse fyldes med flydende fadevarer
under tilberedningen, ma disse kun skubbes ind i en hgjde, hvor medarbejderen nemt kan
se ned i de indskubbede beholdere - risiko for forbreending! Der medfolger maerkater til
pdsaetning pa apparatet.

- Abn altid ovnderen meget langsomt (meget varm damp) - risiko for forbraending!

- Beer altid termisk beskyttelsesbeklaedning ved beraring af tilbehor og andre genstande i
den varme ovn - risiko for forbreending!

- Temperaturen uden pa apparatet kan vaere mere end 60 °C, og apparatet ma kun berores
pa betjeningselementerne - risiko for forbraending!

- Handbruseren og vandet fra handbruseren kan vaere meget varme - risiko for forbraending!

- Cool Down-drift - aktivér kun funktionen Cool Down, nar luftledepladen er korrekt last -
risiko for forbraending!

- Stik aldrig haenderne ind i ventilatorhjulet - risiko for forbraending!

- Rengoring - aggressive kemiske midler - risiko for eetsning! Beer altid egnet
beskyttelsesbeklaedning, beskyttelsesbriller, handsker og ansigismaske ved rengoring.
Overhold sikkerhedsanvisningerne i kapitlet "Rengoring”.

- Opbevar aldrig letantaendelige eller breendbare stoffer i naerheden af apparatet - brandfare!

- Aktivér parkeringsbremserne pa transportable apparater og stativvogne, nar disse ikke er
i brug. Hvis gulvet er ujeevnt, kan vogne ellers rulle veek - risiko for tilskadekomst!

- Nér der kores med stativvognene, skal beholderldsen altid vaere aktiveret. Tildaek
beholdere med veeske, sa de varme vaesker ikke kan skvulpe over - risiko for forbraending!

- Ved fyldning og temning af tallerkenstativvognen og stativvognen skal transportvognen
veere fastgjort korrekt pa apparatet - risiko for tilskadekomst!

- Stativvogne, tallerkenstativvogne, transportvogne og apparater pa hjul kan tippe ved
transport over skraninger og dertrin - risiko for tilskadekomst!
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Sikkerhedsanvisninger og ansvar

Ansvar
Installationer og reparationer, som ikke udfgres af autoriseret fagpersonale, eller som ikke

udfgres med originale reservedele, samt alle tekniske aendringer af maskinen, som ikke er
godkendt af producenten, medferer bortfald af garantien og producentens produktansvar.
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Pleje, inspektion, vedligeholdelse og reparation

For at bevare den hgje kvalitet af det rustfrie stal samt af hygiejniske grunde og for at
undga driftsforstyrrelser skal dit apparat rengeres dagligt eller efter rengaringsopfordring.
Folg anvisningerne i kapitlet "Rengering".

Kontinuerlig drift ved hgje ovntemperaturer (= 260 °C) eller anvendelse af hgje bruningstrin
(brun 4/5) samt produktion med overvejende fedt- og gelatineholdige fadevarer kan medfgre
hurtigere slitage af ovnrumstaetningen.

Daglig rengering af ovnrumsteetningen med et ikke-slibende opvaskemiddel forlaenger
levetiden.

& Advarsel!

Hvis apparatet ikke rengores eller ikke rengores tilstraekkeligt, kan der ske antaending
af aflejret fedt og/eller madrester i ovnrummet — brandfare!

- Skulle der antaende aflejret fedt og/eller madrester i ovnrummet, skal du straks slukke
for apparatet og holde ovndoren lukket for at slukke branden! Hvis det er nedvendigt
med yderligere slukning, skal apparatet gores stromlost, hvorefter der anvendes en
brandslukker (brug ikke vand til at slukke en fedtbrand!).

- For at undgé korrosion i ovnrummet skal dit apparat rengeres dagligt, ogsa selvom det
kun anvendes i tilstanden "Fugtig varme" (dampning).

- For at undga korrosion skal ovnrummet regelmaessigt (ca. hver anden uge) indsmares i
planteolie eller fedt.

- Apparatet ma ikke rengeres med hajtryksrenser (high pressure cleaner), damprenser
(steam cleaner) eller direkte vandstrale. Beskyttelsesklasse IPx5 er gaeldende.

- Apparatet ma ikke behandles med syre eller udseettes for syredampe, da krom-nikkel-
stalets passive lag kan blive beskadiget, og apparatet kan blive misfarvet.

- Til rengoring af den udvendige beklzedning ma der kun bruges geengse, milde
husholdningsrengaringsmidler som f.eks. opvaskemiddel pa en fugtig, blod klud. Der ma
ikke anvendes stoffer, der er setsende eller fremkalder irritation.

- Anvend kun rengeringsmidler fra apparatproducenten. Rengeringsmidler fra andre
producenter kan medfere beskadigelse af apparatet. Skader pa apparatet, som er
fordrsaget af andre rengorings- og plejemidler end de af apparatproducenten anbefalede
midler, er ikke daekket af garantien.

- Anvend aldrig skurepulver eller ridsende rengaringsmidler.
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Pleje, inspektion, vedligeholdelse og reparation

A Advarsel!

Vedligeholdelse af luftfilteret. Apparatet registrerer selv, nar luftfilteret er snavset. Du
modtager en servicemeddelelse og en opfordring til at rengere eller udskifte Iuftfilteret, nar
dette er snavset. Apparatet ma ikke anvendes uden luftfilter. Folg nedenstaende anvisninger
ved skift af luftfilteret:

Apparatstorrelse 6 x 2/3 GN, 6 x 1/1 GN, 6 x 2/1 GN, 10 x 1/1 GN

og 10 x 2/1 GN

Luftfilter artikelnummer 6 x 2/3 GN: 40.04.771

Luftfilter artikelnummer

6x1/1 GN, 6 x2/1 GN, 10 x 1/1 GN, 10 x 2/1 GN: 40.03.461

Dette luftfilter kan udtages og rengores af brugeren. Ved udskiftning af luftfilteret skal man
sorge for, at det gar i indgreb i den rigtige position. Folg anvisningerne i kapitlet "Husteknik"
ved skift af luftfilteret.

Apparatstorrelse 20 x 1/1 GN og 20 x 2/1 GN
Dette luftfilter m& kun udskiftes af en autoriseret servicepartner.

Bemaerk: Apparatet er kun beskyttet mod vandstraler, nar filteret og afdaekningen er komplet
monteret.
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Pleje, inspektion, vedligeholdelse og reparation

Inspektion, vedligeholdelse og reparation

A Fare - hojspaending!

- Inspektions-, vedligeholdelses- og reparationsarbejde ma kun udferes af uddannede
fagfolk.

- Vled rengaringsarbejde (undtagen CleanJet® -rengering), inspektions-, vedligeholdelses-
og reparationsarbejde skal strammen afbrydes pa apparatet.

- Ved apparater med hjul (mobile apparater) skal apparatets mobilitet begreenses, séledes
at energi-, vand- og spildevandsledningerne ikke kan blive beskadiget, nar apparatet
flyttes. Hvis apparatet fiernes, skal det sikres, at energi-, vand- og spildevandsledningerne
er frakoblet korrekt. Hvis apparatet stilles tilbage til den oprindelige placering, skal
karesikringen samt energi-, vand- og spildevandsledningerne tilsluttes korrekt.

- For at sikre, at apparatet altid er i teknisk perfekt stand, skal det mindst en gang om aret
efterses af en autoriseret servicepartner.
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Funktionsdele
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Apparathummer

(kun synlig, nar deren er aben)
Stremningssikring (ekstraudstyr)
(kun gasapparater)
Rumbelysning

Apparatder med tredobbelt glas
Apparatder med dobbeltglas

Dgrhandtag

Bordapparater: Enhandsbetjening med
lukkefunktion

Staende apparater: Enhandsbetjening
Oplasning til abning af glasruden
(indvendigt)

Integreret og selvtemmende
dordrypbakke (indvendigt)

Apparatdrypbakke med direkte
tilslutning til aflebet

Apparatsokkel

Apparatfodder (hgjdeindstillelige)
Maerkeplade

(er patrykt  vigtige data som
effektoptag, gastype, spaending, antal
faser og frekvens samt apparattype,
apparatnummer)

Blaendplade

Afdaekning til elinstallationsrummet

Handbruser (ekstraudstyr)
(med oprulningsautomatik)
Indkeringshjeelp (stdende apparater)

Luftfilter bordapparat (indsugningsluft
installationsrum)

Luftfilter staende apparat
(indsugningsluft installationsrum,
apparatbagside)
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Anvisninger for brug af apparatet

- Undga varmekilder (f.eks. grillplader, fritturegryder osv.) i neerheden af apparatet.

- Apparatet ma kun anvendes i rum med en rumtemperatur pa mellem > 5 °C. Ved en
omgivelsestemperatur pa under + 5 °C skal apparatet opvarmes til en temperatur pa mere
end + 5 °C, for det tages i brug.

- Nar du &bner ovndgren, slukkes varmeanlagget og ventilatorhjulet automatisk. Den
integrerede ventilatorhjulbremse aktiveres, og ventilatorhjulet karer kortvarigt.

- Ved grillning og stegning (f.eks. kylling) skal der altid stilles en opsamlingsbeholder til
fedtet under produktet.

- Anvend kun varmebestandigt, originalt tilbehgr fra producenten.

- Renger altid tilbehgret for brug.

- Lad apparatderen sta pa klem, hvis apparatet ikke bruges i laengere tid (f.eks. natten over).

- Ovndgren er udstyret med en lukkefunktion. Dagren pa stdende apparater er lukket teet,
nar handtaget stér i lodret stilling.

- Ved leengere driftspauser (f.eks. lukkedag) skal vand-, stram- og gasforsyningen til
apparatet afbrydes.

- Dette apparat ma ikke bortskaffes med almindeligt husholdningsaffald eller laegges i
containere til gamle apparater pa kommunale genbrugsstationer. Vi er gerne behjeelpelige
med bortskaffelse af apparatet.

Maks. pafyldningsmangde pr.apparatstorrelse

6 x 2/3 GN 20 kg (pr. indstik maks. 10 kg)
6 x1/1 GN 30 kg (pr. indstik maks. 15 kg)
6 x2/1 GN 60 kg (pr. indstik maks. 30 kg)
10 x 1/1 GN 45 kg (pr. indstik maks. 15 kg)
10 x 2/1 GN 90 kg (pr. indstik maks. 30 kg)
20 x 1/1 GN 90 kg (pr. indstik maks. 15 kg)
20 x2/1 GN 180 kg (pr. indstik maks. 30 kg)
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Anvisninger for brug af apparatet

p!

-
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Hvis de maksimale pafyldningsmaengder overskrides, kan apparatet blive beskadiget.

Veer opmaerksom pa angivelsen af de maksimale pafyldningmaengder for fadevarer i "Manuel
kogebog".

Bordapparat 6 x 2/3 GN med ophangningsstativ

- Tag fat i ophaengningsstativet i det gverste
omrade, og tryk det opad for at tage hajre side ud.
Ophaengningsstativet lasnes fra de to lasebolte og kan
tages ud.

- Ved montering saettes ophaengningsstativets gjer pa
laseboltene og trykkes ned, indtil de gar i indgreb pa
laseboltene.

- Tag det venstre ophaengningsstativ ud ved at lgfte
let op i det og svinge det mod hgjre ind i ovnrummet,
sa de to lasekroge lgsnes fra luftledepladen. Lasn
den gverste og nederst lasekrog pa luftledepladen
med en skruetreekker, s& ophaengningsstativet kan
tages ud sammen med luftledepladen. Venstre
opheaengningsstativ kan kun tages ud sammen med
luftledepladen.

Bordapparater med ophangningsstativer
(6 x1/1 GN, 6 x 2/1 GN, 10 x 1/1 GN, 10 x 2/1 GN)

- Laft opheengningsstativet let op i midten for at tage
det ud. Laft det derefter forst ud af den forreste
holdeanordning forneden og derefter af den gverste
holdeanordning.

- Sving ophaengningsstativet ind i midten af ovnrummet.
- Lasn opheengningsstativet fra fastgerelsen ved at lafte
det op. Stativet seettes tilbage i ovnrummet i omvendt

reekkefalge.
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Anvisninger for brug af apparatet

Arbejde med stativvogn, tallerkenstativvogn og
transportvogn ved bordapparater (ekstraudstyr)

- Tag opheengningsstativet ud som beskrevet ovenfor.

- Placer indkgringsskinnen i fastgerelsen i bunden af
apparatet. Sgrg for, at den sidder korrekt (4 stifter).

- Bemeerk, at apparatet skal tilpasses ngjagtigt til
transportvognens hgjde og nivelleres.

- Kar transportvognen helt op pa indkeringsskinnen,
og kontrollér, at transportvognen er korrekt 1ast pa
apparatet.

- Skub stativvognen eller tallerkenstativvognen helt ind i
apparatet, og kontrollér Iasefunktionen i apparatet.

- Stativvognen eller tallerkenstativvognen tages ud ved
at dbne Iasen og traekke vognen ud af ovnrummet.
Seet forst kernetemperaturfgleren i indkeringsskinnens
parkeringsposition.

- Sgrg for, at stativvognen eller tallerkenstativvognen er
sikkert last pa transportvognen under transport.
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Anvisninger om brugen af apparatet

Arbejde med kernetemperaturfgleren

F;A'ﬁ.l -

Forsigtig!
Kernetemperaturfoleren kan vaere varm — fare for forbraendinger!

-~

Placer altid kernetemperaturfgleren pa det tykkeste sted pa produktet. Sgrg for, at
en stor del af falernalen sidder inde i produktet. Stik derfor kernetemperaturfgleren
skrat ind i produktet. Pa bagveaerk, der haever staerkt under bagningen, placeres
kernetemperaturfgleren lodret midt i produktet.

Stikke i flere kadstykker Positionere diagonalt
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Anvisninger om brugen af apparatet

| det tykkeste sted pa fisken

- Placer altid kernetemperaturfeleren efter forskrifterne pa den dertil beregnede
parkeringsposition — fare for beskadigelse.

- Lad ikke kernetemperaturfaleren haenge ud fra ovnrummet — fare for beskadigelse!

- Tag kernetemperaturfeleren ud af produktet, for du tager produktet ud af ovhrummet — fare for
beskadigelse!
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Anvisninger om brugen af apparatet

Arbejde med handbruseren

-Nar du bruger handbruseren, skal slangen treekkes mindst 20 cm ud af
parkeringspositionen.

- Du kan veelge 2 doseringstrin ved at trykke pa aktiveringsknappen.

- Lad altid handbruseren glide langsomt fert tilbage i parkeringspositionen.

Forsigtig!
Handbruseren og vandet fra handbruseren kan veere meget varmt — fare for forbraending!

- Slangen bliver beskadiget, hvis handbruseren traekkes kraftigt ud og leengere end den
slangelaengde, der maks. er til radighed.

- Kontroller, at slangen er rullet helt op efter brug af handbruseren.

- Handbruseren mé ikke bruges til afkeling af ovnrummet. Der er risiko for at beskadige
ovnrummet, luftledepladen eller en anbragt ovnrumsrude!

24 /107



Betjeningselementer

RATIONAL

CombiMaster Plus

o

Driftsartkontakt

Damp (30 °C il 130 °C)

Varmluft (30 °C til 300 °C)

Kombination af damp og varmluft
(30 °C til 300 °C)

Finishing (30 °C til 300 °C)

Cool Down

Programmering/start programmer
og renggring

Programmering/start programmer
(kun CombiMaster(R) 61E

D Indstilling af fugtighed/
visning antal rengerings-
og afspaendingstabletter

Indstilling af ovntemperaturen
Omskifter til ovntemperatur
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Betjeningselementer

Lufthastighed

RATIONAL

CombiMaster Plus . Indstilling af tilberedningstiden

. (0 til 23 t 59 min)

Indstilling af kernetemperaturen
(0 °C il 99 °C)

Visning af tilberedningstid/
kernetemperatur/rengeringstid

Omskifter il tilberedningstid/
kernetemperatur
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Generelle oplysninger

Betjening:
Veelg den gnskede driftsart.  Vaelg den gnskede Veelg den gnskede kogetid

ovntemperatur. koge-/stege-/bagetid/
kernetemperatur. Koge-/
stege-/bagetiden kan
indstilles fra 0 til 2 h i minut-
intervaller, fra2til3hi5
minutters-intervaller, fra
3 til 6 hi 15 minutters-
intervaller og fra 6 til 24 h i
30 minutters-intervaller.

L LRVt
®1

Veelg den gnskede Drej valgkontakten til hgjre
lufthastighed. indtil anslaget.

Veelg det gnskede ovnklima
med piletasten.
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Generelle oplysninger

Anvisninger:

Nar koge-/stege-/bagetiden
er slut, lyder der en
summertone.

Driftsart-signalet blinker, nar ~ Tasten lyser, nar
ovnen er for varm, (afkeling  opvarmningen er aktiv.
af koge-/stege-/bagerum, se

kapitlet ,Cool Down®).

Fejimeldinger:

Vandmangel - Abn .Fejl gasbraender*. Tryk
vandhanen Lyset slukkes pa tasten ,koge-/stege-/
efter pafyldning. bagetid“ — ny teending

Hvis signalet lyser
gentagne gange, kontaktes
serviceteknikerne!
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ClimaPlus®

ClimaPlus® maler og regulerer fugtigheden i ovnen. Det produktspecifikke idealklima kan
indstilles ngjagtigt i klimavinduet for hver fadevare.

Damp: Varmluft: Damp + varmluft:
ClimaPlus® ClimaPlus Med ClimaPlus® kan Du kan indstille en blanding
Control® er fra fabrikken produktfugtigheden i af damp og vamluft. Jo
indstillet til 100 % fugtighed.  koge-/stege-/bagerummet flere bla bjeelker der
begreenses. Rade ses pa displayet, jo
bjeelker og det dertil fugtigere er atmosfaeren i
herende procenttal ovnrummet, eller jo hgjere
angiver det maksimalt er fugtighedsindholdet.

tilladt fugtighedsindhold

i ovnrummet. Jo mere

radt der bliver synligt

pa displayet, jo mere

tar er atmosfeeren i
ovnrummet, eller jo mindre
er fugtighedsindholdet.

Y Pil lyser opad — der tilfares Pil lyser nedad — der trackkes
fr fugtighed til ovhrummet. ¢ fugtighed ud af ovnrummet.
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ClimaPlus®

P N
= |

30/107

Tryk pé tasten til koge-/stege-/bagetid eller kernetemperatur for at vise den
aktuelle fugtighed i ovnrummet.

For at den vedvarende drift kan vaere sa ressourceskansom som muligt, anbefaler vi at bruge
standard-ovnfugtigheden, f.eks. til varmluft pa 100 %.




Oversigt driftstilstande

Driftsart "Damp" (30 °C til 130 °C)

Den hgjtydende friskdampgenerator med ny dampregulering frembringer
konstant hygiejnisk frisk damp. Du koger/steger/bager uden at tilseette vand

og uden opkogningstider. Den konstante temperatur i ovnen og en optimal
dampmeetning skaber tilsammen et jeevnt og meget skdnsomt forleb. Med
garanti for en appetitlig farve, for spradhed, og for at naeringsstoffer og vitaminer,
iseer i grentsager, bevares. Driftsarten er meget velegnet til stegning under lag,
blanchering, dampning og pochering samt til simreretter og supper.

Driftsart "Varmluft" (30 °C til 300 °C)

Den meget hurtigt varme luft strammer omkring produktet fra alle sider.
Kadproteinet bliver straks bundet, s& kadet stadig er vidunderligt saftigt
indvendigt. Permanent varmluft op til 300 °C er ikke kun en teknisk detalje, men
giver ogsa ved fuld pafyldning de nedvendige ydelsesreserver. Saftigt brunede
korttidsstegte produkter, dybfrost-feerdigvarer eller laekkert bagveerk.

"Kombination af damp og varmluft” (30 °C til 300 °C)

| kombination har du alle fordelene ved damp samlet: kort koge-/stege-/bagetid,
lavt stegespild, stor saftighed samt fordelene ved varmluft, der er ansvarlig for
intens aroma, appetitlige farver og sprad skorpe. Helt uden at vende og dreje og
med betragteligt kortere koge-/stege-/bagetid undgar du her op til 50 % af det
szaedvanlige stegespild.

Driftsart "Finishing" (30 °C til 300 °C)

Finishing star for den konsekvente afkobling fra produktion og udlevering. Fra
tilbehor til faerdig menu: Med det optimale klima kommer retterne, der er tilberedt
og afkelet pa forhand, lynhurtigt op pa serveringstemperatur, hvad enten det er
pa platter, tallerkener eller i beholdere. Du vinder i fleksibilitet og dine gaester
vinder i nydelse, for nu er det ikke leengere ngdvendigt at holde maden varm i
leengere tid, s& den taber i kvalitet.
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Oversigt driftstilstande

"Cool Down"
Med Cool Down-funktionen kan den opvarmede ovn hurtigt og skdnsomt afkales,
f.eks. til tilberedning ved lave temperaturer eller til manuel renggring.

"Programmering/programmstart/rengoring”

Med programmeringsfunktionen opretter og gemmer du manuelle programmer.
Til tilbagevendende tilberedningsprocesser har du 100 programpladser il
radighed med op til 6 tilberedningstrin. P4 den made sikrer du altid ensartet
kvalitet - ogsé nar du bruger vikarer.

Med den automatiske rengering* bliver dit apparat rent og hygiejnisk som nyt
uden ekstra personale.

* CombiMaster® 61 E: Manuel rengaring
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Driftsarten damp

| driftsarten ,Damp” frembringer dampgeneratoren hygiejnisk frisk damp. Ovntemperaturen
kan indstilles fra 30 °C til 130 C .

Tilberedningsmader: Dampe, dampe let, blanchere, treekke, udblade, vakuumkoge, opta,
konservere

Trin Info/tast Beskrivelse

Veelg driftsarten "Damp”.

Drej valgkontakten til venstre indtil anslaget
for at forvarme. "PreEH" vises i displayet. Nar

2 . .
forvarmningen er slut, lyder der et signal, og
"LoAd" signaleres i displayet.

3 Indstil den gnskede temperatur.

- Standardveerdien er kogetemperatur.

4 @ Tryk pa tasten for at indstille koge-/stege-/
bagetiden.

Indstil den gnskede koge-/stege-/bagetid,

5 f.eks. 1 h og 6 min. For vedvarende drift drejes
valgkontakten med uret indtil anslaget.

4 /"‘i. eller tryk pa tasten "Kernetemperatur" og indstil

den gnskede kernetemperatur.

5 - Veelg den gnskede kernetemperatur.
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Driftsarten damp

# D:%’ x_l

- Efter forvarmningen og pafyldningen bliver du af et akustisk signal og visningen 00:00 i

displayet gjort opmaerksom p4, at du stadig skal indstille den enskede koge-/stege-/bagetid eller
kernetemperatur.

- Folger der ingen handling efter, nar forvarmningstemperaturen er naet, aforydes
opvarmningsdriften efter 10 minutter.

- Indstillede tider eller temperaturer fikseres efter 10 sekunder. For at eendre indstillingerne

senere skal valgkontakten farst drejes i nulstilling (kl. 12), og derefter justeres den gnskede
temperatur eller tid igen.

- Ved forespgrgsel om aktuel ovnfugtighed vises i driftsarten Damp kun 0 % eller 100 %. 100 %
ovnrumsfugtighed vises farst, nar der er produceret damp nok.

- Aseta haluttu kypsennysaika. Kierrd kestokadytt6a varten valintakytkintd myétépaivaan
rajoittimeen asti.
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Driftsarten damp

Eksempler pa produkter

Klargering

Tomates concassees, garniture (gransager, frugt), svampe, blanchering af julienne og
brunoise, blanchering af gransager til fyld, roulader osv., skreelle lag, skreelle kastanjer,
baelge baelgfrugter, blanchere fleesk og skinke, pochere fiskefyld, pasteurisere supper,
saucer, fonds, fumets osv. (halvkonservere).

Forretter
Reraeg, pocheret aeg i form, hardkogt, asparges, gransagsflan, fyldte grensager (lag,
kalrabi, porre, selleri osv.), galantiner, fiskeboller, terrines, vakuumretter.

Suppefyld
Leverkngdler, spinatboller, "Maultaschen”, ravioli, gransagsroyale, fars, knadler, boller,
&eggestand/royale.

Hovedretter

Kogt oksekad, hamburgerryg, eisbein, tunge, suppehane, minikalkunkgller, sylte, fisk
(laks, sgtunge osv.), hamburgerryg, fierkrae, vakuumretter (hgnsebryst, kogt oksekad,
kalvetunge), minikalkunfilet, lille hansebryst, oksefilet, palser Vitello.

Tilbehor

Risotto/ris, knadler (semmel-, b6hmiske, servietkngdler), boller, pasta (nudler), gransager
friske og dybfrosne, grensagsbudding, kartoffelroulade, kartofler skraellede, uskreellede,
formede, flan, gransagsbudding, polenta.

Desserter

Frugt, frisk eller dybfrost (f.eks. varme hindbeer), kompot, risengred, creme caramel,
kabinetbudding.
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Driftsarten damp

# LT‘%’ x_l

Kontroller og overvej dagligt, hvilke dele der kan koges/steges/bages sammen i driftsarten
,Dampe®“, for dermed at opna en bedre udnyttelse af apparatet.

Veer bevidst om, at fisk, ked, grensager, tilbehar og frugt (hvis de hgrer til den samme
tilberedningsart, ogsa kan koges/steges/bages samtidig).

Kartofler koges i perforerede GN-beholdere, dampgennemtraengningen og kogningen bliver
hurtigere og mere intensiv pa grund af perforeringen.

Grensagsfond kan opsamles i en beholder, der er skubbet ind i det nederste indstik.

Det er bedre at bruge to lave GN-beholdere en én hgj => Haeldehgjden er mindre, og
fodevarerne ligger ikke s& tungt pa hinanden.

Boller eller knodler lzegges ikke for teet i en lav, lukket GN-beholder.

Ris og korn saettes som eneste fadevare til med vand: 1 del korn, 1,5 til 2 dele vand.
Tomater kan let pilles: saettes i ca. 1 min. i driftsarten ,Damp* og skylles derefter i koldt vand.
Vejledende veerdier for ovhrumstemperatur

Suppefyld: 75 1il 90 °C

Kad, skaldyr og krebsdyr: 65 1il90 °C

Kaed og pelse: 72 il 75 °C

Lyst ked: 75 til 85 °C

Markt ked: 80 til 90 °C

Fjerkree: 80 °C

Desserter: 65 1il 90 °C

Krydring:

Krydres forsigtigt Pa grund af de lave koge-/stege-/bagetemperaturer intensiveres den typiske
egensmag. Veer ved vakuumkogning/stegning opmaerksom p4 at dosere fumets, essenser og
reduktioner ngjagtigt!

Konservering af frugt/gronsager

Produktet deekkes med varm eller kold vaeske alt efter raproduktets fasthed og det gnskede
konserveringsresultat. Den anvendte konserveringsbeholders diameter ma ikke overskride 100
mm. Kogetemperaturen retter sig efter produktets art (modningsgrad, skeering). Vejledende
veerdier for temperatur: 74 til 99 °C.

OBS! Glassene ma ikke lukkes!
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Driftsarten Varmluft

| driftsarten ,Varmluft“ opvarmer kraftige varmelegemer den tarre luft. Ovntemperaturen kan
indstilles fra 30 °C bis 300 °C einstellen. Ovnrumsfugtigheden kan begraenses efter behov.
Tilberedningsmader: Bage, stege, grille, friturestege, gratinere, glasere.

Trin Info/tast Beskrivelse

Veelg driftsarten "Varmluft”.

Drej valgkontakten til venstre indtil anslaget
for at forvarme. "PreEH" vises i displayet. Nar

2 . :
forvarmningen er slut, lyder der et signal, og
"LoAd" signaleres i displayet.

3 Indstil den @nskede temperatur.

4 Veelg den gnskede ovnfugtighed eller arbejd
med forhandsindstillingen.

5 Tryk pa tasten for at indstille koge-/stege-/
bagetiden.
Indstil den gnskede koge-/stege-/bagetid,

6 f.eks. 35 minutter. For vedvarende drift drejes
valgkontakten med uret indtil anslaget.
eller tryk pa tasten "Kernetemperatur" og indstil

5
den gnskede kernetemperatur.

6 Veelg den gnskede kernetemperatur.
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Driftsarten Varmluft

# D:%’ x_l

- Efter forvarmningen og pafyldningen bliver du af et akustisk signal og visningen 00:00 i

displayet gjort opmaerksom p4, at du stadig skal indstille den enskede koge-/stege-/bagetid eller
kernetemperatur.

- Folger der ingen handling efter, nar forvarmningstemperaturen er naet, aforydes
opvarmningsdriften efter 10 minutter.

- Indstillede tider eller temperaturer fikseres efter 10 sekunder. For at eendre indstillingerne

senere skal valgkontakten farst drejes i nulstilling (kl. 12), og derefter justeres den gnskede
temperatur eller tid igen.

- Indtast den gnskede koge-/stege-/bagetid. For vedvarende drift drejes valgkontakten med uret
indtil anslaget.
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Driftsarten Varmluft

Eksempler pa produkter

Klargering
Svitse flaesk, stege ben, heeve dej (geer).

Forretter
Meatballs, sunde og naerende gratiner, gratinerede grgnsager, gransagspate, postejer,
roastbeef, chicken wings, finger food, andebrust, quiches, mgrdejsbagveerk, tarteletter.

Suppefyld
Bisquit-"schdberl” (gstrigske boller) , skinke-"schéberl”, oste-croltoner.

Hovedretter
Steak, rumpsteak, T-bone, lever, frikadeller, hgnsebryst, hansekgller, halve/hele kyllinger,
kalkun, fasan, vagtler, paneret, pan. Faerdigvarer, stegte retter, andebryst, kotelet, pizza.

Tilbehor
Kartoffelkager, stegte kartofler, kartoffelgratin, rasti, foliekartofler, Idaho-potatoes,
kartoffelsoufflé, macaire-kartofler, pommes duchesse.

Desserter

Bisquit, reremasser, sandkagemasser, fint bagveerk, butterdej, croissanter, brgd,
rundstykker, baguettes, mardej, apfelstrudel, bagveerk (forbagt) dybfrost.
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Driftsarten Varmluft

Koge-/stegetider
Koge-/stege-/bagetiderne retter sig efter produktets kvalitet, veegt og hojde. Rist eller
beholder ma ikke fyldes for teet, sa det sikres, at der er en regelmaessig luftcirkulation.

Generelle anvisninger for korttidsstegt

- Forvarm til en temperatur sa hgj som muligt (300 °C) for at opbygge en tilstraekkelig
varmebuffer.

- pafyld hurtigst muligt for at holde temperaturfaldet i ovnen lavt.

Panerede produkter

mulige med enhver form for panering. For at fa en intensiv bruning anvendes
bruningsunderstattende fedtstoffer eller en paprika-olieblanding.

Tommelfingerregel: 1 cm tykt kad kraever ca. 8 til 10 minutters stegetid.

Forvarme: til 300 °C (mindst indtil opvarmningskontrollampen slukkes).

Optimal afskaeringstykkelse 1,5 til 2 cm.

Tilbehor Stege- og bageplade eller granitemaljeret beholder For at f& en jeevn bruning pa over-
og undersiden skal man vaere opmaerksom pa tykkelse og samme starrelse.

Gratinere

af hvide og marke kadretter, fisk og muslinger, asparges, julesalat, broccoli, fennikel, tomater,
toasts.

Forvarme: til 300 °C (mindst indtil opvarmningskontrollampen slukkes). Efter pafyldning
indstilles den gnskede temperatur.

Tilbehgar f.eks. riste eller beholdere (20 mm) til gratinering af toast, steaks og supper.

Bage

Forvarme: til bagetemperatur. Ved fuld pafyldning veelges evt. en hgjere
forvarmningstemperatur.

Bagetemperatur: ca. 20 til 25 °C lavere end i traditionelle bageovne.

Til dybfrosne faerdigvarer forvarmes til 300 °C.

Rundstykke-dejstykker optos og haeves kortvarigt.

Tilbehar Brug bageplade, perforeret, med teflonbelaegning, stege og bageplade eller
granitemaljeret GN-beholder.
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Driftsarten "Kombination”

De to driftsarter "Damp” og "Varmluft” kombineres med hinanden. Denne kombination
bevirker et fugtigvarmt ovnrumsklima, s& kogningen/stegningen/bagningen bliver szerlig
intensiv. Ovntemperaturen kan indstilles fra 30 °C til 300 ‘C . Ovnrumsklimaet kan indstilles
efter behov.

Tilberedningsmader: Stege, bage, finishing.

Trin Info/tast Beskrivelse

Veelg driftsarten "Kombination”.

Drej valgkontakten til venstre indtil anslaget
for at forvarme. "PreEH" vises i displayet. Nar

2 . .
forvarmningen er slut, lyder der et signal, og
"LoAd" signaleres i displayet.

3 Indstil den @nskede temperatur.

4 Veelg den gnskede ovnfugtighed eller arbejd
med forhandsindstillingen.

5 Tryk pa tasten for at indstille koge-/stege-/
bagetiden.
Indtast den gnskede koge-/stege-/bagetid. For

6 vedvarende drift drejes valgkontakten med uret
indtil anslaget.
eller tryk pa tasten "Kernetemperatur" og indstil

5
den gnskede kernetemperatur.

6 Veelg den gnskede kernetemperatur.
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Driftsarten "Kombination”
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- Efter forvarmningen og pafyldningen bliver du af et akustisk signal og visningen 00:00 i

displayet gjort opmaerksom p4, at du stadig skal indstille den enskede koge-/stege-/bagetid eller
kernetemperatur.

- Folger der ingen handling efter, nar forvarmningstemperaturen er naet, aforydes
opvarmningsdriften efter 10 minutter.

- Indstillede tider eller temperaturer fikseres efter 10 sekunder. For at eendre indstillingerne

senere skal valgkontakten farst drejes i nulstilling (kl. 12), og derefter justeres den gnskede
temperatur eller tid igen.

- Indtast den gnskede koge-/stege-/bagetid. For vedvarende drift drejes valgkontakten med uret
indtil anslaget.
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Driftsarten "Kombination”

Eksempler pa produkter

Klargering
Stege ben

Forretter
Quiche Lorraine, grensagsgratin, flan, moussaka, lasagne, canneloni, paella, pastagratin.

Hovedretter

Steg (okse, kalv, svin, lam, fjerkree, vildt), roulader, fyldte gransager (peberfrugt,
aubergine, hvidkal, lzg, kalrabi), gratinerede grensager (blomkal), minikalkunkgller, fyldt
kalvebryst, skinkepasta, kornflan, svineskank, svinebug, omelet i forskellige variationer.

Tilbehor
Kartoffelgratin, dybfrostprodukter (kartoffellommer, fyldte, osv.), kartoffelgratin.

Desserter
Geerdej.

Forskelligt
Brad, rundstykker, kringle (dybfrosne dejstykker, ra stykker).
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Driftsarten "Kombination”

44

# D:%’ x_l

Laeg ikke stegestykkerne for teet sammen, sa stegningen bliver regelmaessig.

Stege med sveer eller store stegestykker dampes ca. 1/3 af stegetiden.

Kondensat opsamles i en beholder (hjaelpeindstik), og veeden haeldes over de let stegte ben til
saucen.

Tilberedning af saucer

— Skyd en lukket beholder ind i hjaelpeindstik.

— Ben, mirepoix, krydderurter kommes i beholderen og blandes med kadet.
— Tilsaet vaede

— Lad det simre i hele kogetiden.

— Meget koncentreret basisfond til saucer.

Roulader
saettes i en lukket GN-beholder, fyldes op med varm sauce og daekkes med I&g.

Bage
Tilberede geerdeje, butterdeje, vandbakkelsesdeje pa bage- og stegeplader.
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Driftsarten Finishing °

De to driftsarter "Damp” og "Varmluft” er kombineret med hinanden. Derved udvikles et
optimalt ovnrumsklima, der bade hindrer udterring af produktet og ugnskede pytter og
vandrande. Ovntemperaturen kan indstilles fra 30 °C til 300 C .

Trin

Info/tast

Beskrivelse

» @ n

Veelg driftsarten "Finishing

Drej valgkontakten til venstre indtil anslaget
for at forvarme. "PreEH" vises i displayet. Nar
forvarmningen er slut, lyder der et signal, og
"LoAd" signaleres i displayet.

Vi anbefaler en ovntemperatur pa 140 °C.
Ovntemperaturen kan aendres alt efter
produktets beskaffenhed.

Veelg den gnskede ovnfugtighed eller arbejd
med forhandsindstillingen.

Tryk pa tasten for at indstille koge-/stege-/
bagetiden.

Indtast den gnskede koge-/stege-/bagetid. |
reglen varer finishing af retter, der er anrettet pa
tallerken, ca. 8 minutter. For vedvarende drift
drejes valgkontakten med uret indtil anslaget.

eller tryk pa tasten "Kernetemperatur" og indstil
den gnskede kernetemperatur.

Veelg den gnskede kernetemperatur.
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Driftsarten Finishing °
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- Efter forvarmningen og pafyldningen bliver du af et akustisk signal og visningen 00:00 i

displayet gjort opmaerksom p4, at du stadig skal indstille den enskede koge-/stege-/bagetid eller
kernetemperatur.

- Folger der ingen handling efter, nar forvarmningstemperaturen er naet, aforydes
opvarmningsdriften efter 10 minutter.

- Indstillede tider eller temperaturer fikseres efter 10 sekunder. For at eendre indstillingerne

senere skal valgkontakten farst drejes i nulstilling (kl. 12), og derefter justeres den gnskede
temperatur eller tid igen.

- Finishing-varigheden er forskellig, afheengigt af produkt, produkttemperatur, antal tallerkener,
pafyldningshajden eller forteeringstemperaturen.

- Indtast den gnskede koge-/stege-/bagetid. For vedvarende drift drejes valgkontakten med uret
indtil anslaget.
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Driftsarten Finishing °

Eksempler pa produkter

Forretter

Spaghetti af alle slags, canneloni, lasagne, gronsagstallerken, oste- og

"Krautspatzen” (nudler med Sauerkraut), quiche Lorraine, forarsruller, vegetarfrikadeller,
logkage.

Hovedretter
Stege af alle slags, kedpostej, gratiner, feerdigmenuer, roulader, fyldte gronsager.

Tilbehor
Ris, kartofler, pasta, makaroni, gransager, gratin

Desserter
Strudel, varm frugt
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Driftsarten Finishing °

# D:%’ x_l

Finishingredskaber

Porcellzentallerken, tin-, glas-, sglvplatter, kobberpander, kromnikkelstal, aluskale (ud af huset-
redskaber).

Banketserveringer/rejseselskaber

Tallerken-finishing i tallerken-stativvognen.

— Store maengder pa saerdeles kort tid.

— Hurtigt at skifte portioner.

— Seerdeles korte serveringstider muligger et hajt produktionsgennemigb pr. time.
— til tallerkener op til 31 cm i diameter

Serveringsredskaber varmes ogsé op: Varmelager til leengere udleveringsveje.
Thermocover: Til at afhjaelpe korte ventetider eller til transportveje.

Retternes bestanddele anrettes/ opstilles s& regelmaessigt som muligt og ikke for teet sammen
pa tallerkenerne eller platterne.

Kogte gronsager og tilbehgr blandes far anretningen til finishing med lidt smer eller fedt.

Saucer
Tilszettes principielt efter finishingen.

Store bestanddele behgver mere tid for at blive varme.
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Cool Down

Du har brugt dit apparat ved hgje ovntemperaturer og vil nu arbejde videre ved lav
ovntemperatur. Med ,,Cool Down* funktionen kan ovnen hurtigt keles af.

" "~.l
A i -
- _
Advarsel!

- Aktiver kun funktionen ,,Cool Down*“ med luftledepladen forskriftsmaessigt last — Fare for
kvaestelser!

- Under ,,Cool Down* slas ventilatorhjulet ikke fra, nar doren abnes.

- Grib ikke ind i ventilatorhjulet — fare for kvaestelser!

- Under ,,Cool Down" kommer der varme dampe ud af ovnrummet — fare for forbreending!

b

Trin Info/tast Beskrivelse

1 Luk ovndgren
2 Veelg Cool Down
3 Abn ovnderen.
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Program-modus

Med programmeringsfunktionen opretter og gemmer du manuelle programmer. Til stadigt
genkommende processer er der 2x50 programpladser med op til 6 trin til disposition. Saledes
sikrer du en konstant kvalitet — ogsa nar der szettes hjaelpepersonale ind.

Oprette program

Trin Info/tast Beskrivelse

Prog/Clean

Indstil med valgkontakten ,Prog/Clean | Start".
START

Ved at veelge en af de to indstillingsknapper

2 [ M 1l ovnrumsklimaet, kan der skiftes imellem
programpladserne 1 — 50 og 51 — 100.
3 = 1\.. Veelg en fri programplads f.eks. B P4.

Et blinkende display bekreefter en fri
programplads.

Prog./Clean
START

6 | displayet ses ,S1" for trin 1, og "Prog/Start"-
tasten blinker.
7 - Veelg en driftsart, f.eks. "Damp”.
Indstil den gnskede temperatur eller arbejd med
8 . o
forhandsindstillingen.
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Program-modus

Trin Info/tast Beskrivelse

Tryk pa tasten for at indstille koge-/stege-/
bagetiden.

Indtast den gnskede koge-/stege-/bagetid.

Prog./Clean

Tryk pa tasten.
START yep

Veelg endnu en driftsart f.eks. ,Varmluft” og til
bekraeftelse ses ,S2 i displayet.

Indstil den @nskede temperatur.

Veelg den gnskede ovnfugtighed eller arbejd
med forhandsindstillingen.

Tryk pa tasten for at indstille koge-/stege-/
bagetiden.

Indtast den gnskede koge-/stege-/bagetid.

Tryk péa tasten "Kernetemperatur”.
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Program-modus

Trin Info/tast

Beskrivelse
18 - Veelg den gnskede kernetemperatur.
Prog./Clean
19 Tryk pa tasten.
START
20 Prog/Clean Indstil med valgkontakten ,Prog/Clean | Start"

START for at gemme programmet.

l.-- 2 .Hll
- F

- Aktiver tasten ,Prog/Clean | Start” for at programmere igen, nar denne er slukket.

- Hvis du vil bibeholde den samme driftsart i det naeste programtrin, vaelger du kortvarigt en
anden driftsart for at kunne begynde med det naeste programtrin.

- Begynd et program med forvarmning (drej valgkontakten "Koge-/stege-/bagetid” til venstre indtil
anslaget for at forvarme).

- Hvis du har brugt det maksimale antal trin ses ,----“ i displayet+. Afslut med ,Prog/Clean | Start”.

- Indstillede tider eller temperaturer fikseres efter 10 sekunder. For at sendre indstillingerne

senere skal valgkontakten farst drejes i nulstilling (kl. 12), og derefter justeres den gnskede
temperatur eller tid igen.
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Program-modus

Starte program

Trin Info/tast

Beskrivelse

Prog/Clean

START

Indstil med valgkontakten ,Prog/Clean | Start".

Veelg det gnskede program.

Prog,/Clean

START

Start ved at trykke pa ,Prog/Clean | Start".
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Program-modus

l.-- a l\I\.I
|

- r

- En tom programplads kendes pa et blinkende display.

- | displayet ,Koge-/stege-/bagetid/kernetemperatur” vises under driften den tid, der er tilbage af
koge-/stege-/bagetiden. Hvis programmet indeholder et trin med kernetemperatur, bliver den
resterende tid farst vist, nar dette trin er afsluttet.

- Det er ikke muligt at skifte fra kernetemperatur til koge-/stege-/bagetid.

- Stop programmet ved at abne ovndaren. Veelg programmet fra ved at veelge en anden driftsart
eller ved at slukke for apparatet.

- For at eendre indstillingerne senere skal valgkontakten farst drejes i nulstilling (kl. 12), og
derefter justeres den gnskede temperatur eller tid igen.

@ Hvis du trykker pa tasten under driften og @endrer koge-/stege-/bagetiden
for det aktuelle trin, bliver den nye veerdi ikke gemt!

Hvis du trykker pa tasten under driften og aendrer kernetemperaturen for det
aktuelle trin, bliver den nye vaerdi ikke gemt!
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Program-modus

Kontrollere program

Trin Info/tast Beskrivelse

Prog/Clean
START

Indstil med valgkontakten ,Prog/Start".

2 Veelg det gnskede program.
Prog/Clean Tryk pa ,Prog/Start" for at vise det forste
3 programtrin. Tryk igen pa tasten for at hente det
START naeste trin. Ovndgrene skal veere abne.

l.-. = a l\I\.I
- r
- En tom programplads kendes pa et blinkende display.
- | displayet ,Koge-/stege-/bagetid/kernetemperatur” vises den tid, der er tilbage af koge-/stege-/
bagetiden. Hvis programmet indeholder et trin med kernetemperatur, bliver den resterende tid
farst vist, nar dette trin er afsluttet.

- Nar det sidste programtrin er hentet med ,Prog/Start"-tasten, starter du igen forfra.
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Program-modus

Slet program

Trin Info/tast Beskrivelse

Prog/Clean
START

Indstil med valgkontakten ,Prog/Start".

Veelg et program, f.eks. P4.

Prog,/Clean
Hold tasten ,Prog/Start” trykket ind i 5 sekunder.

START

5 En blinkende programplads bekraefter
sletningen.

# [@ x_l

Det er ikke muligt at slette eller andre enkelte programtrin.
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Download program

Gem dit individuelle program pa en USB-stick med Download-funktionen.

k]

USB-sticken bar tilsluttes, mens apparatet er slukket!

Trin Info/tast Beskrivelse

Sluk for apparatet og saet USB-sticken i
kontaktfladen under betjeningsskeaermen.

Prog/Clean
2 Indstil med valgkontakten ,Prog/Start".
START
3 Drej valgkontakten til hgjre.
4 ses pa displayet:
Prog,/Clean
5 g/ Tryk pa tasten til at gemme programmer pa

START USB-sticken.
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Download program

Trin Info/tast Beskrivelse

6 Nar dette er afsluttet, ses "End" i displayet. Tag
USB-sticken ud.
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Upload program

Overfor dit individuelle program til apparatet med Upload-funktionen.

k]

USB-sticken bar tilsluttes, mens apparatet er slukket!

Trin Info/tast Beskrivelse

Sluk for apparatet og saet USB-sticken i
kontaktfladen under betjeningsskeaermen.

Prog/Clean
2 Indstil med valgkontakten ,Prog/Start".
START
3 Drej valgkontakten til hgjre.
4 ses pa displayet:
Prog/Clean
5 9/ Tryk pa tasten til at overfare programmer til

START apparatet.
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Upload program

Trin Info/tast Beskrivelse

6 Nar dette er afsluttet, ses "End" i displayet. Tag
USB-sticken ud.

Med Upload-funktionen bliver alle programpladser beskrevet igen. Gem de eksisterende
programmer pa en USB-stick, for du overfarer programmer fra et andet apparat.

60 /107



HACCP

Dataene gemmes i 10 dage og kan efter behov udleeses via USB-apparatkontaktfladen. Falg

venligst anvisningerne for at gemme HACCP-dataene permanent pa en USB-stick.

Y

USB-sticken bar tilsluttes, mens apparatet er slukket!

-

Trin Info/tast Beskrivelse

Sluk for apparatet og saet USB-sticken i

kontaktfladen under betjeningsskeaermen.

Prog/Clean
2 Indstil med valgkontakten ,Prog/Start".
START
3 Drej valgkontakten til hgjre.
4 ses pa displayet:
Prog/Clean
5 g/ Tryk pa tasten til at overfere HACCP-dataene til

START USB-sticken.
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HACCP

Trin Info/tast
6 -

(1= |

Falgende data protokolleres:

- Charge-nr.

- Klokkesleet

- Koge-/stege-/bageprogramnavn
- Ovntemperatur

- Kernetemperatur

- Dor aben/dar lukket

- Skift af driftsart

- 1/2 energi
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- Tilslutning til energioptimeringsanlaeg.

Beskrivelse

Nar dette er afsluttet, ses "End" i displayet. Tag
USB-sticken ud.




Softwareopdatering

Det er muligt at foretage en softwareopdatering med USB-sticken.

USB-sticken bar tilsluttes, mens apparatet er slukket!

Trin Info/tast Beskrivelse

Sluk for apparatet og saet USB-sticken i
kontaktfladen under betjeningsskaermen.

Hold de to taster "ClimaPlus"® og "Prog/Start"

2 trykket ind samtidig.
Teend for apparatet. Update-processen er
3 afsluttet, nar standardveerdierne for den valgte

driftsart, f.eks. ovntemperatur, vises.
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Indstillinger Celsius/Fahrenheit

Temperaturerne i dit apparat kan angives i Celsius eller Fahrenheit. Ga frem som falger for
at skifte angivelse.

Trin Info/tast Beskrivelse

Prog/Clean

Veelg "Prog/Start"
START

2 Drej valgkontakten til hgjre.
3 ses pa displayet:
Prog/Clean
4 Tryk pa tasten.
START
| koge-/stege-/bagetid/kernetemperatur-
5 . : " X
displayet vises ,°C" for Celsius.
6 Drej pa valgkontakten.

7 - Angivelsen skifter fra Celsius til Fahrenheit.
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Indstillinger Celsius/Fahrenheit

Trin Info/tast Beskrivelse

Prog./Clean

Tryk pa tasten, og indstillingen gemmes.
START
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Indstillinger for dato/klokkeslaet

For at udnytte HACCP-dataene korrekt kan du indstille klokkeslzet og dato pa dit apparat.
Indstillingen foretages som falger.

Trin Info/tast Beskrivelse

Prog/Clean

Veelg "Prog/Start"
START

2 Drej valgkontakten til hgjre.
3 ses pa displayet:
Prog/Clean
4 Tryk pa tasten.
START

8 Visning i det gverste display af timeangivelsen. |
det nederste display ses den aktuelle time.

9 Drej den nederste valgkontakt til indstilling af
timen og gem den med tasten "Prog/Start".

10 Visning i det gverste display af minutangivelsen.

| det nederste display ses det aktuelle minut.
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Indstillinger for dato/klokkeslaet

Trin

11

12

13

14

15

16

17

Info/tast

r

r

r

-
i

r
&

Beskrivelse

Drej den nederste valgkontakt til indstilling af
minutter og gem den med tasten "Prog/Start".

Visning i det gverste display af angivelse af
dag. | det nederste display ses den aktuelle
dag.

Drej den nederste valgkontakt til indstilling af
dagen og gem den med tasten "Prog/Start".

Visning i det gverste display af
manedsangivelse. | det nederste display ses
den aktuelle maned.

Drej den nederste valgkontakt til indstilling af
maneden og gem den med tasten "Prog/Start".

Visning i det gverste display af arsangivelse. |
det nederste display ses det aktuelle ar.

Drej pa den nederste valgkontakt til indstilling af
aret og gem den med tasten "Prog/Start".
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Rengering CombiMaster® Plus

Start af rengering

CleanJet® er et automatisk rengaringssystem til rengaring af ovnrummet. De tre
renggringsprogrammer giver mulighed for at tilpasse renggringen til den pagaeldende
tilsmudsningsgrad.

Den automatiske rengaringsfunktion er kun installeret i apparattype CombiMaster® Plus.
Apparater af typen CombiMaster® rengares manuelt (se afsnittet "Manuel rengaring").

Bemeerk:

- Af hygiejniske grunde og for at undga driftsforstyrrelser SKAL apparatet rengeres dagligt -
brandfare!

- Bemeerk, at apparatet skal rengeres dagligt, selvom der kun anvendes dampdirift.

- Anvend kun renggrings- og afspaendingstabletter fra producenten. Brugen af andre kemiske
rengeringsmidler kan medfgre beskadigelse af apparatet. Vi patager os intet ansvar for
falgeskader!

- Ved overdosering af kemiske renggringsmidler kan der forekomme skumdannelse.

- Leeg aldrig tabletter ind i det varme ovnrum (> 60 °C).

- Lad apparatdaren std pa klem, hvis apparatet ikke bruges i laengere tid (f.eks. natten over).

- Daglig rengering af taetningen i ovnrummet forlaenger levetiden. Rengar teetningen i ovhrummet
med en blad klud og opvaskemiddel - der ma ikke anvendes slibende renggringsmidler.

- Det anbefales at rengere glasset i ovnderen indvendigt og udvendigt samt apparatets udvendige
beklzedning med en fugtig, bled klud. Anvend i den forbindelse ingen slibende eller aggressive
rengeringsmidler. Til rengaring anvendes milde husholdningsopvaskemidler, og det rustfrie stal
vedligeholdes med et plejemiddel til rustfrit stal.

Ovntemperaturen skal veere under 60 °C, nar der foretages renggaring (se kapitlet "Cool
Down").

Man kan vaelge mellem rengering CLE1 (til steerk tilsmudsning), CLEZ2 (til let tilsmudsning)
og CLE3 (skylning uden tabletter).

Trin Info/tast Beskrivelse

Prog/Clean

Drej den gverste drejekontakt til "Prog/Clean |

START START"-tasten.
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Rengering CombiMaster® Plus

Trin

5_1

52

6_1

6_2

Info/tast

Prog/Clean

Beskrivelse

Drej temperaturomskifteren mod hgijre til det
gnskede rengaringsprogram "CLE1", "CLE2"
eller "CLE3".

Alt efter det valgte rengaringsprogram vises
"CLE1", "CLEZ2" eller "CLE3" i displayet.

Tryk pa tasten.

Nu vises skiftevis antallet af renggringstabletter
eller afspaendingstabletter til det pageeldende
renggringsprogram.

Hvis f.eks. "CL 3" og "rl 2" vises skiftevis,

skal der bruges 3 renggringstabletter og 2
afspeendingstabletter.

Nu vises skiftevis antallet af rengeringstabletter
eller afspaendingstabletter til det pageeldende
renggringsprogram.

Hvis f.eks. "CL 3" og "rl 2" vises skiftevis,

skal der bruges 3 renggringstabletter og 2
afspeendingstabletter.

Ud over displayet blinker fugtighedsvisningen
med tabletfarven. De oplyste segmenter viser,
hvor mange tabletter der skal laegges i.
F.eks.: Visningen lyser radt og 3 segmenter

- dvs. 3 renggringstabletter - eller visningen
lyser blat og 2 segmenter - dvs. 2
afspeendingstabletter

Ud over displayet blinker fugtighedsvisningen
med tabletfarven. De oplyste segmenter viser,
hvor mange tabletter der skal laegges i.
F.eks.: Visningen lyser radt og 3 segmenter

- dvs. 3 renggringstabletter - eller visningen
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Rengering CombiMaster® Plus

Trin

10

11

12

70/ 107

Info/tast

Abn der

Luk dor

Beskrivelse

lyser blat og 2 segmenter - dvs. 2
afspeendingstabletter

Abn kun ovndaren for at laegge rengerings- og
afspeendingstabletterne ind.

Advarsel!
Beer altid beskyttelseshandsker ved handtering
af rengeringstabletter - risiko for aetsning.

Pak det viste antal afspeendingstabletter ud, og
leeg dem i tabletkurven. Se billede pa naeste
side.

Pak det viste antal rengeringstabletter ud, og
laeg dem i tabletkurven i ovnrummet. Se billede
pa naeste side.

Renggringen starter automatisk, nar ovndgren
lukkes.

De to prikker i tidsdisplayet nederst blinker

nu. Dermed vises, at renggringsprogrammet
karer. Tiden tzelles ned.

Efter afslutning af rengaringen skifter
tidsdisplayet fra "00:00" til "End". Summeren
lyder i 10 sekunder, eller indtil daren abnes.



Rengering CombiMaster® Plus

Advarsel!

- Ovndgren ma ikke &bnes under renggringsprocessen - der kan stremme kemiske
renggringsmidler og varm damp ud - risiko for aetsning og skoldning! Hvis dgren abnes
under rengaringsprocessen, lyder en advarselstone.

- Efter afbrydelse eller afslutning af CleanJet® -rengaringen skal hele ovnrummet (ogsa
bag luftledepladen) kontrolleres for rester af rengaringsmidler. Fjern eventuelle rester af
renggringsmidler, og skyl hele ovnrummet (ogsd bag luftledepladen) grundigt med en
handbruser - risiko for aetsning!

- Under renggringen mé kernetemperaturfalere, der tilsluttes udvendigt fra, ikke veere
stukket igennem ovndgren og placeret i ovnrummet. Disse falere ma ikke medtages
i rengaringen! Dette fgrer til udsivninger under renggringen. - Risiko for eetsning og
skoldning!
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Rengering CombiMaster® Plus

Vejledning til handtering af kemiske renggringsmidler:

Advarsel!

Der skal anvendes
passende
sikkerhedsforanstaltninger
ved brug af rengerings-
og afspaendingstabletter

- beer f.eks. altid
beskyttelseshandsker ved
bergring af tabletterne -
risiko for eetsning.

i

Afspeendingstablet: Leeg afspaendingstabletten
Fjern kun den yderste med transparent
beskyttelsesfolie. beskyttelsesfolie i

Den transparente tabletkurven.
beskyttelsesfolie ma ikke

beskadiges.

Rengoringstablet : Fjern Leeg rengaringstabletterne . '
beskyttelsesfolien. pa afspaendingstabletten. Leeg aldrig tabletter i
ovnrummet — risiko for

beskadigelse!
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Rengering CombiMaster® Plus

# D:%’ x_l |

For CleanJet® -rengaringen startes, skal ophaengningsstativerne eller stativvognen indsaettes
korrekt i ovnrummet.

Ved anvendelse af bladgjort vand kan det anbefalede antal rengaringstabletter reduceres

med op til 50 %. Hvis der dannes skum (selvom doseringen er rigtig), skal antallet af
renggringstabletter reduceres. Hvis der stadig dannes kraftigt skum efter reduktion af antallet af
renggringstabletter, bedes du henvende dig til vores servicepartner/kundeservice for oplysning
om andre foranstaltninger, f.eks. anvendelse af skumdaemper.
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Rengering CombiMaster® Plus

Renggringsprogrammer

Renggringstrin Beskrivelse/Anvendelse Tablet

"Kraftig rengering”
Til kraftig tilsmudsning med stege- og grillfedt Renggringstablet
CLE1 pa grund af f.eks. flere pafyldninger af kylling, og

steaks osv. afspaendingstablet
Varighed ca. 3 timer og 45 minutter.

Let rengering - "Eco"

Til let tilsmudsning (op til 200 °C) ved Renggringstablet
CLE2 ressourceskansom anvendelse af kemikalier og
og vand. afspaendingstablet

Varighed ca. 2 timer og 30 minutter.

Mellemrengaring - "kort rengaringstid”
Til alle former for snavs, dog uden tarring og

CLE3 skylning med tablet. Renggringstablet
Varighed ca. 40 minutter.
CLE1
-————-
6x 2/3 GN 2 2 03:30 h:mm
6x 1/1 GN 4 1 3 1 03:30 h:mm
10x 1/1 GN 4 1 3 1 03:30 h:mm
6x 2/1 GN 5 2 3 1 03:30 h:mm
10x 2/1 GN 5 2 3 1 03:30 h:mm
20x 1/1 GN 5 2 3 1 03:30 h:mm
20x 2/1 GN 6 2 3 1 03:30 h:mm
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Rengering CombiMaster® Plus

CLE2

-————-
6x 2/3 GN 1 02:30 h:mm
6x 1/1 GN 2 1 1 1 02:30 h:mm
10x 11 GN 2 1 1 1 02:30 h:mm
6x 2/1 GN 3 2 2 1 02:30 h:mm
10x 2/1 GN 3 2 2 1 02:30 h:mm
20x 11 GN 3 2 2 1 02:30 h:mm
20x 2/1 GN 3 2 2 1 02:30 h:mm

CLE3

____

6x 2/3 GN 0 0 00:40 h:mm
6x 1/1 GN 1 0 1 0 00:40 h:mm
10x 1/1 GN 1 0 1 0 00:40 hzmm
6x 2/1 GN 2 0 1 0 00:40 h:mm
10x 2/1 GN 2 0 1 0 00:40 h:mm
20x 11 GN 2 0 1 0 00:40 h:mm
20x 2/1 GN 2 0 1 0 00:40 hzmm
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Rengering CombiMaster® Plus

CleanJet® -afbrydelse

| tilfeelde af stramsvigt, eller nar apparatet er slukket, vises "StOP" i temperaturdisplayet, og
"Prog/Clean | START"-tasten blinker.
Hvis der ikke trykkes pa "Prog/Clean | START"-tasten, karer renggringen videre efter 30
sekunder.
For at afbryde rengeringen skal man trykke pa "Prog/Clean | START"-tasten.
Der skelnes mellem to forskellige typer afbrydelse:
Afbrydelse, nar rengarings- eller afspaendingstabletterne endnu ikke er kommet i bergring
med vand.
Afbrydelse, nar rengerings- eller afspaendingstabletterne er kommet i beraring med vand.

Afbrydelse, nar rengerings- eller afspaendingstabletterne endnu ikke er kommet i
beregring med vand.

Trin Info/tast Beskrivelse

1 - "STOP" vises i temperaturdisplayet.

Prog/Clean

For at afbryde rengeringen skal man trykke pa
START "Prog/Clean | START"-tasten.

Hvis afbrydelsen bekraeftes, vises "tAb" og "out"
under hinanden.

Antallet af ilagte tabletter blinker i
fugtighedsvisningen.

3_1

Hvis afbrydelsen bekreeftes, vises "tAb" og "out"
30 - under hinanden.
- Antallet af ilagte tabletter blinker i
fugtighedsvisningen.

Abn daren, og tag tabletterne ud.

4 Abn dor Luk dagren igen, nar alle tabletter er taget ud af
ovnrummet.
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Rengering CombiMaster® Plus

Trin Info/tast Beskrivelse

Prog./Clean
5 Tryk igen pd "Prog/Clean | START"-tasten.
START
Derefter vises ordet "rInS" i
6_1 temperaturdisplayet, og fugtighedsvisningen
blinker blat.
6_2 - Desuden vises ordet "cAb" i tidsdisplayet.
7 Abn dor Abn dgren.
8 Skyl ovnrummet med vand (ogsé bag
luftledepladen).
9 Luk dor Luk daren.
Prog/Clean
10 Tryk igen pa "Prog/Clean | START"-tasten.
START
Derefter skifter displayet til en valgt driftsart,
11 og apparatet kan anvendes til tilberedning af

fadevarer.
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Rengering CombiMaster® Plus

Afbrydelse, nar rengerings- eller afspandingstabletterne er kommet i berering med

vand.

Trin

3_1

3.2

781107

Info/tast

Prog,/Clean
START

Abn der

Prog,/Clean
START

Beskrivelse

"STOP" vises i temperaturdisplayet.

For at afbryde renggringen skal man trykke pa
"Prog/Clean | START"-tasten.

Hvis afbrydelsen bekraeftes, vises "tAb" og "out"
under hinanden.

Antallet af ilagte tabletter blinker i
fugtighedsvisningen.

Hvis afbrydelsen bekreeftes, vises "tAb" og "out"
under hinanden.

Antallet af ilagte tabletter blinker i
fugtighedsvisningen.

Abn deren, og tag tabletterne ud.
Luk daren igen, nar alle tabletter er taget ud af
ovnrummet.

Tryk igen pa "Prog/Clean | START"-tasten for at
starte afbrydelsesprogrammet.

Derefter vises ordet "rInS"

i temperaturdisplayet, og
afbrydelsesprogrammets resterende karetid (ca.
20 minutter) vises i tidsdisplayet.

Ved afslutningen af afbrydelsesprogrammet
hares summeren ligesom ved normal afslutning
af rengeringen.

"End" vises. Afbrydelsesprogrammet er udfart
og afsluttet.



Rengering CombiMaster® Plus

Trin Info/tast Beskrivelse
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Rengering CombiMaster® Plus

f[Iggf;W

Hvis der p4 tidspunktet for afbrydelsen ikke er kommet vand ind i ovnrummet, eller hvis en
indstillet tid ikke er udlgbet, kares afbrydelsesprogrammet ikke igennem. Det betyder, at

ovnrummet ikke automatisk skylles med vand.
Nar tabletterne er taget ud af tabletkurven, og daren igen er lukket, skifter displayet igen til den

valgte driftsart.
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Rengering CombiMaster®

r"__._ _“‘.l
1 Ny

OBS!

- Apparatet skal gares rent dagligt af hensyn til hygiejnen og for at undga driftsforstyrrelser —
brandfare!

- Veer opmaerksom pd, at apparatet skal gares rent hver dag, ogsé selvom det udelukkende karer
med driftsarten Damp.

- Lees sikkerhedsanvisningerne pé sprayflasken og rengeringsmiddelbeholderen.

- Brug udelukkende det originale rengaringsmiddel og den originale hand-tryksprajtepistol (artikel
nr.: 6004.0100) fra producenten af apparatet.

- Hand-tryksprajtepistolen ma aldrig st& under tryk, nér den ikke bruges.

- Spraijt ikke pa personer, dyr eller genstande.

.

For at foretage en rengering skal ovntemperaturen ligge under 60 °C (se kapitlet ,Cool
Down®).

Her kan veelges mellem "CLE" (for steerk tilsmudsning) og "CLES" (for lettere
tilsmudsning).

Trin Info/tast Beskrivelse

Sluk for apparatet.

Sving ophaengningsstativet og luftledepladen

2 ind til midten
Advarsel!
Aggressiv kemisk vaeske — aetsningsfare!
Der skal bruges:

3 Beskyttelsespakleedning,

sikkerhedsbriller, beskyttelseshandsker,
ansigtsbeskyttelsesmaske, hand-
tryksprojtepistol fra producenten af apparatet.
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Rengering CombiMaster®

Trin

Info/tast

Beskrivelse

Sprajt rummet bag luftledepladen,
ovntaetningen og darens inderside ind med
rengeringsmiddel

Seet luftledepladen og opheengningsstativet
tilbage og las daren til ovnrummet

Advarsel!

Dgren til ovhrummet ma ikke &bnes under
renggringsprocessen — risiko for udslip af
rengeringskemi og varme dampe — atsnings-
og skoldningsfare!

Veelg "Prog/Start"

Drej valgkontakten til hgjre. Drej omskifteren
mod hgaijre til det anskede rengeringsprogram
CLES eller CLE.

ses pa displayet: Alt efter det valgte
renggringsprogram vises "CLES" eller "CLE" i
displayet.

Tryk pa tasten.

10

Rengaringsprogrammet startes.
Varighed CLES: 20 min.
Varighed CLE: 40 min.

11

Advarsel!

Aggressiv kemisk vaeske — aetsningsfare!
Der skal bruges: Beskyttelsespakleedning,
sikkerhedsbriller, beskyttelseshandsker,
ansigtsbeskyttelsesmaske.
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Rengering CombiMaster®

Trin

12

13

14

15

16

iy

Info/tast

—
1
p—_

-

Beskrivelse

Nar rengeringstiden er gaet, bliver du opfordret
til at &bne dorene.

Nar rengaringsprogrammet er slut, skal
apparatet ogsa skylles ud bag luftledepladen
Ovnrummet og ovnteetningen tarres af med

en fugtig klud, om ngdvendigt klappes den
indvendige rude op og tarres ligeledes af.

Luk ovndgrene!

For tgrring af ovnrummet tilkobles efter lukning
af ovnrumsdgren automatisk tilstanden
Larmluft” i hhv. 10 minutter (CLE) og 5 minutter
(CLES).

Nar rengaringen er slut, ses i displayet "End”:

Efter rengaringen vises "Cool" og den aktuelle
ovnrumstemperatur i displayene. Du kan

nu skifte til en ny driftstilstand. | modsat fald
afkales apparatet til rumtemperatur.
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Rengering CombiMaster®

Efter et stramsvigt under renggring vises fglgende advarsel.
Kun i denne tilstand kan rengaringsprogrammet afbrydes. Dette sker ved

aktivering af Prog/Start-knappen. Apparatet skal efterfalgende rengares
manuelt!

Advarsel!

Aggressiv kemisk veeske — aetsningsfare!

Der skal bruges:

Beskyttelsespaklaedning, sikkerhedsbriller, beskyttelseshandsker, ansigtsbeskyttelsesmaske.
Skyl altid dysen og dyseforleengelsen til sprajtepistolen med klart vand efter brug.

Skyl rengaringsflasken med varmt vand efter brugen.

Afbrydelse af rengering ved at slukke for apparatet.

Advarsel!

Aggressiv kemisk veeske — aetsningsfare!

Der skal bruges:

Beskyttelsespaklaedning, sikkerhedsbriller, beskyttelseshandsker, ansigtsbeskyttelsesmaske.
Abn altid doren til ovnrummet meget langsomt (varme dampe) — fare for forbraending!
Derefter skal apparatet ogsa skylles ud bag luftledepladen! Fjern alle kemiske rester, for du
forsaetter kogning/stegning/bagning!

# D:%’ x_l

- En daglig rengering af ovnteetningen forlaenger levetiden.

- Brug ikke skuremidler til rengaring af ovntaetningen!

- Glasruderne indvendig/udvendig og yderbeklaedningen pa apparatet gares bedst rene med en
fugtig, blad klud. Brug et ikke-skurende skyllemiddel.

- Er apparatet staerkt tilsmudset, opblgdes hardnakket snavs far starten af rengaringen i 10 min.
med driftsarten "Damp”.

- Problemer med tungt glidende pumpestempler (hand-sprajtetrykpistolen kan afhjeelpes med et
par draber madolie.

84 /107




Afkalkningsdisplay dampgenerator

Dit apparat er udstyret med det automatiske renggringssystem CleanJet®. Afhaengigt af
vandhardhed og brug skal dampgeneratoren i dit apparat stadig afkalkes regelmaessigt.

Med Calc Info beregnes dampgeneratorens afkalkningsgrad. | tilfeelde af en hgj
tilkalkningsgrad vises en meddelelse i apparatets display om, at dampgeneratoren
skal afkalkes. Det anbefales at lade en servicetekniker foretage afkalkningen af
dampgeneratoren.

Nar rengeringen af apparatet med det automatiske renggringssystem CleanJet®, vises
falgende meddelelse om, at dampgeneratoren skal afkalkes.
| de to displays vises skiftevis "CALC InFo" og "CALL tECH".

Tryk pa "Prog | Start | Clean"-tasten for at afslutte rengaringen helt.

Prog,/Clean

START
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Tilslutning LAN-kabel

Nedenfor er beskrevet, hvordan du tilslutter et LAN-kabel til LAN-graensefladen pa dit
apparat.

LAN-greensefladen finder du  Skru Traek alle enkeltdele pa
forneden pa venstre side af  sprgjtevandsbeskyttelsen kablet som vist pa billedet.
apparatet (ved type XS pa af. Stik derefter LAN-kablet i
bagsiden til hgjre). stikdasen.
Monter nu igen alle
komponenter (start fra A
apparatet)_ ADVARSEL:
Komponenterne skal Hvis teetningselementerne
monteres "handfast” og beskadiges, er
uden brug af veerkigj, sprajtevandsbeskyttelsen
sa komponenterne og muligvis ikke lzengere intakt.
teetningselementerne ikke
beskadiges.

Skru nu
sprojtevandsbeskyttelsens
enkeltdele pa.

o

A}

. "

Risiko for forbraending:

Serg for, at du ikke kommer i bergring med varme komponenter, nar du udleegger LAN-kablet
under apparatbunden.

LAN-kablet méa ikke vikles omkring varme komponenter.

s

LY
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Tilslutning LAN-kabel

l.-- -kl
L

Monteringen eller sprajtevandsbeskyttelsen kraever et Ethernet-kabel med falgende
egenskaber:

Maks. stikleengde for Ethernet-stikket 45 mm

Maks. stikdiameter diagonalt 18,5 mm

Kabeldiameter 5,5 - 7,5 mm

Desuden skal der anvendes et netvaerkskabel med CAT-6 for at sikre, at greensefladen fungerer
korrekt.

Ved en Combi-Duo-installation skal de to LAN-kabler monteres af en servicetekniker.
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Netveerksindstillinger

Nedenfor er beskrevet, hvordan du kan foretage netveerksindstillingerne pa dit apparat.

Folgende kan indstilles:
IP-adresse
Subnetmaske
Gateway

Trin Info/tast

Prog/Clean

START

2
3
Prog,/Clean
* START
5
6
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Beskrivelse

Drej den gverste drejekontakt til "Prog/Clean |
START"-tasten.

Drej temperaturomskifteren mod hgjre, indtil
"IP" vises.

"IP" vises i displayet.

Tryk pa tasten.

Drej nu temperaturomskifteren helt mod
venstre, indtil "IP 1" vises i displayet.

| tidsdisplayet (nederste display) vises nu et
tal. Det er den farste blok af fire i IP-adressen.
F.eks. 10.x.x.X.

Du kan aendre tallet med tidsomskifteren.

Bekreeft tallet med tasten "Kernetemperatur".



Netveerksindstillinger

Trin Info/tast Beskrivelse

Drej nu temperaturomskifteren let mod hgjre,
indtil "IP 2" vises i temperaturdisplayet. Nu kan
du indtaste anden blok i IP-adressen. F.eks.
10.10.x.x

Derefter indtastes subnetmasken. Ga frem
pa samme made som ved indtastning af IP-
adressen.

Til sidst indtastes gateway-adressen. Ga frem
pa samme made som ved indtastning af IP-
adressen og subnetmasken.

10

Prog/Clean Na&r du trykker pa "Prog/Clean | Start"-
tasten, kommer du tilbage til hovedmenuen.
START Netveerksindstillingerne er lagret.

11
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Husteknik - afkalkning dampgenerator

Dampgeneratoren skal regelmeessigt atkalkes manuelt.
Vi anbefaler falgende afkalkningsintervaller

(baseret pa 8 timers dampdrift pr. dag)

- Op til 18 °dH (op til 3,2 mmol/liter) mindst 1 gang arligt
- Op til 24 °dH (op til 4,3 mmol/liter) mindst 2 gange arligt
- Over 24 °dH (op til 4,3 mmol/liter) mindst 3 gange arligt

Afhaengigt af vandets sammensaetning (f.eks. mineraler) kan disse anbefalede
afkalkningsintervaller afvige fra de ovennaevnte vejledende vaerdier.

Du skal bruge:
Elektrisk afkalkningsmiddelpumpe — artikelnr.: 60.70.409
Afkalkningsmiddel, 10 liter dunk — artikelnr.: 6006.0110

Hvis dampgeneratoren er steerkt tilkalket, skal afhjeelpningen foretages af en servicetekniker.
Hvis dampgeneratoren er steerkt tilkalket, vises dette med funktionen "Calc Info" i slutningen af
et rengaringsprogram CleanJet® .

Du kan lzese mere i underafsnittet "Afkalkningsdisplay" i denne betjeningshandbog.

Trin Info/tast Beskrivelse

Prog/Clean

Veelg "Prog/Clean | Start".
START

2 Luk ovndgren.
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Husteknik - afkalkning dampgenerator

Trin Info/tast Beskrivelse

3 Drej omskifteren mod hgjre.
4 Vises i displayet.
Prog/Clean
5 Tryk pa tasten. Afkalkningsprocessen startes.
START

Hvis ovntemperaturen er over 40 °C, nar
afkalkningsprocessen startes, aktiveres "Cool
Down" automatisk — (se kapitlet "Cool Down").

6 Dampgeneratoren temmes. Efter
udpumpningen vises "CALC".

7 Du opfordres til at fylde flydende
afkalkningsmiddel i.

8 Abn ovndgaren.

9 Tag ophaengningsstativet til venstre og

luftledepladen ud.
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Husteknik - afkalkning dampgenerator

Trin

10

Info/tast

Beskrivelse

Far slangen ind i dampindgangsabningen til den
viste markering.

Bemaerk:
Se mere om markering og apparatstgrrelse i
anvisningerne for afkalningsmiddelpumpen.

Advarsel!

Aggressiv kemisk vaeske — risiko for setsning!
Brug ubetinget folgende:

Beskyttelsestoyj, sikkerhedsbriller,
beskyttelseshandsker, ansigtsvaern,
afkalkningsmiddelpumpe fra
apparatproducenten.

11

Saet ophaengningsstativet ind, og fastger
slangen med tradkroge.

Advarsel!

Aggressiv kemisk vaeske — risiko for aetsning!
Der kan veere rester af flydende
afkalkningsmiddel i slangerne. Alt
afkalkningsmiddeltilbehor skal skylles grundigt
med vand.

Brug falgende: Beskyttelsestoj,
sikkerhedsbriller, beskyttelseshandsker,
ansigtsveern.

12
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Stil dunken med flydende afkalkningsmiddel ind
i ovnrummet, og fer slangen ned i dunken.

Bemeerk:
Det flydende afkalkningsmiddel reagerer med
kalk, og der kan forekomme skumdannelse.



Husteknik - afkalkning dampgenerator

Trin Info/tast Beskrivelse

Pafyld afkalkningsmidlet meget langsomt med
afkalkningsmiddelpumpen fra producenten.

Maengde af afkalkningsmiddel til elektriske apparater

6 x 2/3 GN 10 x 1/1 GN 20 x 1/1 GN
1,8 liter 6 liter 9 liter

6 x1/1 GN 10 x 2/1 GN 20 x 2/1 GN
3,5 liter 8,5 liter 11,5 liter

6 x2/1 GN

6 liter

Maengde af afkalkningsmiddel til gasapparater

6 x1/1 GN 10 x 1/1 GN 20 x 1/1 GN
4 liter 7 liter 8 liter
6 x2/1 GN 10 x 2/1 GN 20 x 2/1 GN
6,5 liter 9 liter 11 liter

Trin Info/tast Beskrivelse

Tag afkalkningstilbehgret ud af ovnrummet
(handpumpe og dunk).

Ovnrummet og afkalkningstilbehgret skal

15 skylles grundigt med vand for at fierne rester af
flydende afkalkningsmiddel!
Seet |uftledepladen og opheengningsstativet ind
til venstre, og las dem

16 Vises i displayet.
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Husteknik - afkalkning dampgenerator

Trin Info/tast Beskrivelse

Luk ovnrumsdgren. Varigheden af
afkalkningsprocessen vises.

Dampgeneratoren skylles automatisk flere
18 gange, og derefter indstiller apparatet sig
automatisk pa dampning.

17

Efter afslutning af afkalkningsprocessen vises
"End" i displayet.

Nar du veelger driftstilstand, forlader du
20 afkalkningsprocessen. Apparatet kan nu igen
anvendes til tilberedning af fadevarer.

Afbrydelse af afkalkningsproces
Afkalkningsprocessen kan afbrydes ved behov.

19

For pafyldning af flydende afkalkningsmiddel

Trin Info/tast Beskrivelse

/"'-. Hold kernetemperaturtasten trykket ind i 10
- sekunder.

| displayet for tilberedningstid/kernetemperatur
2 vises "End". Dit apparat kan igen anvendes til
madlavning.

Efter pafyldning af flydende afkalkningsmiddel
Afbrydelsesprogrammet karer i ca. 20 minutter.
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Husteknik - afkalkning dampgenerator

Trin Info/tast Beskrivelse

Sluk apparatet, og vent 4 sekunder

Teend apparatet

Afkalkningsprocessen afbrydes, nar der
trykkes pa kernetemperaturtasten inden for 30
sekunder.

Hvis der ikke trykkes pa kernetemperaturtasten
inden for 30 sekunder, udfares
afkalkningsprocessen uaendret.

Dampgeneratoren tammes automatisk og
skylles grundigt.

| displayet for tilberedningstid/kernetemperatur
5 vises "End". Apparatet kan nu igen anvendes til
tilberedning af fedevarer.
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Husteknik - temning dampgenerator

Dampgeneratoren kan tammes for transport eller som frostsikring.

Trin Info/tast Beskrivelse

1 Luk vandhanen, og abn daren

Prog/Clean
2 Indstil "Prog/Clean | Start" med omskifteren.
START
3 Drej omskifteren mod hgijre.
4 | displayet vises "ESG".
Prog/Clean
5 g/ Tryk pa tasten.
START Dampgeneratoren tammes.
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Husteknik

Servicering af luftfilteret

Bordapparat type 6 x 2/3 GN:

Lasn Iuftfilteret med en egnet genstand (mant,
skruetraekker) ved at saette denne i kaerven foran i
midten og trykke bagud. Derved lgsnes luftfilterets
holdeanordning. Trzek filteret skrat nedad og ud af
apparatet.

Rengor luftfilteret i opvaskemaskinen (ikke CleanJet®),
og lad det derefter tarre. Hvis Iuftfilteret efter
rengeringen stadig er tilklistret og snavset, skal det
udskiftes.

Monter luftfilteret ved at skubbe det skrat nedad og ind
i apparatet. Tryk filterets plasthus opad, indtil det gar i
indgreb.

Luftfilter nr.: 40.04.771

Bordapparater type 6 x 1/1 GN, 6 x 2/1 GN, 10 x 1/1
GN og 10 x 2/1 GN:

Lasn luftfilteret ved at trykke pad rammen pa de to
opruede steder. Vip filteret nedad, og traek det helt ud
af apparatet.

Renger luftfilteret i opvaskemaskinen (ikke
CleanJet®!), og lad det derefter tarre. Hvis luftfilteret
efter rengaringen stadig er tilklistret og snavset, skal
det udskiftes.

Seet forst Iuftfilteret ind i hullerne pa undersiden af
apparatet ved hjeelp af de bageste kroge, og bring det
derefter i indgreb ved at trykke det pa nedefra og op
(omvendt ved afmontering af filteret).

Luftfilter nr.: 40.03.461

Staende apparater type 20 x 1/1 GN og 20 x 2/1 GN:
For skift af luftfilteret i stAende apparater

20 x 1/1 GN og 20 x 2/1 GN bedes du kontakte din
Rational-servicepartner!
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Husteknik

Udskiftning af dorteetning

Dorteetningen er indsat i en foring i ovhrummet.
- Traek den gamle taetning ud af fgringen.
- Renger feringsskinnen.
- Seet en ny teetning i faringen (fugt teetningslaeberne |
med saebevand). |
- Den firkantede del af teetningen skal veere sat helt
ind i monteringsrammen.

Ovnrumsteetning:

6 x 2/3GN Nr. 20.02.549
6x1/1 GN Nr. 20.02.550
6 x2/1 GN Nr. 20.02.551
10x 1/1 GN Nr. 20.02.552
10x2/1 GN Nr. 20.02.553
20x 1/1 GN Nr: 20.00.398
20x 2/1 GN Nr: 20.00.399

Udskiftning af lyskilder

LED-belysning

For udskiftning af LED-belysningen bedes du kontakte din autoriserede RATIONAL-
servicepartner

Udskiftning af halogenlampe

Sorg forst for, at apparatet er i spandingslos
tilstand!
- Afdeek aflobet i ovnrummet.
- Fjern rammen med glas og teetning.
- Udskift halogenpaeren (nr.: 3024.0201, berar ikke
paeren med fingrene).
- Udskift ligeledes taetningsrammen (nr.: 40.00.094).
- Skru rammen med glas og teetninger fast.
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Servicemeddelelser

Hvis der forekommer fejl i apparatet, vises disse i displayet.

Trin Info/tast Beskrivelse
Fejl i apparatet, der tillader, at det fortsat kan
1 @ anvendes til tilberedning af fadevarer, kan
undertrykkes ved at trykke pa ur-tasten.

Fejimelding Hvornar og hvordan Foranstaltninger

E10 Efter aktivering i 30 Apparatet kan anvendes til tilberedning af
sekunder. fadevarer. - Kontakt kundeservice!

E16 Nar fejlen vises. Kontakt kundeservice!

E17 Nar fejlen vises. Kontakt kundeservice!

E18 Nar fejlen vises. Kontakt kundeservice!

E19 Nar fejlen vises. Kontakt kundeservice!

E20 Visning i 30 sekunder | Tilberedning kun mulig i begraenset omfang.
efter aktivering eller - Kontakt kundeservice!
ved skift af driftsart.

E23 Vises kontinuerligt. Sluk apparatet - kontakt kundeservice!

E24 Vises kontinuerligt. Sluk apparatet - kontakt kundeservice!

E25/E26/E27 Afslutning af Apparatet kan anvendes til tilberedning af
renggringsprogrammet | fadevarer. Rengering ikke mulig. - Kontakt
skal bekraeftes. kundeservice!

E28 Efter aktivering i 30 Kontakt kundeservice!
sekunder.

E29 Vises kontinuerligt Kontrollér og udskift luftfilteret under

betjeningsskeermen. Kontrollér, om en
ekstern varmekilde pavirker apparatet. Hvis
servicemeddelelsen fortsat vises - kontakt
kundeservice!
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Servicemeddelelser

Fejlmelding Hvornar og hvordan | Foranstaltninger
E30 Vises kontinuerligt Fugtighedsreguleringen fungerer ikke!
Apparatet kan kun i begraenset omfang
anvendes til tilberedning af fadevarer. -
Kontakt kundeservice!
E31 Efter aktivering i 30 Kernetemperaturfaler defekt! Apparatet
sekunder. kan anvendes til tilberedning af fadevarer
uden kernetemperaturfgler. - Kontakt
kundeservice!
E32 Vises kontinuerligt. Luk gashanen! - Kontakt kundeservice
E33 Vises kontinuerligt Luk gashanen! - Kontakt kundeservice
efter nulstilling 4
gange.
E34 Vises kontinuerligt Kontakt kundeservice!
E35 Efter aktivering i 30 Tilslut Ultravent®-kondensationsheette.
sekunder.
E36 Nar fejlen vises. Tilberedning af fedevarer kun mulig i
begreenset omfang. - Kontakt kundeservice!
E37 Nar fejlen vises. Tilberedning kun mulig i begreenset omfang.
- Kontakt kundeservice!
E38 Nar fejlen vises. Omskifter til driftsart defekt. - Kontakt
kundeservice!
E39 Nar fejlen vises. Omskifter til ovntemperatur/ programmer -
Kontakt kundeservice!
E40 Nar fejlen vises. Omskifter til tilberedningstid/kernetemperatur
defekt. - Kontakt kundeservice!
E44 Afslutning af Driftsart Damp og Kombidamp ikke
rengeringsprogrammet | tilgaengelig - kontakt kundeservice.
skal bekraeftes.
E50 Nar fejlen vises. Realtidsur (rtc) ikke initialiseret - se kapitel
Indstilling af klokkeslaet/dato
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Servicemeddelelser

Fejimelding Hvornar og hvordan | Foranstaltninger
E51 Nar fejlen vises. Skift batteri - Kontakt kundeservice.
E60 Nar fejlen vises. Fejl teendboks - Kontakt kundeservice.
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For du ringer til kundeservice

Fejl

Mulig arsag

Afhjaelpning

Der drypper vand fra
apparatdgren

Dgaren er ikke rigtigt
lukket

Nar daren er korrekt lukket, skal
dargrebet vende nedad pé opretstdende
apparater.

Dartaetningen er slidt
eller beskadiget.

Udskift dgrteetningen (se handbogen
kapitlet ,Husteknik®).
Plejeanvisninger, for maksimal
brugsvarighed:

- Darteetningen skal altid geres ren
med en fugtig klud, nar en produktion
er gennemfart.

Hvis der hyppigt produceres
grillprodukter (kraftige fedtaflejringer)
skal dgrtaetningen og geres ren med
en fugtig klud mellem de forskellige
cyklusser.

Hvis apparatet bruges i leengere

tid uden produkter, frarddes det at
indstille ovntemperaturen til mere
end 180 °C.

Under brugen af
apparatet opstar der
st@j i ovnrummet.

Luftledeplader,
ophaengningsstativer
osv. er ikke rigtigt
fastgjort.

Luftledeplade og ophaengningsstativ
fastgeres korrekt i ovnrummet

Belysningen i
ovnrummet fungerer
ikke.

Halogenpaere defekt.

Udskift paeren (se handbogen kapitlet
LHusteknik").

Vandmangel
| displayet ses ,OPEn
H20".

Vandhanen lukket

Abn vandhanen

Vandtillgbsfiltret pa
apparatet tilsmudset.

Kontroller og rens filteret. Dette gores
som falger:

Luk for vandhanen, skru vandtilfgrslen
pa apparatet af, tag filteret ved
vandtillebet ud og ger det rent. Seet
filteret ind, tilslut vandtilferslen og
kontroller teetheden.

Der lgber vand ned og
ud af apparatet
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Apparatet er ikke i
vater

Saet apparatet i vater med et vaterpas
(se installationshandbogen).




For du ringer til kundeservice

Aflgbet tilstoppet

Aflgb (HT-rer) pa apparatets bagside
tages af og renses. Der kan dannes
propper, nar der ofte tilberedes
produkter med en stor fedtandel, eller
hvis aflabsraret er lagt med et for lille
fald.

Afhjeelpning: Leeg aflebsraret som
beskrevet i installationsvejledningen.

Apparatet viser ingen
funktion, efter at det er
teendt

Den eksterne
hovedafbryder slaet
fra.

Teend for hovedafbryderen.

En sikring i
husfordelingen er
sprunget.

Kontroller sikringerne i husfordelingen.

Efter at apparatet
blev slukket, var

omgivelsestemperaturen|

i leengere tid under 5
°C (41 °F).

Varm ovnrummet op til over
20 °C (68 °F). Apparatet ma
kun bruges i frostsikre rum (se
installationsvejledningen).

Apparatet viser ,CHnG
FILt"

Luftfilteret er
tilsmudset.

Skift luftfilteret. Lees ogsa kapitlet
"Husteknik” i handbogen. Tryk pa tasten
"Koge-/stege-/bagetid” for at kvittere
meddelelsen.

Gasapparatet viser
,CHNG Pol".

Speaendingsforsyningen
er ikke rigtigt tilsluttet
ved polerne.

Hvis gasapparatet er tilsluttet en
stikkontakt, traekkes stikket ud og drejes
180°.

Fa en rigtigt polet, fast tilslutning (uden
stik) lavet af en elektriker.

Gasapparatet viser
konstant Reset "rES”.

Gastilfgrslen til
apparatet afbrudt.

Abn gashanen
Teend for ventilationsdaekket.

For ringe gastryk

Fa gasforsyningen til apparatet
kontrolleret.

Visningen Driftsarter
blinker

Ovnrummet for varmt

Afkal ovnrummet med ,Cool Down“ (se
handbogen, kapitlet ,Cool Down*)
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EF-overensstemmelseserklaering

RATIONAL AG

Germany

Igtinger Strake 62
D-00009 Lomib C€ RATIONAL
www.rational-ag.com

Product: Commercial CombiSteam Owvens Electric Appliances

Types: CombiMaster Plus CM 61, CMP 61, CMP 62, CMP 107, CMP 102,
CMP 201, CMP 202 (incl. CombiDua)
Including dedicated extractor hoods: EH 61,/101,/62/102 (CombiDuo 61,/107)

UV 61/101/62/102/201 (CombiDuo 61,/101)
UV Plus 61,/101,/62,/102/201 (CombiDuo 61./101)

BG e TR CROTRETETRAT HY  AmpenTan ua EC:
[= 1 Firma Rational prohlatuje, be wivobiy jsou v souladu s ndskedujicim] srlmicemd ELE
] Eonformitatseridanang. Ratonal srdart, dass diess Prodults mit den B

Risticaiial SClird ik OF Produits 3000 e CORMGAMILE dic Ik direcTives &8 MURGR EWOpesnng sulvantes:
Ratonsl vakuuttas, ettd nbmd tuatieet thycivie EU

Raticnal declares that thess products ane in conformity with the following EU directives:

Rartional Snhsre 671 Ta NRokvTo QuTE auppopdsnonvto mpog Tig oémples g E-E

M, Fational hogy exen nwmuwm
Baricenad trfav juje do su ol
wm:hmmmmmmmmmmﬂ

Reaticad palvirting, kisd Rise produltal stitinks fembsy ibvardintas B5 nofmas:

Firma Racional pazind, ks iestrkdlasmi stist sekojodlm £5 narmdm:

Ratioral verilaat, dat dee producten in cveresssbemming zijn met de volgende: richilijnen:

A Hatonal declara que estes. #5tio em om as woiivas ELL

Firma Rational odwisdiza, fe dane wyroby sg sgodne 1 niniejsaymi wytycorgmi UE:

Societates Rationsl declard ol aceste produse sunt ' conforrmitate cu urmitcarele directive ale Uniunil Eurapers:
Drpaas Patacsias sansnnT, mmwmwmiﬂ

(Rarional ISrulirw §lt desss Fljands EL-ainsini

(RO TJIIRE O B oV u Eu:
mmuunmvm:mnmm
hmmamdum-mmm

Rational bu drlnberis Avrupas B nin

Machinery Directive MD 2006,/42,/EC

= DIN EN 60335-1 (VDE 0700-1:2012-10; EN 60335-1:2012
= [N EN 60335~ 1 Bar.1 (VDE 0700-1 Ber, 11:2014-04; EN 60335-1:2012/AC:2014

EN 60335-1:2012/411:2014 . - : E*

= DIM EN 60335-2-42 (VDE 0700-421:2012-12; EN 60335-2-42:2003 < Corr. 2007+ A1+A11:2012
= DIN EN 62223 (VDE 0700-366)-2008-11; EN 62233:2008

= DIM EN 52233 Ber.1 (VDE 0700- 366 Ber.1:2009-04; EN 62233 Ber.1:2008

= DIN EN 50 12700:2017-03; EN 150 127002010

HRCEUEEREVESSTITEEITRA"

Electro Magnetic Compatibitity EMV 2014,/30,/EU e
= D4M EN 55074-1 (VDE 0875-14-1k 2012-05; EN 55014-1: 2006 + A1: 2009 + A2- 2011 I: E(l):g !
- DIM EN 61000-3-11 (VDE 0838 Teil 11): 20071-04; EM 61000-3-11: 2000
= DIM EN 61000-3-12 (VDE 0838-12) 2012-06; EmC

= MM EN 55074-2 (VDE 0875-14-2 2009-06; EN 55014-2: 1997 + AT: 2007 + A2- 2008
= Anforderungen der Kategarie IV / Requirements of category IV

Restriction of Hazardous Substances RoHS 2011,/65/EU

EN 1717: 2011-08 Protection against pollution of potable water in water installations and general requirements of
devices to prevent pallution by backflow — certified by KIWA.

Bei nicht mit uns abgestimmeten Anderungen verliert diese EG-Konformitatserkldrung ihre Galtighkeit.

In case of any not with us a modifications, this EG conformity declaration loses its validity.
Landsberg, 01.03.2017 Michael Haas i.V. Roland Hegmann
Managing Director Head of Approval / Compliance
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EF-overensstemmelseserklaering

Rational AG

Iglinger Strae 62

D-B6899 Landsbe

0300 aneor C€ RATIONAL
www.rational-ag.com

Product: Commercial CombiSteamn Ovens Gas Heated Appliances

Types: CombiMaster Pius CMP 61, CMP 62, CMP 101, CMP 102, CMP 201,
CMP 202
Including dedicated extractor hoods:  EH 61,7101 (CombiDua 61,/61)
uv 61,/,101 (CombiDuo 61,/61)
UV Plus 61,7101 (CombiDuo 61,/61)

mmmwnﬂwﬂmnwwnni&

hmmhﬁmhmumuwmm

Honformititseridirung. Rational it den EL-R
Nm-humm«-mmmmiu-ﬁm

Rational deciars que stos productos son confarmses £an s siguientes Directivas Europeas.

[Rationai irnitab, e antud tooted vastavad jsrgmistels EU noemiidele:

Rational déciare que ces produits 100t en e e de MUnion

Rational vakuuttaa, eith rdmi tunttest thyttivie EW

Ranianal deciares that these preducts ane in conformity with the fallawing EL directhes

Rationsl Snlrm dn ra mpolinen Ut cuNBOEELRDYTOL NPoE, Ti abiyieg Tg EE.

Wil s Rational ojeisntjil, hogy ezen az Europal Uria

mwmmmmmmwmiu

Rational dichiara che quest prodott sone conformi alle seguent Dirertive dells Comanith Ewropes:

Runional patvirting, kad die procukzal stiinks Ferisy Bvardints BS normas:

Flrma Ratsana! pating, ka iestridijumi atbilst sekojotbm ES normdm:

lﬂulmﬁdmpﬂmhwmﬂhmﬁmnm

A Ratioral declars que estes p Eu:

anuuumndnthqwnmmwu

Societates Retonal declard ol sceste produse sunt in conlormicste cu unmdtoarsie dvactive abe Lintunal Europend:

Dupias PATHEHAA LISSATET, YTO AT 1SS MLAEAHE OTIEIGT CARLYORIMM Hopsam EC:

Rabanal B AtL densa pr Bri i Filjanche: ELJ=dlineitiv:

Rattanal tejrijule da s evi u sagh B

Rational whrdga, ﬁuhmrM:w-—mm

mlﬁimﬂMWVlewiw

ARMEEERTECLSTETE8ITATROAS

Feacienal bu Gronkern Avrups BIrsgi© pin i
Directive on Appliances Burning Gaseous Fusls 2000,/142/EC
- EN 203-1:2014; EN 203-2-2:2006, EN 203-3:2009 k'wa
ENBD335-1:2012 -
- EMNG0335-2-42:2003 + A1:2008 + A11:2012 EC Directive
- EN60335-2-102:2006 + A1:2010
- EN62233:2008 [7e
Including Electro Magnetic Compatibility EMC 2014/30/EU mlmﬂm
- ENS55014-1:2006 + A1:2000 + A2:2011;  EN 55014-2:1997+A1:2002 + C1:1998,
- EN61000-3-2:2014; ENG1000-3-3:2013,
2009/142/EC

EC Type-Examination and CE Surveillance E 4470 by KIWA Gastec. S A ST OHE

Restriction of Hazardous Substances RoHS 2011,/65./EU
Gastec QA High Efficiency Label (QA KE 174) and Gastac QA Low NOx Label (QA KE 175)

EN 1717: 2011-08 Progection against paliution of potable water in water installations and general requirements of devices to prevent pollution
bry bacidiow — certified by KIwa.

Bei nicht mit uns abgestimmten Anderungen verliert diess EG-Konformititserkirung ihre Giltighait.
In casa of any not with us attuned modifications, this EG confiormity declaration loses its validity.

LY. Marco n
lung Teamieitar Wirme

Landsberg, 01.01.2077
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EF-overensstemmelseserklaering

Rational AG

Iglinger StraBe 62

D-86899 Landsberg c € RATIONAL
Germany

www.rational-ag.com

Product: Commercial CombiSteam Owens Electric Appliances

Types: CombiMaster Plus CMP XS 6 2/3 E (incl. CombiDuo)
Including dedicated extractor hoods UltraVent UV XS6 2/3E
Including UltraVent® XS Integration

BG dnepua Pareoiaa . T [ TRET HE ANpEETHER M3 EC:
=4 Firma Ratioral prohisiuje, 1e wirabloy jou v soulsdy § nésledujicimi smbmicem! ELL
Kanformititserklarung. Barionasl erkisrt, dass diese it e Lk
M Rational at disse i med EU
Rational declara que estos prod con las Directivas E
Rational kirmitab, of antud tooted vastavad Ergmistele EU normidele:
Rational déciare que ces produtts sont en con avec s da MUnion Europ
Rationsl vakuultaa, ettd nbmd tuotbest iy Eu
Rational declares that these prod e in writh the ng EU directives:
Ratioral Bnhine dn o npoiinmg o ouppopddveyral. mpog ni ofnye; me EE
M, & Rationsl hogy aben az Europal Unio Kinesionid irinelvaine:
Retional izjaviije da su ovi profevadi suldsdn slijedetim smjemicama EU:
Ratianal dichiars che quest prodeo song conform alle Wmﬂhcm&m
Rational patvirting, ked Sie produlesd stitinks Bemisu lvardintas ES norma
mmmmnwﬂmi‘sm

=:ugmgs,‘b;z:—;zggimﬂngg

[Rational veridsart, dat deze $|r||ltt
Awm“-ﬂmmm ELk
ﬁmhmmnmquwzmmmua
Socletates Rational declard < sceste produse sunt in cor o ar ale Linianii
Dupian PATHOIA SIMIASET, 41O ANHHLSE HAARASE OTREAOT CABAYIUIAM nopaas EC:
Rational it dessa prody i med féljande EL}-dinskin:
Rational izjandjuje da s ol profrvedi u sagl - B
Rationl iz, da 50 0 kdelld ¥ skiadu 2 naslednjimi smarnicami ELk
mmwhmﬂvm.mww
Ratboral bu Grilnkerin Avrupa Birtigi’ nin ine wy onaytar:
Machinery Directive MD 2006,/42,/EC

= DIM EN 50335-1 (VDE 0700-1):2012-10; EN 80335-1:2012
= DIN EM 60335-1 Ber.1 (VDE 0700-1 Ber.1):2014-04; EN 60335-1:3012/AC2014
EM 60335-1:2012/A11:2014
= DIN EN 60335-2-42 (VDE 0700-422012-12; EN 60335-2-42:2003+Corr..2007 +A1+411:2012
- DIM EM 62233 (VDE 0700-3661:2008-11; EN 62233:2008
= DIN EN 62233 Ber.1 (VDE 0700-366 Ber, 1:2009-04; EN 62233 Ber.1:2008
= DIN EN 150 12100:2011-03; EN 150 12100:2070

Electro Magnetic Compatibifity EMV 2074,/30,/E .
= DIN EN 55014-1 (VDE DB75-14-1): 2012-05; EN 55074-1: 2006 + A1: 2009 + A2: 2011 ( ))
= DIN EN 61000-3-11 (VDE 0838 Teil 11): 2001-04; EN 61000-3-11: 2000
- DIN EN §1000-3-12 (VDE 0838-12): 2012-06; EmC

= DIN EN 55014-2 (VDE 0B75-14-2): 2009-06; EN 55014-2: 1997 + A: 2007 + A2: 2008
= Anforderungen der Kategorie IV / Requirements of category IV

Restriction of Hazardous Substances RoHS 2011,/65/EU

EN 1717: 20711-08 Protection against pollution of potable water in water installations and general requirements of
devices to prevent pollution by backflow — certified by KIWA.

Bei nicht mit uns abgestimmten Anderungen vertiert diese EG-Konformitatserklirung ihre Galtigkeit.

In case of any not with us a modifications, this EG conformity declaration loses its validity.
ta Q2o WV M/Jéa.,..
Landsberg, 01.03.2017 Michael Haas i.V. Roland Hegmann
Managing Director Head of Approval / Compliance
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Europe

RATIONAL
GroBkiichentechnilk GmbH
Tel. +49(0)8191.327387
info@rational-online.de
rational-online.de

RATIONAL France 5.A.5.
Tel. +33 (0)3 89 57 00 82
info@rational-france.fr
rational-france.fr

RATIOMNAL Italia S.r.l.
Tel. +39 041 5951909
info@rational-online.it
rational-online.it

RATIONAL Schweiz AG
Tel. +41 71 727 9092
info@rational-online.ch
rational-online.ch

RATIONAL UK

Tel. 0D 44 (0) 1582 480388
info@rational-online.co.uk
rational-online.co.uk

America

RATIONAL Canada Inc.

Tel. 1-877-RATIONAL (728-4662)
info@rational-online.ca
rational-online.ca

RATIONAL BRASIL

Tel. +55 (11) 3372-3000
info@rational-online.com.br
rational-online.com.br

Asia/Pacific

BREEH T a - TNy
Tel. (03) 6316 -1188
info@rational-online. jp
rational-online.jp

RATIONAL International India
Private Limited

Tel. +91 124 463 58 65
info@rational-online.in
rational-online.in

RATIOMNAL International AG
Heinrich-Wild-Stralte 202
CH-9435 Heerbrugg

Tel. +41 71 727 9090

Fax +41 71 727 9080
info@rational-international.com
rational-online.com

80.02.385 V-01 MDS/Ad 02/17

RATIONAL AUSTRIA GmbH
Tel. +43 (0)662.832799
info@rational-online.at
rational-online.at

RATIONAL Ibérica
Coolking Systems S.L.
Tel. +34 93 4751750
info@rational-online.es
rational-online.es

RATIOMAL Nederland
Tel. +31 546 546000
info@rational.nl
rational.nl

RATIOMAL Scandinavia AB
Tel. +46 (0)40-680 85 00
info@rational-online.se
rational-online.se

PALUMOHAADL B8 Pocckun u CHI
Ten. +7 495 640 63 38
info@rational-online.ru
rational-online.rnu

RATIONAL USA Inc.
Tel. 888-320-7274
info@rational-online.us
rational-online.us

RATIOMNAL Argentina = South America

Tel. +54 11 2080 2495
info@rational-online.com.ar
rational-online.com.ar

RATIONAL L

Tel. +86 21 3183 7500
office.shanghai@rational-china.com
rational-china.cn

RATIONAL International Middle East

Tel. +071 4 338 6615
info@rational-online.ag
rational-online.ae

RATIONAL AG

Iglinger Stralle 62

86899 Landsberg a. Lach
Tel. +49 (0)8191 3270
Fax +49 (0)8191 21735
info@rational-ag.com
rational-online.com

RATIONAL Belgium nv
Tel. +32 15 285500
info@rational be
rational.be

RATIONAL Sp. z 0.0,
Tel. +48 22 8649326
info@rational-online.pl
rational-online.pl

RATIONAL Slovenija
SLORATIOMAL d.o.0.
Tel. +386 (0)2 8821900
info@slorational.si
slorational si

RATIOMNAL Norge AS
Tel. +47 22 70 10 00
post@rational.no
rational.no

RATIONAL International AG
Istanbul Irtibat burosu

Tel. +90 212 603 6767
info@rational-online. com.tr
rational-online.com.tr

RATIONAL Mexico
Tel. +52 (55) 5292-7538
info@rational-online.mx
rational-online.mx

RATIONAL AUSTRALIAPTY LTD
Tel. +61 (0) 3 B369 4600
info@rationalaustralia.com.au
rationalaustralia.com.au

RATIONAL Korea

Tel. +82-31-756-7700
info@rationalkorea.co.kr
rationalkorea.co.kr

RATIONAL NZ Ltd

Tel. +64 (9) 633 0900
sales@rationalnz.co.nz
rationalnz.co.nz

© RATIONAL AG 2016



