BETJENINGSVEJLEDNING

KO@DHAKKER
70 mm

Placer hakkehuset pa en bordkant med
abningen opad, nar kedhakkeren skal
samles.

Sneglens aksel bgr smgres med fedt-
stof, far sneglen seettes i hakkehuset.
Brug f.eks. paraffinolie eller amerikansk
olie, aldrig salatolie.

Kniv og hulskive szettes pa sneglens ak-
sel i naevnte reekkefglge.

Kniv og hulskive er monteret korrekt, nar
knivens skeer vender mod hulskiven.

Gevindet pa hakkehuset bgr smares med
fedtstof, far omlgberen monteres. Brug
f.eks. paraffinolie eller amerikansk olie,
aldrig salatolie.
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Benyttes et pglsehorn, skal afstandsrin-
gen, der fglger med pglsehornet, seettes
pa sneglens aksel fgr pglsehorn og om-
lgber.
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Omlgberen skal kun skrues let til med
handen.

Brug aldrig veerktgj for at stramme
omlgberen, og sla den aldrig fast.

Monter mellemlejet pa kedhakkeren.
Mellemlejet skal trykkes helt pa plads i
kadhakkeren, fgr fingerskruen strammes.

Mellemlejet benyttes ikke
til 10L mixeren.
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Monter kgdhakkeren med mellemlejet i
mixerens hjeelpeleje. Kadhakkeren skal
trykkes helt pa plads i hjeelpelejet, far
fingerskruen strammes.

Mellemlejet benyttes ikke
til 10L mixeren.

@ Benytafsikkerhedsgrunde altid den med-

falgende stopper, nar der arbejdes med
kadhakkeren.

Modtagerbakken (ekstra udstyr) skal seet-
tes pa mellemlejet, far kadhakkeren mon-
teres pa mixeren. Modtagerbakken kan
ikke benyttes til 10L mixeren.

Nar kadhakkeren benyttes, bgr mixeren
kare i laveste hastighed.

@ Benogdybfrossenkad maikke komme
i kedhakkeren.

@ Kadhakkerenmaikke benyttestil frem-
stilling af rasp og lignende.

@ Renggring samt vedligeholdelse er
beskrevet pa bagsiden.
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70 mm K@DHAKKER 70 mm MEAT MINCER 70 mm FLEISCHWOLF

FIG.NO.
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ORDER NO. DESCRIPTION:

5RIM oo 70 mm kgdhakker komplet..................... 70 mm meatmincer complete.................. 70 mm fleischwolf komplet
5R351 .ooiiiiiiene 70 MM STOPPET ..o 70 MM PlUNGET ..o 70 mm stoepsel

5R250 ....ccoeiiiiinns 70 MM K@ASKA ..o 70 mm meat tray ........ccoceeeiiiiiiiinie 70 mm fleischschale

BRI i hakkehus .........ccccooiiiiiiiin NOUSING ..o gehaeuse

5R541 .....ccoiiiis VINGEMBLIK ..o WINGNUL .. fluegelmutter

STAB020 ............... skive 5/16" x 3/4" elforz. ........cccceevevennne washer 5/16" x 3/4" elzinkt ..................... scheibe 5/16" x 3/4" elverzinnt
5R542 ..o braeddebolt ..o coachbolt........ccooiiiiiiii flachrundschraube

5R540 ....ccoeeciiins DBSNING ..o DUSh Lo buchse

BR3 i SNEGI et fEEASCIEW ..o schnecke

5R352 ..o 70 mm Kniv nr. 20 .o 70 mm knife no. 10 .....cccvviiiiiiiiciee 70 mm messer nr. 10

BR2 i OMIBDET .. TING ettt ueberwurfmutter

8R5 ... palsehorn til nr. 5. sausage tube for no. 5.......cccceeeeiiiinnn. wursttopfer fuer nr. 5

5R355 ..o 70/2 mm hulskive ..........cccoovvvviiciiienne 70/2 MM diSC ..ovovviiiiiieieiee e 70/2 mm lochscheibe

5R354 ....ccceevennn. 70/3 mm hulskive ..........cccooovviviiciiienne 70/3 MM diSC ..ovovviiiiiieieiece e 70/3 mm lochscheibe

5R356 .....cocceiienne 70/4.5 mm hulskive ..........cccooiiiiiinenn. 70/4.5 MM diSC ...ccvvviiiiiiiiiiicciece 70/4.5 mm lochscheibe
5R357 ..o 70/6 mm hulskive ..........cccoovvvviiciiicnne 70/6 MM dISC ...ooviviiiieieieie e 70/6 mm lochscheibe

5R358 .....ccciiieee 70/8 mm hulskive .........cccooeiiiiiiin. 70/8 MM diSC ...oovviiiiiiiiiiiceee 70/8 mm lochscheibe

5R359 ....ccccviienn 70/10 mm hulskive .........cccccovviiiiiienns 70/10 MM diSC ..ovvvvviieieiecececeeee e 70/10 mm lochscheibe

5R360 .....coeeeviienne 70/13 mm hulskive ........c.cccooiiiininenn. 70/13 MM diSC .ovvvviieiieiieeee e 70/13 mm lochscheibe
5R3567Z ........ce... knivseet m. 4,5 mm hulskive ................. knifeset with 4,5mm disc. .........cccocveeee messersatz m. 4,5mm lochscheibe
30R i modtagebakke til kadhakkere ................ FECEIVING TraY .. .evvveeviiiieieeieeiee e fleischmulde fuer fleischwolf
ARIM ..o mellemleje ... intermediate bearing ..........cccccceevininnnne zwischenlager

4AR100M ......ccccoee. aksel f. mellemleje monteret .................. SHhaft oo welle f. zwichenlager montiert
STA3410 ............... sikringsring 25U ..o CIrchip 25U oo sprengring 25U

STA2520 ............... lejebgsning MB2525DU ...........ccccevveniee. bearing bush MB2525DU ............cccceueeee lagerbuchse MB2525DU
.............................. Kan ikke benyttes til 10L mixeren .......... Cannot be used for 10L mixer ................ Kann fur die 10L Maschine nicht

gebraucht werden

.............................. Benyttes altid til felgende mixere: .......... Always used for the following mixers: .... Werden immer fir die folgenden
20L-30L- 40L-60L-80L-100L 20L-30L- 40L-60L-80L-100L Maschinen gebraucht

20L-30L- 40L-60L-80L-100L
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70 mm FLEISCHWOLF

70 mm MEAT MINCER

70 mm K@DHAKKER




RENGYRING:

Efter brug adskilles keadhakkeren og renggres. Afvaskning foretages bedst med en blad bagrste og rent
vand. Sulfonerede saeber bgr anvendes med forsigtighed, da de gdeleegger lejernes smgremidler.

Benyt ikke opvaskemaskine til rengaring af kadhakkeren, da saeben kan angribe aluminiumdelene pa
kadhakkeren og gdeleegge smgremidlerne i lejerne.

Nar kadhakkeren efter afvaskning er tgr, bgr sneglens akselender samt knivsaettet indgnides i fedtstof,
sa rustangreb undgas. Brug f.eks. paraffinolie eller amerikansk olie, aldrig salatolie.

Afvaskes kgdhakkeren i varmt vand, skal delene afkgles, for kadhakkeren samles.

Mixerens hjeelpeleje bar ogsa renggres efter brug af kedhakkeren. Det er
vigtigt, at hullet, hvor eventuel kadsaft skal kunne Igbe ud, er renset.

SKAEREVARKTAJ:

Det anbefales at benytte skeereveerktajet saetvis. Har De flere end én hulskive,
bgr De anskaffe kniv og forskeerer til hver hulskive.

Der kan anvendes flere typer hulskiver i kedhakkeren, vendbare (B) og ikke
vendbare (A).

Anvendes vendbare hulskiver (B), bgr man undga at vende hulskiven, men
lade den samme side vende mod kniven. Nar kniven er ny eller nysleben, bar
hulskiven vendes, saledes at den nye skeereflade vender mod den nye kniv.

Nar kniven igen skal slibes eller udskiftes, bar hele seettet slibes eller udskiftes.

Anvendes ikke vendbare hulskiver (A), bar hele saettet udskiftes eller slibes
samtidig.

Kniven skal udskiftes eller slibes, nar slidfladerne pa siden af kniven oversti-ger
1mm. Undlades dette, kan det forarsage skade pa mixeren, da friktionen i
kgdhakkeren @gges, nar kniven er slidt.
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