BETJENINGSVEJLEDNING

KO@DHAKKER
82 mm

Placer hakkehuset pa en bordkant med
abningen opad, nar kedhakkeren skal
samles.

Kontroller at gummiringen sidder korrekt
i hakkehuset. Brug ikke kgdhakkeren,
hvis gummiringen mangler.

Sneglens aksel bgr smgres med fedt-
stof, far sneglen seettes i hakkehuset.
Brug f.eks. paraffinolie eller amerikansk
olie, aldrig salatolie.
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Knivseettet monteres i naevnte reekke-
folge: Forskeerer, kniv og til sidst hul-
skive.

Kniven er maerket med et > 0 <, eller en
pil der viser omlgbsretningen. Meerket
skal vende fremad, nér kniven er korrekt
monteret.

Gevindet pa hakkehuset bar smgres med
fedtstof, fgr afstandsringen og omlgber
monteres. Brug f.eks. paraffinolie eller
amerikansk olie, aldrig salatolie.
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Benyttes et pglsehorn, skal dette mon-
teres mellem afstandsring og omlgber.

Omlgberen skal kun skrues let til med
handen.

Brug aldrig veerktgj for at stramme
omlgberen, og sla den aldrig fast.

Nar kadhakkeren er samlet, monteres
den i mixerens hjeelpeleje. Kadhakkeren
skal trykkes helt pa plads i hjeelpelejet,
far fingerskruen strammes.

@ Benyt af sikkerhedsgrunde altid den
medfalgende stopper, narder arbejdes
med kgdhakkeren.

Modtagerbakken (ekstra udstyr) skal
seettes pa hakkehuset, far kgdhakke-
ren monteres pa mixeren.

Nar kadhakkeren benyttes, bgr mixe-
ren kgre i laveste hastighed.

@ Benogdybfrossenkgd maikke komme
i kedhakkeren.

@ Kadhakkeren maikke benyttestil frem-
stilling af rasp og lignende.

@ Renggring samt vedligeholdelse er
beskrevet pa bagsiden.

9408

ORDRE NR.: 00057

DK



82 mm K@DHAKKER 82 mm MEAT MINCER 82 mm FLEISCHWOLF

FIG.NO. ORDER NO. DESCRIPTION:

1 BR ..o 82 mm kadhakker komplet..................... 82 mm meatmincer complete ................. 82 mm fleischwolf komplet

2 30R . modtagebakke til kadhakkere ................ reCeiVING tray ......ccceveveviiiiciieeieiieeiee fleischmulde fuer fleischwolf

3 6R351 ... 82 MM StOPPEr.....cccoviiiiiiiiiiec e 82 MM PIUNGET ... 82 mm stoepsel

4 6R250 .....ccceiiienne 82 mm K@dSKal ......cccooveeeiiiiiiecea 82 mm meat tray ..........cocceeeiiiiiiiiiniiee 82 mm fleischschale

5 6RIM ... 82mm hakkehus komplet ....................... 82 mm cylinder assy .......ccccovevveinennennnn. 82 mm gehauese komplet

6 STA2082................ feder 18/8 6x5x44 svalehj. .............c....... key 18/8 BX5X44 ....cccveveiiiiiiiiieeiiene feder 18/8 6x5x44

7 6R388 ..o bagleje bgsning, plast ........cccccoceeiiennne rear bearing bush, plast..........cccccocoveiene buchse fuer hinteres lager, plast

8 6RO03M ....ceeveneee 82 MM SNegl ....oooviiiiiiieiieieee e 82 mm feed SCrew ........c.cceeeevveeivenenennn. 82 mm schnecke

9 6R340 ..o O-ring, 874.2 X 5.7 NSF ...ccovviiiiiien, O-ring, 874.2 X 5,7 NSF ....cccooviriinann. O-ring, 874.2 x 5,7 NSF

10 B6R353 ... 82 mm forskaerer .........ccooeevveiiiecieenn, 82 MM Precutter .......oovvvveiieieceenn 82 mm vorschneider

11 B6R352 ... 82 MM KNIV ..o 82 MM KNife ....ccoovvviiieie 82 mm messer

12 6R345 ... 82 mm afstandsring ..........c.ccceeeeiieiinennn. 82 mm distance ring .......c.cccoceevieneennn. 82 mm abstandring

13 6R0O02 .......ceceeee 82 mm omlgber ... 82 MM MNG ..ot 82 mm ueberwurfmutter

14 8R6 ....coiiiii palsehorn til Nr. 6 .......oooveiveiieiiiiicis sausage stuffer for no. 6...........cccceeeueeee. wursttopfer fuer nr. 6

15 6R354 ... 82/2 mm hulskive .........cccocoveiiiiiiiien. 82/2 MM diSC ..o 82/2 mm lochscheibe

16 6R355 ... 82/3 mm hulskive ..........cccoceveiiiiiiiienn. 82/3 MM diSC ..ooovviiiiiiiiiiien 82/3 mm lochscheibe

17 6R357 ... 82/5 mm hulskive ..........cccocoveviiiiiiienn. 82/5 MM diSC ...oovviiiiiiiiiiin 82/5 mm lochscheibe

18 6R359 .....cceevee 82/8 mm hulskive ..........ccccccvniiiiieicnne 82/8 MM diSC ...oovviiiieieieccee 82/8 mm lochscheibe

19 B6R360 .....cceevree 82/13 mm hulskive .........cccccovviivniiniienns 82/13 MM diSC ..cvvvvviieieieiececeeeee 82/13 mm lochscheibe

20 6R355Z .....ccveinn 82 mm knivsaet kompl. .......ccccooiiiiiinnn. 82 mm knife set compl. .....ccoeviiiiiiennnne 82 mm messersatz kompl.
med 3 mm hulskive incl. 3 mm disc mit 3 mm lochscheibe

21 6R353.1 ... forskaerer rustfri .......cccooevvviiiiiiiiicies precutter s.steel .......ccoviiiiiiiiiiiiiene vorschneider nirosta

22 6R352.0 .....cccueee 82 mm rustfri kniv f. lgse knive .............. 82 mm s.steel knifehold PIMA ................ 82 mm nirosta messerhalter PIMA

23 6R355.1 ... 82/3 mm rustfri hulskive ......................... 82/3 mm s. steel disC. .......ccovevvirvirnennn. 82/3 mm lochscheibe nirosta

24 6R357.1 ... 82/5 mm rustfri hulskive ......................... 82/5 mm s.steel disC. .......ccovevviiviincnnnn. 82/5 mm nirosta lochscheibe

25 6R359.1 ... 82/8 mm rustfri hulskive ......................... 82/8 mm s.steel disC. .......ccovevveiiinninnne 82/8 mm nirosta lochscheibe

26 6R360.1 ............... 82/13 mm rustfri hulskive ....................... 82/13 mm s.steel diSC. ......ccvvveviiieiiennn. 82/13 mm nirosta lochscheibe

27 6R352.1 ...cccvvvee lgse PIMA rustfriknive for 6R352.0 ........ s.steel knife f. 6R352.0, loose ................ nirosta messer PIMA f. 6R352.0, los
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RENGYRING:

Efter brug adskilles kedhakkeren og renggres. Afvaskning foretages bedst med en blgd bgrste og rent
vand. Sulfonerede seeber bgr anvendes med forsigtighed, da de gdelsegger lejernes smgremidler.

Benyt ikke opvaskemaskine til renggring af kedhakkeren, da seeben kan angribe aluminiumdelene pa
kadhakkeren og gdeleegge smgremidlerne i lejerne.

Nar kgdhakkeren efter afvaskning er tar, bar sneglens akselender samt knivseettet indgnides i fedtstof,
sa rustangreb undgas. Brug f.eks. paraffinolie eller amerikansk olie, aldrig salatolie.

Afvaskes kgdhakkeren i varmt vand, skal delene afkgles, far kedhakkeren samles.

Mixerens hjeelpeleje bar ogsa rengares efter brug af kedhakkeren. Det er
vigtigt, at hullet, hvor eventuel kagdsaft skal kunne lgbe ud, er renset.

Har sneglen sat sig fast nar kedhakkeren skal adskilles, kan den treekkes ud
ved at seette en krog eller lignende veerktgj i hullet pa sneglens aksel.

SKAEREVARKTAJ:

Det anbefales at benytte skeereveerktgjet saetvis. Har De flere end én hulskive,
bar De anskaffe kniv og forskeerer til hver hulskive.

Undga at vende hulskive og forskeerer, lad den samme side vende mod kniven.

Nar kniven er ny eller nysleben, bgr hulskive og forskeerer vendes, saledes at
de nye skeereflader vender mod den nye kniv.

Nar kniven igen skal slibes eller udskiftes, bar hele seettet slibes eller udskiftes.

Kniven skal udskiftes eller slibes, nar slidfladerne pa siden af kniven oversti-ger
1mm. Undlades dette, kan det forarsage skade pa mixeren, da friktionen i
kgdhakkeren gges, nar kniven er slidt.
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