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Keere kunde

Vi takker Dem for at have valgt en IRINOX blaestkgler. Studer manualen omhyggeligt, da denne vil give Dem
den ngdvendige information, til at holde den nye kaler i en optimal stand.

Det er derfor vigtigt at manualen studeres ngije, sdledes at De kan udnytte alle kalerens fordele og muligheder.

En korrekt funktion, heenger ogsa ngje sammen med en korrekt betjening. Opbevar altid manualen let til-
geengeligt i neerheden af kgleren, for hurtig reference.

Vi hdber maskinen lever op til Deres forventninger.

Ch.}b

Registrer Dem hos Club Irinox online: www.irinox.com

Den grafiske fremstilling af betjeningselementer i manualen, har til formal at lette forstaelsen af de enkelte
operationer og hurtigere gare brugeren fortrolig med alle funktioner.

Anvendte symboler:

Nyttige tips og beskrivelser for en korrekt brug af blaestkaleren.

A Sikkerhedsanvisninger.

i Vigtig information.

Garanti:
Der ydes garanti i henhold til geeldende salgs- og leveringsbetingelser.
Ved henvendelser vedrgrende maskinen, bedes De oplyse:

e Model
e Serienummer

Disse fremgar af typeskiltet pa maskinen.
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1. GENERELT
1.1 Generel information

o Denne manual er en integreret del af maskinen, den indeholder alle anvisninger for en korrekt in-
stallation, brug og vedligeholdelse af maskinen.

e Det er ubetinget krav at brugeren laeser manualen omhyggeligt og bruger denne som reference.
Endvidere skal manualen altid opbevares let tilgeengeligt for alle som arbejder med maskinen.

e Blaestkgleren er beregnet til professionel brug og ma derfor alene betjenes af autoriseret og kvalifi-
ceret personale.

e Blaestkgleren ma kun anvendes til det tiltaenkte formal.

Fabrikanten fraleegger sig ethvert ansvar for skader som skyldes forkert eller ikke tiltaenkt anvendelse,

sasom:
o Fejlbetjening af uautoriseret personale.
o Uautoriserede modifikationer eller indgreb i maskinen.
o Brug af uoriginale reservedele.
o Tilsideseettelse af anvisningerne i manualen.
1.2 Forord

Installationen skal udfares af autoriseret personale og i overensstemmelse med geeldende nationale og lokale
forskrifter og regler, samt i overensstemmelse med anvisningerne i manualen.

Fabrikanten vedlaegger en konformitetserkleering, i henhold til EU maskindirektiv 98/37, direktiv 2006/95 og
direktiv 2004/108/CE, for hver enkelt maskine, samt ifalge direktiv 97/23/EC for aktuelt monterede udstyrs-
dele.

Samlinger udfgrt af IRINOX S.p.a. opfylder EN14276-2 standard.

Hvis maskinen leveres med en ekstern kondensator, er det installatarens ansvar at forbindelserne til denne
opfylder geeldende krav og regler.

VIGTIGT: IRINOX gar opmaerksom pa at alle maskiner skal gennemga periodisk kontrol, i henhold til geel-
dende nationale og lokale regler.

1.3 Transport og handtering

Af- og palaesning fra transportkaretgjet udfgres med en gaffeltruck, udstyret med gafler som har den forngdne
kapacitet og leengde. Hvis der er monteret gjebolte kan der ogsa bruges en kran til af- og palaesning. Lafte-
grejet skal veere dimensioneret korrekt i forhold til den emballerede maskinens veegt og dimensioner, disse
fremgar af den pamonterede maerkeseddel.

Der skal treeffes de ngdvendige forholdsregler ved handtering og transport, saledes at der ikke opstar fare for
skader pa maskine eller personer.

1.4 Udpakning

e Fjern pap, tree og ramme fra rammen som kgleren
star pa. Left keleren med en truck eller andet
passende hjeelpemiddel. Fjern rammen og placer
maskinen pa det gnskede montagested (se punkt
2.2).

e Nar emballagen er fiernet, kontrolleres kgleren for
eventuelle transportskader.

¢ Fjern den beskyttende film fra alle sider (se fig.1).

A Beer beskyttelseshandsker ved handtering af
emballage og tree.

Emballagen skal bortskaffes i henhold til geeldende nati-
onale og lokale regler og forskrifter.
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1.5 Sikkerhedsanvisninger

Det er brugerens ansvar at anvisningerne i manualen vedrgrende betjening, falges ngje. Ligeledes skal alle

sikkerhedsanvisninger overholdes:

e Rgr aldrig maskinen med vade heender eller fadder.

¢ Betjen aldrig maskinen med bare fgdder.

e Faor aldrig metalgenstande, sdsom skruetraekkere, kakkengrej eller andre genstande ind bag af-

skaermninger eller mod beveegelige dele.

e  Far der udfares nogen form for rengaring eller vedligeholdelse pa maskinen, skal forsyningsspaen-

dingen afbrydes og sikres mod utilsigtet genindkobling.

o Treek ikke i kablet for at treekke stikket ud, tag fat i selve stikket.

1.6 Produkthandtering

FYLDNING
¢ Ved fyldning af maskinen anbefales det altid at
beere kakkenhandsker, for at undga forbraendin-
ger ved kontakt med varme bakker og vogne.

TOMNING
e Nar kale- og/eller frysecyklussen er afsluttet, abn
lagen langsomt s& bleeseren stopper.
o Treek kernefgleren ud og placer den/disse i hol-
deren.
e Brug egnede handsker til bakke og kolde vogne.

1.7 Farer ved den spidse fgler

Fgleren ma kun bruges af autoriseret personale, som er
instrueret i brugen af bleestkgleren. Kernefgleren ma kun
bruges til det tilteenkte formal, nemlig maling af kerne-
temperatur i produktet.

Behandl fgleren forsigtigt. Denne er spids for at lette
indfgringen i produktet.

Det ergonomiske greb tillader korrekt indfaring og ud-
traekning af faleren.

1.8 Periodisk treening af personale

Det anbefales at udfgre periodisk traening af al personale
som arbejder med maskinen. Dette geelder isser anvis-
ninger omkring sikkerhed, for at undgd uheld eller skader
pa udstyret og samtidigt fastholde en optimal brug af k-
leren, ifglge anvisningerne i manualen.
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2.  INSTALLATION
2.1 Typeskilt

Kontroller at den angivne forsyningsspaending pa
typeskiltet, svarer til den aktuelle pA montagestedet.
Typeskiltet (fig. 2) er placeret pa siden af maskinen.

Montagestedet skal opfylde geeldende nationale og
lokale forskrifter og regler. Kontakt lokale myndig-
heder for yderligere information.

Dette geelder ogsa for montering af kondensatorunit.

Der skal ogsa tages hensyn til at en aktivering

af sikkerhedsventilen eller sikringsheetter pa
kondensatoren, vil medfare en omgaende udtgmning
af al kglemiddel. Der skal derfor etableres passende
forholdsregler og farstehjeelpsudstyr, som angivet i
sikkerhedsdatabladet (se punkt 2.12).

Omgivelsesbetingelser:

Omgivelsestemperatur 30°C med en relativ fugtighed
pa 55% ikke kondenserende, ifalge IEC EN 60335- 1,
IEC EN 60335-2-89, ISO 23953- 2:2005(E) Stan-
darder.

2.2 Placering

Geeldende brandforskrifter skal overholdes.
Placer kgleren pa det gnskede montagested.

Steder som skal undgas (fig.4):

Sraa
CORBANESE ({TV)
iTAy

—3 Model

B Serienr.

mm/yy/dag
Hz

Kw

Frekvens

Effekt

Faser

Spaending

Stram

Fig.2

Juster kgleren vandret ved hjeelp af de justerbare ben (fig.3).
Hvis kaleren ikke nivelleres korrekt, kan dennes funktion og kondensatflowet pavirkes.

Steder udsat for direkte sollys eller andre varme-

Maskinen skal installeres i overensstemmelse med geeldende love og regler.

kilder.

Lukkede omrader med hgje temperaturer og lavt
luftskifte.

Installer aldrig maskinen naer andre varmekilder.
De eksterne enheder er beregnet for installation
pa steder, hvor de er beskyttet mod vejrlig. En-
hederne skal monteres pé et fast og beeredygtigt
underlag og have tilstreekkelig fri plads til vedli-
geholdelsesarbejder. Ved installation pa loft eller
lignende, bgr der monteres bjaelker, som fordeler
veegten. Endvidere skal underlaget veere fuldt
beeredygtigt i forhold til enhedens vaegt. For at

undga vibrationer eller stgj, bgr der monteres
stgjdeempende maskinfadder under enheden.
Hvis maskinen installeres under gulvniveau eller i
en keelder, skal det sikres at ingen personer kan blive
l&st inde efter arbejdet.

Bleestkgleren kan installeres i keelder eller pa loft,
safremt de gaeldende bygningsregulativer overholdes.
Installataren skal sikre sig at der er den forngdne
ventilation i rummet.
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2.3 Dimensioner
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MF45.1 kondensator MF45.1 kondensator MF70.1/MF70.2/MF85.2 kondensator
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2.4 Omgivelsestemperaturer og ventilation

For luftkalede kalere, ma omgivelsestemperaturen ikke MINIMUM LUFTSKIFTE
overstige 32°C. Hgjere temperaturer kan medfgre at KAMMER FREKVENS | LUFT(m’/h) def
angivne kapacitet reduceres. ME2S 1 50 1100
Den eksterne kondensator skal installeres i et andet ’ 60 1210
rum eller udenfor, hvor den er beskyttet mod direkte 50 3000
MF45.1
sollys. Installataren skal afggre om der eventuelt kan 60 3300
veere behov for at montere en afdaekning eller et tag MF70.1 50 4000
over kondensatoren. Eg ::%
MF0.2 60 1210
50 4000
MF70.2 80 2400
50 4000
MFg5.2 50 2900
Tabel 2
2.5 Koglekapaciteter
Tabel 3
KAMMER Frekvens (Hz) Kglekapacitet (W) Kondenseringseffekt (W)
MF25.1 50 1727 2683
60 1623 2549
50 6013 9075
MF4S.1 60 7216 11038
50 8851 13053
MF70.1 60 10305 15548
50 2427 3712
Mro02 60 2591 4012
50 8851 13053
MF702 60 10305 15548
50 10853 15842
MFRs2 60 12776 19225
Veerdier angivet ved fordampningstemperatur - 10°C. Kond. temp= +40°C og frekvens 50Hz
Overophedning iflg. EN12900

2.6 Elektrisk tilslutning

Tilslutning til forsyningsspaendingen skal udfgres af en
autoriseret installatar og i overensstemmelse med
geeldende nationale og lokale forskrifter og regler.

Forsyningsspaendingen ma hgijst afvige 10% fra den
angivne pa typeskiltet og spaendingsforskellen mellem
faserne ma ikke overstige 3%. Se tabel 2 for dimensi-
onering af kabler.

Kgleren skal jordforbindes forskriftsmaessigt.

A Fabrikanten fraleegger sig ethvert
ansvar for enhver skade som skyldes forkert
installation eller tilsideseettelse af geeldende
forskrifter og regler.
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Tabel 4

KAMMER KONDEN- FORSYNINGSSPZANDING EFFEKT FORSYNINGS- KABEL TIL EKSTERN
SATOR Speending V| Frekvens Faser Effekt (kW)| Strem (A) | KABEL *1 KONDENSATOR *2
230 50 |1P+N+PE| 1.2 65
230 60 |1P+N+PE| 13 63
Luft 200/208 50 2P+PE 1,3 65
200/208 60 2P+PE 1,3 64
ok 230 50 |1P+N+PE| 1.3 69 3G2,5mmq + 3x1,5mmq
Luft ekstern
MF25.1 230 60 1P+N+PE 1,3 6,6 3G2,5mmq
kondensator [~ 290208 50 2P+PE 1,3 68
200/208 60 2P+PE 1,3 6,7
230 50 |1P+N+PE| 1.1 6,1
230 60 |1P+N+PE| 12 59
Vand 200/208 50 2P+PE 12 6,1
200/208 60 2P+PE 1,2 6,1
400 50 |3P+N+PE| 36 56
- - 5G2,5m 4G2,5mmq + 10x1,5mmq
400 60 |3P+N+PE| 37 59 ™
230 50 3P+PE 38 14,3
Lt 230 60 3P+ PE 45 146 4G2,5mmg 4Gmng + 10c1.5mmq
200/208 50 3P+PE 45 12,6 '
: ’ 4G6mmgq + 10x1,5mmq
200/208 60 3P+PE 45 12,6
400 50 |3P+N+PE| 37 56
) : 4G2,5mmq + 10x1,5mmq
Lt ekstern 400 60 |3P+N+iPE| 38 6,0 662 Smmq A
230 50 3P+PE 3.8 14,6
kondensator 230 60 3P+PE 4.6 148 sG25mma 4G4mmq + 10x1,5mmq
200/208 50 3P+PE 4,5 128 !
. 4G6mmg + 10x1,5mmq
N 200/208 60 3P+PE 45 12,8
400 50 |3P+N+PE| 37 57
: : 4 10x1
superdiempet |20 60  |3P<N<PE| 38 6,0 6G2Smmq | 4G25mmq + 10x1.5mmq
ekstern £0 50 SP+PE 3,8 145 4G4mmq + 10x1,5mmq
230 60 3P+PE 46 14,8
kondensator 4G2,5mmqg
200/208 50 3P+PE 45 12,8 4G6mmq + 10x1,5mma
2007208 60 3P+PE 45 12,8 '
400 50 |3P<N<PE| 36 55
400 60 |3P+N<PE| 36 57 6G25mmq | 4G25mmq + 10x1,5mmaq
Vand 230 50 3P+PE 37 14,3 4 £ 1001,
230 60 3P+PE 4.4 14,4 4G2,5mma it Smmq
200/208 50 3P+PE 4.4 12,5
L 4 +10x1,
200208 | 60 3P+PE | 44 125 e Smma
400 50 |3P+N+PE| 53 10,8
400 60 |3P<N+PE| 54 116 5G25mmq | 4G25mmq + 10x1,5mmq
230 50 3P+PE 53 26,2
Luft - 4G6mmq + 10x1,5mmq
230 60 | 3P+PE | 66 263 4GaAmmg
200/208 50 3P+PE 5.7 26,7
200/208 60 3P+PE 67 26,8 4G10mmq + 10x1,5mmq
400 50 |3P+N+PE| 54 10,8
. > 5G2,5mmg 4G2,5mmq + 10x1,5mmgq
N e T T T
N
kondensator g s
230 60 3P+PE 6,6 26,5 AGAMMY 4G6mmq + 10x1.6mmq
200/208 50 3P+PE 5,6 269
4G10mmq + 10x1,5mmq
— 200/208 60 3P+PE 6,8 27,0
’ 400 50 3P+N+PE 53 10,8
: ! 5G2,5m
200 60  [3P+N+PE| 53 T mg | 4G2,5mmq + 10x1,5mmq
230 50 3P+PE 52 264
Superdzempet ‘ : 4G6mmq + 10x1,5mmq
S v e e s i [
kondensator + : .
200/208 60 3P+PE 6.3 259 4G10mmq + %01 Smmg
400 50 |3P+N+PE| 5.1 10,6
: L 5G2,5m
200 60 |3P:N:PE| 51 A mq | 4G2,5mmq + 10x1,5mmq
230 50 3P+PE 5.1 26,0
Vand s ,
230 60 3P+PE 6.3 259 4GAmmq 4G0mmq + 10x4,6nmq
200/208 50 3P+PE 5.1 26,0
200/208 60 3P+PE 63 259 461 Omimg + 1. Smmy

Note: *1 kabeldimension op til 6 m laengde
*2 kabeldimension op til 25 m lsengde
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Tabel 4

KAMMER | KONDEN- FORSYNINGSSP/NDING EFFEKT FORSYNINGS- | KABEL TIL EKSTERN
SATOR Speending V| Frekvens Faser Effekt (kW)| Strem (A) | KABEL *1 KONDENSATOR *2
230 50 PP+N+PE[ 1,6 7.1
Lutt 230 60 |1P+N<PE| 1.8 15 3G4mmq + 3x1,5mmq
2007208 50 2P+PE 1,9 11,6
G6mmgq + 3x1
200/208 60 2P+PE 1,8 15 3 + 3x1,5mmgq
Luft ekstern 330 50 WPNIPE 17 74 3G4mmq + 3x1,5mmq
MF30.2 kondensator 20 0 1P+N+PE 1.9 1.8 3G2,5mmq
200/208 50 2P+PE 1,9 12,0 5 -+ a5
200/208 60 2P+PE 1,9 11,9 Sl ~mmq
230 50 1PP+N+PE[ 1,5 68
Vand 230 60 |1P+N<PE| 1.8 11,1 3G4mmq + 3x1,5mmq
200/208 50 2P+PE 1,8 11,2
200/208 60 2P+PE 1,8 11,1 3Gémmq + 3x1,5mmq
400 50 |3P+N+PE| 52 10,6
: . 5G2,5m 4G2,5mmg + 10x1,5mmgq
400 60 |3P+N+PE| 53 14 ™ +10415
230 50 3P+PE 5,2 259
Luft
! 230 60 | 3P+PE | 65 259 J— 4G6mmq + 10¢1,5mmg
200/208 50 3P+PE 54 26,3
4 10x1
200208 60 3P+PE 6,6 26,5 Seshgthost v
400 50 |3P+N+PE| 53 10,7
5G2,5mmgqg 4G2,5mmq + 10x1,5mmq
Luft ekstern gg :g 3P3;N;EPE :.; ;;?
+
kondensator y L
230 60 3P+PE 6,5 26,1 4G4mma 4G6mmq + 10x1,5mmq
2007208 50 3P+PE 5,5 26,6
ME70.2 200/208 60 3P+PE 6,7 267 4Gammq + 10x1,5mmq
400 50 |3P+N+PE[ 52 10,6
' : 5G25mmg | 4G25mmgq + 10x1,5mmgq
Superdaempet gg gg ﬁ;N;EE :‘vf ;;.‘;
ekstern + ! B + 1008
kondensator 20203208 Gg ::*:E &; EG.O 4Gamma Gémmq Smmq
5 - 5, 5,7
Gémmq + 10x1,
200/208 60 3P+PE 6,2 256 4 10x1,5mmq
400 50 |3P+N+PE| 50 10,4
400 60 3P+N+PE 5,0 M2 5G2,5mmq | 4G25mmq + 10x1,5mmq
230 50 3P+PE 5,0 257
Vand ' 4 10x1
230 60 3P+PE 6,2 256 +Gamma G6mmq + 10x1,5mmq
200/208 50 3P+PE 5,0 258
200/208 60 3P<PE 6,2 256 4Gammq + 10x1,6mmq
400 50 [3P+N+PE[ 6.2 13,5
400 60 |3P+N+PE| 7.8 15,0 5G25mmq | 4G25mmq + 10x1,5mmq
Luft 230 50 3P+PE 6,0 31,0
230 60 3P+PE 7.9 32,5 4Gémmg 4G6mmq + 10x1,5mmq
200/208 50 3P+PE 6,3 315 s
200/208 60 3P+PE 8,0 33,1 4G10mmgq 4G10mmgq + 10x1,5mmgq
- = S AneEE 5.2 138 5G2,5mmq | 4G2,5mmq + 10x1,5mmq
Luft ekstern 400 60 3P+N+PE 7.9 15,1
kondensator 230 50 3P+PE 6,1 31,3
230 60 3P+PE 7.9 32,8 4G6mmg 4G6mmq + 10x1,5mmq
200/208 50 3P+PE 6,3 31,7 4G10m
MF85.2 200/208 60 3P+PE 8.1 333 HL 4G10mmq + 10x1,5mmgq
400 50 |aP+N+PE| 6.2 13,6
400 60 |3P+N+PE| 7.8 15.2 5G25mmq | 4G2,5mmq + 10x15mmq
Superdaempet 230 50 3P+PE 6,0 313
ekstern 230 60 3P+PE 7.9 328 4G6mmgq 4G6mmg + 10x1,5mmq
kondensator | 200/208 50 3P+PE 5.8 308
200/208 60 3P+PE 7.6 323 4G10mmq | 4G10mmq + 10x1,5mmq
400 50 |[3P+N+PE| 6,0 13,3
400 60 |P+N+PE| 75 148 | 5G2Ammq | 4G2Smmq + 10ci,Smmq
Vand 230 50 3P+PE 5,8 30,8
230 60 3P<PE 7,6 32,2 4Gé6mmq 4G6mmq + 10x1,5mmq
200/208 50 3P+PE 5,8 309 o
200/208 60 3P+PE 7,6 32,3 Lt 4G10mmq + 10x1,5mmq

Note: *1 kabeldimension op til 6 m laengde
*2 kabeldimension op til 25 m laengde
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2.7 Kglertilslutning

2.7.1 Installation pd samme niveau

Generelle kriterier for installation af eksterne
enheder:

Rgrhaeldning (fig.7).

Fastggrelse af isolerede rar (fig.8).

Hermetisk teetning (fig.9)

Vakuumering af rgr. Kondensatoren er pafyldt
freon, medmindre andet er angivet.

Kontroller at ragrene er vakuumtaette.

Abn hanerne p& kondensatorenheden.

Udfar en leekagekontrol.

Kontroller den praecise gasfyldning, via veeskein-
dikatoren pa kondensatoren.

Kontroller cirkulation og tryk pa kondensvandet
(systemer med vandkgling).

NG A~AwWNhPE

©

Ovenstaende er tilstraekkeligt for installation pa
samme niveau.

Leengdejusterbar rgrfgring skal installeres med holdere
som tillader rgrene at glide og med tilstraekkelig plads
mod vaegge og andet.

Hvis varmevekslerne pa bleestkgleren kan afbrydes fra
resten af anlaegget via haner, skal disse beskyttes med
det foreskrevne sikkerhedsudstyr, ifalge standard
EN378-2:2008+A1:2009 afsnit 6.2.6.8.

For vandkondenserende enheder eller enheder med
varmegenvinding, skal geeldende lokale regler og for-
skrifter for valg og installation af vandrgr falges. In-
stallatgren er ansvarlig for at udfgrelsen er i overens-
stemmelse med geeldende regler og anvisninger. Der
skal monteres et filter foran fgr varmeveksleren.

Hvis der kan opsta kraftige vibrationer, skal der
monteres vibrationsdeempende fittings pa til og
afgangsrarene til vand.

2.7.2 Installation pa forskelligt niveau

Hvis den eksterne enhed er installeret hgjere end
kaleren (fig.12), skal der monteres en sifon ved alle til-
og afgange).

Hvis den eksterne enhed er installeret lavere end
kammeret (fig.12) kreeves der ingen sifon.
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2.7.3 Ekstern kglertilslutning

Diameteren pa tilgangsrgrene er for afstande op til

25 meter.

For stagrre afstande, kontakt forhandler.

Isoleringen patilgangsledningen skal
veere en god kvalitet og med en tykkelse
pa mindst 19 mm.

P
(
Y\

MQ mm

Tabel 5
EKSTERN ENHED VANDENHED EKSTERN EKSTERN ENHED OG STANDARD
MODEL KONDENSATOR EKSTERN/SUPERDAMPET KONDENSATOR
o veeske | @ indtag gindtag | g udtag | @ indtag @ udtag o veeske @ indtag
o IN vand | g UD vand
mm mm mm mm mm mm mm mm
MF25.1 8 10 8 8 / / / /
MF45.1 10 16 12 10 12 10 10 16
MF70.1 12 22 16 12 16 12 12 22
Fe 3/8" Fe 3/8"
MF30.2 8 10 8 10 / / / /
MF70.2 12 22 16 12 16 12 12 22
MF85.2 12 28 16 12 16 12 12 28
2.7.4 Kalibrering af trykafbryder R404A
For kalibrering af trykafbryder R404A (se tabel 6).
Tabel 6
LUFTKGLET VANDK@LET
Hajt Start Sikkerheds Haijt Sikkerheds-
Model tryk ventilator ventil tryk ventil
(Bar) (Bar) (Bar) (Bar) (Bar)
MF25.1 17(*1)
MF45.1 17
MF70.1 17
25 28.5 25 28,5
MF30.2 17(*1)
MF70.2 17
MF85.2 17
*: Kun hvis kondensator er ekstern.

2.8 Kondensat aflgb

Blaestkgleren har et kar for opsamling af kondensat.
Karret kan treekkes ud fra underparten af kaleren.

Side 15 af 67



2.9 Vandkgler tilslutning

e Medmindre andet kreeves, er kondensatorerne
alle sat op til vandvaerksvand og forbindes som
vist.

e Ved inspektion af systemet, med maskinen
stoppet og vandet tilkoblet, kontroller da at
kondensafdreeningsraret ikke lader vand slippe
ud, er dette tilfeeldet, reguleres trykventilen
saledes at udslippet stopper (se fig.13).

e Det anbefales at monteres en afspeerringsventil
og et filter pa vandtilgangen. Kondens og af-
lgbsrar er angivet med skilte.

e Se tabel 7 for maksimum vandforbrug.

Data for vandkglet kondensering
Max. tilgangstryk p& vand 1600 KPa
Min. tilgangstryk pa vand 50 KPa
Max. temperatur pa tilgangsvand | 22°C for vand-
for at sikre en optimal funktion veerksvand
35°C for
anleegsvand
Tabel 7
MAKSIMUM VANDFORBRUG
VAND
MODEL Frekvens Hz I/h m3/h
50 128 0.13
MFas.1 60 103 0.10
50 345 0.35
461 60 435 0.44
50 516 0.52
MF70.1 &0 616 062
50 178 0.18
woo2 60 192 0.19
50 516 0.52
M2 60 616 062
50 630 0.63
MFes.2 60 760 0.76

Veerdier referer til en indgangstemperatur pd 15°C. Maksimal indgangstemperatur = 22°C.
Maksimalt indgangstryk til kondensator = 1600kPa
Minimum indgangstryk = 150KPa

2.10 Noter til installatar

Kontrol af korrekt installation og inspektion:
o Kontroller for uteetheder omkring taetninger og samlinger.
Kontroller isolering pa forbindelsesrar mellem bleestkaler og ekstern kondensator.
Kontroller elektrisk tilslutning.
Kontroller stramforbrug.
Kontroller standard tryk.
Kontroller vandtilslutningen med regulering af trykventil under drift og god cirkulation pa kondense-
ringsvandet.
Sikkerhedsanordningerne skal installeres sadan at udslip af gas ikke kan medfgre fare. Ved installering af rer
til trykaflastning fra sikkerhedsventiler, skal linjen opfylde geeldende lokale standarder.

For anleeg med over 100 kg kglemiddel, skal der installeres passende overlgbsanordninger, som foreskrevet i
standard EN378-2:2008+A1:2009 bilag F.

A Informer kunden om korrekt betjening af udstyret.

A Installation og idriftseetning skal udfgres af autoriseret personale.
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2.11 Sikkerheds- og styresystemer

e Lagekontakt (A): stopper blaeser hvis lagen

abnes.

e Sikringer (B): beskytter kredsene mod kort- - B
slutning og overbelastning. —G=r H

e Sikringsholder (C): indeholder sikring og af- )
bryder kredsen ved abning. FigA Fig FigC

e Printkort (D): baseret pa de gnskede para-
metre styrer de tilkoblede enheder.  ——

o Temperaturfgler PT 1000 (E): styrer tempera-
tur i kammer, via printkort.

e Sikkerhedspressostat (F): aktiveres ved for
hgait tryk i kalekredsen.

o Sikkerhedsventil (G): aktiveres i tilfeelde af for s Fig.D
hgijt tryk i systemet og manglende aktivering af JoL - -
sikkerhedspressostaten. Aktiveringen leder —_—
overskydende gas til omgivelserne. ~

[
‘% -<}"|,._ E:E
Fig.E Figl.F Fig.G

2.12 Sikkerhedsdatablad for R404A gas

Fareidentifikation
Hgj indanding kan have en anastaeisk effekt. Meget hgj pavirkning kan medfgre unormal hjerterytme og
pludselig dad. Produktstaenk kan medfare kolde forbraendinger pa gjne og hud. Farligt for ozonlaget.

Farstehjeelp

Inhalation

Flyt den tilskadekomne veek fra omradet og hold personen varm og i ro. Giv ilt om ngdvendigt. Giv kunstigt
andedraet hvis vejrtreekningen stopper eller ser ud til at stoppe. Ved hjertestop gives hjertemassage. Tilkald
omgaende leegehjeelp.

Hudkontakt

To de pavirkede omrader med vand. Fjern forurenet bekleedning. Bemazerk: tgj som klaeber til huden kan
medfare kolde forbraendinger. | tilfeelde af kontakt med huden, skyl omgaende med rigelige maengder varmt
vand. Hvis der optraeder symptomer, sasom irritation eller bleerer, tilkald omgéende leege.

Kontakt med gjne
Skyl omgaende med en gjenskyller eller rent vand, hold gjenlaget &bent i mindst 10 minutter. Tilkald omga-
ende leegehjeelp.

Indtagelse
Fremkald ikke opkast. Hvis den tilskadekomne er ved bevidsthed, skyl munden med vand og lad personen
drikke 200-300 ml vand. Tilkald omgéende leege.

Anden behandling
Symptomatisk behandling og terapi efter behov. Giv ikke adrenalin eller lignende midler efter udseettelse, dette
gger risikoen for ustabil hjerterytme og muligt hjertestop.

Brandforebyggende foranstaltninger
Ikke brandbart. Varmenedbrydning danner emission af meget giftige dampe (klorbrinte, flourbrinte). | tilfeelde
af brand, baer andedraetsveern og passende beskyttelsesbekleedning.

lldslukkere
Brug egnede midler.
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Inhalation

Hgje atmosfeeriske koncentrationer kan udlgse anasteeisk effekt med muligt tab af bevidstheden. Meget hgje
udsaettelser kan medfagre unormal hjerterytme og pludselig dgd. Hgjere koncentrationer kan medfgre kulilte-
forgiftning, grundet det reducerede iltindhold i atmosfeeren.

Hudkontakt

Steenk af vaesken kan medfare kolde forbraendinger. Det er usandsynligt at det er farligt ved absorbering
gennem huden. Gentagen og laengere tids kontakt kan medfare fiernelse af fedt, med efterfalgende tagrhed og
revner i huden.

@kologisk information

Det nedbrydes relativt hurtigt i underatmosfaeren. Nedbrydningsprodukterne spredes meget og har derfor en
meget lav koncentration. Pavirker ikke fotokemisk smog, d.v.s at det ikke falder indenfor de flygtige organiske
sammensazetninger, ifglge gaeldende definitioner. Ozon nedbrydningspotentialet er 0.055, malt i forhold til
standard ODP svarende til 1 for cfcll (ifglge uNeP definitioner). Substansen administreres af Montreal Pro-
tocol (revideret 1992). Udledning af produktet til atmosfaeren medfarer ikke forurening af vand pa lang sigt.

Bortskaffelse

Den bedste lgsning er genvinding og genbrug af produktet. Hvis dette ikke er muligt, skal produktet destrueres
pa et autoriseret anlaeg, udstyret til at absorbere og neutralisere de syreholdige gasser og de andre giftige
produkter.

Forholdsregler ved utilsigtede udslip
Sarg for tilstraekkelig personlig beskyttelse under fiernelse af spild, Hvis tilstanden er tilstraekkelig sikker
afbrydes kilden til udslippet. Hvis der er tale om et moderat udslip, lad produktet fordampe, safremt der er
tilstreekkelig ventilation.
Store udslip:

e ventiler omradet

e fasthold udslippet med sand

e undga at veesken lgber i aflgb eller fordybninger, da dampe kan danne en kveelende atmosfeere

Handtering

Undga indanding af hgje koncentrationer af dampe. De atmosfeeriske koncentrationer skal reduceres til et
minimum og holdes pé det lavest mulige niveau, under den professionelle graense. Dampene er tungere end
luft og der kan derfor dannes hgje koncentrationer naer jorden, hvor ventilationen er lav. | tilffeelde af dette, skal
der sikres tilstraekkelig ventilation eller baeres egnet beskyttelsesudstyr for luftvejene, med luftforsyning.
Undga kontakt med aben ild og varme flader, da der kan dannes irriterende og giftige nedbrydningsprodukter.
Undgé kontakt med gjne og hud.

2.13 Bortskaffelse af maskinen

Maskinen skal demonteres og bortskaffes i henhold til geeldende nationale og lokale regler og forskrifter. Dette
geelder isaer for kglemiddel og olie.

Undga udslip af kalemiddel til atmosfeeren. Brug trykbeholdere og instrumenter til handtering af veeske under
tryk. Dette arbejde skal udfgres af autoriseret personale.
INFORMATION TIL BRUGERE

Ved implementering af 2002/95/CE og 2002/96/CE Direktiverne, i forhold til brug af farlige
substanser i elektrisk og elektronisk udstyr, sdvel som bortskaffelse af spild.

Det overstregede symbol pa udstyret eller emballagen indikerer at, ved afslutning af produktets
levetid, skal det behandles adskilt fra andet affald.

Den selektive opsamling af dette udstyr, efter endt levetid, arrangeres af fabrikanten eller forhandleren.
Kontakt fabrikanten/forhandleren for yderligere information om bortskaffelse af udstyret.
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3. BETJENING
3.1 Brug

Bleestkglere er beregnet til seenke temperaturen pa tilberedte produkter, saledes at holdbarheden gges be-
tydeligt, uden at de organiske egenskaber aendres. Multi Fresh MF udvalget er designet til at ggre denne
operation sa let som muligt og tilbyder et bredt udvalg af kundetilpassede cyklusser.

Disse er studeret af IRINOX S.p.A. og vore samarbejdspartnere og opdelt i fire kategorier. P& denne méade kan
bleestkaleren ikke kun bruges til at kale produkter, men ogsa understgtte produktionsprocessen.

3.2 Beskrivelse af cyklusser

MF kglerne har fglgende cyklusser:

Cyklus

Beskrivelse

Cyklusser for CATERING - KGLING

3°C DELICATE

Ved denne cyklus seenkes produktets kernetemperatur hurtigt til +3°C, med en
driftstemperatur som svinger mellem 0°C og +2°C. Denne cyklus er iszer beregnet for
delikate produkter, sdsom:

* Mousser,

» Skedesserter,

» Cremer,

* Desserter,

* Grgntsager,

» Fgdevarer med reduceret tykkelse

3°C STRONG

Ved denne cyklus seenkes produktets kernetemperatur hurtigt til +3°C, med en
driftstemperatur som svinger mellem -15°C og +2°C. Denne cyklus ggr det muligt at
reducere arbejdstiderne og er iseer egnet til falgende produkter:

* Hgijt fedtindhold,

* Massive,

« Store stykker,

* Emballerede

Cyklusser for CATERING - KGLING

RICE/PASTA 3°C

Cyklus for kgling af ris og pasta

VEGETABLES/ MUSHROOMS
3°C

Cyklus for keling af grgntsager og svampe

LASAGNA 3°C Cyklus for kgling af lasagne

FISH 3°C Cyklus for kgling af fisk

MEAT 3°C Cyklus for keling af forskaret kad
SOUPS/SAUCES 3°C Cyklus for kgling af supper og saucer
SAVOURY TARTS 3°C Cyklus for kgling af delikate teerter

CONFECTIONERY 3°C

Cyklus for kgling af konditorprodukter

BREAD 3°C

Cyklus for keling af brad

Cyklusser for CATERING - KGLING

-18°C DELICATE

Denne cyklus omfatter to frysefaser.

| den farste fase, saenkes produktets kernetemperatur til +6°C, med en arbejdstem-
peratur pa 0°C.

| den anden fase seenkes kernetemperaturen til -18°C, med en arbejdstemperatur der
kan komme ned pa -40°C.

Denne cyklus er beregnet til frysning af alle kogte produkter, iseer haevede og
ovnkogte produkter.
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Cyklus Beskrivelse

Cyklusser for CATERING - FRYSNING

Ved denne cyklus seenkes produktets kernetemperatur hurtigt til -18°C, med en
driftstemperatur som kan né op -40°C.

Denne cyklus er iseer beregnet til alle rd produkter og til kogte fadevarer med en
seerlig tykkelse.

-18°C STRONG

VEGETABLES/ MUSHROOMS .
Cyklus for frysning af grantsager og svampe

-18°C

RICE/PASTA -18°C Cyklus for frysning af ris og pasta
LASAGNA -18°C Cyklus for frysning af lasagne

FISH -18°C Cyklus for frysning af fisk

MEAT -18°C Cyklus for frysning af kad
SOUPS/SAUCES -18°C Cyklus for frysning af supper og saucer
SAVOURY TARTS -18°C Cyklus for frysning af delikate teerter
CONFECTIONERY -18°C Cyklus for frysning af konditorprodukter
BREAD -15°C Cyklus for frysning af brad

Cyklusser for CATERING - KOGNING VED LAV VARME

Cyklus for kogning af kylling ved lav varme.
CHICKEN Der kan veelges konserveringsform ved afslutning af kogecyklussen
(bleestkgling, frysning, varmholdning).

Cyklus for kogning af okse ved lav varme.
BEEF Der kan veelges konserveringsform ved afslutning af kogecyklussen
(bleestkgling, frysning, varmholdning).

Cyklus for kogning af gris ved lav varme.
PORK Der kan veelges konserveringsform ved afslutning af kogecyklussen
(bleestkgling, frysning, varmholdning).

Cyklus for kogning af fisk ved lav varme.
FISH Der kan veelges konserveringsform ved afslutning af kogecyklussen
(bleestkgling, frysning, fortsat opvarmning).

Cyklusser for CATERING - REGENERERING

MEAT Cyklus for regenerering af ked

FISH Cyklus for regenerering af fisk
VEGETABLES Cyklus for regenerering af grgntsager
BREAD Cyklus for regenerering af brgd

SINGLE PORTION Cyklus for regenerering af enkelt portioner
CONFECTIONERY Cyklus for regenerering af konditorprodukter

Cyklusser for CATERING - HAEVNING

LONG Cyklus for lang haevning
DIRECT Cyklus for kort haevning
NIGHT Cyklus for heevning over natten

Cyklusser for CATERING - OPT@NING

CHICKEN Cyklus for optgning af kylling
BEEF Cyklus for optgning af okse
PORK Cyklus for optgning af gris
FISH Cyklus for optgning af fisk
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Cyklus Beskrivelse
Cyklusser for CATERING - VEDLIGEHOLDELSE
MEAT Cyklus for vedligeholdelse af kad
FISH Cyklus for vedligeholdelse af fisk
VEGETABLES Cyklus for vedligeholdelse af grentsager
BREAD Cyklus for vedligeholdelse af brad
SINGLE PORTION Cyklus for vedligeholdelse af enkelt portioner
CONFECTIONERY Cyklus for vedligeholdelse af konditorprodukter
Cyklusser for CATERING - PASTEURISERING
MEAT Cyklus for pasteurisering af kad
FISH Cyklus for pasteurisering af fisk
VEGETABLES Cyklus for pasteurisering af grantsager
CREAMS Cyklus for pasteurisering af cremer

Cyklusser for KONDITORPRODUKTER - KGLING

3°C DELICATE

Se samme cyklus for CATERING

3°C STRONG

Se samme cyklus for CATERING

MIXES IN MOULDS 10°C

Cyklus for kgling af blandinger haeldt i forme

MIXES IN LAYERS 10°C

Cyklus for keling af blandinger i lag, sdsom:
» Sukkerbrgdskager
» Smakager

CREAMS 25°C

Cyklus for kaling af varme cremer til en kernetemperatur p& 25°C

CREAMS 3°C

Cyklus for keling af varme cremer til en kernetemperatur pa 3°C

LEAVENED GOODS 20°C

Cyklus for keling af haevede produkter til en kernetemperatur pa 20°C

LEAVENED GOODS 3°C

Cyklus for keling af heevede produkter til en kernetemperatur pa 3°C

LEAVENED GOODS -7°C

Cyklus for keling af heevede produkter til en kernetemperatur pa -7°C

MIXES 12°C

Cyklus for keling af blandinger

PUFF PASTRY 12°C

Cyklus for keling af butterdej

Cyklusser for KONDITORPRODUKTER - FRYSNING

-18°C DELICATE

Se samme cyklus for CATERING

-18°C STRONG

Se samme cyklus for CATERING

MIXES IN MOULDS

Cyklus for frysning af blandinger hzeldt i forme

TARTS -18°C

Cyklus for frysning af teerter til en kernetemperatur pa -18°C

MIXES IN LAYERS -18°C

Cyklus for frysning af blandinger i lag

LEAVENED GOODS -18°C

Cyklus for frysning af haevede produkter til en kernetemperatur pa -18°C

MOUSSES -18°C

Cyklus for frysning af mousser

COMPLETE MOUSSES

Cyklus for frysning af komplette mousser

MACAROONS -18°C

Cyklus for frysning af makroner

PRE-LEAVENED GOODS -18°C

Cyklus for frysning af for-heevede produkter
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Cyklus

Beskrivelse

Cyklusser for KONDITORPRODUKTER - FRYSNING

ICE CREAM -18°C

Cyklus for frysning af is til en kernetemperatur pa -18°C

ICE CREAM -12°C

Cyklus for frysning af is til en kernetemperatur p& -12°C

Cyklusser for KONDITORPRODUKTER - BAGNING VED LAV VARME

MERINGUES

Cyklus for bagning af marengs ved lav varme.

CREME BRULEE 3°C

Cyklus for bagning af creme brulee ved lav varme.

CREME BRULEE -18°C

Cyklus for bagning af creme brulee ved lav varme.

FRUIT POCHET 3 °C

Cyklus for bagning af frugt pochet ved lav varme.

FRUIT POCHET -18 °C

Cyklus for bagning af frugt pochet ved lav varme.

DACQUOISE Cyklus for bagning af dacquoise ved lav varme.
Cyklusser for KONDITORPRODUKTER - HAEVNING

LONG Cyklus for lang heevning

DIRECT Cyklus for kort haevning

NIGHT Cyklus for haevning over natten

Cyklusser for KONDITORPRODUKTER - PASTEURISERING

ICE CREAM BASES

Cyklus for pasteurisering af iscreme baser

CREAMS Cyklus for pasteurisering af cremer
Cyklusser for KONDITORPRODUKTER - CHOKOLADE
CHOCOLATE 45°C Cyklus for chokolade

CHOCOLATE -7°C

Cyklus for saenkning af chokoladens kernetemperatur til -7°C

CHOCOLATE -18°C

Cyklus for seenkning af chokoladens kernetemperatur til -18°C

COOLING OF MOULDS

Cyklus for afkgling af forme

Cyklusser for KONDITORPRODUKTER - OPFRISKNING

MIGNONS

Cyklus for opfriskning af mignons

LEAVENED GOODS

Cyklus for opfriskning af haevede produkter

MIXES

Cyklus for opfriskning af blandinger

ICE CREAM -15°C

Cyklus for opfriskning af is

Cyklusser for BAGEPRODUKTER - K@LING

3°C DELICATE

Se samme cyklus for CATERING

3°C STRONG

Se samme cyklus for CATERING

SAVOURY TARTS 3°C

Cyklus for keling af delikate teerter

CREAMS 3°C

Cyklus for keling af cremer

LEAVENED GOODS 3°C

Cyklus for keling af haevede produkter

PRE-BAKED BREAD

Cyklus for kgling af for-bagt brad

MIXES 10°C

Cyklus for kgling af blandinger

TARTS 3°C

Cyklus for keling af teerter
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Cyklus

Beskrivelse

Cyklusser for BAGEPRODUKTER - FRYSNING

-18°C DELICATE

Se samme cyklus for CATERING

-18°C STRONG

Se samme cyklus for CATERING

TARTS -18°C

Cyklus for frysning af teerter

UNCOOKED TARTS -18°C

Cyklus for frysning af ukogte teerter

PRE-BAKED BREAD

Cyklus for frysning af for-bagt brad

Cyklusser for BAGEPRODUKTER - OPFRISKNING

LONG Cyklus for lang haevning
DIRECT Cyklus for kort haevning
NIGHT Cyklus for heevning over natten

Cyklusser for BAGEPRODUKTER - OPFRISKNING

BAKED BREAD

Cyklus for opfriskning af bagt brad

PRE-BAKED BREAD

Cyklus for opfriskning af for-bagt brad

Cyklusser for ISCREME INDUSTRIER - KALING

3°C DELICATE

Se samme cyklus for CATERING

3°C STRONG

Se samme cyklus for CATERING

CREAMS 3°C

Cyklus for kgling af cremer

LEAVENED GOODS 3°C

Cyklus for kgling af haevede produkter

Cyklusser for ISCREME INDUSTRIER - FRYSNING

-18°C DELICATE

Se samme cyklus for CATERING

-18°C STRONG

Se samme cyklus for CATERING

MOUSSES -18°C

Cyklus for frysning af mousser

COMPLETE MOUSSES

Cyklus for frysning af komplette mousser

ICE CREAM -18°C

Cyklus for frysning af iscreme til en kernetemperatur pa -18°C

ICE CREAM -12°C

Cyklus for frysning af iscreme til en kernetemperatur pa -12°C

Cyklusser for ISCREME INDUSTRIER - BAGNING VED LAV VARME

MERINGUES

Cyklus for bagning af marengs ved lav varme

FRUIT POCHET 3 °C

Cyklus for bagning af frugt pochet ved lav varme

FRUIT POCHET -18 °C

Cyklus for bagning af frugt pochet ved lav varme

Cyklusser for ISCREME INDUSTRIER - HAEVNING

LONG Cyklus for lang haevning
DIRECT Cyklus for kort haevning
NIGHT Cyklus for heevning over natten

Cyklusser for ISCREME INDUSTRIER - PASTEURISERING

ICE CREAM BASES

Cyklus for pasteurisering af iscreme baser

CREAMS

Cyklus for pasteurisering af cremer

Cyklusser for ISCREME INDUSTRIER - CHOKOLADE

CHOCOLATE 45°C

Cyklus for chokolade

CHOCOLATE -7°C

Cyklus for keling af chokolade til en kernetemperatur pa -7°C

CHOCOLATE -18°C

Cyklus for keling af chokolade til en kernetemperatur pa -18°C

COOLING OF MOULDS

Cyklus for kgling af forme

Cyklusser for ISCREME INDUSTRIER - OPFRISKNING

ICE CREAM -15°C

Cyklus for opfriskning af is

Cyklusser for ISCREME INDUSTRIER - VEDLIGEHOLDELSE

ICE CREAM -15°C

Cyklus for vedligeholdelse af is
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3.3 Betjening

3.3.1 Indledende operationer

trykke pa tasten

Fase Beskrivelse Skeermbillede

3.3.3.1 Indledende opstart

1
Farste gang maskinen teendes, vises billederne for
indstilling af sprog, dato, tid og sektor.

2 Pa billedet for valg af sprog trykkes der pa tasten for
det gnskede sprog.

3 Pa billedet for dato og tid, indtastes datoen ved at
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Fase Beskrivelse Skeermbillede
4 Billedet viser en kalender for valg af dato.
5 Indstil dato og tid og kvitter via tasten
6 Veelg enhed for temperatur og kvitter via tasten
7 Pa billedet for valg af sektor, veelg det gnskede

produktomrade og kvitter via tasten

3.3.1.2 Opvarmning

Hvis aktiveret, udfgres dette automatisk hvis ma-
skinen er inaktiv i leengere perioder.
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3.3.2 Valg af cyklus

Fase

Beskrivelse

Skeermbillede

1

P& hovedbilledet vises den farste gruppe af cy-
klusser, opdelt efter den aktuelle sektor

1.

K@LING

2. OPT@NING

oOo~NO O~ W

. REGENERERING

. HAEVNING

. FRYSNING

. VEDLIGEHOLDELSE

. BAGNING VED LAV TEMPERATUR
. PASTEURISERING

Veelg den gnskede funktion ved at trykke pa den
tilhgrende tast (1-8).

Listen over cyklusser i de forskellige grupper vises.

soups/
sauces 3°C

<l

seafood 3°C

D
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Fase

Beskrivelse

Skeermbillede

4 Tryk pa den gnskede cyklus og tryk derefter
start
5 For at afbryde cyklussen, tryk
[ s
6 Nar cyklussen er feerdig vises dette billede
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Fase

Beskrivelse

Skeermbillede

3.3.2.1 Automatisk drift

Indseet kernefaler i produktet og tryk

AUTOMATIK veelges
Displayet viser:

1. Aktuel cyklustype

2. Cyklusforlgb som en procentdel
3. Aktuel fase

4. Lufttemperatur

5. Kernefgler temperatur

6. Ventilationsstyring

For at afbryde cyklussen, tryk
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Fase

Beskrivelse

Skaermbillede

3.3.2.2 Manuel drift

Seet ikke kernefgleren i produktet, tryk blot

MANUEL veelges.
Displayet viser:

1. Aktuel cyklustype

2. Cyklusforlgb som en procentdel
3. Aktuel fase

4. Lufttemperatur

5. Varighed for fase

6. Ventilationsstyring

Ved tryk pa

tasten, kan tiden for den aktuelle fase e&endres som
gnsket.
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Fase Beskrivelse Skeermbillede
4 Ventilationshastigheden kan eendres for hver fase
der karer, ved at trykke pa
-+
5 Nar cyklussen afsluttes, vises dette billede
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Fase Beskrivelse

Skaermbillede

3.3.2.3 Favoritter

For at se oversigt over favoritter, tryk pa tasten

p& menuen vist til hajre

Der kan nu veelges den gnskede cyklus
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Fase Beskrivelse Skeermbillede

3.3.2.4 Optaning

1 Tryk pa tasten

2 For at fa adgang til dugfjerningscyklussen, tryk

3 Abn lagen
Tryk
fr at starte cklussen

4 Tryk pa tasten

for at aendre cyklustiden
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Fase Beskrivelse Skeermbillede
3.3.2.5 Kgling og frysning
1 Pa hovedbilledet, tryk pa tasten for at abne billedet
for cyklus start
2 Hvis automatisk kernefgler registrering er deakti-
veret, veelg den gnskede driftsform
3 Nar kernetemperaturen nar den indstillede vaerdi,

vises beskeden
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Fase

Beskrivelse

Skeermbillede

3.3.2.6 Optgning

1 Pa hovedbilledet, veelg tasten
2 Veelg produkt
3 Tryk pa tasten (1) for at zendre produktets tyk-
kelse.
* Sgjle 1 og 2 for produkter op til 4 cm
* Sgjle 3 for produkter fra 4 til 7 cm
* Sgjle 4 for produkter fra 7 til 10 cm
* Sgjle 5 for produkter over 10 cm
4 Tryk

for at starte cyklussen
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Fase Beskrivelse Skeermbillede
5 Nar cyklussen afsluttes vises denne besked
6

For at afbryde cyklussen, tryk

L———
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Fase

Beskrivelse

Skeermbillede

3.3.2.7 Kogning ved lav varme

P& hovedbilledet veelg tasten

Veelg produkt

Far cyklussen kan startes kan der veelges afslut-
ning:

» +3°C: efter kogning afkales produktet

» +65°C: efter kogning holdes produktet varmt

+ -18°C: efter kogning fryses produktet

phase 1/4 & 25°C

C
» il ik
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Fase

Beskrivelse

Skaermbillede

Tryk pa

tasten for at starte cyklussen

Der kan indstilles en MODNING fase ved tryk pa

Modningsfasen fastholder en bestemt temperatur
i en bestemt tid og begynder efter kogningsfasen

Cyklussen kan afbrydes ved at trykke

stop
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Fase Beskrivelse Skaermbillede

3.3.2.8 Raskning

1
RASKECYKLUSSERNE ER KUN MANUELLE
(MED TIMER)

2 Pa hovedbilledet vaelges

(¥

_-#

3 Veelg raskningstype

4 Ved tryk pa tasten
& ‘ proofing |’60
kan der indstilles en slutdato for cyklussen,
hvorved raskningen udskydes og produktet hol- phase 1/4 e 25°C
des frosset i den gnskede tid.
ey [ n
0000 V4
aa
- = i
Fer cyklussen startes kan der veelges hvordan L: 03/09 23:22 P 4
den afsluttes: : =t |
* Proofing and Chill: efter raskning keles produktet proofing aroofiog
* Proofing and Frezee: efter raskning fryses pro- and chill e
duktet '
@
« & o 2
5 Tryk pa

tasten for at starte cyklussen
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Fase

Beskrivelse

Skeermbillede

3.3.2.9 Pasteurisering

P& hovedbilledet veelg

Veelg produkttype

seafood vegetables

D | T

Far cyklussen startes kan der veelges hvordan
den afsluttes:

* Pasteurize:
efter pasteurisering holdes produktet varmt

« Pasteurize and cool:
efter pasteurisering afkgles produktet

* Pasteurize and freeze:
efter pasteurisering fryses produktet

Tryk pa

start

tasten for at starte cyklussen
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3.3.3 Funktioner

Fase

Beskrivelse

Skaermbillede

3.3.3.1 Kontinuerlig cyklus

Funktion kun aktiveret for delikate cyklusser ved +3°C og kraftlge cyklusser ved -18°C i manuel drift

Med kontinuerlig cyklus aktiveret, fortseetter
cyklussen uendeligt.

1. Cyklustype

2. Cyklusforlgb

3. Fase

4. Lufttemperatur

5. Ventilationsstyring

6. Aktivering kontinuerlig cyklus
7. Placering og type produkt

contir |U3_4.)LJ\_:L e e

Efter valg af kontinuerlig cyklus kan der veelges
prgdukttype, ved at trykke pa

Veelg placering af bakken i bleestkaleren
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Fase Beskrivelse Skeermbillede
4 Veelg produkt
seafood
D
5 Hvis produktet ikke vindes pa listen, kan det
tilfgjes via tasten
6 Indtast navn pa det gnskede produkt og tryk pa

Q|w|E|R|TY|uji o]
AlsDFlGIH]) KIL
BN z|xc|viBn|m
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Skeermbillede

Fase Beskrivelse
7 Efter valg af produkt, indstilles timeren
8 Nar timeren Igber ud vises beskeden END OF

CYCLE.

Ved tryk pa

fortseetter cyklussen som normalt
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Fase

Beskrivelse

Skeermbillede

P& hovedbilledet vises det fgrste produkt som
afsluttes og den resterende tid og position for

bakken vises.

continuous cycle € 25°C
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Denne funktion kan kun aktiveres for kgle og fryse cyklusser.

Fase

Beskrivelse

Skeermbillede

3.3.3.2 Dreje ud

Veelg en cyklus og tryk

Funktionen aktiveres ved tryk pa

tasten

Disse skal veere indstillet:

1. aktivere dreje ud

2. dreje ud starttid

3. dreje ud varighed

4. temperatur setpunkt i kammer under funktion

Uddrejning starter efter fase 1 af cyklussen og
advarselsbeskeden vises.
Tryk

for at starte uddrejningen.

Nar timeren lgber ud, starter fase 2, eller der kan
trykkes pa

for at stopper uddrejningen omgaende.
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Fase Beskrivelse Skeermbillede
3.3.3.3 Kernefgler temperaturindikering
1 Veelg en cyklus og tryk
2 For at indstille funktionen, tryk
3 Indstil temperatur for indikering og kvitter ved tryk
F_
4 Nar kernetemperaturen nar den indstillede vaerdi,

vises beskeden.

Tryk

for at kvittere.
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Fase Beskrivelse Skeermbillede
3.3.3.4 Tilfgje cyklusser til favoritter
1 Ga ind i den gnskede gruppe cyklusser
2 For at gemme en cyklus i favoritter, tryk
3 -
EA selection cycle
meat seafood vegetables
@ | O
portion -
v W \w/
3 Veelg den cyklus der skal fgjes til favoritter
4 Kvitter ved tryk pa

add cycle to favorites?

s
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Fase Beskrivelse Skaermbillede
5 Navnet pa cyklussen kan aendres.
Ved tryk pa
gemmes det viste navn. Der kan indtastes et
andet efter gnske.
Qw/e R/ T|v|u|io|p
Afs|p[FGH[) kL]
M z|x clv|sinjm
6 Der skiftes nu tilbage til billedet for cyklus valg

Side 47 af 67



Fase Beskrivelse Skaermbillede
3.3.3.5 Registrering af cyklusser
1 En automatisk cyklus kan gemmes ved at trykke
pa
. =
conservation & 25°C
2 For den cyklus der skal registreres:
1. Cyklussen skal veere automatisk o5 ol
2. Der ma ikke veere nogen aktive alarmer. |
modsat fald kan cyklussen ikke registreres.
3 Nar cyklussen slutter, tryk
stop
4 Indtast navn pa den cyklus der lige er gemt og

tryk

Q|wieR|TIV]ujI o|P
AlsolFlGH])K|L

Bl 2| c|vis|n|vES]
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Fase

Beskrivelse

Skaermbillede

For at bruge cyklussen igen, veelges denne blot

fra favoritmenuen

Side 49 af 67




Fase Beskrivelse Skeermbillede
3.3.3.6 Deaktivering af tastatur
1 Skeermen slukkes ved at trykke pa tasten "Off”
O 1037 gastronomy
L " ‘
chilling freezing
o
#® | 3
thawing holding
SN —
regeneration low t. cooking
ﬁN N~
x N
proofing
2 Der kan nu udfares arbejde sdsom rengaring af

display.

Tastaturet aktiveres igen ved at trykke pa tasten

03/09/2013
11:17
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3.4 Stoppe maskinen

For at stoppe maskinen i nagdstilfeelde, tryk pa

tasten.

3.5 Anbefalinger ved brug

Far maskinen startes skal kammeret renggres grundigt
indvendigt (se punkt 4.2).

3.5.1 lleegning af produkter

Deek ikke bakker og beholdere med isolerende
filml&g, jo mere produktet udseaettes for den kolde luft,
jo kortere kgletider.

Det anbefales at bruge bakker eller beholdere der er
sa lidt dybe som muligt og aldrig over 6,5 cm.

For at opna det bedste resultat anbefales det at
bruge beholdere med 3,5 kg produkt og en max.
tykkelse pa 8 cm hurtig bleestkaling og 5 cm for
lynfrysning. For sveere og/eller fedtholdige produkter,
reduceres tykkelsen yderligere.

Veaer opmaerksom pa at der er tilstraekkelig plads g
mellem bakkerne, for at sikre en optimal luftcirkula- A\
\J
\J)
\J

tion.

(Y ([ (
e
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Hvis maskinen ikke fyldes helt, bgr bakkerne placeres i
centrum af blaestkgleren og der placeres en tom bakke
(A) over sidste bakke.

i —
Placer bakkerne leengst inde i holderne og sgrg for at de , h E ")
er sa teet som muligt p& fordamperen. [ — N — Lf'
L ) |
- Y i I!
I |—f__ . 'aj i 1 il
Fyld aldrig maskinen over de angivne maksimale vaer- B — B
dier (se nedenstaende tabel).
———— [—————— ]
MODEL Kapacitet " '/- :
Blaestkaling (kg) Frysning (kg) ¥ N ( .),
MF25.1 25 25 @ }( { )‘I
MF45.1 45 45 ) —
MF70.1 70 70 4 : S
MF30.2 30 30 ' o !
MF70.2 70 70
MFg5.2 85 85
Kapaciteterne er beregnet ud fra fglgende betingelser:
- Bakker fyldt med vand ved 90°C
- Omgivelsestemperatur: 32°C
- Ingen for-kgling af kammer
MODEL CATERING KONFEKTURE
GN1/1h=20 | GN1/1h=40 | GN1/1h=65 | GN21h=20 | GN2/1h=40 | GN21h=65 |400x600 h=20 | 400x600 h=40 | 400x600 h=60
MF25.1 8 5 E) 8 5 A
MF45 .1 18 12 9 18 12 9
MF70.1 27 18 13 27 18 13
MF30.2 16 10 8 8 5 4 8* 5* 4*
MF70.2 36 24 18 18 12 9 18* 12* 9*
MF85.2 54 36 26 27 18 13 27* 18* 13*
(*) bakke placeret pd 530x650 mm gitter

3.5.2 For-kgling

Far en hurtig blaestkalingscyklus og/eller en lynfrysning,

er det vigtigt at for-kagle kammeret, for at driftstiden re-

duceres mest muligt. Fgr produktet indseettes til kagling,
bar der udfgres en for-kglingscyklus, en DELIKAT cyklus
eller en KRAFTIG cyklus.

For at undgéa skader pd maskinen, ma der ikke

efterlades varme produkter i kammeret. S& snart
produktet er sat ind, skal cyklussen startes.

3.5.3 Kernefgler

Kernefgleren skal placeres korrekt i centrum af det stor-
ste produktstykke, sdledes at spidsen af faleren er midt i
produktets tykkeste del. For at forhindre utilsigtet forure-
ning, skal fgleren renggres og desinficeres for hver cy-

klus.

For at opna det bedste resultat anbefaler vi at der bruges
GN1/1 beholdere med 3.5 kg produkt og en max. tykkelse
pa 8 cm for kvik bleestkgling eller 5 cm for lynfrysning. For
sveere og/eller fede produkter, reduceres tykkelsen yder-

ligere.
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3.5.4 Temperaturer

Efterlad ikke tilberedte produkter til kgling eller frysning, i laen-
gere tid ved rumtemperatur. Jo hgjere tab af fugtighed, jo mindre
saftighed bevares der i produktet. Det anbefales at starte kg-
ling/frysning, med det samme produktet er faerdigbehandlet. Veer
opmaerksom pa at produkttemperaturen ikke er under +70°C nar
det laegges ind i bleestkgleren. Kogte produkter kan ogsa saettes
i kgleren ved meget hgje temperaturer (>100°C), sa leenge
kammeret er for-afkglet. Husk at cyklussernes referencetid
starter ved +90°C (fra +90°C til +3°C for blaestkgling; og fra
+90°C til -18°C ved frysning).

3.5.5 Konservering

De kglede/frosne produkter skal afdeekkes og beskyttes (med
film, hermetisk 1&g eller endnu bedre vakuumpakket) og maerket
med en etiket, som viser indhold, tilberedelsesdato og udlgbs-
dato.

De bleestkglede produkter skal opbevares i et kagleskab
ved en konstant temperatur pa +2°C.

De frosne produkter skal opbevares i en fryser,

ved en konstant temperatur pa -20°C.

Brug ikke bleestkaleren som kgleskab!

INDHOLD

Tilberedt

Udlgbsdato
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Fase Beskrivelse Skaermbillede
3.6.1 Konfigurering af operatgrparametre
1 P& hovedbilledet, tryk
for at skifte til indstillingsmenuen.
2 Tryk "Operator parameters"
3 Tryk pa PIL tasterne for at scrolle gennem pa-

rameterlisten
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OPERATYRPARAMETRE

Parameter

Standard indstilling

Beskrivelse

COMPANY NAME

Kundes firmanavn

SET DATE/TIME

XXIXX/xxxx 0:00

Konfiguration af dato og tid pa bleestkaler

LANGUAGE Indstilling af sprog
UNIT OF MEA- o
SUREMENT C Enhed for temperaturer
MACHINE 1.D. 01 Identifikationsnummer for blaes_,tkraler. (ngdvendig for BUS
opkobling)
PERIPHERAL _ .
ADDRESS Seriel tilkoblingsadresse
SET PASSWORD Kodeordskonfiguration
PERIOD OF RE- 00’ Tidsinterval, udtrykt i minutter, for registreringen. n=0:
CORDINGS ingen registrering n#0: aktive registreringer
BLAST CHILL
TYPE OF RE- kun under cyklusregistrering
CORDINGS BLAST CHILL BLAST CHILL+PRESERVATION CYCLE

cyklus og konserveringsregistrering
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Fase

Beskrivelse

Skaermbillede

3.6.2 /Endring af cyklusparametre

Cyklusparametre kan aendres permanent eller
midlertidigt.

Parametre kan sendres med en cyklus i drift eller
under stilstand.

Tryk

for at se cyklussens parametre

continuous c

Cyklussen kan besta af forskellige faser, af-
haengigt af den aktuelle proces.
S = Konservering

De forindstillede parametre for hver fase i cy-
klussen, vises.

For at eendre parameteret, veelges den gnskede
fase.

&
5
#
L
®
x =
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Fase

Beskrivelse

Skeermbillede

Veelg en fase for at eendre folgende parametre:
1. Lufttemperatur

2. Kernetemperatur

3. Fasetid

4. Bleeserhastighed fordamper

En fase fjernes ved at seette tiden til 0.

Efter eendring af en veerdi, kvitteres ved tryk pa

For kun at gemme &ndringerne for den aktuelle
cyklus i drift, tryk

For at gemme eendringerne permanent, tryk

For at afbryde og vende tilbage til cyklussen, tryk

A4\

HE BE B X
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3.7 Sanigen

Sanigen er et desinfektionssystem der frigiver aktive ioner
for at reducere bakterieindholdet i den behandlede luft og
pa de flader de kommer i kontakt med. Da luften bzerer
den desinficerende proces, er der ingen utilgeengelige
omrader, hvilket vil sige at en komplet desinfektion sikres
overalt.

Desinfektion sker pa overfladen af produktet og i miljget,
der baerer 97% af bakterieforureningen.

Fraveeret af bakterier giver falgende fordele i kammeret:
- kontinuerlig desinfektion af kammeret

- alle flader behandles

- ingen darlige lugte

Hvornar bruges det:
Sanigen kan bruges altid, undtagen under haevning.

Hvordan bruges det:

Sanigen er monteret fra fabrikken ved bestilling.
Funktionsparametrene er fabriksindstillede og er resultatet
af Irinox erfaring og laboratorietests.

Den fungerer fuldt automatisk.

Hvordan fungerer desinfektionscyklussen:
Desinfektion er altid aktiv, undtagen under haevning/raskning.

 Nar temperaturen er = 0°C (fabriksindstillet)

~ Desinfektionssystemet aktiveres i en indstillet tid.

- Bleeseren i kammeret styres i en indstillet tid.

- Nar blaeserens funktionstid er udlgbet, er disse

slukkes i en indstillet tid.
~ Nar funktionstiden er udlgbet, afbrydes desinfektionssystemet
i en indstillet tid.

- Blaesernes funktions- og pausetid resettes.
* Hvis temperaturen i kammeret er < 0°C (fabriksindstillet)
~ Udfgres desinfektionscyklussen ikke

Sanigen®
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Fase Beskrivelse Skeermbillede

SANIGEN - Se om desinfektionen er aktiv:

1 P& hovedbilledet, tryk
for at skifte til menu for indstillinger.

2 For at gge eller reducere intensiteten af be-
handlingen, tryk pa tasterne

3 AKTIVERET (GR@N)

4 DEAKTIVERET

5 TILKOBLET MEN IKKE AKTIVERET

Side 59 af 67




Rutinemeessig vedligeholdelse:

HVER 6 MANED: Renggaring

0 Afbryd speendingen til konserveringsenheden for ad-
gang til Sanigen

1 Udlgs den eksterne tap, hold glascylinderen stille

5 Fjern det eksterne net fra glascylinderen, pas pa ikke at
gdeleegge glasset

3 Lasn glascylinderen mod uret, drej altid pa den rade
plastbund
Vask det eksterne net i varmt vand, pas pa ikke at

4 . . )
deformere det. Fjern stavaflejringer omhyggeligt

5 Renggr glascylinderen med en fugtig klud. Fjern alle
stgvaflejringer omhyggeligt

6 Speend glascylinderen med uret, drej altid pa den rgde
bund

7 Kontroller at glascylinderen ikke er revnet. Er dette
tilfeeldet skal den udskiftes
Indsaet det eksterne net, pas pa ikke at overlappe det

8 interne net og hold en afstand pa 5 mm fra den rade
bund

9 Hold glascylinderen stille, indfar den eksterne tap, sgrg
for at der er god kontakt med det eksterne net
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ARLIGT: udskiftning af glascylinder og eksternt net

Bestil glascylinder og eksternt glas fra IRINOX CODE 3880410

0 Afbryd speendingen til konserveringsenheden for
adgang til Sanigen

1 Udlgs den eksterne tap, hold glascylinderen stille

5 Lasn glascylinderen mod uret, drej altid pa den rade
plastbund

3 Glascylinder og eksternt net bortskaffes som almin-
deligt affald, da det er lavet af genbrugsmaterialer

4 Kontroller at glascylinderen ikke er revnet. Er dette
tilfeeldet skal den udskiftes

5 Spaend glascylinderen med uret med det eksterne
net, drej altid p& den rgde plastbund
Indseet det eksterne net, pas pa ikke at overlappe det

6 interne net og hold en afstand pa 5 mm fra den rgde
bund

7 Hold glascylinderen stille, indfgr den eksterne tap,
sgrg for at der er god kontakt med det eksterne net
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4. VEDLIGEHOLDELSE
4.1 Rutinemeessig vedligeholdelse

Anvisningerne i dette afsnit er beregnet for alle som betjener maskinen, brugeren, teknikeren samt andet
servicepersonale.

Grundleeggende sikkerhedsstandarder
Under renggring og vedligeholdelse, skal sikkerheds-
anvisningerne i punkt 1.5 fglges ngje:

e Rar eller betjen aldrig maskinen med vade haender
eller fgdder.

o For aldrig skrutreekkere, kgkkengrej eller andet ind
mellem afskaermninger eller bevaegelige dele, far
renggring eller vedligeholdelse.

e Afbryd spaendingen til bleestkgleren og sgrg for at
der ikke kan ske en utilsigtet genindkobling.

e Traek aldrig i kablet for at treekke stikket ud af
kontakten.

Det er forbudt at fijerne afdeekninger eller sik-

kerhedsanordninger for at udfgre rutinemaessig
vedligeholdelse. Fabrikanten fralsegger sig ethvert
ansvar for skader som skyldes en tilsideseettelse af
anvisningerne.

@ Fgr maskinen startes, skal kammeret renggres
grundigt indvendigt, se punkt 4.2. m

4.2 Renggring af kammer

For at sikre en optimal hygiejne og produktkvalitet, skal

der udfgres en grundig indvendig renggring af kam- ™~ ’%
meret efter hver arbejdsdag. Pl
I S

Udformningen af kammeret ggr det muligt at udfagre
renggringen med en svamp eller en klud.
Renggringen udfgres med vand og ikke slibende
rengaringsmidler. Afskylning foretages med vad klud
eller svamp eller med en moderat vandstrale.

Skrab ikke fladerne med skarpe eller slibende
veerktaijer.

Brug ikke slibende midler eller oplgsningsmidler.

Beer altid beskyttelseshandsker unde renggring.

> PP
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4.2.1 Vask af fordamper
A Beer altid handsker under de
falgende operationer.

ADGANG TIL FORDAMPER:

Fordamperen abnes ved at Igsne de to i hgjre side og svinge
bleeserpanelet ud.

RENGYRING AF FORDAMPER

Fordamperen renggres ved at bgrste den ren pa langs af alu-
miniumsribberne. Efter renggring lukkes fordamperen igen.

A Brug aldrig skarpe genstande til renggringen.
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4.2.2 Aftemning af kondensat

Kondensatet ledes til en bakke i bunden af kaleren, denne
opsamler kondensat og vaskevand.
Bakken skal regelmaessigt tammes og rengares.

4.3. Renggring af kondensator

For at sikre en korrekt og effektiv funktion af blaestka-
leren, er det vigtigt at kondensatoren holdes ren, sale-
des at luften kan cirkulere frit.

For blaestkglere med indbygget kondensator, fjernes
frontgitteret ved at traekke i det og derved fa adgang til
kondensatoren.

Kondensatoren skal renggres mindst 1 gang om ma-
neden. Renggringen udfgres med en ikke-metallisk
barste, for at fjerne al stgv og sod fra ribberne.

Det anbefales at bruge en stgvsuger, sdledes at stgvet
ikke spredes til omgivelserne.

Eventuelle fedtbeleegninger fijernes med en barste,
fugtet med alkohol.

Skrab aldrig ribberne med skarpe eller slib-
ende genstande.

Under renggring skal der beaeres beskyttelses-
handsker, briller og &ndedraetsveern.
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4.4 Fejlfinding

Maskinens elektroniske styring er forsynet med et visuelt system, som indikerer eventuelle alarmer.
Alarmerne er registreret i en liste over alarmer.

Diagnostik styret af elektronikken:
e Et billede viser den aktuelle alarm
o |tilfeelde af flere samtidige alarmer, vises disse skiftevist pa displayet.
e Tryk pa alarmfeltet for at se det

Hgj rumtemperatur (over 35°C)

PRESSURE SWITCH ALARM

Kondensatorfilter snavset Renggr kondensator

Kondensatorblaeser defekt Tilkald servicetekniker

Spidskondensator pa bleeser defekt | Tilkald servicetekniker

Alarm for hojt tryk Trykafbryder for kondensstyring

defekt (kun med ekstern enhed eller | Tilkald servicetekniker
ekstern kondensator)

Hgijtryksafbryder defekt Tilkald servicetekniker
For hgj gasbelastning i anleeg Tilkald servicetekniker
Kompressor tammehane lukket Abn hanen
Fejl pa luftfgler i .
G kaﬁn pmer Luftfeler defekt Udskift faler
CORE PROBE FAULT Fejl pa kernefaler | Kernefaler defekt Udskift faler

Feil p& kompres- Kontroller at ledning mellem CNIN-7

COMPRESEOR 2L ARes J'p P Ledning til alarm afbrudt 0g CNIN-8 klemmer er monteret
sorrelee .

korrekt (se el-diagram).

Kontroller at ledning mellem CNIN-5
Ledning til alarm afbrudt og CNIN-6 klemmer er monteret
korrekt (se el-diagram).

Fordamperlage
aben

EVAPORATOR DOOR OPEN

Lage ikke lukket korrekt Luk lagen

Alarm for lage
aben (undtagen
under optgnings-
cyklus)

Mikroswitch defekt Tilkald servicetekniker

Monter ledningerne i klemme 6 og 7

Ledninger til mikroswitch afbrudt o .
pa styreprintet
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Diagnostik IKKE styret af elektronikken:

Frontpanel teender ikke

Ingen forsyningsspaending

Kontroller forsyningsspaending

Busforbindelse afbrudt

Kontroller forbindelse

Sikring udlgst

Tilkald servicetekniker

Kammerblaeser kgrer ikke

Ingen forsyningsspaending

Kontroller forsyningsspaending

Bleeser defekt

Tilkald servicetekniker

Releeprint defekt

Tilkald servicetekniker

Kompressor fungerer ikke

Ingen forsyningsspaending

Kontroller forsyningsspaending

Styresikring afbrudt

Tilkald servicetekniker

Termosikring udlgst grundet overlast

Tilkald servicetekniker

Magnetkontaktor afbrudt

Tilkald servicetekniker

Hgijtryksafbryder afbrudt

Kontroller ALP alarm.
Tilkald servicetekniker

Fejl pa releeprint

Tilkald servicetekniker

Ekstern styreafbryder defekt

Tilkald servicetekniker

Kompressor kgrer, men
kaler ikke kammeret

Intet kaglemiddel

Tilkald servicetekniker

Magnetventil defekt

Tilkald servicetekniker

Snavset kondensator

Renggr kondensator

Veeskeventil defekt

Tilkald servicetekniker

Kondensatorblaeser karer
ikke

Ingen forsyningsspaending

Kontroller forsyningsspaending

Trykafbryder defekt

Tilkald servicetekniker

Blaeser defekt

Tilkald servicetekniker

Spidskondensator defekt

Tilkald servicetekniker

Intet eksternt styresignal til kom-
pressor

Tilkald servicetekniker

Fordamperafrimning fun-
gerer ikke

Afrimningscyklus fejlprogrammeret

Kontroller programmering
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4.5 Ekstraordineer vedligeholdelse

Dette afsnit er udelukkende beregnet for autoriseret
personale, som er uddannet til indgreb i den elektriske
styring og maskinens kglekomponenter.

4.5.1 Adgang til frontprint:

e Afbryd forsyningsspeendingen til kaleren.

e Treek stdlrammen pé frontpanelet af, denne holdes
af en reekke magneter.
Lasn skruerne som holder frontpanelet.
Frontpanelet kan nu svinges ud.

e Printkortet er monteret bagpa frontpanelet.

4.5.2 Adgang til styreprint og releeprint

Afbryd forsyningsspaendingen til kaleren.

Treek frontristen ud.

Styrekassen er placeret i venstre side af kaleren.
Lagsn skruerne som holder styrekassen og traek den
udad, pas pa kablerne pa undersiden.

Treek i laget for at dbne det.

Der er nu adgang til styreprint og relaeprint.

4.5.3 Adgang til kondensator

o Fjern beskyttelsesgitteret, Igsn skruerne med en
fladhovedet skruetraekker.
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