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Vi takker Dem for at have valgt en Carpigiani maskine.

Siden 1993 er Carpigiani maskiner produceret efter et kvalitetssikringssystem, som i dag er certificeret i hen-
hold til UNI-EN-ISO 9001.

Carpigiani maskiner op fylder kravene i falgende europeeiske direktiver:

Maskindirektiv 2006/42/EU.

Lavspeendingsdirektiv 2006/95/EU.

EMC direktiv 2004/108/EU.

PED direktiv 2014/68/EU.

Regulativ 2004/1935/EC, omhandlende "Materialer og artikler i kontakt med fgdevarer”.
Regulativ 2023/2006/EU, omhandlende "God fabrikationspraksis for materialer og artikler tiltaenkt
kontakt med fadevarer”.

Manualen eller dele af denne ma ikke mangfoldiggares, kopieres eller overdraget til tredje person, uden vor
skriftlige samtykke.

Kgberen af maskinen ma lave kopier til eget brug.

Af hensyn til den tekniske udvikling forbeholder vi os ret til &endring af specifikationerne, uden forudgaende

varsel.
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FORORD

Om denne manual

Denne manual er en integreret del af maskinen. Af hensyn til maskinens funktion og driftssikkerheden, er det
vigtigt at alle anvisninger i manualen studeres og falges ngje, af alle personer som beskeeftiger sig med ma-

skinen.

Iseer anvisningerne omkring sikkerhed er vigtige og skal falges ngje.

Kontakt forhandleren hvis der opstar tvivl omkring anvisningerne eller andre emner.

Fer der udfares nogen form for arbejde pa maskinen, skal anvisningerne veere leest og forstaet.
Yderligere dokumentation

Sammen med manualen leveres der ogsa falgende dokumentation:

e Reservedelsliste
e Ledningsdiagram

SYMBOLER | DENNE MANUAL

FARE
Advarer om farlig elektrisk spaending.

FARE

Advarer om hgje temperaturer der kan
medfgre forbreendinger.

FARE

Advarer om farlige beveegelige dele,
der kan medfare alvorlig personskade.
FARE

Advarer om fare for klemning.

GENEREL FARE

Advarer om fare ved tilsideseettelse af
sikkerhedsanvisningerne.

BEM/AERK

Henviser til vigtig information

= 2B EE

ADVARSEL

Studer manualen grundigt far maski-
nen tages i brug. Tilsideseettelse kan
medfere skade pa data eller maskine.
BESKYTTELSE

Dette symbol indikerer at operatgren
skal baere personligt beskyttelsesud-
styr.

==y
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PERSONALEKVALIFIKATIONER
Operatgr

En person som kan udfagre de operationer som hgrer til daglig betjening af maskinen, herunder
produktion, produkthandtering og rengaring.

=

Vedligeholdelsestekniker

* I En person som kan betjene maskinen og udfare simple opgaver omkring vedligeholdelse,
reparation og justering af maskinen.

Servicetekniker

I Fuldt uddannet tekniker fra fabrikant eller forhandler, som kan udfagre komplekse reparationer og
indstillinger.

2P

SIKKERHED

Under betjening af maskinen er det vigtigt at operatgren er opmaerksom pa roterende/bevaegelige dele, elek-
triske komponenter og dele som kan blive varme, da disse dele kan medfgre alvorlige personskader.

Personer med ansvar for sikkerheden skal sikre at:
fejlbetjening og fejlhandtering undgas

alle sikkerhedsanordninger er pa plads og funktionsdygtige
maskinen serviceres regelmeaessigt

der kun bruges originale reservedele

egnet personligt beskyttelsesudstyr bruges

der udvises forsigtighed ved arbejde med varme produkter
forsigtighed udvises omkring beveegelige dele

Dette opnés ved at:

e den tilharende manual for betjening og vedligeholdelse er til rAdighed
o alle anvisninger falges meget omhyggeligt

e kun autoriseret personale ma arbejde pa det elektriske anleeg

For at opna en optimal sikkerhed er det vigtigt at alle som beskaeftiger sig med maskinen er fuldt instruerede,
at alle sikkerhedsanordninger er pa plads og funktionsdygtige, at det ngdvendige personlige beskyttelsesud-
styr er til rddighed og at alle anvisninger fglges ngije.

Geeldende nationale og lokale forskrifter og regler vedrgrende sikkerhed og arbejdsmiljg, skal falges ngje.

Maskinen skal installeres af en autoriseret installatgr og i overensstemmelse med gaeldende nationale og
lokale forskrifter og regler.

Far der udferes nogen form for vedligeholdelse pa maskinen, skal forsyningsspaendingen afbrydes og sikres
mod utilsigtet genindkobling.

Fabrikanten fralaegger sig ethvert ansvar for ulykker som skyldes en tilsideseaettelse af anvisningerne i manu-
alen.
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1. GENERELT
1.1 Generel information
1.1.1 Typeskilt

Maskinen har et typeskilt som viser fabrikantdata, maskintype og serienummer.

G

PN |
camcin 11
jona . Boy

B Vig Emiia 45, 40011 Anzolp G Emito . Bok
XX

F CXOOOXXXXX

A CXXXXX *

PV‘_‘FE_ 3N N~ Hz* kw.x.A k
C/Gas #

C€

N

A. Serienummer F. Maskinkode

B. Maskintype G. Kondensering (A=Luft - W=Vand)
C. Forsyningsspeending H. Frekvens

D. Sikring I Effekt

E. Gastype og veegt

1.1.2 Vedligeholdelsesinformation

Alle operationer vedrgrende rutinemeessig vedligeholdelse, er beskrevet i afsnittet "Vedligeholdelse”. Alle
andre vedligeholdelsesopgaver eller indgreb i maskinen, skal aftales forud med fabrikanten.

1.1.3 Information til brugeren

mf,,;\‘" Carpigiani/forhandleren star gerne til radighed for eventuelle spargsmél vedrgrende maskinen.

Kontakt forhandleren i tilfeelde af fejl eller problemer med maskinen.
Kundeservice star altid til radighed for spargsmal vedrarende maskinens funktion, reservedele

eller behov for teknisk assistance.
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1.2

1.2.1 Generel information
Maskinen installeres pa gulvet til direkte produktion og fordeling af softice creme. Maskinen er en pumpefadt

type.

Information om maskinen

Carpigiani anbefaler at der altid bruges mix i god kvalitet, sdledes at isen lever op til de hgjeste kundekrav.
Enhver besparelse pa mixen vil pavirke kvaliteten og medfare tab, som klart overstiger besparelsen.

Pa baggrund af ovenstaende bar falgende anbefalinger tages i betragtning:

e Veelg naturlige ingredienser af hgj kvalitet og lav din egen blanding eller kab den hos en palidelig

leverandgr.
e Veer opmeaerksom pa at mixen passer til maskinen, med hensyn til sammensaetning og viskositet.

Kontakt forhandleren i tvivistilfaelde.
e Fglg altid produktleverandgrens anvisninger.
e Forsgg aldrig at modificere de anbefalede opskrifter, uden at kende ingrediensernes karakteristik.
e Smag pa det feerdige produkt og seet det farst til salg nar du er helt tilfreds.

e Sgrg for at personalet altid holder maskinen pinligt ren.

o Alle former for reparation skal udfgres af en autoriseret CARPIGIANI servicetekniker.

1.2.2 Tekniske data

L \ Faser | Hz KW L B H Kg

ST]Ié?ElLP 245 12 JA 1 400 3 50 \I;XEE 2,4 ggg g?g 34318 140
srem o 230 18 NEJ 1 |400| 3 | 50 e 24 | 00| o5 | 8% 130
sreeLspp | 25 2 | A | 1 ol 3 || yap | 24 |ooe e | ran| M
sresvspe | 20 | | me | 1 |ao| 3 || wob | 2 ||| %] i
* Timeproduktion og mix maengde for hver iscreme kan variere afheaengigt af temperatur og mixtype,

samt den gnskede svulming

Kapaciteten referer til 25°C rumtemperatur og 20°C kglevandstemperatur.
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1.2.3 Placering af maskinkomponenter

191 STEEL vers. LUFT 191 STEEL vers. VAND
1. Lag 3. Produkthane
2. Kontrolpanel 4. Drypbakke

191 STEEL OY vers. LUFT 191 STEEL OY vers. VAND
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1.3 Tilteenkt anvendelse

Maskinen ma kun bruges til det formal som er beskrevet i punkt 1.2.1 “Generel information”, og indenfor de
nedenstaende begraensninger.

e Forsyningsspeending: +10%

e  Min. lufttemperatur: 10°C

e Max. lufttemperatur: 43°C

e Min. vandtemperatur: 10°C

e Max. vandtemperatur: 300C

¢ Min. vandtryk: 0,15 MPa (1,5 bar)
e Max. vandtryk: 0,5 MPa (5 bar)

e Max. relativ fugtighed: 85%

Maskinen er designet til brug i ikke eksplosionsfarlige atmosfaerer/rum og ma derfor kun bruges i normale
rum og atmosfaerer.

Enhver anden anvendelse end den tilteenkte er ikke tilladt.

1.4 Stgj

Maskinen stgjer mindre end 70 dB(A) for bade vandkglede og luftkglede maskiner.

1.5 Lagring

Maskinen skal lagres i et tart og godt ventileret rum.
Far maskinen henseettes, skal den afdaekkes for at beskytte den mod stgv og snavs.

1.6 Bortskaffelse af emballage

Emballages skal bortskaffes i henhold til geeldende nationale og lokale regler for handtering af emballage.
Emballagen ma ikke bortskaffes til miljget.

1.7 WEEE (Elektrisk/elektronisk udstyr)

| overensstemmelse med EU direktiv 2006/66/EC, om batterier og akkumulatorer og 2002/96/EC,
ogsa kendt som WEEE, indikerer dette symbol pa siden af produkt eller emballage, at produktet
ikke m& behandles som almindeligt husholdningsaffald, men skal indleveres til et egnet opsam-
lingssted for elektrisk/elektronisk udstyr.

Kontakt lokale myndigheder i tvivistilfaelde.

1.8 Bakteriologisk forurening

En kvalificeret ekspert skal med jeevne mellemrum analysere nogle produktprgver, for at kontrollere for tilste-
deveerelse af bakterier. De registrerede veerdier for bakterier skal ligge under fglgende veerdier:

Standard pladetzelling (SPC)......coooviiiiniiiiiiiieieeenn, 50.000
Coliform bakKterier. ... 10

Skulle disse veerdier blive overskredet, er dette en indikation pa at der er en bakteriel forureningskilde. En
sadan kilde skal omgéende identificeres og fiernes. Et hgijt bakterieniveau indikerer at produktet ikke er eg-
net til forbrug. For at undgé en bakteriel forurening er det ngdvendigt at rense og desinficere maskinen me-
get omhyggeligt.

\_lr‘

=

Yoghurt har normalt et hgjt bakterieniveau, men dette er normalt og er en del af produktets egenska-
ber. Dog er en forurening af coliforme bakterier aldrig acceptabel. Fglgende information vil hjeelpe
med at undga denne forurening.
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Fglgende liste angiver mulige bakterielle forureningskilder og hvordan man undgar dem.

FORURENINGSKILDE

FOREBYGGELSE

Kontakt med operatgar

e Grundig vask af haender og underarme.
e Baer gummihandsker ved hudskader eller problemer.
e Vask haenderne adskillige gang i lgbet af dagen.

Ingrediensrester/aflej-
ringer (maelkeklumper)

e Brug egnede bgrster.

e Skrub alle dele og komponenter for at forhindre dannelse af meaelkeklum-
per, da disse er et perfekt sted for bakterievaekst, som kan forurene den fri-
ske meelk.

Slidte eller defekte
dele

e Brug et levnedsmiddelgodkendt smgremiddel til at smare alle gummidele,
som kommer i kontakt med mikset.

o Kontroller for defekte O-ringe og udskift med originale reservedele.

e Kontroller regelmaessigt drypbakken for at undgé afdryp.

Utilstreekkelige rengg-
rings og desinfekti-
ons-procedurer

e Beholderen hvor delene skal renggres i skal veere helt ren og indeholde til-
streekkelig oplgsning af renggrings- eller desinfektions-produkt, til at
deekke de starste dele. Brug bgrster til at renggre og desinficere maski-
nen, med jeevne mellemrum.

e Brug egnede bgrster og smgremidler og, om muligt, engangs klude.

e Opbevar og brug midlerne som angivet pa etiketten.

e Lad autoriseret renggringspersonale udfagre renggringen. Sgrg for at per-
sonalet kan udfare renggring og desinfektion uden afbrydelser og pa kor-
rekt vis.

¢ Lad desinfektionsoplgsningen sta i cylinder og kar i mindst den tid som fa-
brikanten foreskriver.

e Renger og desinficer renggringsvaerktgj og smaretuben. Seet haetten pa
tuben bagefter.

e Maskinkomponenter og barster skal leegges til tarre. De ma ikke monteres
i maskinen sa lzenge de er vade.

o Fglg de daglige renggringsprocedurer. Brug en desinficeret klud til at ren-
ggre maskinen udvendigt og dispenserne, med jeevne mellemrum.

Mix opbevaret forkert

e Brug farst mix med eeldste dato. Leeg maerke til udigbsdatoen.

e Opbevar mix direkte i kgleskab. Efterlad ikke mixen udendgrs eller i direkte
sollys, fgr den seettes pa kal.

e Hold altid en afstand pa& 2-3 cm mellem mix og andre produkter i kgleska-
bet. Dette sikrer god luftcirkulation.

¢ Mixen mé ikke opbevares ved omgivelsestemperatur i laengere tid.

e Karrets opbevaringstemperatur skal fastholdes pa 4,4°C. En opbevarings-
temperatur over 4,4°C vil tillade bakterieveekst til farlige niveauer, pa under
en time.

e Nar mixen er heeldt i karret, skal det tilharende 1&g bruges til at holde tem-
peraturen pa det korrekte niveau og minimere risikoen for forurening.
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2.  INSTALLATION
2.1 Afstand omkring maskinen

Maskinen skal placeres saledes at der er tilstraekkelig plads omkring den til at operataren kan arbejde frit og
uhindret og har mulighed for at forlade omradet direkte.

Det er ogsa ngdvendigt med fri plads pa siden for at kunne treekke drypbakkerne ud.

Mindste friplads for adgang til maskinens arbejdsomrade skal vaere 150 cm og der kraeves mindst 30 cm pa
siden af maskinen, for at kunne traekke drypbakkerne ud.

BEMARK
Utilstreekkelig luftcirkulation pavirker driften og maskinens kapacitet.

50 cm
kun luft version

?

— 5cm

luft version

30cm
for bakke
udtraek

ADVARSEL:
Maskiner med luftkglet kondensator skal installeres saledes at der er mindst 50 cm friplads over og 5
cm fri plads pé siderne, for at sikre fri luftcirkulation omkring kondensatoren.

2.2 Maskine med luftkglet kondensator

Maskiner med luftk@let kondensator skal installeres saledes at der er mindst 50 cm fri plads over
maskinen for at sikre fri luftcirkulation omkring kondensatoren.

Bemeaerk: Utilstreekkelig luftcirkulation pavirker driften og maskinens kapacitet.

2.3 Maskiner med vandkglet kondensator

Vandet skal have et tryk mellem 0.15 MPa og 0.5 MPa (1,5-5 bar) og en flowmaengde pa& mindst
det anslaede forbrug pr. time.

Tilslut tilgangsraret, maerket “Water Inlet” til en stophane pa vandforsyningen og afgangsreret,
meerket “Water Outlet” til et aflgb med en stophane.

l I En vandkglet maskine skal tilsluttes til en vandforsyning eller et kaletarn.

2.3.1 Justering af vandtryksventil

VIGTIGT
* I Hvis vandtryksventilen skal justeres, skal dette udfgres af en autoriseret tekniker.
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BEMAERK
Vandforbruget gges hvis temperaturen pa tilgangsvandet er over 20°C.

% ADVARSEL

Lad aldrig maskinen sta i et rum hvor temperaturen er under 0°C, uden farst at aftappe vandet fra
kondensatorsystemet.

2.4 Elektrisk tilslutning

Far tilslutning skal det sikres at forsyningsspaendingen svarer til den angivne pa maskinens type-
skilt.

Tilslutningen skal udfgres af en autoriseret installatgr og i overensstemmelse med gaeldende nati-
onale og lokale forskrifter og regler.

=

VIGTIGT
Maskinen skal jordforbindes forskriftsmaessigt.

2.5 Udskiftning af forsyningskabel

Ved skader pa forsyningskablet, skal dette omgaende udskiftes med et af samme type.
Kablet skal udskiftes af en autoriseret installatgar.

2.6 Opfyldning
Motoren er levetidssmurt og kraever ingen efterfyldning.
Kaleenheden er pafyldt den korrekte maengde gas fra fabrikken og kraever normalt ingen efter-

fyldning. Skulle der blive behov for efterfyldning, skal dette udfgres af en autoriseret servicetekni-
ker.

=P

2.7 Maskintest

AN Maskinen er testet fra fabrikken. Alle funktioner er kontrolleret.

I Den endelige test p& produktionsstedet, skal udfares af en autoriseret servicetekniker.

=l
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3.  BETJENING
3.1 Sikkerhedsanvisninger for maskinen

Ved brug af industrielt udstyr og anlaeg, skal man vaere klar over at beveegelige dele, elektriske komponen-
ter, sdvel som komponenter med hgj temperatur, kan medfare fare for alvorlige skader pa personer eller ud-
styr.

Personer med ansvar for sikkerheden skal sikre at:
fejlbetjening og fejlnandtering undgas

alle sikkerhedsanordninger er pa plads og funktionsdygtige
maskinen serviceres regelmeessigt

der kun bruges originale reservedele

egnet personligt beskyttelsesudstyr bruges

der udvises forsigtighed ved arbejde med varme produkter
forsigtighed udvises omkring bevaegelige dele

Dette opnés ved at:

e den tilharende manual for betjening og vedligeholdelse er til rAdighed

o alle anvisninger falges meget omhyggeligt

e kun autoriseret personale ma arbejde pa det elektriske anleeg

o alle som beskeeftiger sig med maskinen har den ngdvendige uddannelse og erfaring

3.2 Maskinkonfiguration

Maskinen bestar af en motor som driver riset og et kglesystem med en vand- eller luftkglet kondensator og
et elektronisk system som styrer hovedfunktionerne.

Produktion af softice is sker ved at placere en kold mix (+4°C) i karrene og starte en automatisk pro-
duktionscyklus, som kerer indtil den indstillede konsistens paisen er naet.

Mix fagres ind i cylinderen, blandet med luft. Isen produceres og opbevares i cylinderen. Ydeligere is produk-
tion laves nar der aftappes is.

Ved hjeelp af tappehandtaget, foran pa maskinen, aftappes nu den gnskede portion softice.

Samtidigt fgres en tilsvarende portion af mix fra de kalede Kar, til cylinderen.

Fare ved hgje temperaturer
A Veer seerligt opmaerksom under pasteurisering da kontakt med mix kan medfare
forbreendinger
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3.3 Betjeningselementer

3.3.1 Tastatur
Maskinen er udstyret med et tastatur pa forsiden af maskinen.

Display

Stop

Start/Produktion
Piskning/Pumpel/tastaturlas
Pasteurisering (model SP)/Heaev

Kagleskan/Seaenk/Reset

N o g s~ w D RE

Niveauindikator for tank

BEMAERK
Tastaturet giver et akustisk signal ved tryk pa en tast

.
L

3.3.2 Funktioner

TASTER | FUNKTIONSBESKRIVELSE

DISPLAY Nar maskinen taendes, viser displayet softwareversionen.
f.eks.

DISPLAY BEMAERKNING

191
ver. 191LCDJPO3

Betyder sv version 03

Nar baglyset pa displayet blinker, betyder dette at der er udlgst en alarm.

Nar baglyset lyser konstant, er alarmen automatisk reset. Den viste alarm-
indikering kan slettes ved tryk pad RESET tasten.

STOP Ved tryk pa denne tast under drift, stopper maskinen (dioden lyser).
DISPLAY BEMZAERKNING
10:33:21 Ven Hvis maskinen er i stop, viser displayet
dato og tid

Hvis maskinen efterlades i stop med mix over minimumsniveau, vil beskeden
(Why in stop??) begynde at blinke efter 30 sekunder og bipperen aktiveres,
for at ge@re operatgren opmaerksom pa at maskinen er i stop eller pause.
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TASTER ‘ FUNKTIONSBESKRIVELSE
START Denne funktion er kun tilgeengelig hvis mixen i karret er over minimum niveau.

Mixen kgles i cylinderen til indstillingen HOT1 er ndet (se programmering)
Nar der skiftes til produktion, viser displayet falgende:

| |  DIsPLAY BEMARKNING

DO NOT SERVE! | Hvis iscremen ikke har den rigtige konsi-
TEV +19°C W -03 |stens, viser displayet "SERVER IKKE”. Den
anden linje viser temperaturen i karret og
de resterende dage til naeste renggring.

Ready ! Nar iscremen har ndet den rigtige konsis-
TEV +19°C W -03 |viser displayet "KLAR”. Den anden linje
viser temperaturen i karret og de resteren-
de dage til naeste renggring.
DO NOT SERVE! |Ved ALARM indikeres denne pa anden linje

Beater overload pa displayet.

Hopper ¥ +14°C | Ved et nyt tryk p& START viser displayet
Cylinder ¥ +13°C | temperaturen i kar og cylinder

@

n

Set=090 Hot=085 |Ved endnu et tryk p& START viser displayet
aktuel konsistens og indstillet.

w

Daily cones Ved et nyt tryk pad START viser displayet
1543 antal producerede is pa dagen.

S

EEE e EEE

Total cones Ved et nyt tryk pd START viser displayet
123456789 det totale antal producerede is.

TEV=+10 TGV=-22 |Ved et nyt tryk p& START viser displayet
TEC=+13 TE1=-12 |temperaturen i kar og cylinder, samt andre
data.

HOT MC 003 |Ved et nyt tryk p& START viser displayet
SETHOT MC 105 |vises aktuel kompressor veerdi (kun
forindstillede maskiner) og indstillet veerdi.

DF Total: 00005 |Ved et nyt tryk pa START viser displayet
antal tarfyldninger som maskinen har udfart,

(=]

-~

@

Next H/C Cycle: Ved et nyt tryk pad START, hvis varm/kold
01dd + 16 hours | cyklus er deaktiveret, skifter displayet til-
bage til udgangsbilledet, i modsat fald vises
9 resterende tid til neeste varm/kold cyklus.

Ved et nyt tryk pd START skiftes der tilbage til startbilledet.

®

START Tryk pad START tasten for at starte produktion (diode lyser). Hold START tast
MASKINVERSION aktiveret i 3 sekunder. Displayet viser:

ENKELT PORTION _ DISPLAY BEMAERKNING

Single portion ON | | Displayet viser den aktive funktion pa farste
100 Timer 15:00 linje og konsistensen pa anden linje til

venstre og nedteellingen til hgjre.
1

Timerindstillingen kan haeves eller seenkes med 15 minutter via tasterne

Og

Tryk START igen far nedteellingen er stoppet, for at afbryde funktionen.
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TASTER ‘ FUNKTIONSBESKRIVELSE

PISKNING Ved tryk pa denne tast fra STOP, aktiveres pisker og pumpe i 30 sekunder,
hvorefter maskinen automatisk skifter tilbage til stop mode, for at undga slid
pa cylinderen. Ved tryk pa tasten "Piskning” viser displayet:

| | bpispLAY BEM/ERKNING

- HOT=058 TEC+14 Tryk en gang for at starte pisker og pumpe.
1| Beat + Pump ON
HOT=058 TEC+14 | Ved et nyt tryk p& tasten, stoppes piskeren,
2 Pump ON men ikke pumpen.
HOT=058 TEC+14 | Ved endnu et tryk pa tasten, stoppes
D Beater ON pumpen, mens piskeren genstartes.
3
HOT=058 TEC+014 | Ved endnu et tryk pa tasten aktiveres
@ Beat. + Heat. riset og varme i cylinnder, for at lette
4 smeltning af iscremen.
Ved et nyt tryk pa tasten skiftes der tilbage til startbilledet.
TASTATURLAS | alle funktioner kan der trykkes pa denne tast i 3 sekunder, for at lase tastaturet.
Dioden blinker. Nu kan tastaturet renggres uden at aktivere nogle funktioner.
Maskinen bliver p& den funktion der var aktiveret forud for blokeringen.
| —— Tasturet lases op igen ved at trykke pa tasten i 3 sekunder.

PASTEURISERING | Pasteuriseringsfunktionen kan kun aktiveres hvis niveauet for mix i karret er
(kun for vers. SP) over medium.

Mix i bade kar og cylinder varmes op til 65°C hvor det holdes i 30 minutter og
derefter afkales til opbevaringstemperatur.

Nar proceduren er afsluttet viser displayet "-Pasteurisering slut” sammen dato
og tid for pasteuriseringen og kvitterer herved for gennemfarelsen.

Pasteurisering udfgres automatisk hver dag kl. 02.00 (hvis dette er indkodet
under “start pasteurisering”.

Maskinen starter automatisk Pasteurisering vhis den star i produktion eller
kgleskab, den kan ikke starte maskinen efterlades i Stop.

For at starte en manuel pasterurisering, holdes tasten aktiveret i 5 sekunder.
Hvis pasteurisering ikke fuldfagres, kan maskinen ikke starte produktion.

VARM/KOLD CYKL
(kun vers. SP) FARE VED

Varm/kold cyklus erstatter ikke pasteurisering. For meelkeprodukter er det altid
ngdvendigt at udfgre en daglig pasteurisering.

Brugeren har det fulde ansvar for manuel styring af maskinen og for at opfylde
geeldende regler for handtering af mix, safremt disse ikke er pasteuriserede.
Hvis pasteurisering er deaktiveret for at aktivere varm/kold cyklus og omvendt,
skal der udfgres en komplet vaskecyklus, som beskrevet i afsnit 5.

Varm/kold cyklus karer kun automatisk efter den tid som er indstillet i trin U14, for det
antal dage som er indstillet i trin U13, hvis pasteuriseringstiden (trin U09) er deaktiveret
(sat til No) og varm/kold cyklussen er aktiveret (U13 sat til Yes).

Denne proces kan ikke startes hvis niveauet for mix i karret er under medium.
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TASTER ‘ FUNKTIONSBESKRIVELSE

VARM/KOLD CYKL. | Advarsel: efter den fastlagte tid for cyklussen er det ikke muligt at starte
(kun vers. SP) produktion, far cyklussen er afsluttet.

Afslutning af varm/kold cyklus eller vask af maskinen (IMS) nulstiller ogsa
teelling af dage til naeste varm/kold cyklus.

Produktet, bade i kar og cylinder, opvarmes til 65°C (programmerbar i U15)
og holdes p& denne temperatur i 30 minutter (programmerbar i trin U19) og
afkgles derefter til opbevaringstemperatur.

Na&r proceduren er afsluttet viser displayet "End H/C Cycle” sammen med dag
og tidspunkt for afslutningen.

Denne tast bruges til at heeve den viste veerdi under brugerprogrammering.

Ved tryk pa denne tast, holder maskinen mixen i bade karret og cylinderen,
ved en temperatur p& +4°C. Displayet viser:

| | DispLAY BEM/ERKNING

Hopper ¥ +15°C |Ved et tryk pa tasten viser displayet
|n1 Cylinder ¥ +20°C  |temperaturen i kar og cylinder.
1

TEV=+10 TGV=-22 |Ved et nyt tryk pa tasten viser displayet
|.1 TEC=+13 TE1=-12 |temperatur i kar og cylinder, samt andre
2 data.

Ved endnu et tryk pa tasten skiftes der til startbilledet.

Denne tast bruges til at seenke den viste veerdi under brugerprogrammering.

Denne tast bruges til at afstille viste alarmbeskeder.

Karret har to sensorer for mix niveau: MEDIUM niveau og LAVT niveau.

Nar niveauindikatoren blinker, er niveauet under medium.
Nar niveauet falder under medium aktiveres en bipper og displayet viser
"Add Mix”.

Nar niveauindikatoren lyser konstant er niveauet under lavt niveau.
Displayet viser "Mix Out” og det antal is der kan produceres for maskinen
skifter til pause mode.
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3.4 Pumpefodt maskine "R” pumpe

Pumpen tillader at forholdet mellem luft og mix som tilfa-
res frysecylindrene justeres, s& indenfor visse greenser,
tillader den regulering af overlgb, i forhold til den an-
vendte mix.

Flyt grebet (pos 271) ind p& midten. Hvis isen er for tung
og vad efter aftapning af adskillige is, flyttes grebet et
hak ad gangen til hgjre. Hvis isen derimod har luftbob-
ler, flyttes grebet et hak ad gangen til venstre.

271

3.5 Tyngdekraftsfgdte maskiner - fgdergar

Hvordan man opnar og fastholder en kvalitetsydelse

e Fasthold et hgjt mix niveau i karret (mindst halv 53
fuldt). Mix temperatur i karret er +4°C bade under
produktion og pause.

o | lgbet af dagen skal mixen omrgres periodisk med
en plast spatel for at undga at den skiller, iseer hvis
der ikke er aftappet produkt i leengere tid og maski-
nen har veeret i pause mode.

e Der skal bruges en flydende mix uden partikler. En
meget tyk mix med store partikler kan blokere abnin-
gen i fadergret og derved forhindre at der kommer
mix ind i cylinderen.

e Hold glideren (52) pa fadergret i en position der gar
det muligt at opna et konstant og bladt flow fra karret
til cylinderen. Ved at dreje glideren til hullet med den
lille diameter reduceres maengden af mix til karret, og
omvendt.

e Indstil fgdergret saledes at indlgbshullet er vendt mod
midten af karret.

e Overskrid aldrig produktionskapaciteten, angivet i punkt
1.2.2 og aftap altid vafler og baegre pa den mest
regelmaessige made.

52
1131

3.6 Indledende operationer, vask og desinfektion

Far maskinen tages i brug farste gang, skal alle komponenter grundigt renggres og de dele der kommer i
kontakt med produktet, skal desinficeres. Se afsnit 5 i manualen.

T BEM/ERK
[

Renggaring og desinfektion skal udfgres rutinemaessigt og meget omhyggeligt, for at sikre produkti-
onskvaliteten, i overensstemmelse med gaeldende hygiejneforskrifter og regler.
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3.7 Idriftseetning

Efter installation af maskinen ifalge anvisningerne og en grundig renggring og desinfektion af maskinen, fort-
seet da som fglger:

Fjern trykrgret fra karret og seet den ned i en renggrings/desinfektions-oplgsning i den tid som kemifabrikan-
ten anbefaler.

3.7.1 Starte maskine med pumpe

Fyldning af kar:

e Tag en pose mix fra kgleskabet.
BEM/ERK: Pafyld en mix med en temperatur p& +4-5°C.

e Med tappehandtaget dbent, hzeld mix i karret og lad det lgbe ned i cylinderen. Mixen i karret ma aldrig
na pumpen (se skitse), endvidere skal der tilfares mix, hver gang niveauet er 2 cm fra karrets bund.

{9 %

«1

.~ - —

e Nar en lille maengde af ren mix (ikke mix og renggringsoplgsning) lgber fra aftapningshanen, luk da ha-
nen.

Tilslutning af trykrar:

o Fortseet med at haelde mix i, til cylinderen er fyldt (der skal veere synlige bobler i karret under fyldning).
Med rene, desinficerede haender eller med engangshandsker, fiern trykrgret fra renggrings/desinfekti-
ons-oplgsningen og monter det i bunden af karret.

e Forbind trykrgret til pumpen.

e Heeld mix i tanken til den er helt fuld. Mixen i karret mé aldrig n& op til pumpen (se skitse), endvidere skal
der tilfgres mix hvis niveauet er nede pa 2 cm over bunden af karret.

e Leeg laget pa plads igen.

e Veelg produktionsmode.

e Efter f& minutter vil det vaere muligt at producere is.

3.7.2 Tyngdekraftsmaskiner

Tag fadergret fra karret og seet det ned i en renggrings/desinfektions-oplgsning i den tid som kemifabrikan-
ten anbefaler.

Fyldning af kar: Fadergr
e Tag mix fra kaleskabet.
BEM/ERK: Pafyld en mix med en temperatur p& +4-5°C.

e Med tappehandtaget abent, hzaeld mix i karret og lad det lgbe ned i cylinde-
ren. Mixen i karret ma aldrig overstige faderarets hgjde (se skitse), endvi-
dere skal der tilfgres mix, hver gang niveauet er 2 cm fra karrets bund.

e Nar en lille maengde af ren mix (ikke mix og rengaringsoplgsning) laber fra
aftapningshanen, luk da hanen.

Tilslutning af federgar:

e Fortseet med at haelde mix i, til cylinderen er fyldt (der skal veere synlige bobler i karret under fyldning).
Med rene, desinficerede heender eller med engangshandsker, fijern fagdergret fra renggrings/desinfekti-
ons-oplagsningen og monter det i bunden af karret. Niveauet i karret ma aldrig overstige fadergrets hgjde
(se skitse), endvidere skal der tilfgres mix hvis niveauet er nede pa 2 cm over bunden af karret.

e Laeg laget pa plads igen.

e Veelg produktionsmode.

e Efter f& minutter er isen klar til aftapning.
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3.8 Produktion

Tap softice uden at overstige den maksimale produktionshastighed (se tabel 1.2.2), hvis denne greense ikke
overskrides og der efterfyldes med frisk mix, vil den aldrig stoppe med at fungere, selv i travle perioder.

Udenfor abningstider, holdes maskinen pa PAUSE ved tryk pa STOP tasten og STORAGE tasten. Dette vil
ogsa spare en hel del stram, da kompressoren kun karer nar det er ngdvendigt, for at holde mixen pa den
korrekte temperatur. For at starte igen, tryk blot Produktionstasten og i lgbet af fa minutter er maskinen klar
til aftapning.

3.9 Aftapning af is

For at aftappe is placeres der et baeger eller en vaffel under aftapningshanen og derefter traekkes hanen
langsom ned.

Sa snart produktet kommer ud, drejes baeger eller vaffel s& der dannes et spiralformet mgnster.
Nar portionen har ndet den gnskede starrelse, lukke aftapningshanen igen og beeger/vaffel treekkes hurtigt

nedad, for at danne en spids.

BEMZAERK

Sensoren (920) skal holdes ren.

920

3.10 Pasteurisering (kun version SP)

Nar der lukkes ned til fyraften, tryk STOP og derefter PASTEURISERING For at pasteurisere mixen i karret
og cylinderen, med mindre den er sat til automatisk. Ved automatisk pasteurisering efterlades maskinen i
produktion eller kgleskabs-funktion.

Ved tyngdekraftsfgdte maskiner er det ngdvendigt at placere fadenalen saledes at indlgbshullet lukkes.

Dog er det ngdvendigt at produktniveauet i karret er pa mindst halvdelen af karrets kapacitet (medium ni-
veau deekket).

Maskinen udfgrer varme og kale-cyklus automatisk og gemmer derefter produktet ved +4°C.

| tilfeelde af spaendingsudfald under pasteurisering, gentager maskinen automatisk cyklussen. Ved abnings-
tid er det vigtigt at kontrollere at maskinen har udfgrt en pasteuriseringscyklus korrekt og at der ikke er no-
gen alarmer. Tryk STOP og herefter START, efter f& minutter vil isen have den rigtige konsistens.

Ved laengere spaendingsudfald er det ngdvendigt, far produktion, at kontrollere mixens temperatur i karret.

Hvis denne er over 6°C, skal der udfgres en pasteuriseringscyklus. Hvis udfaldet varer flere timer, skal ma-
skinen renggres og pafyldes ny mix.
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3.11 Daglig renggring - far og efter produktion

3.11.1Daglig renggring efter brug

Med rene, desinficerede haender, eller med engangshandsker udfgres fglgende procedurer:

Afmontering og renggring af komponenter:

e Fjern laget pa karret, vask, desinficer og skyl det i
en egnet beholder.

e Renggr den udvendige side af karret med en ren,
desinficeret klud.

e Monter laget pa karret igen, efter rengaring og des-
infektion.

e Fjern drypbakkerne pa siden af maskinen, vask,
desinficer og skyl dem.

BEMZAERK

Tilkald en autoriseret tekniker hvis der laekker mix fra drypbakkerne.

e Monter drypbakkerne p& maskinen igen.

e Fyld en spand med renggrings/desinfektions-oplgs-
ning. Dyp den medfglgende bgrste i oplgsningen
og rengar omradet omkring aftapningshanen adskil-
lige gange.

5.
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3.11.2 Daglig renggring far brug

For version SP skal det, fgr daglig drift, kontrolleres at displayet viser beskeden "Pasteurization END”.
Denne besked angiver at pasterurisering er afsluttet og udfart korrekt.

BEMARK

Hvis pasteurisering ikke er udfgrt korrekt, vises der en alarm. THE MIX WAS NOT PASTERIZED COR-
RECTLY. Tilkald en servicetekniker om ngdvendigt. Efter reset af alarmen veelges produktion, for at
genstarte pasteuriseringscyklussen.

Med rene, desinficerede haender, eller med engangshandsker udfgres fglgende procedurer:

Afmontering og renggring af 1ag:

e Fjern laget pa karret, vask, desinficer og skyl det i
en egnet beholder.

e Renggr den udvendige side af karret med en ren,
desinficeret klud.

e Monter laget pa karret igen, efter rengaring og des-
infektion.

Renggaring af aftapningsomrade

o Fyld en spand med renggrings/desinfektions-oplgs-
ning. Dyp den medfglgende bgrste i oplgsningen
og renggr omradet omkring aftapningshanen ad-
skillige gange.
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e Spray renggringsoplgsningen pa aftapningsomradet
og selve hanen.

e Renggr aftapningsomradet og maskinens front, med
en ren, desinficeret klud. Fjern omhyggeligt al fugt,
produktrester og renggringsoplgsning.

e Hvis maskinen er i pause mode, tryk STOP og derefter

START for at starte produktion.

3.11.3 Renggring af tappehoved

e Dyp en bgrste i renggringsoplgsningen og bgrst tappe-
hovedet helt rent.

e Vask, skyl og desinficer dypbakke og lag.

e Aftar maskinen udvendigt, med en ren desinficeret

klud.

3.12 Brugerprogrammering

AAAMAAAAAARAGALRARALS

MMM

-

For at fa adgang til brugerprogrammering, tryk pa STOP og PAUSE tasterne samtidigt, indtil beskeden "MA-
NAGER MENU” vises, slip nu tasterne.

Nu viser displayet det fgrste bruger programmeringstrin.

DISPLAY BEMZAERKNING

Farste linje viser beskrivelsen og anden

Hours
Step UO1 10

linje viser antal trin og veerdien.

HAYV eller SAENK for at eendre veerdien.

Tryk stop for at ga til neeste step.

Nedenfor vises en liste over parametre der kan sendres fra "Bruger programmering”.

uo1 Hour 00 23

uo2 Minutes 00 59

uo3 Day of the week Sun Sat

uo4 Day of the month 01 31

uos Month Jan Dec

uoé Year 2000 2099

uo7 Language Eng Eng Eng
uos Prod. start time 00 23+no 08
uo9 Pas./Stor. start time 00 23+no 02
u10 Lev. beep enable No Yes Yes
Ui Displ. 12 hours No Yes No
U12 Hopper Extra Beat. No Yes Yes
U13 Hot/Cold Cycle No 3 No
Ui4 Start H/C Cycle 0 23 02
uU15 H/C Cycle Temp. 050 075 065
u1é HOT 1 000 120 100
U19 H/C Cycle Timer 000 060 30
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Brugeren har det fulde ansvar for manuel betjening af maskinen, dette skal ske i overensstemmelse
med geeldende regler og forskrifter for mix handtering, safremt dette ikke er pasteuriseret.

U01-U06
Dato og tid

Uo7 Sprog
Indstilling af displaysprog

U08 Start produktion
Indstilling af starttidspunkt for automatisk start af aftapning. Ved indstilling p& NO er funktionen deaktiveret.

U09 Start tid Pas-Con
Indstilling af tid for automatisk pause. Ved NO er funktionen deaktiveret.

Ul0 Lev.Beep Enable
Ved YES bipper maskinen pulserende hvis mixen er under medium niveau, undtagen i stop mode, hvor den
ikke bipper, selvom funktionen er valgt.

U1l Disp. 12 Hour Clock
Yes = 12 timers format
No = 24 timers format

Ul2 Hopper Extra Beat
Yes = Pisker aktiveres periodisk under produktion og pause.

Ul3 Hot/Cold Store

Kan saettes til 1. 2. 3

Angiver om Varm/Kold cyklus er deaktiveret eller udfgres dagligt hver 2 eller 3 dag.

Huvis trin U09 er indstillet kan Varm/Kold cyklussen ikke aktiveres, displayet viser ”---" for at indikere at funkti-
onen ikke kan aktiveres.

Ul4 Start Hot/Cold cyklus

Kan indstilles fra 0.1.2........ 23

Angiver det tidspunkt hvor Varm/Kold cyklussen kgrer hver anden eller tredje dag (indstillet i trin 13). Cyklus-
sen kagrer kun hvis automatisk pasteurisering er sat til No (nej).

Huvis trin 09 er indstillet kan Varm/Kold cyklussen ikke aktiveres, displayet viser ”---” for at indikere at funktio-
nen ikke kan aktiveres

Ul5 H/C Cycle Temp
Indikerer den indstillede temperatur for kar og cylinder, under opvarmning ved Varm/Kold cyklus.

Huvis trin 09 er indstillet kan Varm/Kold cyklussen ikke aktiveres, displayet viser ”---” for at indikere at funktio-
nen ikke kan aktiveres

Uili6 HOT 1
Ved at gge denne veerdi, gges isens hardhed og piskermotorens stramforbrug ogsa.

U19 H/C Cycle Timer
Angiver leengden pa stop efter varmefasen pa Varm/Kold cyklussen.

For at forlade programmering, undlad at trykke p& nogen taster i 30 sekunder eller tryk PRODUKTION eller
RENG@RING.
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4. SIKKERHEDSANORDNINGER

41 Alarmer

Maskinen indikerer eventuelle alarmer ved en besked pa displayet og en blinkende besked.
Hvis en alarm udlgses og derefter afstilles, vises alarmen stadigt pa displayet, uden blink.

Alarmbeskeden afstilles ved tryk pa Pause/Reset tasten.

Maskinen kan kgre produktion selvom der er en alarm, undtagen for kritiske alarmer. | tilfeelde af kritiske
alarmer, skal maskinen stoppes og fejlen afhjeelpes.

Nedenfor vises en liste over mulige alarmer:

ALARM

BESKRIVELSE

Add Mix

Beskeden vises nar mixen er under medium og der skal tilferes mere mix.
Bipperen aktiveres (hvis denne er indstillet under brugerprogrammering).

Al. Heat. Exchange
(DELTA TGV-TEV)

| pasteuriseringsmode, hvis TGV temperaturen overskrider TEV veerdien,
indstillet i step DELTA TGV-TEV "Al.Heat.Exchange” vises pa displayet
og maskinen bliver i varmemode.

Kontroller driviem og at omrgrer er placeret korrekt i karret.

Alarmen afstilles ved tryk p& Pause/Reset tasten.

Advarsel: denne alarm er ikke aktiv hvis en af de to TEV eller TGV fglere
er afbrudt.

Al. Cyl. Probe
(TEC)

Fejl pa faler i cylinder.

Dette er en kritisk alarm og maskinen gar i STOP under Pause og Pasteu-
risering. Maskinen vil ikke fungere under produktion, da den styres via
konsistensen. Med en tekniker skal tilkaldes.

Al. Evap Probe
(TE1)

Cylinder fejl pa faler alarm.
Alarmen stopper ikke maskinen.
Pasteurisering afbrydes. Tekniker er ngdvendig.

Al. IceHop. Probe
(TGV)

Fejl pa fordamperfgler i kar.
Alarmen stopper ikke maskinen. Tekniker er ngdvendig

Al. Hopper Probe
(TEV)

Fejl pa faler i kar.
Da dette er en kritisk alarm stopper maskinen bade i Pause og Produkti-
ons og Pasteuriserings-mode.

Al. Cylind.Temp.

Udlgses under Produktion hvis TEC falder til under den temperatur, ind-
stillet i T50 - TEC greense. Maskinen skifter til Pause med en alarm
"Al.Cylind.Temp.”

Der er ikke adgang til andre funktioner (undtagen renggring) hvis alarmen
ikke er afstillet. og MA er deaktiveret.

Alarmen afstilles kun nar TEC stiger igen. Tekniker er ngdvendig.

Alarm HOT MC

Kun enfasede maskiner

Kun aktiv p& enfasede maskiner.

Hvis kompressorbelastningen er hgjere end den indstillede greense (100),
stoppes kompressoren i 5 sekunder og genstartes derefter 10 gange
(kondensatoren startes under de sidste 5 forsgg mens kompressoren er
stoppet) Hvis belastningen forbliver for hgj, skiftes maskinen til stop og
alarmen "Alarm HOT MC” vises. Tekniker er ngdvendig.

No more Cones

Ved lavt niveau kan maskinen aftappe det antal vafler som er indstillet un-
der Produktionsmode.

Efter dette antal skiftes maskinen automatisk til Pause og beskeden vises
for den relevante side (gemmes ogsa i loggen).

Alarmen afstilles ved tryk pa Pause tasten.
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Ice Cylinder
(ICE)

Cylinderafrimning registreret af fgler TE1.

Denne alarm kan skyldes utilstreekkelig produktf@dning til cylinderen.
Kontroller pumpens effektivitet.

Hvis alarmen vises i Stop mode er det ngdvendigt at kontrollere/udskifte
den pageeldende TE faler.

Invert Phases!

Ved trefasede maskiner indikerer denne besked at riset roterer den for-
kerte vej rundt og at der derfor skal ombyttes to faser pa forsyningen.
Alarmen afstilles ved at slukke og teende forsyningsspaendingen.

Denne tilstand testes kun det fgrste minut efter at spaendingen er tilsluttet.
Tekniker er ngdvendig.

Wash Today!

| produktionsmode vises "TEV +19°C W -n”, dette betyder at der er n
dage til maskinen skal renggres.

Nar dette tidspunkt er ndet, afbrydes produktion og maskinen kan ikke
startes. Displayet viser Wash Today! Der kan kraeves en tvungen vask
hvis maskinen efterlades i stop i over 24 timer med mix over minimum ni-
veau.

Se afsnit 5.

Pasto not done

Denne besked vises hvis maskinen ikke skifter til pasteurisering inden 1
minut efter at automatisk pasteurisering var sat til at starte under bruger-
programmering.

Power On

Speending retur efter afbrydelse. Blackout kontrol under produktion. Be-
skeden logges under alle funktioner.

H/C Cycle Not Done

Denne besked vises hvis maskinen ikke skifter til H/C cyklus inden 1 mi-
nut efter det programmerede starttidspunkt (indstillet under U13 og U14
under brugerprogrammering).

Mix Out

Displayet indikerer Mix Out nar mixen er under lavt niveau.
Na&r niveauet er under lavt niveau og der er aftappet det indstillede antal
vafler, vises ikke blot Mix Out, men maskinen skifter ogsa til Pause.

Do Not Serve !

Under produktion, hvis konsistensen bliver lavere end den indstillede
veerdi, vises beskeden "Do Not Serve”. Hvis det prgves at aftappe vafler,
stopper alle enheder, indtil fotocellen ikke lzengere er aktiveret. Sa snart
den er udlgst aktiveres bade kompressormotor og piskermotor for at
bringe produktet til den rigtige konsistens.

Pasto Needed !

Hvis maskinen stoppes i mere end 60 sekunder og minimumsniveau i kar-
retfgler er deekket, kontrolleres TEV temperaturen i karret. Hvis denne er
lig eller over 15°C kraeves der en pasteuriseringscyklus. | dette tilfaelde vil
maskinen automatisk starte en pasteuriseringscyklus, hvis der trykkes
Produktion. Pasteurisering kan udngas ved at tamme og renggre maksi-
nen. Maskinen nulstilles efter rengaring.

Under alle omstaendigheder, hvis TEV er < 15°C, er alle funktioner tilladt,
uden tidsbegraensning.

Why in STOP ?

Hvis maskinen efterlades i Stop med produkt over lavt niveau, vises den
blinkende besked "Why in STOP?” og bipperen aktiveres.

Dette advarer brugeren om at veelge Produktion, Pasteurisering eller
Pause.

Beskeden slettes ved at skifte til Produktion, ved lavt niveau, eller ved tryk
pa Reset tasten.

Den samme besked vises pa displayet hvis der farst skiftes til Produktion,
Pause eller Pasteurisering.

Spigot Opened
(IMS)

Tappehovedet er fjernet fra maskinen.
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Pressure Switch
(PR)

Trykafbryder udlgst.

Maskinen stopper:

- efter antal indstillede afbrydelser indenfor 1 time.

- hvis trykafbryderen forbliver afbrudt i 2 sammenhaengende minutter.
Hvis maskinen var i Pasteurisering, skal dette program kares igen.
Kontroller kglevandsflow, eller om lyftveje er blokeret.

Clean Filt.Need

Kun for Japan

Denne alarm henviser til en ekstra trykafbryder pa luftfilteret, men en NC
kontakt som afbrydes nar der er behov for filterrengaring. Nar kontakten
afbrydes blinker displayet og beskeden "Clean Filt. Need” vises.

Nar alarmen afstilles, stopper blinket, alarmen vises stadigt og kan afstil-
les ved at trykke pa Pause tasten.

High Cylind. Temp.

Udlgses under Produktion, Pause eller Pasteurisering hvis TEV nar green-
seveerdien 85°C (60°C for ikke-pasteuriserende maskiner).

| tilfeelde af en alarm stopper maskinen med en blinkende alarm pa dis-
playet og tasterne deaktiveres, sa kun rengaring er tilladt.

Alarmen afstilles nar TEV falder med 5°C i forhold til greensen. P& dette
tidspunkt kan alarmen afstilles ved at trykke pa Reset/Pause tasten og
dette giver adgang til alle tastefunktioner.

Safety Therm.Cyl.
(TESC)

Cylinder 1 sikkerhedstermostat udlgst.
Maskinen stopper. Kontakt service. Tekniker kan veere ngdvendig.

Safety Therm. Hop
(TESV)

Sikkerhedstermostat i kar udlgst.
Maskinen stopper. Kontakt service. Tekniker kan veere ngdvendig.

Overload Beater
(PTMA)

Termosikring pa piskermotor udlgst.
Maskinen stopper. Kontakt service. Tekniker kan veere ngdvendig.

Overload Compres
(PTMC)

Overbelastning kompressormotor.
Maskinen stopper. Kontakt service. Tekniker kan veere ngdvendig.

Timeout Prd.

Under produktion overvages den tid som piskermotoren kgrer meget ngje.
Hvis piskermotoren karer i over 6 minutter (timeout) uden at Hot nas, skif-
ter maskinen til "Reached-HOT” med alarmen "Timeout Prd” i loggen.
Efter udlgsning 5 gange forsvinder alarmen ikke og maskinen skifter til
Pause mode.

Kontroller produktmaengden i cylinder, pumpe og kglesystem. Kontakt
service hvis fejl fortseetter.

4.1.1 Blackout

| tilfzelde af speendingsudfald mens maskinen var i renggringsmode, skifter maskinen til stop nar spzaendin-

gen reetableres.

Hvis maskinen var i pasteurisering varmefase eller pause, fortsaetter maskinen med den aktuelle funktion,
nar spaendingen reetableres. Displayet viser beskeden Power On.

Hvis maskinen var i Varm/Kold varmefase, vil maskinen fortsaette funktionen, nar spaendingen genetableres.

Hvis maskinen var i Produktion eller Pause mode (med pasteurisering indstillet), Pasteurisering kaling eller
kaling i Varm/Kold cyklus, vil maskinen kontrollere TEV temperaturen og leengden pa afbrydelsen. Hvis
denne tid er leengere end den angivne tid i tabellen, vil maskinen starte en komplet pasteuriseringscyklus.
Beskeden Power On gemmes i loggen.

Hvis afbrydelsen var kortere end den angivne tid, vil maskinen blot kare cyklussen videre fra afbrydelsen.

TEV temperatur Tid
68°C - 50°C 30 minutter
490C - 15°C 10 minutter
14°C - 10°C 20 minutter

2 timer
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5. DEMONTERING, RENG@RING OG MONTERING AF DELE | PRODUKTKONTAKT
5.1 Generel information

Renggaring og desinfektion er operationer der skal udfgres med stor omhu pa en regelmaessig ba-
sis og efter hver produktion, for at sikre en optimal produktionskvalitet og en overholdelse af de
geeldende hygiejneforskrifter.

Hvis smuds far lov til at tarre ud kan det medfare pletter og skader pa overfladerne.

Det er meget lettere at fjerne tilsmudsning hvis det ggres direkte efter brug, da visse elementer der indehol-
der sure substanser, kan korrodere overfladerne. Leengere iblgdseetning kan ikke anbefales.

Smgaremiddel til pumper og pakninger, SKAL vaere Carpigiani "Carpilube for Soft&Shake Machines”. Brug
ikke andre smgremidler, dette kan skade maskinen.

5.2 Vaskebetingelser

Brug aldrig oplgsningsmidler, alkohol eller midler som kan skade maskinens komponenter
eller forurene de funktionelle produktionsdele.

¢ Ved manuel vask méa der aldrig bruges pulver eller andre slibende midler, svampe eller spidse gen-
stande, der kan skade overfladerne eller gdelsegge den beskyttende film der ligger pa disse.

e Brug aldrig metalsvampe, da disse kan medfare iltning af overfladerne eller gare dem mere modtagelige
for skader.

e Brug aldrig klorholdige produkter til rengaring. Disse kan angribe stalet og skade overfladen. Endvidere
kan de ogsé skade plast- og kunststofdele.

e Maskinens komponenter ma ikke rengares i en opvasker.

e Brugen af renggrings/desinfektions-oplgsninger optimerer vask og desinfektion idet det udelader to faser
af proceduren (vask og skyl). Dette sparer tid og forenkler renggringsproceduren.

5.3 Anbefalinger

e Brug et mildt renggringsmiddel til vask af delene.

e Vask delene manuelt i vand (max 60°C) med et mildt renggringsmiddel og de medfglgende bgrster.
e Afskyl delene med rent drikkevand.

e Desinfektion udfgres ved at efterlade de adskilte dele i desinficerende lunkent vand i den tid som kemifa-
brikanten anbefaler og skyl dem grundig fgr de samles igen.

e Nar vaskeproceduren er afsluttet og far komponenterne samles, aftarres hver enkelt komponent med
levnedsmiddelgodkendt ren, blad klud, for at fjerne alle rester af fugt, indeholdende salte og lignende,
der kan angribe overfladerne.

Carpigiani anbefaler brug af en renggrings/desinfektions-oplgsning til renggring af maskinen.

Ligeledes anbefaler Carpigiani at de medfglgende bgrster bruges til renggringen og at de efter renggaring
vaskes og desinficeres.

ADVARSEL

Hver gang maskinen vaskes og dele som kommer i produktkontakt adskilles, er det vigtigt at der ud-
fares en visuel kontrol af alle dele, fremstillet af termofglsomme materialer, plast, elastomerer, sili-
kone og metal. Alle dele skal veere hele, ikke slidte og uden revner og skader. Carpigiani fralsegger
sig ethvert ansvar for skader som skyldes en tilsideseettelse af disse anvisninger eller brug af uorigi-
nale reservedele.



5.4 Brug af renggrings/desinfektions-oplgsning

Folg anvisningerne pa etiketten for at klargare en oplgsning

Vask/desinfektion af komponenter ved neddykning

e Fjern alle isrester manuelt med en bgrste.

Fjern finere rester med en vandstrale.

Dyp delene i oplgsningen.

Lad dem hvile i oplgsningen ifglge kemifabrikantens oplysninger
Skyl delene omhyggeligt, med rigelige maengder drikkevand.

5.5 Daglig renggring

Maskinen er udstyret med et automatisk system, som aktiverer renggring af dele i produktkontakt, med fast-
lagte tidsintervaller.
Dette system, kaldet "Wash”, afbryder aftapningen nar den indstillede tid udlgber.

h BEM/ERK
Af hensyn til produktsikkerheden og hygiejnen er det vigtigt at de viste intervaller overholdes
ngje.

5.6 Tegmning af mix

e Placer en spand under aftapningshanen.

e Tryk pd STOP tasten.

e Senk tappehandtaget og tap al produkt ud af cylin-
deren.

e Tryk pa renggringstasten.

e Nar produktet der komme ud bliver flydende, tryk
STOP og lad hanerne sta abne.

e Fjern laget pa karret.
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o Fjern omrgreren fra karret.

Pumpefgdte maskiner

e Drej forbindelsesrgret (207) til dets spalte er ud for
tappen pa pumpen. Traek det derefter ud fra pum-
pen.

e Fjern trykrgret (32) ved at dreje det 90° og traekke
det ud fra holderen i karret. Fortseet med at af-

tappe det sidste mix, ved at abne aftapningshanen.

e Fjern pumpen ved at dreje den 45° mod uret og
treekke den fremad.

¢ Fjern pumpeakselen (96) og teetningen (243), ved
at skyde dem ud fra maskinens forside.

Tyngdekraftsfgdte maskiner

o Fjern fgdergret fra karret.

e Vent til det flydende produkt er Igbet helt ud og
seet sa hanerne tilbage i lukket position.

e Heeld rent varmt vand i karret.

h BEMAERK

Fyld aldrig over max niveau, indikeret i karret

e Renggr kar, niveaufgler, piskeraksel og alle
abninger med de medfglgende bgrster. Med
en mindre bgrste renggres anlaegget til forbindel-
sesrgret i bunden af karret. Aftap vandet fra karret
ved at bne hanen flere gange, indtil der kommer
rent vand ud.

e Gentag de to ovenstdende operationer med en
renggrings/desinfektions-oplgsning.

e Placer en tom spand under tappehovedet, abn ha-
nen og lad vandet lgbe ud.

e Skyl efter med varmt vand, indtil der Igber helt rent
vand ud.

e Veelg renggringsfunktion og lad maskinen kare i
ca. 10 sekunder.

e Tryk p& STOP tasten og tap al vand af maskinen.

>
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5.6.1 Afmontering af pumpe

8 Fingerskrue 208 Fjeder

32A  Trykrar 243 Pumpeteetning
38  Tandhjul 245 Pumpeventil
38A Tandhjul 271 Fadergr

39  Pumpekrop 1117 O-ring

96  Pumpeaksel 1126 O-ring

202 Pumpedeeksel 1131 O-ring

206 Fjeder 1178 O-ring

e Hold sugergret (271) i lodret position og drej det
indtil spalten passer med stiften pa pumpen.

e Med en O-rings tang fijernes O-ringen (1131) fra
sugergret (271)

¢ Fjern fijederen (206) og pumpeventilen (245).

e Lgsn de to fingerskruer (8) og fiern pumpedaeks-
let (39).
Med en O-rings tang fjernes O-ringen (1178).
Fjern tandhjulene (38-38A).




e Fjern O-ringene (1126) og 1131) fra trykrgret
(32A).

5.6.2 Afmontering af faderar

'/‘_53
co—1131
52 Glider
53 Faderar
1131 O-ring

Fadergret afmonteres pa falgende made:

e Fjern glideren (52).
e Fjern O-ring (1131) fra rgret.

1126

_—32A

1131—/‘0 .

I.,..._-— 52

coe—1131
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5.6.3 Afmontering af tappehoved

35

e
Standard tappehoved Enkelt portion tappehoved
5 Tappehandtag 5 Tappehandtag 352 Teetning
6 Stift 6  Stift 1140 O-ring
7 Tappehoved 7 tappehoved 1188 O-ring
8 Fingerskruer 8 Fingerskruer 1285 O-ring
30  Stempel 30 Stempel
1153 O-ring 35 Forleenger
1188 O-ring 102 Omlgber
1285 O-ring 260 Dyse

@ BEM/ERK

Far tappehovedet afmonteres, skal det sikres at kar og cylinder er tomme og at maskinen er i stop
mode.

e Lgsn de to bolte (8) og fjern tappehovedet.

¢ Med en O-rings tang fiernes O-ringen (1285) fra
stiften (6).

o Stiften (6) fjernes fra saedet for at friggre handta-
get.
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e Fjern stemplet (30), om ngdvendigt bruges aftap-
ningsgrebet.

e Med en O-ring tang fjernes:
O-ring (1153) pa stemplet.
O-ring (1188) pa tappehovedet.

o For ’Enkelt Portion” versioner, bruges der et specielt
veerktgj (93) til at fierne omlgber (102), teetning
(352), forleenger (35), dyse (260) og O-ring (1140).

5.6.4 Afmontering af riset

e Fjernriset (21) fra cylinderen, pas pa ikke at stade
mod cylinderveeggene.

S
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Skyd teetningen (28) langs akslen og fjern denne.

28
‘/_

RPN

E BEMAERK

Denne teetning er meget vigtig for at forhindre uteetheder pa cylinderen. Sliddet skal kontrolleres med
jeevne mellemrum, ifglge vedligeholdelsesskemaet (se 6.1) og skal altid smgres korrekt under rengg-
ring.

5.6.5 Afmontering af drypbakker

Drypbakkerne tages ud i siden af maskinen.

Fjern drypbakken og det tilhgrende deeksel.

5.6.6 Renggring og desinfektion af komponenter

h BEM/AERK

For brug af renggrings- og desinfektions-oplgsninger, skal anvisningerne produktetiketten fglges.

For at udfgre de fglgende operationer er det ngdvendigt at have rene og desinficerede heender eller
at beere engangs handsker.

Fyld en vask med en rengarings/desinfektions-oplgsning, klargjort som beskrevet af fabrikanten.
Brug de medfglgende bgrster til at bgrste alle komponenter og relevante huller (pumpe, sugergr, venti-
ler, teetninger o.l.) rene.

Leeg delene ned i oplgsningen og efterlad dem der, som angivet af fabrikanten.

Skyl alle dele omhyggeligt med rent drikkevand.

Placer delene pa en ren og desinficeret bakke til lufttarring.

Dyp den store bgrste i oplgsningen og rens cylinderen.

Dyp en barste i oplgsningen og rens anleegget for pumpe, faderar, trykrar i bunden af karret og veeg-
gene i karret.

Spray cylinderbund og karveegge med oplgsningen.

Gentag de sidste tre operationer nogle fa gange.
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5.6.7 Montering af omrgrer

e Placer omrgreren (pos. 162) i seedet, kontroller at den
er korrekt indgreb.

5.6.8 Montering af riset

e Smagr den indvendige side af teetningen (28) og dens
seede pa akslen. Monter teetningen pa akslen.

h BEM/AERK

Kontroller teetningen. Udskift denne ved slid eller skader.

Se beskrivelse under vedligeholdelse.

e Indseet riset og drej og skub det til det gar i indgreb
bagi cylinderen.

5.6.9 Samling af tappehoved

e Smar og monter O-ringene (1153) pa stemplet.

e Smgr stemplet (30) og fer det ind i seedet pa tappeho-
vedet, vaer opmaerksom pa at spalten i stemplet pas-
ser med abningen i tappehovedet.

e Smar og monter O-ringen (1188) pa tappehovedet.
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e Indsaet handtaget (5) og stiften (6) i seederne.
e Monter O-ringen (1285) pa stiften (6)

e Monter tappehovedet pd maskinen og spaend det godt
fast med fingerskruerne (8A).

e For ’Enkelt Portion” versionen, bruges der det medfgal-
gende veerktgj (93) til at montere teetning (352), omlg-
ber (102), forleenger (35), O-ring (1140) og dysen (260).

5.6.10 Samling af pumpe

e Smar og indsaet O-ring (1117) pa trykrgret (32).
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e Smar og monter O-ringe (1126 og 1131) pa forbindel-
sesrgret (207).

o Tilslut det komplette forbindelsesrgr (207) til trykrgret
(32).

e Leeg det desinficerede trykrar pa en bakke. Det bliver
desinficeret og monteret under "Klarggring af Mix” proce-
duren.

e Smgr og monter taetningen /243) p& pumpekroppen.

e Smgr og monter O-ringen (1178) i pumpekroppen.

e Smar overfladen pa tandhjulene (38-38A) og seedet i
pumpehuset. Saet tandhjulene ind pa plads i pumpehu-
set.

BEMZRK: Smar aldrig teenderne pa tandhjulene og
kontroller disse for slid.

1178_/
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Smgr og indsaet O-ringen (1126) pa sugeraret (271).
Monter ventilen (245) og fjederen (206).

Hold pumpedaekslet (202) i handen og indsaet sugergret
(271), tryk og drej det mod uret.

Kontroller at maskinen er i stop mode og smgr pumpe-
akslen (96). Monter akslen i mix karrets bageste hul, tryk
let pa den og drej den sa den gér i indgreb med drevet.
Hold pumpekroppen med lasestiftens krog til hgjre og
hold pumpens tandhjul pa plads med tommelfingrene,
tryk og drej nu pumpen med uret for at rette tandhjulene
ind. Drej s& pumpen mod uret sa den laser pa stiften.

Monter pumpedaekslet (202) med sugergret i bunden af
pumpen og spaend efter med de to fingerskruer (8).
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5.6.11 Montering af sugergr

Smgr O-ringen (1131).
Saml sugergret.

Monter sugergret i seedet i bunden af karret.

5.6.12 Montering af drypbakker og lag pa kar

Seet drypbakkerne pa plads i siden af maskinen.

Indseet drypbakke og deeksel foran p& maskinen.

Seet karlaget pa plads.

co—1131
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5.6.13 Fuld desinfektion af maskinen
Maskinen skal desinficeres far brug. Dette ggres som falger:

e Med maskinen i stop, fyldes karret med en renggrings/desinfektions-oplgsning, klargjort som anvist af
kemifabrikanten. Fyld op til max. niveau og lad det Igbe ind i cylinderen.

Ved hjeelp af de medfglgende barster renggres niveaufgler, karvaegge og pumpe.

Veelg rengaringsfunktion og lad piskeren kere i ca. 5 sekunder. Tryk pa STOP tasten.

Fyld en spand med renggringsoplgsningen.

Dyp en bgrste i oplgsningen og renggr tappehovedet. Gentag alle operationer to gange.

Aftgr maskinen udvendigt med en ren og desinficeret klud. Gentag to gange.

Lad oplgsningen virke i den tid som fabrikantens anbefaler.

Aftap renggrings/desinfektions-oplgsningen

e Placer en tom spand under tappehovedet og treek i
handtaget.

e Aftap al renggringsoplgsning, tryk derefter Rengga-
ring for at fa det sidste ud af maskinen. Lad ikke pi-
skeren kgre i mere end 5 sekunder.

e Fyld karret med drikkevand for at skylle dette, tam
maskinen helt igen, som beskrevet ovenfor.

Advarsel:

Hvis maskinen kgrer for leenge i renggringsmode
med en tom cylinder eller blot fyldt med vand og ren-
geringsoplgsning, vil dette medfare et hurtigt slid pa
skraberne.

e For pafyldning af mix og start af produktion, se 3.7.
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6. VEDLIGEHOLDELSE

% BEMARK

Udfer aldrig operationer pa maskinen med haenderne, hverken under produktion eller renggring.
Far der udfgres nogen form for vedligeholdelse skal det sikres at maskinen er i stop position.

6.1 Type af indgreb

ADVARSEL

Alle vedligeholdelsesopgaver som kreever at maskinen abnes, skal udfgres med maskinen stoppet
og forsyningsspaendingen afbrudt. Det er forbudt at renggre og smgre beveegelige dele.
Reparationer af det elektriske system, kglesystemet og andre mekaniske dele, skal udfares af autori-
seret servicetekniker.

Procedurer for korrekt maskinfunktion, sdsom rutinemaessig vedligeholdelse, er integreret i den normale
driftscyklus.

Vedligeholdelsesoperationer, sdsom rengaring af dele i kontakt med produktet, skal normalt udfgres i hen-
hold til indikeringerne pa maskinens display.

Nedenfor vises en liste over normale vedligeholdelsesoperationer:

e Renggring og udskiftning af teetning.
Pakningen skal rengares ifglge indikeringen pa displayet. Udskift pakning hvis den viser tegn pa slid el-
ler uteetheder.

e Renggring af ris.
Udfares som angivet pa displayet.

e Renggring af tappehoved.
Udferes som angivet pa displayet.

¢ Renggring af pumpe og fadergr.
Udfares som angivet pa displayet.

Kontrol af tandhjul i pumpe
Denne kontrol skal udfgres under periodisk renggring.

Afmonter trykrar efter at have aflastet cylindertrykket. Hvis pumpedelene er monteret korrekt og tandhjulene
er i god stand, vil pumpens yde en god mixfadning. Hvis pumpedelene er monteret korrekt, men tandhjulene
er slidte, vil pumpeydelsen ikke veere god.

Undga slid pa tandhjul

e Lad ikke pumpen kgre tom eller med rent vand i mere end fa sekunder. Fedtet i mixen fungerer som
smgremiddel. Uden mix slides tandhjulene hurtigere.

e Der ma ikke komme fremmedlegemer ind i pumpen. Selv en lille plastdel vil kunne blokere fadningen og
medfare gget slid.

e Under rengaring skal tandhjulene behandles yderst forsigtigt. Et slag eller stad kan skade deres funk-
tion.

e Rengering af aftapningsomrade og drypbakker.
Skal udfgres dagligt med en neutral saebe, veer opmaerksom pa at der ikke ma komme renggringsmiddel
frem til piskeren.

e Renggring og desinfektion.
Skal udfares som angivet pa displayet, ifglge procedurerne i afsnit 5.
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Advarsel

Brug aldrig slibende svampe til renggring af maskinens indvendige dele, disse kan ridse overfla-
derne.

6.2 Vandkgling

For maskiner med en vandkglet kondensator, skal al vand draenes ud af kondensatoren efter seesonafslut-
ningen, saledes at der ikke sker skader pa kondensatoren, safremt denne skal opbevares ved temperaturer
under frysepunktet.

Efter afbrydelse af vandforsyningen, fijernes draenrgret og vandet aftappes fritlgbende.

6.3 Bestilling af reservedele

Kontakt forhandleren for bestilling af reservedele.
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6.4 Medfalgende tilbehgr

28
72
243
475
772
830

Piskertaetning
O-rings udtraekker
Pumpeteetning
Tilbehgrskasse
Barster
Smaremiddel

072

1126
1131
1153
1178
1188
1224

O-ring
O-ring
O-ring
O-ring
O-ring
O-ring
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7. FEJLFINDING

PROBLEM

ARSAG

AFHJZLPNING

Kompressor starter og
stopper efter fa sekun-
der

Ved vandkglede maskiner, kan
kglevandet veere afbrudt

Ved luftkelede maskiner kan
luftcirkulation veere afbrudt

Kontroller vandtilgang, haner o.1.

Kontroller at maskinen er placeret sa luften kan cirku-
lere frit

Kontroller at kondensatoren ikke er blokeret af stav eller
andet

Iscreme lgber ud over
og under stemplet,
selvom tappehovedet er
lukket

Ingen O-ring i stempel eller O-
ring defekt

Kontroller og udskift efter behov

Iscreme lgber ud af
drypbakken

Teetning defekt eller slidt

Kontroller og udskift efter behov

Tappehandtaget er
sveert at betjene

Tort sukker pa stemplet

Kontroller og renggr stempel og O-ring, smar efterfal-
gende

Iscreme kommer ud ved
frontdeekslet

O-ring mangler eller defekt

Drejeknapper pa lag ikke
spaendt

Kontroller og udskift efter behov

Kontroller og efterspaend

Lavt iscreme overlgb

Pumpe ikke korrekt justeret el-
ler samlet forkert

Kontroller pumpe, Juster evt. placering af pumpens cen-
trale knap
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