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Vi takker Dem for at have valgt en Carpigiani maskine.

Siden 1993 er Carpigiani maskiner produceret efter et kvalitetssikringssystem, som i dag er certificeret i hen-
hold til UNI-EN-ISO 9001.

Carpigiani maskiner op fylder kravene i fglgende europeeiske direktiver:

Maskindirektiv 2006/42/EU.

Lavspaendingsdirektiv 2014/35/EU.

EMC direktiv 2014/30/EU.

PED direktiv 2014/68/EU.

Regulativ 2004/1935/EU, omhandlende "Materialer og artikler i kontakt med fgdevarer”.

Regulativ 2023/2006/EU, "God fremstillingspraksis for materialer og artikler tiltaenkt kontakt med fg-
devarer”.

Manualen eller dele af denne ma ikke mangfoldiggares, kopieres eller overdraget til tredje person, uden vor
skriftlige samtykke.

Kaberen af maskinen ma lave kopier til eget brug.

Af hensyn til den tekniske udvikling forbeholder vi os ret til &endring af specifikationerne, uden forudgaende

varsel.
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FORORD

Om denne manual

Denne manual er en integreret del af maskinen. Af hensyn til maskinens funktion og driftssikkerheden, er det
vigtigt at alle anvisninger i manualen studeres og faglges ngje, af alle personer som beskaeftiger sig med ma-

skinen.

Isaer anvisningerne omkring sikkerhed er vigtige og skal faglges ngije.

Kontakt forhandleren hvis der opstar tvivl omkring anvisningerne eller andre emner.

Fer der udfares nogen form for arbejde pa maskinen, skal anvisningerne veere leest og forstaet.
Yderligere dokumentation

Sammen med manualen leveres der ogsa felgende dokumentation:

o Reservedelsliste

e Ledningsdiagram
e Installationsskema

SYMBOLER | DENNE MANUAL

FARE
Advarer om farlig elektrisk spaending.

FARE

Advarer om hgje temperaturer der kan
medfgre forbraendinger.

FARE

Advarer om fare for klemning.

GENEREL FARE
Advarer om fare ved tilsideseettelse af
sikkerhedsanvisningerne.

BEMAERK
Henviser til vigtig information

ADVARSEL

Studer manualen grundigt fgr maski-
nen tages i brug. Tilsideseettelse kan
medfere skade pa data eller maskine.
BESKYTTELSE

Dette symbol indikerer at operatgren
skal baere personligt beskyttelsesud-
styr.

Potentialeudligning

For sammenkobling af enheder.
Bemeerk: ikke til jordforbindelse

¢ Qe f>pp>
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PERSONALEKVALIFIKATIONER
Operatgr

En person som kan udfgre de operationer som hgrer til daglig betjening af maskinen, herunder
produktion, produkthandtering og renggring.

=

Vedligeholdelsestekniker

En person som kan betjene maskinen og udfare simple opgaver omkring vedligeholdelse,
reparation og justering af maskinen.

=

Servicetekniker

I Fuldt uddannet tekniker fra fabrikant eller forhandler, som kan udfgre komplekse reparationer og
indstillinger.

SIKKERHED

Under betjening af maskinen er det vigtigt at operataren er opmaerksom pa roterende/bevaegelige
dele, elektriske komponenter og dele som kan blive varme, da disse dele kan medfgre alvorlige
personskader.

> 2

Personer med ansvar for sikkerheden skal sikre at:
fejlbetjening og fejlnandtering undgas

alle sikkerhedsanordninger er pa plads og funktionsdygtige
maskinen serviceres regelmeessigt

der kun bruges originale reservedele

egnet personligt beskyttelsesudstyr bruges

der udvises forsigtighed ved arbejde med varme produkter
forsigtighed udvises omkring bevaegelige dele

Dette opnés ved at:

e den tilharende manual for betjening og vedligeholdelse er til radighed
o alle anvisninger falges meget omhyggeligt

e kun autoriseret personale ma arbejde pa det elektriske anlaeg

For at opna en optimal sikkerhed er det vigtigt at alle som beskaeftiger sig med maskinen er fuldt instruerede,
at alle sikkerhedsanordninger er pa plads og funktionsdygtige, at det ngdvendige personlige beskyttelsesud-
styr er til rddighed og at alle anvisninger falges ngije.

Geeldende nationale og lokale forskrifter og regler vedrgrende sikkerhed og arbejdsmiljg, skal falges ngje.

Maskinen skal installeres af en autoriseret installatgr og i overensstemmelse med geeldende nationale og
lokale forskrifter og regler.

Feor der udfares nogen form for vedligeholdelse pa maskinen, skal forsyningsspaendingen afbrydes og sikres
mod utilsigtet genindkobling.

Det er ikke tilladt at anvende spulevand til renggring af maskinen.

Det er ikke tilladt at afmontere afdeekningspaneler for adgang til de indre dele af maskinen, far forsynings-
spaendingen er afbrudt og sikret mod genindkobling.

Fabrikanten fralaegger sig ethvert ansvar for ulykker som skyldes en tilsidesaettelse af anvisningerne i manu-
alen.
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1. GENERELT
1.1 Generel information

1.1.1 TypeskKilt
Maskinen har et typeskilt som viser fabrikantdata, maskintype og serienummer.

G
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A. Serienummer H. Frekvens
B. Maskintype I Effekt
C. Forsyningsspaending J Strogm
D. Sikring K IP klasse
E. Gastype og veegt L Klimaklasse
F. Maskinkode M Drivhusgas meaengde
G. Kondensering (A=Luft - W=Vand)

1.1.2 Vedligeholdelsesinformation

Alle operationer vedrgrende rutinemeessig vedligeholdelse, er beskrevet i afsnittet "Vedligeholdelse”. Alle
andre vedligeholdelsesopgaver eller indgreb i maskinen, skal aftales forud med fabrikanten.

1.1.3 Information til brugeren

m/,,}m Carpigiani/forhandleren star gerne til radighed for eventuelle spargsmal vedrgrende maskinen.

Kontakt forhandleren i tilfeelde af fejl eller problemer med maskinen.
Kundeservice star altid til radighed for spargsmal vedrarende maskinens funktion, reservedele
eller behov for teknisk assistance.

1.2 Information om maskinen

1.2.1 Generel information

LABOTRONIC HE er batch frysere til produktion af is. De har et vandret kar som fremmer udtraekning af is-
creme.

Maskinerne er elektronisk styret for at sikre en professionel brug og den hgjeste produktkvalitet. Program-
merne kan tilpasses individuelt for at kunne producere alle former for is eller andre specialiteter, kun med
LABOTRONIC HE kan der produceres et ekstraordinzert udvalg af is og yderst velsmagende cremolata frugt



Ved produktion af iscreme anbefaler Carpigiani at der altid bruges mix af hgj kvalitet, saledes at produktet
lever op til de hgjeste kundekrav. Enhver besparelse pa mixen vil pavirke kvaliteten og medfere tab, som
klart overstiger besparelsen.

Pa baggrund af ovenstaende bar falgende anbefalinger tages i betragtning:

e Veelg naturlige ingredienser af hgj kvalitet og lav din egen blanding eller kgb den hos en palidelig
leverandgr.

e Veer opmaerksom pé at mixen passer til maskinen, med hensyn til sammensaetning og viskositet.

Kontakt forhandleren i tvivistilfaelde.

Folg altid produktleverandgrens anvisninger.

Forsgg aldrig at modificere de anbefalede opskrifter, uden at kende ingrediensernes karakteristik.

Smag pa det feerdige produkt og seet det farst til salg nar du er helt tilfreds.

Sarg for at personalet altid holder maskinen omhyggeligt ren.

Alle former for reparation skal udfgres af en autoriseret CARPIGIANI servicetekniker.

1.2.2 Tekniske data

BCREME CREMO-|GRANITA Spending  [Effekt Nettc]
_ —|CRYSTAL T - Dimensioner cm
Mzngde pr.batch | Timeproduktion LATA Pisker vagt
MODEL trJJ motor dl::
Mix batch| Iscreme  Mix batcHf Iscreme | Mengde |\ o g |y pooge |ast g
k 1 k 1 T cyklus k =g ator** base Hojde
g g 3 8 pr cyklus | preykhs| B [Volt|Hz | Ph| kW @ |
. kg kg
Min [Max| Min [ Max [Mio[Max{Min| Max | Min | Max & Dm’bd‘
Labotronic | . . . 65W
2 4 9 2 7 2 2
10asHE | 15| 75| 2 |105] 10| 4512 63 |35 (75| 75 7.5 2 |400|50 (3| 64 | vand | 52 [ o2 | 140 [ 270
Labotronic | . . A 65W
2 4 2 /i . y) / 2
wasgeg| 15[ 75| 2 |105[ 10|45 12| 63 [35(75] 75 7.5 | 5/6 400|150 | 3 | 64 | vamd | 52 | ooy | 140 | 270
Labotronic | ., . . 65W
2 2 d 2 " 2 d
1s60hE | 25 [105[3-5| 15 | 15|60 (21] 84 | 5 105| 105 105 | 2 |400(50 (3| 76 |vand | 52 | oo | 140 | 320
Labotronic | , . A 65 W
25105035 (15 [15] 60 |21| 84 [ 5 [105] 105 10, /6 (40050 3] 7 | vand | 52 140 | 320
1560 HEI| == v 93 A
Labotromc | , _ <
2 2 2 2 ,
woomE | 35| 13| 5 [19]|20f%0|8|135| 6 | 13| 13 13 400(50| 3| 9 |vand | S 65 | 140 | 345
Labotronic | , _ - > < a ) ,
so00mEg| 33|13 5 [19|20|90|28[135| 6 [13] 13 13 | 56 [400[50( 3|83 |vand | 52 [ 65 | 140 | 345
Labotromic | |, .
45(17(65[24 |25|10(35|152( 7 | 17| 16 16 2 [400(50[ 3| 11 | vand | 52 | 85 [ 140 | 420
25 110HE | v
Labotronic | , . 7 || > < > ) ‘
bs 1ome] &5 | 17[65] 24 [25 1035|152 7 | 17 | 16 16 | 56 |400(50| 3| 10 | vand | 52 | 85 | 140 | 420
* Andre spaendinger kan leveres efter anmodning.

** Luftkglet kan leveres mod ekstraudgift.

***  Kun for HE-I modeller

Maengde pr. frysecyklus og timeproduktion afhaenger af det anvendte mix.

"Max” veerdierne refererer til klassisk italiensk is.

Kapaciteten referer til 25°C rumtemperatur og 20°C kglevandstemperatur.

Karakteristikkerne er vejledende og Carpigiani forbeholder sig ret til eendringer, uden binding til foregaende
angivelser.
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1.2.3 Placering af maskinkomponenter

Kontrolpanel
Kar frontlag
Hylde
Drypbakke
Vanddisppenser

agrwNRE

1.3 Tilteenkt anvendelse

Maskinen ma kun bruges til produktion af Iscreme, Cremolata frugt og Slush ice ("G” option) og som beskre-
vet i punkt 1.2.1 “Generel information”, og indenfor de nedenstaende begraensninger.

e Forsyningsspeending: +10%

e Min. lufttemperatur: 10°C

e  Max. lufttemperatur: 43°C

e Min. vandtemperatur: 10°C

e Max. vandtemperatur: 300C

e  Min. vandtryk: 0,1 MPa (1 bar)
e Max. vandtryk: 0,5 MPa (5 bar)
¢ Max. relativ fugtighed: 85%

Maskinen er designet til brug i ikke eksplosionsfarlige atmosfeerer/rum og ma derfor kun bruges i normale
rum og atmosfeerer.
Enhver anden anvendelse end den tiltsenkte er ikke tilladt.

1.4 Stgj
Maskinen stgjer mindre end 70 dB(A) for bade vandkglede og luftkglede maskiner.
1.5 Lagring

Maskinen skal lagres i et tgrt og godt ventileret rum.
Far maskinen henseettes, skal den afdaekkes for at beskytte den mod stgv og snavs.

1.6 Bortskaffelse af emballage
Emballage skal bortskaffes i henhold til geeldende nationale og lokale regler for handtering af emballage.

Emballagen ma ikke bortskaffes til miljget.

1.7 WEEE (Elektrisk/elektronisk udstyr)

| overensstemmelse med EU direktiv 2006/66/EC, om batterier og akkumulatorer og 2002/96/EC,
ogsa kendt som WEEE, indikerer dette symbol pa siden af produkt eller emballage, at produktet
ikke ma behandles som almindeligt husholdningsaffald, men skal indleveres til et egnet opsam-
lingssted for elektrisk/elektronisk udstyr.

Kontakt lokale myndigheder i tvivistilfaelde.
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2.  INSTALLATION
2.1 Afstand omkring maskinen

Maskinen skal placeres saledes at der er fri luftcirkulation omkring dem.

Der skal veere tilstreekkelig plads omkring den til at operatgren kan arbejde frit og uhindret og har mulighed
for at forlade omradet direkte.

Mindste friplads for adgang til maskinens arbejdsomrade skal veere 150 cm af hensyn til den ngdvendige
plads for at abne lagerne.

| BEMAERK
; Utilstreekkelig luftcirkulation pavirker driften og maskinens kapacitet.

100 cm. $ 0.cim.

40 cm. 40 cm. 20 cm. 20 cm.

ane o

Ui

150 cm. 150 cm.

Maskiner uden bagluft Maskiner med bagluft
Labotronic 20 90 HE Labotronic 10 45 HE
Labotronic 25 110 HE Labotronic 15 60 HE

2.2 Vandforsyning

Maskinen skal tilkobles til ledningsvand med et tryk pa ikke over 0,5mPa (5 bar).
Ved luftkglede maskiner er vandtilslutning for drikkevand (til maskinvask) placeret under maskinen.
Ved vandkglede maskiner er vandtilslutning (til maskinvask og gaskgling) placeret i det gvre panel.

2.3 Maskiner med luftkglet kondensator

Maskiner med luftkalet kondensator skal have tilstreekkelig fri plads langs sider og bagpa, for at
m sikre fri luftcirkulation omkring kondensatoren.

@ Bemaerk: Utilstraekkelig luftcirkulation pavirker driften og maskinens kapacitet.
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2.4 Maskiner med vandkglet kondensator

For at maskinen kan fungere, skal denne veere tilkoblet ledningsvand eller til et kaletarn.

Vandtrykket skal veere pa 0,1 mPs og 0,5 mPs (1-5 bar) og en maengde svarende til det anslaede timefor-
brug.

Tilslut tilgangsraret til indtaget "Water Inlet” pos.A til vandforsyningen, husk at montere en stophane pa led-
ningen. Tilslut afgangsreret til udtaget "Water Outlet” pos.B til aflabet. Husk at montere en stophane pa led-
ningen.

(C

=~ =~
Pos. A - -0 - ---Pos.B
st e

Fig. 4

Hvis gassen kgles med vand fra et vandbehandlingssystem (f.eks. et kgletarn) tilsluttes tilgangsraret til udta-
get pos.B).
Vaer opmaerksom pa at det ikke brugte indtag lukkes med den specielle prop.

2.4.1 Justering af vandtryksventil

VIGTIGT

Hvis vandtryksventilen skal justeres, skal dette udfgres af en autoriseret tekniker.

Ventilen skal justeres saledes at der ikke noget flow nar maskinen er stoppet og der er et lunkent
flow nar maskinen karer.

‘\ BEM/ERK
Vandforbruget @ges hvis temperaturen pa tilgangsvandet er over 20°C.

ADVARSEL
Lad aldrig maskinen sta i et rum hvor temperaturen er under 0°C, uden fgrst at aftappe vandet fra
kondensatorsystemet.

ks

2.5 Elektrisk tilslutning

Far tilslutning skal det sikres at forsyningsspaendingen svarer til den angivne pa maskinens type-
skilt.
Tilslutningen skal udfgres af en autoriseret installatgr og i overensstemmelse med geeldende nati-
onale og lokale forskrifter og regler.

'r' VIGTIGT
a Maskinen skal jordforbindes forskriftsmaessigt.
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2.5.1 Udskiftning af forsyningskabel

Ved skader pa forsyningskablet, skal dette omgaende udskiftes med et af samme type.
Kablet skal udskiftes af en autoriseret installatar.

VIGTIGT
Omdrejningsretning
Riset roterer mod urets retning

BEM/AERK
@; For trefasede maskiner kontrolleres omdrejningsretningen ved at kigge ind gennem spalterne pa
bagpanelet. Skiven skal rotere med uret.

Vende omdrejningsretning
Skulle omdrejningsretningen veere forkert, skal to af faserne pa spaendingsforsyningen ombyttes.

2.5.2 Potentialeudligning %7
Bagpa maskinen er der et tilslutningspunkt for potentialeudligning, dette er meerket med symbolet:

ADVARSEL
Ma ikke jordforbindes

2.6 Placering

Maskinen er forsynet med hjul, for lettere at kunne flytte den. Hjulene er forsynet med en bremse, for at for-
hindre at maskinen rykker sig under drift.

Fig. 6
2.7 Opfyldning

Motoren er levetidssmurt og kraever ingen efterfyldning.

fyldning. Skulle der blive behov for efterfyldning, skal dette udfgres af en autoriseret servicetekni-

N
CARPIGANI
* I Kaleenheden er pafyldt den korrekte maengde gas fra fabrikken og kraever normalt ingen efter-
ker.

2.7 Maskintest

N Maskinen er testet fra fabrikken. Alle funktioner er kontrolleret.
Den endelige test p& produktionsstedet, skal udfares af en autoriseret servicetekniker.

CARPIGIANI
Efter at maskinen er installeret pa det gnskede sted, skal der udfares en kontrol og funktionstest
af maskinen.
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3.  BETJENING
3.1 Sikkerhedsanvisninger for maskinen

Ved brug af industrielt udstyr og anlaeg, skal man vaere klar over at beveegelige dele, elektriske komponen-
ter, sdvel som komponenter med hgj temperatur, kan medfare fare for alvorlige skader p& personer eller ud-
styr.

Personer med ansvar for sikkerheden skal sikre at:

fejlbetjening og fejlhandtering undgas

alle sikkerhedsanordninger er pa plads og funktionsdygtige
maskinen serviceres regelmaessigt

der kun bruges originale reservedele

egnet personligt beskyttelsesudstyr bruges

forsigtighed udvises omkring bevaegelige dele og varme produkter

Dette opnés ved at:

e den tilharende manual for betjening og vedligeholdelse er til rAdighed

o alle anvisninger falges meget omhyggeligt

e kun autoriseret personale ma arbejde pa det elektriske anlaeg

o alle som beskeeftiger sig med maskinen har den ngdvendige uddannelse og erfaring

3.2 Maskinkonfiguration

Maskinen bestar af en motor som driver riset og et kglesystem med en vand eller luftkaglet kondensator og et
elektronisk system som styrer hovedfunktionerne.

Produktion af is sker ved at haelde mix ind i karret og starte en automatisk produktionscyklus, som karer ind-
til den indstillede konsistens pa isen er naet. Til dette formal er det vigtigt at min. og max. angivelserne af
mix pr. batch falges omhyggeligt, se 1.2.2. Nar cyklussen er slut er isen Kklar til at blive taget ud gennem I&-
gen og heeldt direkte i baegre eller andre beholdere.

ADVARSEL
ng' For at lette udtagning af isen, bar der kun bruges den medfglgende plastik spatel.
ﬁ Brug aldrig metal redskaber da disse kan skade maskinen.

Mix

Feerdig is
(Slutprodukt)
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3.3 Betjeningselementer

3.3.1 Tastatur
Maskinen er udstyret med et tastatur pa forsiden af maskinen, ind mod operataren. Hver tast har et symbol
som forklarer tastens funktion.

2090HE4 -1
mcerna Fmacy Hd-O-Oyrarns® v 8) o

m

3.3.2 Tastefunktioner

STOP

Display

Maskinen har et alfanumerisk LCD display til visning af en reekke beskeder, nar
maskinen er startet, sdvel som under drift. | STOP mode viser det tiden gverst til venstre
datoen gverst til hgjre og modellen i midten. 3 minutter efter at den sidste tast er pavirket
og med maskinen i STOP, slukker lyset i displayet. Lyset teendes igen ved aktivering af
en funktion ellerved tryk pa OK.

STOP TAST

I denne funktion star maskinen stille.

Herfra er det muligt at f& adgang til andre funktioner.
Stop har farste prioritet over alle andre funktioner.

VANDTILFZRSEL TAST

Ved tryk pa denne tast tilfgres der vand via dysen pa fronten. For at stoppe vandtilfarsel, tryk igen
pa tasten eller STOP eller vent 3 sekunder. For at indstille en tilfarselstid pa under 3 sekunder, se
trin U14 fra brugermenuen eller fglg denne automatiske procedure:

o Start vandtilfarsel

o Efter den gnskede tid, hold tasten nede til der hgres et bip

¢ Tilfgrslen stopper og tiden fra starten gemmes i hukommelsen

o Nar vandtilfgrsel igen startes, vil tiden vaere den som blev gemt i hukommelsen

For at gge tiden igen, skal dette ske via trin U14 i brugermenuen

OK TAST

Ved tryk pa denne tast mens menuen vises, startes den valgte proces.

Den bruges under cyklusser til at bekreefte at der er tilfart ingredienser eller til at kvittere fortseet-
telse af processen, efter aktivering af STOP.

HAEV TAST

Denne tast bruges til at heeve den viste veerdi for de funktioner hvor det er tilladt, f.eks justering af
temperaturindstilling. Hvis denne tast holdes aktiveret under denne procedure, kan det aktuelle
trin KUN forlades hvis maskinen ikke er sat i redigerings mode.

Ved tryk i over 5 sekunder, vil den afbrudte proces genoptages.

SANK TAST

Denne tast bruges til at seenke den viste veerdi for de funktioner hvor det er tilladt, f.eks justering
af temperaturindstilling. Hvis denne tast holdes aktiveret under denne procedure, giver det bruge-
ren mulighed for at AUTOSETUP for den enkelte proces, nemlig den aktuelle cyklus. Med andre
ord, temperatur, timer og hastigheds indstillinger tilbagestilles til fabriksveerdierne.

| dette tilfeelde er funktionen pa samme made kun aktiv hvis maskinen IKKE er sat i redigerings
mode. Funktionen bruges ogsa til afstilling af alarmer.
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RENGYJRING/UDTRAKNING

RENGYZRINGSFUNKTION
Ved tryk pa denne tast i stop mode vises fglgende menu:

* CLEAN
CLEAN+DEFROST
DEFROST
WATER FILLING

og dioderne for rengaring, haev og saenk lyser.

Brugeren kan vaelge den gnskede renggringscyklus via heev og seenk tasterne (en indikator vises
ved siden af det valgte renggringsprogram).

Tryk OK for at starte det valgte program.

BEMAERK
Den sidste cyklus gemmes og vises farst ved naeste brug.

RENGORINGSPROGRAMMER

CLEAN: til vask af maskinen pa traditionel vis, ved brug af dysen (som kan tilkobles vandforsy-
ningen), fyld farst cylinderen med vand og tryk OK for at aktivere riset og vask sa.

CLEAN + DEFROST: ikke kun ris, men ogsa varmen aktiveres i 1 minut.

DEFROST: varmen aktiveres i 5 minutter uden piskning.

WATER FILLING: med denne funktion er det muligt at fylde cylinderen med en bestemt maengde
vand, via bruseren. Displayet viser:

WATER FILLING
Set L 10.00
OK?

aktuel funktion pa farste linje
antal liter p& anden linje (kan aendres fra 0,00 til 17,00 liter)
Vandmeengden eendres via HAEV og SANK tasten.

Tryk OK for at kvittere den indstillede maengde og starte pafyldning. Displayet viser den pafyldte
meengde vand pa tredje linje:

WATER FILLING
Set L 10.00
Water L  01.50

Efter pafyldning skiftes maskinen automatisk til stop.

Under vaskecyklussen viser fgrste linje det valgte vaskeprogram, anden og tredje linje viser
advarselsbeskeder i tilfeelde af en varm cylinder (som kan forekomme under DRYING (tgrring)
program, mens fjerde linje viser risets hastighed og en timer der teeller ned.

Tiden gges med 1,5 min. hvis der veelges hastighed 1, mens tiden reduceres med samme tid
ved skift til hastighed 2 eller 3.

Maskinen skifter automatisk til stop, nar timeren lgber ud eller hvis der trykkes pa stop tasten.
Hvis hastighed 1 er indstillet og timeren allerede er under 1,5 min og der vaelges hastighed 2 eller
3, skifter maskinen automatisk til stop, da timer 1 allerede er Igbet ud.

UDTRAKNINGSFUNKTION

Tryk pa rengeringstasten under en cyklus for at udtage produkt.

Under ICE CREAM og GRANITA/CREMOLATA cyklusser, varer udtreekningen 8 min. for 25-110,
7 min. for 20-90 og 5 min. for andre modeller.

Ved udlgb af denne tid, skifter maskinen automatisk til stop.

For alle andre cyklusser har udtraekning ingen tidsgraense og maskinen stopper kun hvis der
trykkes pa stop tasten.
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Ectraction (udtreekning) ISCREME cyklusser (kun Labotronic HE-I)

Fjerde linje pa displayet viser hastigheden, denne kan aendres via HAEV/SZANK tasterne, i en
skala fra 1 til 5. Hastighed 3 aktiveres som start hastighed.

Den maksimale hastighed (5) nas ved en acceleration pa 20 sek.

GELATO EXCELLENT

Extraction

1 [ | AR

Hastigheden aendres via haev/saenk tasterne, men sendringerne gemmes ikke som standard for
andre udtraekninger.

Udtreekshastigheden kan sendres og gemmes som standard hastighed ved at holde udtreeks-
tasten inde i 3 sek.
Displayet viser:

GELATO EXCELLENT

Set Extraction

| [ | [NEE

Dioden i OK tasten teender og hastigheden kan nu aendres via haev/seenk tasterne. Tryk OK for at
kvittere indstillingen. Denne veerdi er nu standard for alle udtraekninger. Efter kvittering skifter
displayet tilbage til udtraekningsbilledet.

Variegated (tidsstyret) udtreekning (kun Labotronic HE-I)

Tidsstyret udtreekning kan ogsa aktiveres.

Renggringstasten forbliver aktiveret efter at udtraekning er startet.

Ved tryk pa renggringstasten viser displayet "Variegated” og hastighed 1 (Min.)
aktiveres altid.

GELATO EXCELLENT

Varieiated min.)

+

Hastigheden aendres via haev/saenk tasterne, men aendringerne gemmes ikke som standard for
andre udtraekninger.

Udtreekshastigheden kan aendres og gemmes som standard hastighed ved at holde udtraeks-
tasten inde i 3 sek.
Displayet viser:

GELATO EXCELLENT
Set \laru-ﬁ inlflnlfl
Dioden i OK tasten teender og hastigheden kan nu aendres via heev/seaenk tasterne. Tryk OK for at

kvittere indstillingen. Denne veerdi er nu standard for alle Variegated Min. udtraekninger.
Efter kvittering skifter displayet tilbage til Variegated udtreekning billedet.
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Ved et nyt tryk pa renggringstasten, skifter maskinen til Variegated udtreekning (Max.) og
hastighed 5 aktiveres.

GELATO EXCELLENT
Vanegated Ilenax.)
i {1 [

Hastigheden aendres via haev/saenk tasterne, men gendringerne gemmes ikke som standard for
andre udtraekninger.

Udtraekshastigheden kan aendres og gemmes som standard hastighed ved at holde udtraeks-
tasten inde i 3 sek.
Displayet viser:

GELATO EXCELLENT
Set ianCﬁ inﬁﬁ

Dioden i OK tasten teender og hastigheden kan nu aendres via haev/seenk tasterne. Tryk OK for at
kvittere indstillingen. Denne veerdi er nu standard for alle Variegated Max. udtraekninger.
Efter kvittering skifter displayet tilbage til Variegated udtraekning billedet.

Udtraekning GRANITA og ISCREME cyklusser (Labotronic HE)

Hastigheden aendres via haev/saenk tasterne, i en skala fra 1 til 3, indstillingen er indledende
hastighed for frysecyklussen.
Displayet viser:

GELATO EXCELLENT

Extraction
Speed 02

Kgleudtreekning - ISCREME cyklusser
Under udtraekning af alle iscreme cyklusser, uanset maskintype, kan kgleudtraekning aktiveres.

KGLEUDTRAKNING fra Gelato Speed, Gelato Simply, Gelato Hard, Gelato Zero+, Sorbet Zero+
Nar udtraekning er aktiveret fra ovennaevnte cyklusser, tryk pa ISCREME tasten for at aktivere
produktkgling under udtraekning, dette stopper igen via en 20 sekunders timer.

ISCREME tastens diode lyser under de 20 sekunder.

KGLEUDTRAKNING fra Gelato Excellent, Gelato Simply, Gelato Manual og Stuffed Gelato
Nar udtraekning er aktiveret fra ovennaevnte cyklusser, tryk pa ISCREME tasten for at aktivere
automatisk kgling under udtreekning, kalingen starter kun ved behov, afhaengigt af konsistensen
pa det aftappede produkt, sdledes at man undgar at kele pa en tom cylinder eller pa et produkt
som er koldt nok. ISCREME tastens diode lyser nar kalingen er aktiv.

Hvis maskinen er sat til Variegated udtraekning eller en af de to lave hastigheder er valgt, kan
kaling ikke aktiveres.
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Iscreme tast
Ved tryk pa Iscreme tasten abnes en menu med falgende tilgeengelige cyklusser:
¢ Gelato Excellent
e Gelato Speed
¢ Gelato Hard
e Gelato Simply (undermenu)
o Gelato Cream
o Gelato Fruit
o Fruit Sorbet
¢ Gelato Manual (kun for HE-I modeller)
Gelato Garnish (kun for HE-I modeller)
WF Crystal
Gelato Crystal
Gelato Zero+
Sorbet Zero+
Postponed Cleaning (udsat renggaring)

° CREMOLATA TAST
Tryk pa Cremolata tasten for at &bne en menu med fglgende tilgeengelige cyklusser:
o Sicilian Granita (kun for HE-1 modeller)

e Fruit Cremolata

For at veelge en cyklus, tryk pa HZV eller SZENK tasten for at scrolle gennem de forskellige opskrifter, her-
ved flyttes indikatoren langs opskrifterne, tryk OK for at kvittere valget.
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3.4 Cyklusvalg og beskrivelse

VIGTIGT

. Hvis den sidst udfgrte cyklus var fra en undermenu (f.eks. Gelato Cream) vil den tidligere valgte un-
dermenu blive vist, nar der trykkes iscreme tasten. Det er muligt at vaelge cyklussen via pil-tasterne,
eller ga tilbage til hovedmenuen ved at trykke pa BACK tasten og OK for at kvittere.

3.4.1 Gelato Excellent

Tryk pa iscreme tasten og scrol gennem menuen via HAEV/SANK tasterne, for at finde det gnskede pro-
gram.

* GELATO EXCELLENT
GELATO SPEED
GELATO HARD
GELATO SIMPLY

Ved tryk pa OK for at kvittere, starter den valgt cyklus og displayet viser:

GELATO EXCELLENT

100 puenmmil 47

med navnet pa programmet pa farste linje
fierde linje viser den aktuelle konsistens til hgjre, den indstillede konsistens til venstre og grafindikatoren i
midten.

Nar processen startes teender Haev/Saenk tasterne for at give operatgren mulighed for at aendre den indstil-
lede konsistens. Den viste indstilling er indstillingen fra den foregédende cyklus.

Piskecyklussen giver et fortrinligt produkt, i forhold til type og maengde af tilfgrt mix og justerer automatisk
kglingen for at sikre en optimal termisk udveksling for at opna Gelato Excellent.

Cyklussen anbefales iseer til minimum fyldninger og vandbaserede produkter.

Nar den indstillede konsistens néas, afbryder maskinen kalingen, men uden at afgive et akustisk signal, idet
at for optimal iscreme tarring, vil det akustiske signal kun blive aktiveret nar den indstillede konsistens er
naet.

Pa dette tidspunkt er det muligt at udtreekke produkt, ved at trykke pa& Udtraeknings tasten.

Vi anbefaler at udfgre denne cyklus sammen med riset med mobile glideblokke.

3.4.2 Gelato Speed

Tryk pa iscreme tasten og scrol gennem menuen via HEV/SANK tasterne, for at finde det gnskede pro-
gram.

GELATO EXCELLENT
* GELATO SPEED

GELATO HARD

GELATO SIMPLY

Ved tryk pa OK for at kvittere, starter den valgt cyklus og displayet viser:
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GELATO SPEED

100 smemmmil 47

med navnet pa programmet pa farste linje
fierde linje viser den aktuelle konsistens til hgjre, den indstillede konsistens til venstre og grafindikatoren i
midten.

Nar processen startes teender Haev/Saenk tasterne for at give operataren mulighed for at sendre den indstil-
lede konsistens. Den viste indstilling er indstillingen fra den foregaende cyklus.

Piskehastigheden er hgjere end for Excellent cyklussen og er specielt egnet til behandling af max. eller me-
dium fyldninger (ikke min. fyldninger).

Nar den indstillede konsistens nas, afbryder maskinen kglingen og aktiverer et akustisk signal som ggr ope-
ratgren opmeerksom pd at starte udtraekning, via den tilhgrende tast for udtraekning.

Vi anbefaler at udfgre denne cyklus sammen med riset med mobile glideblokke.

3.4.3 Gelato Hard

Tryk pa iscreme tasten og scrol gennem menuen via HEV/SANK tasterne, for at finde det gnskede pro-
gram.

GELATO EXCELLENT
GELATO SPEED

* GELATO HARD
GELATO SIMPLY

Ved tryk pa OK for at kvittere, starter den valgt cyklus og displayet viser:

GELATO HARD

100 ememmmll 47

med navnet pa programmet pa farste linje
fierde linje viser den aktuelle konsistens til hgjre, den indstillede konsistens til venstre og grafindikatoren i
midten.

Nar processen startes teender Haev/Saenk tasterne for at give operataren mulighed for at eendre den indstil-
lede konsistens. Den viste indstilling er indstillingen fra den foregéende cyklus.

Den harde piskecyklus giver et meget kompakt og t@rt produkt, ideelt for dem der vil bruge ske til servering.
Gelato Hard cyklus kan kun bruges ved behandling af max. eller medium fyldninger.

Nar den indstillede konsistens nas, afbryder maskinen kglingen og aktiverer et akustisk signal som gar ope-
ratgren opmaerksom pa at starte udtraekning, via den tilhgrende tast for udtraekning.

Vi anbefaler at udfare denne cyklus sammen med riset med mobile glideblokke.

3.4.4 Gelato Simply

Tryk pa iscreme tasten og scrol gennem menuen via HEV/SANK tasterne, for at finde det gnskede pro-
gram.

GELATO EXCELLENT
GELATO SPEED
GELATO HARD

* GELATO SIMPLY

Ved tryk pa OK for at kvittere, starter den valgt cyklus og displayet viser:
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* GELATO CREAM
GELATO FRUIT
FRUIT ICE
---- BACK ----

med navnet pa programmet pa farste linje
fierde linje viser den aktuelle konsistens til hgjre, den indstillede konsistens til venstre og grafindikatoren i
midten.

For Simply gruppe programcyklusser, kan konsistensvaerdien kun sendres ved at justere bruger programme-
rings trin (UO9, U10, U11 - se brugerprogrammering).

Simply gruppen tillader operatgren at indstille programmer ud fra hans eller hendes erfaring og produkterne

for at skabe dedikerede opskrifter der, selv tilberedt af mindre erfarent personale, kan sikre Gelato af fortrin-
lig kvalitet.

3.4.5 Gelato Manual (kun HE-I model).

Tryk pa iscreme tasten og scrol gennem menuen via HAEV/SANK tasterne, for at finde det gnskede pro-
gram.

GELATO HARD
GELATO SIMPLY

* GELATO MANUAL
STUFFED GELATO

Ved tryk pa OK for at kvittere, starter den valgt cyklus og displayet viser:

GELATO MANUAL

T

100 enemmml 47

Hastighed 3 er standardindstilling (standard frysehastighed).
Dioderne pa Haev/Seenk tasterne lyser, saledes at den indstillede HOT kan justeres.

Denne cyklus gar det muligt at eendre frysehastigheden fra 1 til 6.
Ved tryk pa iscreme tasten (OK tasten teender) viser displayet billedet for indstilling af hastighed:

GELATO MANUAL

T

100 enemmml 47

Den viste standardhastighed er altid standard frysehastigheden, men brugeren kan aendre denne via
Heev/Seenk tasterne.

Ved tryk pd OK tasten gemmes hastigheden som standard hastighed for alle fglgende Manual cyklusser,
mens et tryk pd Iscreme tasten vil ggre at aendringen kun gaelder for den aktuelle cyklus (falgende cyklusser

starter ved hastighed 3). Ved tryk pa en af de to taster, skifter displayet tilbage til standard billedet for Ma-
nual cyklus, OK tasten slukker og Haev/Seenk tasterne kan bruges til at eendre den indstillede HOT.

! BEMAERK
Ved andring af hastighed og konsistens er operatgren ansvarlig for det feerdige resultat.
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3.4.6 Gelato Garnish (kun HE-I model).

Tryk pa iscreme tasten og scrol gennem menuen via HEV/SANK tasterne, for at finde det gnskede pro-
gram.

GELATO HARD

GELATO SIMPLY

GELATO MANUAL
* GELATO GARNISH

Ved tryk pa OK for at kvittere, starter den valgt cyklus og displayet viser:

GELATO GARNISH

100 eeemmml 47

med navnet pa programmet pa farste linje
fierde linje viser den aktuelle konsistens til hgjre, den indstillede konsistens til venstre og grafindikatoren i
midten.

Nar processen startes teender Haev/Saenk tasterne for at give operataren mulighed for at sendre den indstil-
lede konsistens. Den viste indstilling er indstillingen fra den foregaende cyklus.

Denne cyklus er velegnet til flerlags bakker. Den tillader operatgren at fryse iscremen, fijerne en del af den
og holde resten inde i fryseren, i den tid der er ngdvendig for kaling og fylde det farst fiernede lag.
Cyklussen bestar af fire trin:

1. Fagrste frysetrin med en indstillet HOT der kan aendres. Displayet viser:

GELATO GARNISH

100 puenmm il 047

2. Nar den indstillede HOT nés, er det muligt at fierne en del af produktet ved tryk p& Udtraekningstasten.
Displayet viser:

GELATO GARNISH
CONTINUE ? (OK)
Extract

1 || (WA

\ BEMAERK
; Ved afslutning af farste udtreekstrin, skal der vaere mindst en minimum fyldning tilbage i maski-
nen.

3. Sasnart udtreekstiden Igber ud eller ved tryk pa OK tasten, holdes den resterende iscreme pa en indstil-
let HOT, saenket med 20% i forhold til trin 1, i en tid fra 5 til 15 minutter.
| dette trin reduceres hastigheden og fjerde linje pa displayet viser tidsforlgbet. Med den indstillede tid til
venstre og den forlgbne tid til hgjre.

GELATO GARNISH

10:00 Timer 09:45

Det er muligt at aendre tiden for trinnet ved at trykke pa Iscreme tasten, beskeden pa sidste linje lases
fast og tiden kan sendres via Haev/Seenk tasterne.

Tryk pa Iscreme tasten igen for at ga tilbage til foregaende billede.

Den indstillede tid gemmes og vises igen for naeste cyklus.
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4. Sasnart en vedligeholdelsestimer Igber ud, skiftes der til trin 1 indstillet HOT igen, ved normal fryseha-
stighed. Nar den indstillede veerdi nds, kan der udfgres en udtreekning ved at trykke pa tasten for Ud-

traekning.

GELATO GARNISH

Extract

| [ [ [HNE

3.4.7 WF Gelato.

Tryk pa iscreme tasten og scrol gennem menuen via HEV/SANK tasterne, for at finde det gnskede pro-

gram

GELATO SIMPLY

GELATO MANUAL

GELATO GARNISH
* WF GELATO

Tryk OK for at kvittere, der vises nu en undermenu.
Via Heev/Saenk tasterne skiftes der til den gnskede proces.

* WF GELATO
GELATO HOT WF
——-BACK -

Tryk OK for at starte processen. Displayet viser:

WF GELATO
Set L 00.00
OK ?

Via Heev/Saenk tasterne indstilles den gnskede vandmaengde i liter.

WF GELATO
Set L 05.00
OK?

Tryk OK for at starte vandtilfgrsel.

WF GELATO
Water L 02.50

Nar teelleren nar halvdelen af den indstillede maengde, stopper vandtilfgrslen og displayet viser:

WF GELATO
Solids?

Tryk OK for at aktivere pisker og tilfgre tgrstof.
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Nar tarstof er tilsat, viser displayet:

WF GELATO
End Solids?

Tryk OK for at tilfgre den resterende vandmaengde.

WF GELATO
Water L  02.50

Efter afslutning af vandpafyldning, skifter maskinen til piskning. Dette trin varer 3 min.

WF GELATO

Mixing
Timer: 00:02:59 +18

Tryk pa Iscreme tasten for at fa adgang til billederne for aendring af le&engden pa piskecyklussen, fra 1 til 5
min. og hastigheden, fra 1 til 3.

Indstillingen af tid og hastighed gemmes.

Tryk pa piske tasten for at indstille max. hastighed, denne kan ogsé eendres via Haev/Saenk tasterne. Denne
aendring gemmes ikke. Tryk pa piske tasten igen for at seette hastigheden tilbage til standard veerdi.

Ved afslutning af piskning starter maskinen frysning (EXCELLENT Gelato cyklus). Den indstillede HOT kan
altid eendres.

Proces og beskeder er de samme som for EXCELLENT cyklussen.

3.4.8 Gelato Crystal.

Tryk pa iscreme tasten og scrol gennem menuen via HEV/SANK tasterne, for at finde det gnskede pro-
gram

GELATO HARD
GELATO SIMPLY
WEF GELATO

* GELATO CRYSTAL

kvitter med OK

Ved start af Gelato Crystal cyklus viser displayet:

GELATO CRYSTAL

060 ememmmill 47

Hastighed 2 er standardindstilling (standard frysehastighed).
Dioderne pa Haev/Szenk tasterne lyser, sdledes at den indstillede HOT kan justeres.

Produktet fares til den rigtige konsistens 5 gange.
Konsistensen er sat til 60 som standard veerdi. Denne kan aendres via Haev/Saenk tasterne (min. 40).
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Displayet viser til sidst "Extract” (indtil naeste funktionsskift) og en akustisk alarm aktiveres. Sidste linje be-
gynder ogsa at blinke.

GELATO CRYSTAL

Remove
060 snsmimill 47

Produktet holdes pa den rigtige konsistens med samme cyklusaktiveringer som det foregaende trin.

Tryk p& OK tasten for udtreekning (det anbefales at bruge OK tasten, da produktet pa denne made holdes pa
den rigtige konsistens og maskinen bliver pa samme funktion).
Dette gar det muligt at skifte fra frysning til udtreekning og omvendt.

Nar der trykkes pa tasten for udtraeknings hastighed, stopper det akustiske signal og efter 1 minut:

- hvis funktionen ikke er eendret eller hvis udtreekshastighed ikke er deaktiveret endnu, skifter maskinen
automatisk til frysehastighed, det akustiske signal aktiveres igen og displayet begynder at blinke.

- hvis hastigheden allerede manuelt er skiftet til frysehastighed, men maskinen er stadigt produktionsmode,
aktiveres det akustiske signal igen.

Nar operatgren aktiverer udtreekshastighed ved tryk pa OK tasten, starter 1 minuts timeren igen.
Dioden i OK tasten forbliver teendt nar udtreekshastighed aktiveres.
3.4.9 Gelato Zero.

Tryk pa iscreme tasten og scrol gennem menuen via HEV/SZANK tasterne, for at finde det gnskede pro-
gram

GELATO GARNISH

GELATO WF

GELATO CRYSTAL
* GELATO ZERO+

kvitter med OK
Dette program tillader frysning af iscreme med et lavt tarstofindhold. Bruges til meelkebaseret iscreme.

3.4.10 Sorbet Zero+.

Tryk pa iscreme tasten og scrol gennem menuen via HEV/SANK tasterne, for at finde det gnskede pro-
gram

GELATO WF
GELATO CRYSTAL
GELATO ZERO

* SORBETTO ZERO+

kvitter med OK
Dette program tillader frysning af iscreme med et lavt tgrstofindhold. Bruges til vandbaseret iscreme.

3.4.11 Postponed Cleaning.

Tryk pa iscreme tasten og scrol gennem menuen via HEV/SANK tasterne, for at finde det gnskede pro-
gram

GELATO HOT AGE
GELATO ZERO+
SORBET ZERO+

* POSTOPONED CLEANING

kvitter med OK
Dette program tillader opbevaring af is i maskinen, i tilfeelde af forleengede standby timer.
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3.4.12 Sicilian Granita (kun HE-I model).

Tryk pa Granita/Cremolata tasten og scrol gennem menuen via HEV/S/ANK tasterne, for at finde det gn-

skede program.

* SICILIAN GRANITA
FRUIT CREMOLATA

Tryk pa OK for at starte processen.

Under programmet viser displayet:

SICILIAN GRANITA

-03°C  TEC=+04° 15:59

Displayet viser:

- navnet pa programmet pa farste linje

- pa fjerde linje viser den indstillede temperatur til venstre, den aktuelle temperatur i midten og cyklustimeren

til hgjre.

Tryk p& Haev/Saenk tasterne for at eendre frysetiden. Temperaturindstillingen kan eendres i trin U11.

Nar produktet nar den indstillede temperatur, f.eks. -3°C, stopper kgling og piskning fortsaetter.

Nu aktiveres en bipper og displayet viser:

SICILIAN GRANITA

Extract
Granita End

Korrekt sluttemperatur afheenger af maengden af sukker i Granita.
For ca. 120g/liter, er -3°C den korrekte vaerdi, mens -9°C er den korrekte vaerdi for 350g/liter.

3.4.13 Fruit Cremolata.

Tryk p& Granita/Cremolata tasten.

SICILIAN GRANITA
* FRUIT CREMOLATA

Tryk pa OK for at starte processen.

Under programmet viser displayet:

FRUIT CREMOLATA

Set timer: 10 09:59

Displayet viser:

- navnet pa programmet pa farste linje
- pa fierde linje vises den totale batch frysetid til venstre og cyklustimeren til hgjre.
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Tryk pa Haev/Saenk tasterne for at &endre frysetiden.

Kompressoren er aktiveret under hele tiden for Cremolata, minus 1 minut.
Batch frysetiden kan programmeres fra 1 til 20 minutter via Heev/Saenk tasterne.

Nar den indstillede tid udlgber aktiveres en brummer i en ubestemt tid for at indikere at Cremolata er Kklar til
udtraekning, mens displayet viser:

FRUIT CREMOLATA

Extract
Cremolata end

Til denne cyklus skal der bruges mobile skrabere med samme skrabere som til iscreme.

3.5 Kundetilpasning af procesmenu

i hver procesmenu kan visning af ubrugte cyklusser slettes ved at placere cursoren ud for cyklussen som
skal slettes og trykke pa OK tasten i 5 sekunder.
Displayet viser:

Loading Programs

Hvis alle cyklusser i en enhed slettes viser displayet "Unit Empty” og gar tilbage til STOP mode.

3.6 Iscreme produktion (batchfryser)

Efter at have gennemfart vask, desinfektion og skyl far brug, som beskrevet i afsnit 5 under "Hygiejne”, tag
mix ud af pasteurisatoren, hzeld den gnskede maengde ind i cylinderen, gennem péafyldningstragten. Sgrg for
ikke at overskride min. og max. maengderne i tabel 1.2.2.

Far der haeldes mix i skal det sikres at lag og iscreme luge er lukket helt.

Start nu den gnskede cyklus, som beskrevet i punkt 3.4.

! BEMAERK

e; Hvis iscremen ikke tages ud direkte efter batchfrysning, maske fordi operatgren er optaget, hol-
des isen under omrgring og HARD-O-DYNAMIC holdes under konstant kontrol.
Hvis isen mister konsistens, genstarter HARD-O-DYNAMIC kompressoren og genoptager
automatisk batch frysning, som genskaber isens optimale tilstand.

VIGTIGT
I'E' Hvis der bruges varm mix ved +85°C, er det ngdvendigt, fgr det haeldes i cylinderen, at trykke pa
j GELATERIA tasten, veelge den gnskede cyklus, trykke OK og afvente at piskeren starter.

3.6.1 Iscreme konsistens

CARPIGIANI udstyrer maskinerne med optimale indstillinger for iscreme konsistensen.

HARD-O-DYNAMIC sikrer en konstant perfekt iscreme i forhold til det anvendte mix, med hver operatgr kan
indstille personlige procescyklusser.

En hgjere konsistens kan rent faktisk vaere ngdvendig for iseer mere cremede is eller visse frugtsorbeter.

3.6.2 Andring af Gelato konsistens

Cyklusser: Gelato Excellent Speed, Hard Manual og Filled Only

Efter valg af den gnskede batch frysecyklus, er det muligt at aendre slutkonsistensen pa isen via Haev/Saenk
tasterne. Veerdien pa displayet kan eendres fra 50 til 120.

Den &endrede veerdi gemmes i hukommelsen til naeste batchfrysning, medmindre der sker et speendingsud-
fald, hvilket seetter veerdien tilbage til 100.

Cyklusser: Gelato Simply

Konsistensen kan aendres via programmeringstrin U09, U10 og U11.
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3.6.3 Fjerne iscreme
Ved afslutning af en produktionscyklus, efter det akustiske signal, fijern iscremen fra frysecylinderen og gar
derefter fglgende:
e Placer en bakke pa hylden under udtaget.
Drej aftapningsgrebet til venstre.
Laft grebet med panelet.
Tryk pa tasten UDTRZAEKNING.
Veelg hastighed 3 ved tryk pa tasten HAEV.
Efter afslutning, tryk STOP.

ADVARSEL
Som hjeelp til fiernelse af isen ma der kun bruges den medfglgende plastspatel.
Brug aldrig metalspatler, da disse kan medfare skader pa maskinen.

ADVARSEL
For at undga ungdigt slid pa risets glideblok og cylinder, stopper maskinen efter 1 minuts konstant
drift med udtreekning.

3.6.4 Brug af aftapningsgreb

Stoppe
Stop iscreme flowet ved at dreje grebet helt til hgjre.

Abne

Drej grebet 90° til venstre.

Laft greb og panel.

Las det gverste panel ved at dreje grebet helt over til hgjre.

Lukke
Udfares i omvendt reekkefglge af abne procedure.

Fig. 8

3.6.5 Auto afrimning

Hvis Gelato cyklussen afbrydes, f.eks. ved tryk pa stoptasten eller spaendingsudfald, vil maskinen, efter fa
sekunder i stop mode, automatisk aktivere en afrimning af cylinderen, for at sikre at piskeren kan starte op
igen.

Displayet viser:

15:21:39 07-01-10

AUTO-DEFROST 04:46
Wait...

Det er ikke muligt at aktivere nogen cyklus under denne funktion.
Funktionen stopper nar timeren Igber ud, hvis stop tasten aktiveres eller ved en alarm.
Funktionen kan genstartes manuelt ved at vaelge DEFROST program fra CLEAN cyklussen.
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3.7 Fruit Cremolata produktion

Efter renggring, desinfektion og fuld afskylning fer brug, heeld frugtmix i maskinen, vaer opmaerksom pa max.
0g min. niveauerne, som angivet i punkt 1.2.2.

Fer der haeldes mix pa, sgrg da for at lagerne er helt lukkede.

Start nu den gnskede cyklus, som angivet i punkt 3.4.8 og 3.4.9

3.7.1 Andring af produktionstid og temperatur

Brugeren kan justere produktionstiden i forhold til slutproduktet.

/ndring af produktionstiden sker via Haev/Saenk tasterne, med maskinen i CREMOLATA mode. For at opna
en mere tgr Cremolata gges tiden via Heev tasten og omvendt.

Den nye indstilling vises pa displayet,

‘\ BEM/ERK
| tilfeelde af spaendingsudfald bliver tidsindstillingerne pa den sidste indkodning.

3.7.2 Udtraekning af cremolata

Nar produktionscyklussen er afsluttet, indikeres via en akustisk advarsel og en besked pa displayet, tryk da
pa STOP tasten.

Pa dette tidspunkt er det muligt at udtreekke Cremolata ved at abne frontldget og den medfglgende spatel.

' ADVARSEL
B‘ Brug kun den medfglgende plastspatel. Brug aldrig metalgenstande da dette kan skade maskinen.

BEMAERK
9 Den bedste FUIT CREMOLATA opnés ved ens eller stgrre maengder mix end de angivne i tabel-
len.
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3.8 Brugerprogrammering

For at fa adgang til brugerprogrammering, tryk pd STOP og SZANK tasterne samtidigt, indtil beskeden "MA-
NAGER MENU” vises og efterfglgende:

Hour
Step UO1 15

Juster urindstillingerne via HAEV og SANK tasterne.

Tryk stop for at ga til naeste step, pa denne made vises alle tilgaengelige veerdier.

Step Display Note Enhed | MIN MAX | Standard

Uo1 Hour hours 0 23
Uo02 Minutes min 0 59
Uo03 Day Week gg Sun Sat
Uo4 Day of the Month gg 1 31
uos Month mm 1 12
U06 Year yyyy | 2000 | 2099
uo7 Language ]I;’UE:_E;,FH' n® Ita Eng Ita
uos HOT- Cream Simply N 000 120 100
uo9 Hot- Fruit Simply N 000 120 90
U10 Hot- Fruit Ice Simply N 000 120 80
Ul Set TEC GRANITA °C -009 009 -003
Ul4 Shower Time Sec 015 300 180
U15 BackLight Time Min 000 030 003

U01-U06

Indstilling af dato og tid

uo7

Indstilling af displaysprog

08, U09, U10

Vedrgrer indstillet HOT for de 3 cyklusser.

U1l

Granita temperaturindstilling (Labotronic HE-I)

ui14
Tid for vandtilfarsel.

uis
Tid for hvornar displayet slukker med maskinen i stop. Taender igen ved aktivering af funktion eller tryk pa
OK.

For at forlade programmering, undlad at trykke p& nogen taster i 30 sekunder eller tryk RENG@RING/UD-
TRAKNING.

De eendrede veerdier gemmes automatisk i hukommelsen.
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4. SIKKERHEDSANORDNINGER

41 Alarmer

Maskinen indikerer eventuelle alarmer ved en besked pa linje 4 pa displayet og en blinkende besked.
Hvis en alarm udlgses og derefter afstilles, vises alarmen stadigt pa displayet, uden blink f.eks.:

15:21:39 07-01-10
LABOTRONIC
Overload Compres. RTC

Alarmbeskeden afstilles ved tryk pa SZANK tasten. Hvis alarmen ikke kan afstilles er den stadigt aktiv.

ALARM

BESKRIVELSE

Inverter alarm (kun HE-I)

Udlgser maskinstop.
Kontroller inverter.

Alarm TES

Alarm sikkerhedstermostat.
Udlgser maskinstop

MB EEV Com.error

Kommunikationsfejl mellem styreprint og ventilprint. Kontroller kommuni-
kationskabel sidder korrekt og DIP switch star rigtigt.

MB inverter Com.error

Kommunikationsfejl mellem styring og inverter. Kontroller kommunikati-
onskabel sidder korrekt.

Pressure Switch

Trykafbryder udlgst.

Denne alarm stopper kompressoren.

Hvis trykafbryderen udlgser 3 gange eller forbliver dben i over 2 minutter,
stopper maskinen. Displayet viser "Pressure Switch”. Kontroller af-og til-

gangsrer til vand for korrekt flow nar kompressoren arbejder. For maski-

ner med luftkglet kondensator skal det kontrolleres om ventilatoren karer
nar kompressoren karer, eller om kondensatoren er blokeret eller tilstop-
pet.

Slow Beater Thermal brea-
ker

Termosikring pa langsom piskermotor udlgst.
Maskinen stopper.
Kontroller indstillingen.

Fast Beater Thermal brea-
ker

Termosikring pa hurtig piskermotor udlgst.
Maskinen stopper.
Kontroller indstillingen.

Compressor breaker

Termosikring p& kompressor udlgst.
Maskinen stopper.

T _IN alarm

TIN temperaturfgler afbrudt eller kortsluttet

Alarm vises under Excellent Iscreme cyklusser.
Maskinen stopper.

Sa leenge alarmen er aktiv kan ingen cyklusser startes:
- Gelator Excellent

- Simply (hvis T25=0)

- Gelato Hot

- Gelator Hot Age

AL. B.P sensor

B.P. sensor defekt.
Alarm vises under iscreme cyklusser.
Fejl pa fordamper afgangstryk sensor.

AL. A.P sensor

A.P. sensor defekt.

Alarm vises i stop mode, men forhindrer ikke maskinfunktion.
Indikerer fejl pA kompressors afgangstryk.

Alarm afstilles ved tryk pa S/AENK tasten.
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T _OUT alarm

TOUT temperaturfgler afbrudt eller kortsluttet

Alarm vises under Iscreme cyklusser.

Maskinen stopper.

Sa lzenge alarmen er aktiv kan ingen cyklusser startes:

- Gelator Excellent

- Simply (hvis T25=0)

- Gelato Hot

- Gelator Hot Age

Hastighedscyklusser kan dog bruges i sikkerhedsmode, med betydeligt
gget frysetid

Timeout Prd.

Timeout produktion (kglefejl)

Udlgses ved fejl pa maskinkgling. Hvis kompressoren kgrer konstant i
over 20 minutter, under frysning (Gelato Cyklusser) og HOT ikke nar den
faste veerdi, stopper maskinen og viser beskeden "Timeout Prd”. Beske-
den kan afstilles via en tilfeeldig tast.

En af de mulige arsager til den fejl kan veere manglende gas i systemet.

Nedenfor vises en reekke ADVARSLER, der ikke l&ses og derfor ikke betragtes som alarmer

Wait

Autoafrimning

Hvis en frysning eller en udsat rengaringscyklus afbrydes ved tryk pa Stop
tasten eller ved udfald, starter maskinen automatisk starte afrimningsfunk-
tionen, hvorefter standard drift kan genoptages.

WARNING HOT

Advarsel om varmt produkt i cylinderen.
Hvis cylinderfaleren registrerer en temperatur over 40°C i stop mode, un-
der drift eller vaskeprogrammer, blinker denne besked pa displayet.

Spigot door open

Aftapningslage aben.
Maskinen stopper og starter igen automatisk nar lagen lukkes.

Cool. Blackout

Alarmen vises hvis tids/temperatur parametre ikke fglges.
Se udfald.

Safety Mode ON

| tilfeelde af fejl pa tryk eller temperaturfgler, arbejder maskinen med EEV
aben i fast position.
Sensor skal udskiftes hurtigst muligt.

Service

Vedligeholdelsesadvarsel
Maskinen skal serviceres.
Stopper ikke maskinens drift og afstilles efter service.

Setting in progress...

Maskinen udfarer en periodisk reset af den elektroniske ventilposition.
Denne procedure varer ca. 16 sekunder og udfgres hvis:

1. Ved tilkobling af forsyningsspaending.

2. Via en speciel tvangskommando fra operatgren via panelet.

3. Med regelmeessige intervaller i automatik mode.

Under denne fase vises beskeden "Setting in progress..” og maskinen kan
ikke bruges far proceduren er afsluttet.
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4.2 Speendingsudfald

| tilfeelde af speendingsudfald vil maskinen opfare sig forskelligt, afhaengigt af hvilken funktion der var aktive-
ret.

For funktionerne:

e Stop

e Rengaring

e Alle iscreme cyklusser, undtagen Gelato Hot AGE

e Granite

genstarter maskinen i stop mode, nar forsyningsspaendingen genindkobles. Hvis maskinen var i iscreme fry-
secyklus vil den aktivere Auto Afrimning fra stop mode, efter behov.

Fra Gelato Hot Age cyklus:
e |varme og pause fase genoptager maskinen opvarmning, uden besked pa displayet, nar speendingen
genindkobles. Udfaldet registreres dog i hukommelsen.

e | kglefasen vil maskinen genoptage den afbrudte fase og kontrollere TEC temperaturen, samt leengden
af spaendingsudfaldet. Hvis udfaldet har varet over den tid som er angivet i Blackout tabellen, vil maski-
nen gentage Hot Age cyklussen fra begyndelsen og displayet viser "Cycle Restart-BLK” for at informere
operatgren om at cyklussen gentages da mixen kan veere pavirket af afbrydelsen, haendelsen gemmes i
hukommelsen. Hvis udfaldet er kortere end angivet i tabellen, vises der ingen besked, men haendelsen
gemmes i hukommelsen.

e Under pause faser vil maskinen genoptage den afbrudte fase og kontrollere hvor meget TEC afviger fra
den indstillede veerdi. Hvis differencen er mindre end fabriksindstillingen, registreres haendelsen, uden at
der vises nogen besked. Hvis differencen er hgjere end fabriksindstillingen, vil maskinen starte cyklus-
sen forfra og vise beskeden "Cycle Restart-BLK” for at informere operatgren om at cyklussen gentages
da mixen kan veere pavirket af afbrydelsen, haendelsen gemmes i hukommelsen.

Fra de andre cyklusser:
e | varme eller mix faser genoptager maskinen den afbrudte cyklus uden at der vises en besked, haendel-
sen gemmes i hukommelsen.

e | kaglefaser vil maskinen genoptage den afbrudte fase og kontrollere TEC temperaturen, samt lsengden af
spaendingsudfaldet. Hvis udfaldet har varet over den tid som er angivet i Blackout tabellen, vil maskinen
vise beskeden "Cool Blackout” for at informere operatgren om at cyklussen gentages da mixen kan veere
pavirket af aforydelsen, haendelsen gemmes i hukommelsen. Hvis udfaldet er kortere end angivet i tabel-
len, vises der ingen besked, men haendelsen gemmes i hukommelsen.

e Under pause eller termostat faser vil maskinen genoptage den afbrudte fase og kontrollere hvor meget
TEC afviger fra den indstillede veerdi. Hvis differencen er mindre end fabriksindstillingen, registreres
haendelsen, uden at der vises nogen besked. Hvis differencen er hgjere end fabriksindstillingen, vil ma-
skinen vise beskeden "Cool blackout” for at informere operatgren om at cyklussen gentages da mixen
kan veere pavirket af afbrydelsen, haendelsen gemmes i hukommelsen.

Blackout Tabel
TEC temperatur Tid
>50°C 30 minutter
490C - 15°C 10 minutter
140C -10°C 20 minutter
90C-40C 2 timer
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5. DEMONTERING, RENG@RING OG MONTERING AF DELE | PRODUKTKONTAKT
5.1 Generel information

Renggaring og desinfektion er operationer der skal udfgres med stor omhu pa en regelmaessig ba-
sis og efter hver produktion, for at sikre en optimal produktionskvalitet og en overholdelse af de
geeldende hygiejneforskrifter.

Hvis smuds far lov til at tarre ud kan det medfgre pletter og skader pa overfladerne.

Det er meget lettere at fjerne tilsmudsning hvis det ggres direkte efter brug, da visse elementer der indehol-
der sure substanser, kan korrodere overfladerne. Leengere iblgdsaetning kan ikke anbefales.

5.2 Vaskebetingelser

e Brug aldrig oplgsningsmidler, alkohol eller midler som kan skade maskinens komponenter eller
forurene de funktionelle produktionsdele.

¢ Ved manuel vask méa der aldrig bruges pulver eller andre slibende midler, svampe eller spidse gen-
stande, der kan skade overfladerne eller gdeleegge den beskyttende film der ligger pa disse.

e Brug aldrig metalsvampe, da disse kan medfgre ilthing af overfladerne eller ggre dem mere modtagelige
for skader.

e Brug aldrig klorholdige produkter til rengaring. Disse kan angribe stalet og skade overfladen. Endvidere
kan de ogsa skade plast- og kunststofdele.

e Maskinens komponenter ma ikke rengares i en opvasker.

5.3 Anbefalinger

Brug et mildt renggringsmiddel til vask af delene.

Vask delene manuelt i vand (max 60°C) med et mildt renggringsmiddel og de medfglgende bgrster.
Afskyl delene med rent drikkevand.

Desinfektion udfgres ved at efterlade de adskilte dele i desinficerende lunkent vand i den tid som kemifa-
brikanten anbefaler og skyl dem grundig fgr de samles igen.

e Nar vaskeproceduren er afsluttet og fgr komponenterne samles, aftarres hver enkelt komponent med
levnedsmiddelgodkendt ren, blad klud, for at fjerne alle rester af fugt, indeholdende salte og lignende,
der kan angribe overfladerne.

Carpigiani anbefaler brug af en renggrings/desinfektions-oplgsning til renggring af maskinen.

Ligeledes anbefaler Carpigiani at de medfglgende bgrster bruges til renggringen og at de efter renggring
vaskes og desinficeres.

ADVARSEL
.r' Hver gang maskinen vaskes og dele som kommer i produktkontakt adskilles, er det vigtigt at
a der udfgres en visuel kontrol af alle dele, fremstillet af termofglsomme materialer, plast, ela-
stomerer, silikone og metal. Alle dele skal veere hele, ikke slidte og uden revner og skader.
Carpigiani fraleegger sig ethvert ansvar for skader som skyldes en tilsideseettelse af disse
anvisninger eller brug af uoriginale reservedele.



5.4 Brug af renggrings/desinfektions-oplgsning

Falg anvisningerne pa etiketten for at klargare en oplgsning

Vask/desinfektion af komponenter ved neddykning

Fjern alle isrester manuelt med en bgrste.
Fjern finere rester med en vandstrale.
Dyp delene i oplgsningen.

Lad dem hvile i oplgsningen ifglge kemifabrikantens oplysninger
Skyl delene omhyggeligt, med rigelige maengder drikkevand.

5.5 Udvendig renggring af maskinen

Fjern stav og emballage materialer. Brug kun vand med et mildt seebebaseret renggringsmiddel og en blad
klud.

5.6
1.

2.

Indledende renggaring

Med maskinen stoppet og lagen til piskeren lukket, tag slangen pa fronten af maskinen og tryk pa tasten

"Water Dispensing” og fyld vand i frysekarret.

Tryk pa Renggrings tasten i stop mode, for at kalde falgende menu frem

* CLEAN
HOT CLEANING
DRYING
WATER FILLING

tasterne for Renggring, Heev og Seenk lyser.

Operatgren kan veelge den gnskede renggringscyklus via Haev/Saenk tasterne.

Tryk p& OK tasten for at starte det valgte program.

- DRYING: varme aktiveret, pisker stoppet
- WATER FILLING: vandpafyldning aktiveret

Renggringsprogrammer
- CLEANING: pisker aktiveret
- HOT CLEANING: pisker og varme aktiveret

No o

Tryk OK for at starte det valgte program, displayet
viser:

HOT CLEANING

Speed 2 00:59

Farste linje viser navnet pa programmet, anden og tredje
linje er til beskeder, fjerde linje viser hastigheden og en ti-
mer. Hastigheden kan justeres.

Abn aftapningslagen (1) og lad vandet Igbe ud af cylinde-
ren.

Nar cylinderen er temt, anbefales det at abne lagen (2) og
renggre cylinderen ved at spule den med vand, mens pi-
skeren holdes fast i seedet.

Fjern drypbakken (3) og vask og desinficer denne.

Fjern hylden (4) og vask og desinficer denne.

Aftar og desinficer maskinen udvendigt.
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5.7 Afmontering af pisker

Fjern piskeren forsigtigt ved at treekke den ud.
Pas pa ikke at beskadige glideskoene og cylinderveeggene med piskerakslen.

ADVARSEL

Denne operation skal udfgres meget forsigtigt, da piskeren kan blive skadet hvis den falder pa gul-
vet.

Afmonter glideskoene helt.

Traek pakdasen ud fra saedet pa piskeren.

Vask alle dele med en renggrings/desinfektionsoplgsning og skyl efter.

Saml alle dele, husk at smgre pakdasen med en film af levnedsmiddelgodkendt fedt.

@ . Glidesko

Nar piskeren samles, tag fat omkring den med begge haender og tryk glideskoene ind for at indferes piske-

ren lettere. Tryk piskeren ind mod bunden af cylinderen, drej den samtidigt for at sikre at akslen er helt i
bund i seedet.
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5.7.1 Adskillelse af glidesko
Glideskoene pa piskeren er selvjusterende. En omhyggelig renggaring sikrer et effektivt system.

U U \l Fig. 12

Selvjusterende plade for LABOTRONIC
ISCREME produktion

5.7.2 Pakdase

Ved adskillelse af piskeren skal pakdasens tilstand ligeledes kontrolleres. Afheengigt af maskinens driftstimer
kan det veere ngdvendigt at udskiftes pakdasen, safremt denne er slidt.

Afmonter piskeren

Fjern pakdasen fra saedet

Smgr den nye pakdase

Monter pakdasen

Renger og smer den gamle pakdase s& den kan genskabe sin elasticitet

VIGTIGT

Udskiftning af pakdasen er ngdvendig hvis der er spor af iscreme i drypbakken langs maskinen, nar
denne afmonteres. Ved at fortseette produktion, selvom der er tegn pa at pakdasen er utaet, kan
dette medfare fejlfunktioner, som igen pavirker produktkvaliteten.

ADVARSEL

Nar maskinen ikke bruges bar piskerlaget efterlades &bent, s& pakdasen ikke deformeres. Ved
samling af piskeren tag fat omkring den med begge haender og tryk glideskoene ind for at indfgres
piskeren lettere. Tryk piskeren ind mod bunden af cylinderen, drej den samtidigt for at sikre at aks-
len er helti bund i saedet.
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5.8 Adskillelse af frontlag

Laft Iasegrebet til laget og drej det over til hgjre.

Abn laget ved at dreje det pa haengslerne.

Fjern laget ved at lgfte det.

For renggring, fiern alle aftagelige dele, inklusiv pakning og cylinder.

Vask alle adskilte dele med en mild renggrings/desinfektions-oplgsning, skyl efter.

Saml alle adskilte dele, husk at smgre O-ringen og holderen (362) med en film af levnedsmiddelgod-
kendt fedt.

290

5.8.1 Afmontering af lage

e Loft laget ved at dreje grebet (1) 900 til venstre.

e Laft grebet og lagen og |&s det i @verste position, ved at dreje grebet
helt om til hgjre.

e Fjern O-ringen fra lagets glideaksel og fjern den for at frigare grebet.

e Fjern O-ringen fra laget.

e Vask alle afmonterede dele i en renggrings/desinfektions-oplgsning og
skyl efter.

e Saml alle adskilte dele, husk at smgre O-ringen med en film af lev-
nedsmiddelgodkendt fedt.

5.8.2 Afmontering af kardeeksel

For renggring af mix fyldeomradet, traek akslen (6) til daekslet ud og fiern det.

Deekslet er forsynet med et lille panel som forhindrer at isen Igber tilbage til karret som skal adskilles for ren-
garing.

Vask alle afmonterede dele i en renggrings/desinfektions-oplgsning og skyl efter.

5.8.3 Afmontering af skaerm over produktudtag

For at ggre det lettere at fierne eventuelle isrester, fiernes skaermen over produktudtaget ved at tage fat med
begge heaender og dreje det mod uret, for at lgsne det fra seedet.

Vask alle afmonterede dele i en renggrings/desinfektions-oplgsning og skyl efter.
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5.9 Desinfektion

e En operation som skal udfgres fgr hver produktion.

e Med maskinen slukket og piskerlaget lukket, hzeld en renggrings/desinfektions-oplgsning ind i cylinde-
ren.

e Tryk pa "Renggringstasten” og start renggringsprogrammet. Lad maskinen kgre i 10-15 sekunder.

ADVARSEL
Forlaenget drift under "Rengering” med tom cylinder eller med renggrings/desinfektions-oplgs-
ning, kan medfare gget slid pa piskeren.

. Lad renggrings/desinfektions-oplgsningen virke i den tid som kemifabrikanten anbefaler.
. Aftap al renggrings/desinfektions-oplgsning fra cylinderen.

. Skyl af med rent vand.

BEMAERK

Bergr aldrig desinficerede dele med haender, tgj eller andet.

ADVARSEL
Far der startes produktion igen, skyl omhyggeligt med vand for at fijerne alle rester af desinfekti-
onsoplgsningen.

5.10 Hygiejne

Fedtet i iscreme er et ideelt omrade for formering af meldug og bakterier.

For at fierne disse skal alle dele som kommer i kontakt med mix og iscreme grundigt vaskes og renggres.
Rustfrit stal, termoplast og gummimaterialer, som bruges til konstruktion af disse dele og iseer deres design
g@ar renggring lettere, men kan ikke forhindre veekst af meldug og bakterier, hvis renggringen ikke er omhyg-
gelig nok.
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6. VEDLIGEHOLDELSE

ADVARSEL
Udfar aldrig operationer pa maskinen med heenderne, hverken under produktion eller

rengaring. Far der udfgres nogen form for vedligeholdelse skal det sikres at maskinen er
i stop position og at forsyningsspandingen er afbrudt.

6.1 Type af indgreb

ADVARSEL
Alle vedligeholdelsesopgaver som kreever at maskinen abnes, skal udfgres med maski-

nen stoppet og forsyningsspandingen afbrudt. Det er forbudt at renggre og smgre bevee-
gelige dele.

Reparationer af det elektriske system, kaglesystemet og andre mekaniske dele, skal
udfgres af autoriseret servicetekniker.

lt" ADVARSEL

ﬁ Brug aldrig slibende svampe til renggring af maskinens indvendige dele, disse kan ridse
overfladerne.

Procedurer for korrekt maskinfunktion, sdsom rutinemaessig vedligeholdelse, er integreret i den normale

driftscyklus.

Vedligeholdelsesoperationer, sdsom rengaring af dele i kontakt med produktet, skal normalt udfgres i hen-

hold til indikeringerne pa maskinens display.

Nedenfor vises en liste over normale vedligeholdelsesoperationer:

e Rengaring og udskiftning af pakdase.
Pakdasen renggres efter endt arbejde. Pakdasen udskiftes hvis der drypper produkt ned i drypbakken.
Renggaring af riset.
Udfares efter hver dags arbejde.
Renggaring af glidesko.
Efter hver dags arbejde.
e Renggring af paneler.
Udfares dagligt med en neutral seebe. Pas pa at renggringsoplgsning aldrig nar riset.
e Renggring og desinfektion
Udfares efter hver dags arbejde, som beskrevet i afsnit 5.
¢ Vedligeholdelse af vandpistol
Hvis pistolen er uteet, anbefales det at udskifte teetningerne (1,2 og 3), safremt disse er defekte, se teg-
ning. For at udskifte teetning 1 og 2 er det nok at fijerne den forreste hvide del. For at udskifte teetningen
3 skal bade den hvide del og stiften 4 fijernes.

C / .-' L=, My | Q\;

Side 41 af 44



R

R

6.2 Vandkglede maskiner

For maskiner med en vandkglet kondensator, skal al vand draenes ud af kondensatoren efter
seesonafslutningen, saledes at der ikke sker skader pa kondensatoren, safremt denne skal op-
bevares ved temperaturer under frysepunktet.

Efter afbrydelse af vandforsyningen, fiernes dreenrgret og vandet aftappes fritigbende.

6.2 Luftkglede maskiner

Periodisk renggring af kondensator for at fierne stav, papir og andre urenheder. Brug en bgrste
eller en trykluftpistol.

BEM/AERK
Beer altid det personligt beskyttelsesudstyr, briller og handsker.

Brug aldrig skarpe genstande til renggringen. En korrekt funktion pa kondensatoren afhaenger
stort set kun af at den holdes ren.

6.4 Bestilling af reservedele

Kontakt forhandleren for bestilling af reservedele.
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6.5 Medfaglgende tilbehgr

Beskrivelse

Pakdase

O-rings udtraekker
Slangeadaptor

Pakning for slangeadaptor
Barste

Smgremiddel

Spatel

Fig. 15

Pos. nr.
28

72

291

304
T72A
830

840
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7. FEJLFINDING

PROBLEM

ARSAG

AFHJZELPNING

Maskinen starter ikke

Hovedafbryder slukket
Stik ikke sat i kontakt

Maskinen ikke sat til produk-
tion

Frontlag ikke lukket korrekt

Teend hovedafbryder
Kontroller
Kontroller at tast for produktion lyser

Kontroller laget

Kompressor starter og
stopper efter fa sekun-
der

Ved vandkglede maskiner, kan
kglevandet veere afbrudt

Ved luftkelede maskiner kan
luftcirkulation veere afbrudt

Kontroller vandtilgang, haner o.1.
Kontroller at slangen ikke er klemt eller bukket
Kontroller at maskinen er placeret sa luften kan cirku-

lere frit. Kontroller at kondensatoren ikke er blokeret af
stav eller andet

Efter 20 minutter er isen
ikke frosset og maski-
nen stopper

Ingen gas

Trykafbryder defekt

Kontroller for leekager

Kontroller og udskift om ngdvendigt

Maskinen kgrer med
der kommer ingen is-
creme ud.

Intet sukker i mixen

Vent til Gelato i cylinderen er tget op eller start afrim-
ning og udskift derefter mixen

Maskinen kgrer, men
isen er for blad

For meget sukker i mixen

Juster eller udskift mix

Mix i drypbakken

Pakdaser er uteet eller mangler

Kontroller og udskift efter behov

Gelato kommer ud mel-
lem plastskive og stal-
holder

Pakdaser er uteet eller mangler

Kontroller og udskift efter behov

Bakterietest viser for
hgjt bakterietal

For hgijt bakterietal i mixen

Maskinen ikke ren nok

Desinficer alle dele i produktkontakt, skeer, beholdere
o.l. Analyser mix fagr den heeldes i maskinen

Tom og vask maskinen omhyggeligt. Desinficer maski-
nen som beskrevet i afsnit 5.

Maskinen viser en ser-
vicebesked

Driftstimetallet indikerer at ma-
skinen skal serviceres.

Maskinen kan bruges normalt, men kraever et snarligt
serviceeftersyn
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