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Kaere kunde,

®

Til lykke med dit nye VarioCookingCenter® . Med dit VarioCookingCenter ® — der har et
saerdeles letforstaeligt visuelt betjeningskoncept — vil du s& godt som uden omkostninger til
oplaering og dyre brugerkurser pa korteste tid opnd nogle fortraeffelige koge-/stegeresultater.
| VarioCooking Control® -modus veelger du blot produkt og hvilket resultat du gnsker,
du skal bare trykke pa en knap — feerdig! | manuel modus star alle grundfunktionerne i
VarioCookingCenter ® til radighed. Med programmere/gemme-modus kan du oprette dine
egne koge-/stegeprogrammer.

Som slutkunde yder vi dig 24 méaneders garanti pa det nye apparat fra datoen for den farste
installation. | den forbindelse geelder producentens almindelige forretningsbestemmelser.
For at du kan udnytte de mange muligheder og fordele ved dit VarioCookingCenter® i fuldt
omfang, anbefaler vi, at du studerer denne betjeningsvejledning indgdende og opbevarer
den, sa du altid har den ved handen. Du kan altid finde betjeningsvejledningen via "?"-tasten
pa dit apparat.

Og nu: God forngjelse med dit nye VarioCookingCenter® !

Venlig hilsen RATIONAL

Retten til tekniske aendringer til gavn for fremskridtet forbeholdes!

Forhandler: Installator

Installeret den:

Apparat-nummer
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Piktogramforklaring betjeningsvejledning

A Fare!

Umiddelbart farlig
situation, der kan
medfore meget alvorlige
kvaestelser eller deden.

A

Fare for eksplosion!

A\

Fare for kvaestelser!

<y

Tips og tricks til den
daglige brug.

8/153

A Advarsel!

Muligvis farlig situation,
der kan medfore alvorlige
kveestelser eller daden.

A\

Brandfare!

L

For ibrugtagning bedes
du leese handbogen
opmaerksomt igennem.
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A Forsigtig!

Muligvis farlig situation,
der kan medfore lettere
kvaestelser.

£\

Fare for
forbraendinger!

1 |

OBS!

Hvis disse bestemmelser
ikke folges, kan
konsekvensen veere
skader pa materialet.



Sikkerhedsinfo

Generelle sikkerhedsanvisninger

Opbevar denne betjeningsvejledning, sa den altid er tilgaengelig for alle brugere af apparatet!
Sikkerhedsanvisningerne kan alternativt kaldes frem ved tryk pa tasten "?" i apparatets
display.

Dette apparat ma ikke bruges af bgrn og personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller
andelige evner eller manglende erfaring og/eller manglende viden, i givet fald skal denne
persongruppe arbejde under opsyn af en person, der har ansvaret for sikkerheden.
Apparatet ma kun betjenes med haenderne. Beskadigelser efter brug af spidse, skarpe og
andre genstande dzekkes ikke af garantien.

For at undga risikoen for ulykker eller beskadigelser af apparatet er det bydende ngdvendigt
at give betjeningspersonalet regelmaessige kurser og undervisning i sikkerhed.

A Advarsel!

Daglig kontrol for teending og brug
- Kontroller inden apparatet bruges til madlavningen, at der ikke er rester af
rengoringsmidler i karret.
- Fjern alle genstande pa apparatet.

A Advarsel!

- Opbevar ikke brandfarlige eller breendbare stoffer i naerheden af apparatet — brandfare!
- Fodevarer, der indeholder brandfarlige stoffer, ma ikke koges/steges. Stoffer med et lavt
flammepunkt kan antaende sig selv - brandfare!

A Advarsel!

- VarioCookingCenter® ma kun opstilles af kvalificeret, produktspecifikt uddannet og
autoriseret personale, i overensstemmelse med de lokale bestemmelser.

- Forkert installation, service, vedligeholdelse eller rengoring samt aendringer af apparatet
kan medfore beskadigelser, kveestelser eller doden. Laes denne betjeningsvejledning
omhyggeligt igennem, for apparatet tages i brug.

- Dette apparat ma kun bruges til tilberedning af fodevarer i erhvervskakkener. Enhver
anden brug er i strid med apparatets bestemmelse, og farlig.

- Rengeringsmidler samt det dertil herende tilbehor ma kun anvendes til det formal, der er
beskrevet i denne handbog. Enhver anden brug er i strid med apparatets bestemmelse,
og farlig.
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Sikkerhedsinfo

Anvisninger om sikkerheden under brugen

A Advarsel!

- Tag kun fat i kurvene, haevearmen og andre genstande i eller over det varme kar, nar du
beerer varmeisolerende beskyttelsespaklaedning — fare for forbraending!

- Kogende eller varme veesker i karret — fare for forbraending!

- Abn apparatets Iag forsigtigt - der kan komme varm damp ud - fare for forbreending!

- Ved lukket lag kan der slippe damp ud - fare for forbraending!

- Tip karret forsigtigt for at undgd, at det skvulper over — fare for at glide og fare for
forbraending!

- Ved trykkogning (tilvalg, ikke 112T, 112L) skal du vaere opmaerksom pa de minimalt
tilladte pafyldningsmaengder, der er nedvendige for trykopbygningen, og de maksimalt
tilladte pafyldningsmaengder (se markeringen i karret og kapitlet "Betjeningsanvisninger
— pafyldningsmaengder”) — fare for forbraending, hvis det koger over eller sprajter ud, nar
laget abnes! Foretag ikke trykkogning med olie, maelk eller bundne veeksker - fare for
forbraending!

- VitroCeran (tilvalg, ikke 112T, 112L) kan veere varm — fare for forbraending!

- Der ma ikke bruges pander eller gryder med handtag pa VitroCeran-pladen (tilvalg, ikke
1127, 112L) eller pa betjeningskonsollen. Fare for tipning, ndr laget lukkes, og nar karret
bevaeges — fare for forbraending!

- Seet ingen kogeredskaber, aluminiumsbeholdere o.l. pa en VitroCeran-plade, der stadig
er varm — fare for forbreending.

- VitroCeran-pladen (tilvalg, ikke 112T, 112L) ma ikke bruges til at seette fra pa — fare for
forbraending!

- Overhold de maksimalt og minimalt tilladte pafyldningshajder i karret for de pagaeldende
driftsarter. Ved uhensigtsmaessig og ukorrekt brug (under- eller overskridelse af
graenserne) er der — brandfare eller fare for forbreending!

- Der ma ikke fyldes koldt vand i det tomme, forvarmede kar — fare for forbraending og
skoldning!

- Apparatets udvendige temperatur kan overstige 60 °C - beror kun apparatet pa
betjeningselementerne — fare for forbraending!

- Mobile apparater ma kun bevaeges med helt tomt kar, sa vaeskerne ikke kan skvulpe over
— fare for at glide og for forbreending!

- Ved mobil brug af VarioMobil® . Daek beholderen til, nér der er vaeske i, sa der ikke flyder
varm vaeske over - fare for at glide og for forbreending!

- Brug tilstreekkeligt brede opsamlingsbeholdere ved udheeldningen — fare for at glide og
fare for forbreending! Det tomme kar ma ikke forvarmes uden opsyn - fare for forbraending!
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Sikkerhedsinfo

A\

Advarsel!

- Ved beveegelse af laget, lasning (trykkogning som tilvalg, ikke 1127, 112L) eller
tippebeveegelser af karret er der — fare for kvaestelser.

- Hvis der kommer rykvise beveegelser, nar laget abnes eller lukkes, skal ldget abnes helt,
og lukningen ma ikke laengere aktiveres. Underret omgaende din service-partner. For at
informere alle brugere skal folgende advarsel i dette tilfeelde anbringes pa apparatet: OBS!
Lagets mekanik defekt. Laget ma ikke bevaeges! — Fare for kveestelser!

- Der ma ikke stilles genstande pé Iaget eller i Iagets drejeomrade.

- Nér mobile apparater ikke bevaeges, skal bremserne pa hjulene aktiveres. Apparaterne
kan rulle, hvis gulvet er ujaevnt — fare for kvaestelser!

- Brug ikke apparatet i trykmodus (tilvalg), nar det star pa hjul (tilvalg) — fare for kveestelser!

- Olievogne, kurvevogne, VarioMobil® samt apparater, der er monteret pa hjul, kan veelte
over en skaev flade eller dorteerskel — fare for kvaestelser!

- Hvis dit VarioCoking Center® 112T, 112L installeres med fodderne pamonteret, kan det
ved karrets forkant give et sted med fare risiko for klemning - fare for kveestelser!

- Placér kernetemperaturfoleren péa laget. Veer opmaerksom pa, at spidsen ikke stritter
fremad - fare for kveestelser!

- Lad ikke karventilens handtag (112T, 112L) springe tilbage, derved kan der sprojte varmt
vand eller olie - fare for forbraending!

Sikkerhedsanvisninger for fritering

é Fare!

- Braendende fedt og olie ma ikke slukkes med vand — fare for eksplosion!

- Fyld ikke vand i olien — fare for eksplosion!

- Handbruseren ma ikke bruges under arbejde med olie — Fare for eksplosion!

- Brug kun VitroCeran (tilvalg, ikke 112T, 112L), nar den er sikret med rammen eller med
bain-marie (se kapitlet "Apparattilbehor"). Kontroller, at der ikke sprajter vaesker ned i karret
— fare for eksplosion!

- Der méa ikke bruges pander eller gryder med handtag péa VitroCeran-pladen (option, ikke
1127, 112L) eller pa betjeningskonsollen. Fare for tipning, ndr laget lukkes, og nar karret
beveeges — fare for eksplosion!

- Luk ikke olie ud gennem det integrerede aflob i karret - eksplosionsfare!

- Hvis der lukkes varm olie ud gennem karrets aflob, kan det give skader pa bygningen. Vi
heefter ikke for dette.
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Sikkerhedsinfo

& Advarsel!

- Kontroller med regelmaessige mellemrum oliekvaliteten! Gammel olie kan bryde i brand
— brandfare!

- Ved anvendelse af fedt i fast form skal dette til brug ved fritering smeltes ved en temperatur
pa 50 °C. Under smeltningen lukkes apparatets Iag.

A Advarsel!

- Varm olie i driftsarten fritering — fare for forbraending!

- Overhold de minimalt og maksimalt tilladte pafyldningsmaengder (se "min oil" og "max oii
markering pa kar) ved friteringen — fare for forbreending pa grund af sprajtende olie!

- Kurve og haevearm er varme - fare for forbraending!

- Brug olievognen til tomning af karret (se kapitlet "Apparattilbehor) eller en anden
tilstraekkeligt bred opsamlingsbeholder. Placer denne, sa det undgas at det skvulper over
— fare for forbraending!

- Tip karret forsigtigt for at undgad, at det skvulper over — fare for at glide og fare for
forbreending!

- Ved tomningen af karret kan der sprojte varm olie op — fare for forbreending!

- Overhold de anbefalede pafyldningsmaengder i brugerhdandbogen, som kan hentes ved at
trykke pa tasten "?” — fare for forbraending!

- Olie skummer og sprajter seerlig meget, nar der nedszenkes store maengder vade
produkter — fare for forbraending!

- Apparatets udvendige temperatur kan overstige 60°C. Beror kun apparatets
betjeningselementer — fare for forbraending!

"
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Pleje, inspektion, vedligeholdelse og reparation

Pleje

For at bevare aedelstélets hgje kvalitet samt af hygiejniske grunde og for at undga
driftsforstyrrelser skal apparatet gares rent dagligt.

& Advarsel!

Bliver apparatet ikke gjort rent, eller bliver det ikke bliver gjort tilstraekkeligt rent, kan aflejret
fedt og/eller fodevarerester i karret antaendes — brandfare!

& Advarsel!

Rengoring — aggressive kemiske midler — &etsningsfare! Brug forskriftsmaessig
beskyttelsespaklaedning, handsker, beskyttelsesbriller og -maske.

- Gor apparatet rent, for det bruges forste gang.

- Gor tilbeharet rent, for det bruges forste gang.

- Lad karventilen sta dben i leengere pauser i driften (f.eks. om natten) og luk ikke laget helt.

- Gor ikke karret rent mekanisk med skarpt eller spidst veerkigj.

- Der mé ikke benyttes hgijtryksrenser til rengaringen.

-Der ma ikke bruges saltsyre svovlholdige eller andre iltforbrugende stoffer til
renggringen af apparatet og dets tilbehgr, da kromnikkelstalets passivlag kan beskadiges,
og apparatet eller tilbehgret kan misfarves.

- Karret koges efter behov ud med fortyndet madeddike for at fjerne tilkalkninger eller
misfarvninger ("regnbuefarver" efter madlavningen). Derefter toammes eddikevandet ud,
og der skylles grundigt med rent vand.

- Karventilen skal regelmaessigt skrues af og rengares (se kapitlet ,Rengaring®).

- Falg anvisningerne pa pakningen med renggringsmiddel.

- Angdende renggringsforlgbet se kapitlet "Rengaring”.

- Skurende renggringsmidler ma kun bruges indvendig i karret! Andre overflader kan ridses!

- Undgé kogesaltansamlinger pa overflader af aedelstal. Hvis der tilsaettes salt, rores
oplgsningen i p4 én gang, og rester skylles grundigt ud med frisk vand.
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Pleje, inspektion, vedligeholdelse og reparation

Inspektion, vedligeholdelse og reparation

A Fare — hojspaending!

- Inspektion, vedligeholdelse og reparationer ma kun udferes af uddannede fagfolk.

- Ved rengoring, inspektion, vedligeholdelse og reparation skal apparatet afbrydes fra
husets energiforsyning.

- For mobile apparater skal apparatets bevaegelsesfrihed begreenses sd meget, at
energi-, vand- og udledningsvandledningen ikke kan beskadiges, nar apparatet
bevaeges. Nar apparatet bevaeges, skal det kontrolleres, at energi-, vand- og
udledningsvandledningen er korrekt afbrudt. Hvis apparatet stilles tilbage pa den
oprindelige plads, skal bevaegelsessikringen, energi-, vand- og udledningsvandledningen
igen tilsluttes forskriftsmaessigt. OBS! Apparatet skal igen saettes i vater!

- Apparatet bor for at veere i teknisk updklagelig stand mindst en gang om aret vedligeholdes
af en autoriseret servicepartner.

Ansvar

Installationer og reparationer, der ikke udfgres af autoriserede fagfolk eller med originale
reservedele, samt enhver teknisk aendring, der ikke er tilladt af producenten, medfarer, at
producentens garanti og ansvar for produktet bortfalder.

Derudover geelder producentens almindelige forretningsbestemmelser.
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Anvisninger om brugen af apparatet

Funktionsdele (VarioCookingCenter® 112T, 112L)
{1 Typeskilt

(med alle vigtige data som effektforbrug,
spaending, faseantal og frekvens samt
apparattype, apparatnummer og vaegt)
Betjeningsskaerm

Centralt indstillingshjul

Apparatlag

Laggreb
Handbruser (med automatisk oprul)

VarioDose

®@ Q@ ® e e

Kernetemperaturfoler

Indhaengningsanordning til
havearmen

VarioCookingCenter® 112T, 112L

Karventil
Kar

Dampstudser

@ ® @ @6

Handtag karventil

@
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Anvisninger om brugen af apparatet

Funktionsdele (VarioCookingCenter® 112, 211, 311)

{1 Typeskilt

(med alle vigtige data som effektforbrug,
spaending, faseantal og frekvens samt
apparattype, apparatnummer og vaegt)
Betjeningsskaerm

Centralt indstillingshjul

Apparatlag

Laggreb

Afdeekning
elektroinstallationsrummet

Handbruser (med automatisk oprul)

VarioDose

®@ Q0 © e & e e

VitroCeran (valgmulighed)
Apparatfedder (indstillelige i hgjden)
Stikdase 1N A C 230V
Kernetemperaturfoler

Indhangningsanordning til

havearmen
Laseanordning til
(valgmulighed)

trykkogning

Karventil
Kar

Dampstudser

@ e ® @866 6 6

16 /153

O——
o

®_
@
e 4

VarioCookingCenter® 211, 311 identisk med
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Anvisninger om brugen af apparatet

Generelle anvisninger om brugen

- Undga varmekilder (f.eks. grillplader, friturekogere osv.) i neerheden af apparatet.

- Apparatet ma& kun bruges ved en rumtemperatur pa over 5 °C. Er
omgivelsestemperaturerne lavere, skal apparatet far brugen opvarmes til en temperatur
over +5 °C.

- Ved normal drift ligger apparatets stgjniveau under 70 dB.

- Brug udelukkende varmebestandigt, originalt tilbehgr fra apparatproducenten.

- Gor altid tilbeharet rent far brugen.

- | leengere pauser i driften (f. eks. pa hviledage) afbrydes for husets vand- og
stramforsyning til apparatet.

- Vandtillebene (handbruser og VarioDose) skal anvendes regelmaessigt for at forhindre, a
der star vand i tillabsledningerne og at der dannes kim. Ved stilstandstider pa mere end tre
dage eller efter transport af apparatet anbefaler vi, at VarioDose og handbruseren skylles
igennem med cirka 10 liter vand (alt efter tillabsledningens leengde.

- Kontroller, at der ikke er madrester omkring karventilen.

- Dette apparat méa ikke bortskaffes med husholdningsaffaldet eller via de kommunale
indsamlingssteder. Vi er gerne behjeelpelige med bortskaffelsen af apparatet.

Maksimal pafyldningsmaengde pr. apparatstorrelse
VarioCookingCenter® 112/112T: 15 kg pr. kar
VarioCookingCenter® 112L: 25 kg pr. kar
VarioCookingCenter® 211: 100 kg

VarioCookingCenter® 311: 150 kg

Hvis de maksimalt tilladte pafyldningsmeengder overskrides, kan der opsta skader pa
apparatet.

Felg angivelserne af maksimalt tilladte belastningsmaengder for fadevarer i brugerhandbogen,
som kan hentes ved at trykke pa tasten "?”.

Vigtigt! Vi gor opmaerksom pa, at opbevaring og optening af levnedsmidler i det uopvarmede
koge-/stegerum, hygiejninsk set er betaenkeligt!

Der ma ikke opbevares dybfrosne produkter i beholderen eller pa betjeningskonsollen.

V-16 .4 - 07/2019 - PM/ 17/153
Naha - Danish - © RATIONAL



Anvisninger om brugen af apparatet

Arbejde med kernetemperaturfgleren

@_

Forsigtig!
Kernetemperaturfoleren kan vaere varm — fare for forbreendinger! Beror den kun med
varmebeskyttelsesbeklaedning pa.

h, v

L
Al w
Forsigtig!
Beskyt arme og haender mod falerspidsen, nar kernetemperaturfeleren anbringes — fare for
kvaestelser!
L
Stik kernetemperaturfeleren i det tykkeste Nar kernetemperaturfgleren ikke bruges,
sted pa dit produkt. Nalen skal stikkes placeres den pa den dertil beregnede plads
midt igennem produktet. En udferlig pa laget, sa den sidder som vist her (kabel
beskrivelse af den optimale placering lige, falerspids drejet til siden og liggende
af kernetemperaturfgleren findes i pa laget).

brugerhandbogen, som kan hentes ved at
trykke pa tasten "?”.
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Anvisninger om brugen af apparatet

e "
f |
". -

Der overtages intet ansvar for skader opstéet ved ukorrekt brug eller placering af
kernetemperaturfaleren.

Nar kernetemperaturfaleren ikke bruges, placeres den pa den dertil beregnede plads pa laget,
sa den sidder som bestemt her - fare for beskadigelse!

Lad ikke kernetemperaturfgleren haenge ud fra karret — fare for beskadigelse!

Tag kernetemperaturmaleren ud af produktet, for du tager produktet ud af karret — fare for
beskadigelse!

# T
f |
". -t

Hvis kernetemperaturfaleren ved begyndelsen af en koge-/stegeproces er varmere end den
indstillede kernetemperatur (hvis den f.eks. 14 i friteringsolie under foropvarmningen), sa afkel
den fgrst, inden den seettes i levnedsmidlerne.

Vaer opmaerksom pa, at den er tar, nar den er i kontakt med olie - fare for forbreending!

V-16 .4 - 07/2019 - PM/ 19/153
Naha - Danish - © RATIONAL




Anvisninger om brugen af apparatet

Maksimum stromudtag socket

Apparat maks. ydelse Elektrisk beskyttelse
VarioCookingCenter 2,3 kKW 10 A
® 112 (ikke 112T,
112L)
VarioCookingCenter 3,6 kKW 16 A
®211/311
Apparatvaegte

Apparat Uden med valgmulighed Tryk

valgmulighed Tryk

112T 99 kg ikke til radighed
112 168 kg 186 kg
112L 132 kg ikke til radighed
211 195 kg 223 kg
311 251 kg 279 kg
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Anvisninger om brugen af apparatet

Arbejde med handbruseren

- Treek slangen ud og tryk pa aktiveringsknappen for at benytte handbruseren.
- Handbruseren ruller automatisk tilbage.
- Lad altid handbruseren glide langsomt fert tilbage.

Advarsel!
Handbruseren ma ikke bruges under arbejde med olie (fritering)!
Luk stikddsedaekslet for brug af handbruseren!

Slangen bliver beskadiget, hvis handbruseren treckkes kraftigt ud og lzengere end den
slangeleengde, der maks. er til radighed.
Kontroller, at slangen er rullet helt op efter brug af handbruseren.
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Betjeningsinfo

Touch screen og indstillingshjul

Apparatet er udstyret med en touch screen. Blot ved en let bergring med fingeren har du
mulighed for at foretage indleesninger i dit apparat.

Tryk pa tasten for at aktivere den. Den
aktive tilstand vises med en blinkende rad
ramme.
|

| aktiv tilstand kan du foretage indstillinger
med det centrale indstillingshjul.

Indstillingerne kan ogsa foretages ved at Indtastningen overtages i systemet ved et
flytte/treekke i skubberen. tryk pa tasten, det centrale indstillingshjul
eller efter 4 sekunder.
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Betjeningsinfo

Startniveau display
Teend-/slukkontakt VarioCooking Control®-Modus

WEC Top10

&% Ked
aged  Fisk

- Grantsager og tilbehgr
.~ ~ FEggeretter

:{f Supper og saucer
Meelkeretter og desserter

=% Finishing® og Service

Andre funktioner

Manuel modus

Z Programmere/gemme-modus
T Koge

W™ Stege

g Fritere
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Betjeningsvejledning

Tastforklaring

00O & I

lf_r__ "‘l-'
Pl B

241153

Hometast: Tilbage til startniveau
(langt tastetryk)

MyVCC-apparatkonfiguration
(type 112/112T/112L)

My VCC-apparatkonfiguration
(type 112/112T/112L) viser,
at en ny softwareopdatering
star til radighed (kun funktion
Ethernet). Tryk pa tasten, og
veelg efterfalgende tasten
"Systemadministration” for at
udfgre en opdatering.

Pandevalgtast gra: Skift til
displayvisning for venstre pande
(type 112/112T/112L)

Pandevalgtast rad ramme:

| venstre pande er en
koge-/stegeproces i gang
(displayvisning for hgjre pande
aktiv). Hvis du skal foretage
dig noget i venstre side, blinker
rammen (type 112/112T/112L).

Funktionstast: Viser tasterne til

betjening af apparatkomponenter

som lag, pande, VarioDose,

pandeventil og VitroCeran (tilvalg,

ikke 112T/112L)

V-16 .4 - 07/2019 - PM/
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Upadate

8

Tilbagetast: Afslutning af
processen eller spring til naeste
niveau

MyVCC-apparatkonfiguration
(type 211/311)

My VCC-apparatkonfiguration
(type 211, 311) viser, at en
ny softwareopdatering star

til radighed (kun funktion
Ethernet). Tryk pa tasten, og
veelg efterfalgende tasten
"Systemadministration” for at
udfgre en opdatering.

Pandevalgtast red: Displayvisning

for hajre pande er aktiv (type
112/112T/112L)

Hjeelpfunktion
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Betjeningsvejledning

Taster med funktionstast trykket ind

“'.‘J

Nar der trykkes pa denne tast, dbnes laget.
Nar der trykkes igen, standser bevaegelsen.

Nar denne tast trykkes og holdes nede,
lukkes laget. Pa type 112/112T/112L lukkes

laget manuett. P4 type 112/112T/112L abnes laget
manuelt.

-

Nar indstillingen "VarioClose" aktiveres

via MyVCC (kun type 112L), vises en
yderligere tast. Med denne tast karer laget
ned, sa det bliver nemmere at nd handtaget
for at lukke laget, hvis apparatet er placeret
hajt. Efter 3 sekunder abnes laget igen helt,
hvis det ikke er blevet lukket.
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Betjeningsvejledning

' - Ty

" - -t

Advarsel!

Hvis der forekommer rykvise beveegelser, nar Iaget abnes eller lukkes, skal det dbnes helt, og
lukningen ma ikke leengere aktiveres. Underret omgdende din servicepartner. For at informere
alle brugere om fejlen, skal apparatet i dette tilfeelde forsynes med en advarselsmeerkat:

Vigtigt! Lagets mekanik defekt. Laget ma ikke bevaeges! — Fare for kveestelser!
Der ma ikke stilles genstande pa laget eller i Iagets drejeomrade — fare for kveestelser!

Forsigtig!
Abn forsigtigt apparatets Idg. Der kan komme varm damp ud — fare for forbraending!
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Betjeningsvejledning

> 3

““'l-..f - ",..-
Nar denne tast trykkes og hoIde; nede, Nar der trykkes pa tasten "Szenk pande”,
saenk.es pand?n. Det er kun muligt at starte | ic s tasten "Szenk pande automatisk”. Nar
en driftsart, nar panden er helt saenket. der trykkes pa denne tast, seenkes panden
automatisk helt ned (kun type 112, 112T,

112L).

Panden af typen 211 og 311 saenkes
automatisk ned til 10°. Efterfalgende kan
man trykke pa tasten "Szenk pande" igen,
og panden kan saenkes helt ned.

Denne visning vises (kun type 211/311),
hvis panden er blevet saenket automatisk
ned til 10°. Tryk nu pa tasten "Seenk
pande” for at seenke panden helt ned.

Advarsel!
Der ma ikke stilles genstande under panden eller i dens drejeomrdde. — Fare for kvaestelser!

W

S

Nar tasten trykkes og holdes nede, haeves
panden. Dette er farst muligt, nar laget er
helt &bnet.

Vigtigt! Ved brug af loftearmen skal denne
forst fiernes manuelt!
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Betjeningsvejledning

Advarsel!

Tip forsigtigt panden for at undga, at indholdet skvulper over — fare for at glide og fare for
forbreending!

Brug tilstreekkeligt brede opsamlingsbeholdere, nar panden tippes — fare for at glide og fare for
forbreending!

Vi anbefaler hertil vores tilbehar VarioMobil® og olievognen.

. == VarioDose varm (tilvalg, ikke
!1 VarioDose kold ¢ 112T/112L)

Med funktionen VarioDose kan der tilseettes

ngjagtigt doseret vand direkte i panden. Nar

der er trykket pa tasten, kan vandmaengden

indstilles med det centrale indstillingshijul. Maks. pafyldningsmzangder med
Pé&fyldningen og nedtzellingen (countdown)  yvarioDose

af antal liter vand startes ved at trykke

pa denne tast, med indstillingshjulet eller VarioCookingCenter® 112/112T: 14 liter pr.
efter 4 sekunder. Nar der igen trykkes pa

) . . : pande
!ndst!lllngshjulet, standser tllfqrslen, far den VarioCookingCenter® 112L: 25 liter pr.
indstillede vandmaengde er naet. pande

VarioCookingCenter® 211: 100 liter
VarioCookingCenter® 311: 150 liter
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Betjeningsvejledning

AW |

*

Med et langt tryk pa denne tast dbnes
pandeventilen. Der anvendes et langt tryk
for at undgad, at pandeventilen dbner ved en
fejl.

Ventilen kan ikke abnes , nar panden

er for varm! Nar panden er afkalet, kan
ventilen dbnes igen. Det er farst muligt

at bne pandeventilen, nar der er valgt
fritering , og panden er helt tippet.

Pa type 112T/112L abnes pandeventilen
manuelt ved hjeelp af pandeventilhandtaget.

P& VarioCookingCenter® 112T/112L &bnes
det indbyggede pandeaflgb manuelt med
pandeventilhandtaget. Hvis pandeventilen
abnes under eller efter friteringen, lyder

et advarselssignal, og pandeventilen skal
straks lukkes igen. Varm olie skal temmes
ud af panden ved tuden. Olien bortskaffes

i overensstemmelse med gaeldende
forskrifter.
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Nar der trykkes pa denne tast, lukkes
pandeventilen. Pandeventilen lukkes
automatisk ved valg af en proces eller en
manuel driftsart.

Pa type 112T/112L lukkes pandeventilen
ved hjeelp af pandeventilhandtaget.

o

F

Handbruseren ma ikke bruges under
arbejde med olie (fritering)!
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Betjeningsvejledning

Nar der trykkes pa denne tast, dbnes
VitroCeran (tilvalg, ikke 112T/112L). Der
kan indstilles 6 forskellige varmetrin med
det centrale indstillingshjul.

VitroCeran (tilvalg, ikke VitroCeran (tilvalg, ikke
112T/112L): Trin 1 112T/112L): Trin 6
laveste trin hgjeste trin

Advarsel!

VitroCeran (tilvalg, ikke 112T, 112L) kan vaere varm — fare for forbreending!

Pander eller gryder med handtag ma ikke bruges pa VitroCeran-pladen (tilvalg, ikke 112T,

112L) eller stilles pa betjeningskonsollen. Der er risiko for, at panden tipper, nar lIdget lukkes, og
ndr panden bevaeges — fare for forbraending!

Seet ikke kogeredskaber, aluminiumsbeholdere osv. pa en VitroCeran-plade (tilvalg, ikke
112T/112L), der stadig er varm — fare for forbraending!

VitroCeran-pladen (tilvalg, ikke 112T, 112L) m4 ikke bruges til frastilling — fare for forbraending!
Huvis VitroCeran-pladen (tilvalg, ikke 112T, 112L) er revnet eller gaet i stykker, skal
stromforsyningen til apparatet eller elementerne straks afbrydes — fare for kvaestelser!
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Betjeningsvejledning

Pafyldningsmaengder i panden

Af hensyn til din egen sikkerhed anbefaler vi, at du fglger markeringen i panden, s&
pafyldningsmeaengden ikke overskrides.

112/112T 112L

— 2D
fMAX press. 14
— 12 . 20
10

lMAX oil &8 MAX oil M-
.. B SR
4 T ]
fll I W oil ; g
2 M1 il 8
= 4

211 311

_ 100 _ 150

MAX press. 80 o120

MAX press. 100
- 60

“50 .80

=40 =80
MN of = = MAX ol MIN ol = = MAX oil
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Betjeningsvejledning

Generelle pafyldningsmaengder

Type Mindste Storste tilladte
tilladte pafyldningsniveau

pafyldningsniveau
112/112T 3 liter 14 liter
112L 6 liter 25 liter
211 20 liter 100 liter
311 30 liter 150 liter
Type Mindste Storste tilladte
tilladte pafyldningsniveau olie*

pafyldningsniveau

olie
112/112T 4 liter 9 liter*
112L 8 liter 14 liter*
211 30 liter 35 liter*
311 45 liter 49 liter*

* Grundleeggende skal de starste tilladte pafyldningsmaengder i henhold til DIN 18869-6
folges. P& VarioCookingCenter® 311 fyldes kold olie kun op til markeringen "MIN” (45 liter),
sa nas markeringen "MAX” (49 liter) automatisk ved driftstemperatur, fordi olien udvider sig i
varmen. Derved overholder du sikkerhedsforskrifterne, og du kan ogsa nemt opbevare denne
oliemaengde i olievognen og transportere den.

Pafyldningsmaengder ved tilberedning med kurve
Type Tilladt

pafyldningsniveau
til kogning med

kurve
112/112T 10 liter
112L 18 liter
211 60 liter
311 90 liter
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Betjeningsvejledning

Pafyldningsmaengder ved trykkogning (tilvalg, ikke 112T, 112L)
Trykket opbygges ved fordampning af vand. Sgrg derfor for, at der er tilstreekkeligt ubundet
vand i panden, som ikke optages af maden under tilberedningen.

Type Mindste Storste tilladte
tilladte pafyldningsniveau
pafyldningsniveau til trykkogning
til trykkogning
112 2 liter 14 liter
211 20 liter 80 liter
311 30 liter 100 liter
Type Storste tilladte
pafyldningsmaengde
112/112T 15 kg/pande
112L 25 kg/pande
211 100 kg
311 150 kg

Storste tilladte pafyldningsmaengde for tilbehorskurve
Den storste tilladte pafyldningsmeengde for tilbeharskurvene afhaenger af fedevaren. Se

brugerhandbogen.
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Betjeningsvejledning

I.-- a .H.I
- r
Advarsel!
Overhold altid de sterste og mindste tilladte pafyldningshgjder i panden ved de forskellige

driftsarter. Ved forkert brug (for stor eller for lille pafyldning) — brandfare eller fare for
forbreending!

Hvis den storste tilladte pafyldningsmaengde overskrides, kan der ske beskadigelse af
apparatet.
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Betjeningsinfo

Hjeelpefunktion

For at du kan udnytte apparatets mange muligheder nemt og effektivt, er der en detaljeret
betjeningsvejledning pa apparatet og en brugerhandbog med praktiske eksempler og nyttige
tips. Hjeelpefunktionen veelges med tasten ,?“.

Tastforklaring

o Start hjeelpefunktion Abn valgmenu og handbog
Vis sikkerhedsinfo :_} Luk hjeelpefunktion
Scroll en side frem

Scroll en side tilbage

Abn det nzeste kapitel Abn det forrige kapitel

DEEBD
DENO

V-16 .4 - 07/2019 - PM/ 35/153
Naha - Danish - © RATIONAL



Betjeningsinfo

Oversigt over driftsarter

Efter teending eller ved et langt tryk pa af Home-
tasten kommer du ind i startniveauet. Her kan de
tre driftsmodi for VarioCookingCenter® veelges.

VarioCooking
Control®-Modus

Med aktivering af tasterne
kad, fisk, grantsager og
tilbehgr, seggeretter, supper
og saucer, maelkeretter eller
desserter eller finishing® og
servering abnes udvalget

af koge-/stegeprocesser i
VarioCooking Control ® -
modus .

36 /153

Manuel modus

Ved at aktivere tasten
"Koge", tasten "Stege" eller
"Fritere” kommer du ind i
den manuelle modus.

P4 et apparat uden
valmuligheden -fritering er
tasten "Fritere” gra.
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Programmere/
gemme-modus

Ved at aktivere tasten
~Programmere” kommer
du ind i Programmere/
gemme-modus.



Betjeningsvejledning

Forudsaetning

-~ HI
.

— Forudsaetning: abn lag

Abn laget helt.
Denne meddelelse vises, hvis du veelger en proces eller en manuel tilstand, nar laget er
lukket eller ikke helt &bnet.

™
=) /i, laget ved brug af VarioClose (kun type 112L)

Tryk pé tasten "VarioClose" for at abne laget helt.
Denne meddelelse vises, nar der sker et stramafbrud under seenkningen af laget med
"VarioClose" og du efterfalgende veelger en proces eller en manuel indstilling.

[

2 .
Forudsaetning: saenk pande

Saenk panden helt.

Denne meddelelse vises, hvis du vaelger en proces eller en manuel indstilling, nar panden

ikke er helt saenket.

W

ey

Forudseaetning: haev pande

Heaev panden helt.

Denne meddelelse vises, nar du sidst har valgt en friteringsproces eller manuel fritering.
Nar panden er heevet helt, aktiveres den automatiske vandtiligrsel Variodose og abningen
af pandeaflobet igen.

Forudsaetning: haev kurv
Abn laget helt.

Denne meddelelse vises, nar funktionen AutoLift er aktiveret, og processen er blevet forladt
med kurven seenket.
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Betjeningsinfo

. Apne trykkventilene: Temperaturen er for hoy

Lad forst beholderen kale af.
Denne meddelelse vises, nar temperaturerne for at &bne beholderventilerne er for haje.

- Vandindlob: temperatur for hoj

Lad forst beholderen kale af.
Denne meddelelse vises, hvis det pa grund af for hgj temperatur i karret er for farligt at fylde
vand i karret (forbraendingsfare).

b |
Forudseetning: las lag op (Valgfri, ikke 112T, 112L)

Las laget op.
Denne meddelelse vises, nar laget stadig er last efter trykkogningen.

. Forudsaetning: tryksaenkning (Valgfri, ikke 112T, 112L)

Vent til trykket er seenket helt.
Denne meddelelse vises, nér trykprocessen er blevet afbrudt for tiden.

\;J

Forhandsbetingelse Luk karaflob (112T, 112L)

Luk venligst karventilen.

Denne meddelelse vises, hvis du vaelger en proces eller en manuel betjeningstilstand, mens
karventilen er aben.

For langsomt handtaget til karventilen op i gverste position. Sgrg for, at det ikke springer
tilbage - risiko for skoldning!
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Betjeningsvejledning

! Advarsel "Luk karventilen' (112T/112L)

Luk venligst karventilen omgaende.
Denne meddelelse vises, hvis du dbner karventilen under eller efter fritering. Left panden
helt for at tamme olien fuldstaendigt, for du igen &bner karventilen.

Advarsel "Saenk panden helt for at lukke laget” (112T/112L)

Saenk panden med det samme.
Denne meddelelse vises, nér laget saenkes med panden lgftet. Seenk panden fuldstaendigt,
inden du igen forsgger at lukke laget.
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VarioCooking Control® -modus

| VarioCooking Control® -modus vaelger du blot produkt, og hvilket resultat du ensker, med et
tryk pa en tast. Koge-/stegetid og temperatur tilpasses lgbende. Den nuvaerende beregnede
resttid vises. Eksempler og nyttige anvisninger kan findes i brugerhandbogen, som kan
hentes ved at trykke pa tasten "?”

Taster og piktogrammer i VarioCooking Control® -modus

@ Koge-/stegehastighed ! Kernetemperatur/mgrhedsgrad
—
M Delta-T -!' Kogningsgrad ved kogning af aeg
@ Stegetid @ Produktstarrelse
(> Bruning \O{ Bruningstrin
EE Temperatur g Produkttykkelse
)P? Kernetemperaturfaler @ Kodsort
E\, | Kurv i Viskositet
&, Chokoladetyper
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VarioCooking Control® -modus

Informationer og opfordringer i processens lgb

Visning forvarme Opfordring Saet karbundsrist ind

Visning vandindleb Opfordring Fyld pa

[d £

Opfordring Put chokoladen i

Opfordring Saenk laget vandbad

EDE

Opfordring Las laget

QLR (trykkognings-tilvalg, ikke 112T, Opfordring Tilseet vaede
112L)
B Opfordring Las laget op .
PSR i1y kognings-tilvalg, ikke 112T, Opfordring Szt
112L) sl kernetemperaturfeler i (her: kad)
™ Opfordring til at saette
j!iiT Temperatur vandbad kernetemperaturfaleren i igen.

=
B

Visning trykopbygning
(trykkognings-tilvalg, ikke 112T,
112L)

Visning af kogetrin

Visning af kogetrin slut

Stramsvigt
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Opfordring Saet
kernetemperaturfgler i
stegeveaeske

Opfordring til at saette
kernetemperaturfaleren i igen.

Opfordring Vend produkt (her:
fisk)

Opfordring Indrgr
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VarioCooking Control® -modus

¥
X

Visning af storste tilladte
pafyldningsniveau ved

trykkogning (valgfri, ikke 112T,

112L)

Type 112: 14 liter
Type 211: 80 liter
Type 311: 100 liter

Visning af nedproces ved
ikke isat eller forkert isat
kernetemperaturfaler

Visning ved defekt
kernetemperaturfgoler. Nogle
processer kan ikke veelges.
Kontakt en tekniker.

Bekraeftelsestast / Ja

Afbrydelsestast/Nej

Opfordring Indrgr og saet
M-l kernetemperaturfoler i
.| ;
! Opfordring Omrar

Opfordring Skeer Kaiserschmarrn
Lol i stykker

Valgmuligheder efter at kogning/stegning/bagning er slut

W

la

42 /153

Videre med tid

Hold varm

= Omstik kernetemperaturfgler
o® P

. Ny pafyldning
.
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VarioCooking Control® -modus

Infotast

Infotasten visualiserer altid, hvor mange procestrin den aktuelle koge-/stegeproces bestar
af, og hvilke fglge-valgmuligheder der desuden er.

i Visning af stegeforlgb

| det falgende vises som eksempel forlgbet "Stege kad natur + paneret":

! Fyld pa
D St D D
a foler i

Forvarm Steg

Steg

& e

Ny pafyldning

(fortsaet
med tid)

Informationerne hhv. opfordringerne i boksene viser stegeprocessens forlgb. De taster, der
harer til denne reekke, viser de mulige tilvalg efter stegningens slutning.

Vises der to forskellige opfordringer i en boks, vises, alt efter hvordan stegeparameteret er
indstillet, enten den gverste eller den nederste opfordring. | ovenstadende eksempel vises
Opfordringen "Fyld pa”, hvis der som produkitykkelse er valgt "tynd" og "Seet faler i”, hvis
der er valgt "tyk". Opfordringen i parentes “Vend" og valgmuligheden “Forsaet med tid“ vises
kun, nar der er valgt "tyk" hhv. "tynd".
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VarioCooking Control® -modus

Ved hjaelp af to eksempler vil vi gerne kort beskrive betjeningen. Mange flere nyttige
anvisninger for, hvordan du tilbereder dine retter, kan findes i brugerhandbogen, som kan
hentes ved at trykke pa tasten "?”

Eksempel 1: Braiseret steg

Trin Info/tast Beskrivelse

Veelg produktkategorien ked.

2 Braiser Veelg tilberedningsmaden braisere.

Tryk pa tasten og veelg det gnskede
bruningstrin.

Tryk pé tasten og indstil den gnskede
temperatur.

Apparatet forvarmes automatisk.

6 Brun Opfordring til at fylde pa og brune.

7 Faerdigbrunet? Bekraeft, at bruningsfasen afsluttes, nar den
gnskede bruning er néet.

—
8 J Opfordring til at tilseette veede
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VarioCooking Control® -modus

Trin Info/tast Beskrivelse

9 Opfordring til at seette kernetemperaturfaleren i
10 Trykkoge? Veelge trykkoge (pa apparater med
muligheden trykkogning, ikke 112T, 112L).
11 j Opfordring Saenk laget
s B
Y
Ak

12 Opfordring Las laget, hvis der er valgt
trykkogning (valgfri, ikke 112T, 112L).

13 . Kogetrin — visning af timeglas med resttid.

14 Opfordring L&s laget op, hvis der er valgt
- trykkogning (valgfri, ikke 112T, 112L).

Kogetid slut — summer lyder, den samlede
kogetid vises. Efterfalgende muligheder kan
veelges.

15
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VarioCooking Control® -modus

# E@ x_l

Hvis det registreres, at kernetemperaturfgleren ikke er sat i eller er forkert
& sat i, lyder der et signal, og i displayet ses en opfordring til at seette
kernetemperaturfaleren i igen.

Tryk pa tasten "Programmer”, for at gemme dine individuelle indstillinger (se
kapitlet "Programmere-/gemme-modus”).
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VarioCooking Control® -modus

Eksempel 2: Koge pasta

Trin Info/tast Beskrivelse

1 B j Veelg produktkategorien grensager og tilbehor.

2 I Koge pasta Veelg tilberedningsmaden koge pasta.

Veelg koge med/uden kurv.

A=}
4 ‘ is Tryk pa tasten og veelg den gnskede kogning.
;

Tryk pa tasten og indstil den gnskede kogetid
(folg producentens angivelser).

e Vand lgber automatisk ind, nar der veelges med
6a - kurv.

6b Fyldt op? Opfordring til at fylde vand p4, hvis der er valgt
uden kurv
7 E Apparatet forvarmes automatisk.
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VarioCooking Control® -modus

Trin Info/tast Beskrivelse

8 Opfordring til at fylde pa
-
9 A Kogetrin — visning af timeglas med resttid.
Kogetid slut — summer lyder, den samlede
10 T kogetid vises. Efterfalgende muligheder kan
veelges.

Y
1 | —

g Tryk pa tasten "Programmer”, for at gemme dine individuelle indstillinger (se
kapitlet "Programmere-/gemme-modus”).
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Top 10

Top 10 giver dig direkte og hurtig adgang til dine 10 hyppigst benyttede funktioner

vec

Tryk pa VCC-tasten pa startskeermbilledet
for at komme ind pa Top 10.

I
- Bolognese

o+ Ratatoullie

#% | Pudding + Sauce

== A la carte Frittieran

=5

Der vises ingen manuelle programmer pa Top 10 .
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Manuel modus

I manuel modus stér alle grundfunktionerne i VarioCookingCenter® til radighed.

Taster og piktogrammer i den manuelle modus

==t

ﬂ 09 ¢ [Mronersoost

00:00 = [
.
E2

wsEr Stege

g Fritere

50/153

-

|

ctHERCE-2 NN
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Koge-/stegetemperatur

Kogetemperatur

Delta-T stegning

PowerBoost ™

Stegetid

Kernetemperatur

Forvarm

Vedvarende drift

Trykkoge (trykkognings-tilvalg,
ikke 112T, 112L)

Arbejde med kurve
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Manuel modus

e "
f |
". -

Ved at trykke pa koge-/stegetemperatur-tasten kan de aktuelle koge-/stegedata hentes, som
f.eks. effektiv kernetemperatur og forlgbet koge-/stegetid.

Hvis der trykkes pa koge-/stegetemperatur-tasten i 10 sekunder, vises de faktiske veerdier
gennemgaende. Nar du igen trykker pa koge-/stegetemperatur-tasten, kommer du tilbage til de
nominelle veerdier.
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Manuel modus

Koge

| driftsarten Koge kan du indstille en koge-/stegetemperatur fra 30°C til kogetemperatur .
Apparatets grundindstilling er kogetemperaturen.

Trin Info/tast Beskrivelse

1 ‘ " Veelg driftsarten Koge.
> Tryk pa tasten og indstil den gnskede
kogetemperatur.
3a ‘ i Tryk pa tasten og indstil den gnskede stegetid.
3b Eller tryk pa tasten og indstil den gnskede
kernetemperatur.
- .

-1 driftsarten Koge kan du desuden indstille funktionerne PowerBoost™ , forvarme, vedvarende
drift, koge med kurve, trykkoge (Valgfri, ikke 112T, 112L) og Delta-T stegning.

-Er l1aget lukket, varmes der maks. op til 3 °C under kogetemperaturen, selv om der er blevet
indstillet en hgjere temperatur (forhindring af trykopbygning).
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Manuel modus

Koge med PowerBoost ™
PowerBoost™ giver mulighed for den optimale indstilling af kogningen fra let kogende til

steerkt kogende. Desuden er der mulighed for at vaelge mellem PowerBoost™ -trinene 1 til 6.
Kan veelges ved driftsarten Koge.

Tryk pa denne tast og drej
indstillingshjulet til hajre over
kogetemperaturen.

PowerBoost™ -Trin 1 PowerBoost™ -Trin 6
let kogende staerkt kogende
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Manuel modus

Delta-T stegning

Delta-T stegning egner sig seerligt til tilberedning af ked. Delta-temperaturen fremkommer
pa basis af forskellen mellem kernetemperaturen og ovntemperaturen. Ved langsomt at gge
ovnrumstemperaturen under hele forlgbet, sa forskellen i forhold til kernetemperaturen er
konstant, gennemgar kadet en laengere og meget skansom marstegningsproces. Som Delta
kan temperaturer fra 10 C til 40 'C indstilles.

Kan vaelges ved driftsarten Koge.

A
ADelta-T .-

an® ="
e ®
an® oot
Trin Info/tast Beskrivelse
1 H Veelg driftsarten Koge.
2 M Tryk pa Delta-T-kogning.
e ——
3 25T Indstil den enskede Delta-temperatur.
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Manuel modus

Trin Info/tast Beskrivelse

4 Tryk pa tasten og indstil den gnskede
temperatur.

0 | \

"

Det er ikke muligt at indstille koge-/stegtiden ved Delta-T stegning.
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Manuel indstilling

Trykkogning (valgfri, ikke 112T, 112L)

Kogetiden for visse madvarer forkortes betragteligt, hvis du bruger trykkogning.

| VarioCooking Control ® finder du intelligente koge-/stegeprocesser med mulighed for
trykkogning, der er optimalt afstemt efter det pageeldende produkt. Vi anbefaler at
bruge trykkogning sammen med disse intelligente koge-/stegeprocesser. Neermere
oplysninger herom finder du i brugerhandbogen, som kan hentes ved at trykke pa tasten *?”.

Advarsel!

Ved trykkogning skal du altid overholde det mindste tilladte pafyldningsniveau , som er
nedvendigt til trykopbygningen, og det sterste tilladte pafyldningsniveau (se markeringen i
panden og i kapitlet "Betjeningsvejledning — Pafyldningsmaengder”) — fare for forbraending ved
overlab og sprajt, nar laget abnes!

Mindste tilladte pafyldningsniveau
Type 112: 2 liter

Type 211: 20 liter

Type 311: 30 liter

Storste tilladte pafyldningsniveau
Type 112: 14 liter

Type 211: 80 liter

Type 311: 100 liter

Der ma ikke anvendes trykkogning med olie, maelk eller bundne vaeksker — fare for

forbreending!
. — et
Trin Info/tast Beskrivelse
1 U Veelg driftsarten Koge.
—
2 M Tryk pa tasten "Trykkoge”.
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Manuel indstilling

Trin

3a

Info/tast

Beskrivelse

Tryk pa tasten, og indstil den gnskede kogetid.
Bemezerk: Der kan ikke indstilles en temperatur.

3b

Eller tryk pa tasten, og indstil den gnskede
kernetemperatur.

Tryk pa og hold tasten "Saenk Iag”, eller luk
laget manuelt (type 112).

Sarg for, at lagets taetning og fladen, der
leegges pé panden, er rene, og at der ingen
genstande er mellem laget og pandekanten, nar
du lukker laget.

Nar laget er helt lukket, vises tasten "Las 1ag”.
Tryk pa og hold tasten for at lase laget.

Sa snart laget er last, begynder
trykopbygningen. Derefter begynder tiden at
kare.

Nar tiden er udlgbet, eller den valgte
kernetemperatur er naet, seenkes trykket
automatisk.

Nar trykket er saenket, vises tasten "Las lag op".
Tryk pa og hold tasten for at lase laget op.
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Manuel indstilling
' - Ty
Forsigtig!
Nar laget abnes efter trykkogningen, kan der stromme varm damp ud — fare for forbraending!

-

e "
f |
". -

Under tilberedningen kan trykkogningen afbrydes ved at holde hometasten trykket ind i mindst
4 sekunder. Trykkogningen kan ogsa afbrydes ved at stille tilbage til 00:00. Derefter sesenkes
trykket automatisk.

Kar en rengaringscyklus af tryksystemet en gang om ugen ved at fylde den mindste tilladte
pafyldningsmaengde vand (112 : 2 liter, 211: 20 liter, 311: 30 liter) i den pa forhand rengjorte
pande, og start en 5 minutters trykindstilling.

Hvis trykkogning ikke mere kan vaelges, vises tasten i grat. Trykkogning kan forst
bruges igen, nar temperaturmalesystemet er blevet repareret.
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Manuel modus

Stege

| driftsarten Stege kan du indstille en kartemperatur fra 30C til 250°C . Apparatets
grundindstilling er 200 °C.

Trin Info/tast Beskrivelse

Veelg driftsarten Stege.

Tryk pa tasten og indstil den gnskede

2 kartemperatur.
3a Tryk pa tasten og indstil den gnskede stegetid.
3b Eller tryk pa tasten og indstil den gnskede

kernetemperatur.

P!

ISy ~
b/
| driftsarten Stege kan desuden veelges funktionerne forvame og vedvarende drift.
Er laget lukket, varmes der maks. op til 150 °C, selv om der er indstillet en hgjere temperatur
(fare for beskadigelser).
S -
V-16 .4 - 07/2019 - PM/ 59/153

Naha - Danish - © RATIONAL



Manuel modus

I.-- a .H.I
Forsigtig!
Der ma ikke fyldes koldt vand i det tomme, forvarmede kar — risiko for skoldning
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Manuel modus

Fritere

| driftsarten fritering kan du indstille en olietemperatur fra 30°C bis 180°C Apparatets

grundindstilling er 175 °C.

Fare!

Braendende fedt og olie ma ikke slukkes med vand!

Fyld ikke vand i varm olie!

Handbruseren ma ikke bruges under arbejde med varm olie!

Brug kun VitroCeran (tilvalg), nar den er sikret med rammen eller med bain-marie (se kapitlet
"Apparattilbehor”). Kontroller, at der ikke sprajter vaesker ned i karret.

Der ma ikke bruges pander eller gryder med stang pa VitroCeran-pladen. Fare for tipning, nar
laget lukkes, og nar karret bevaeges!

Advarsel!

Meget varm olie ved indstillingen Friturestegning!

Serg for at overholde de mindste og sterste tilladte pafyldningsmaengder ved
friturestegning — risiko for skoldning pa grund af oliespraijt!

Mindste tilladte pafyldningsniveau
Type 112/112T: 4 liter

Type 112L: 8 liter

Type 211: 30 liter

Type 311: 45 liter

Storste tilladte pafyldningsniveau
Type 112/112T: 9 liter

Type 112L: 14 liter

Type 211: 35 liter

Type 311: 49 liter
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Manuel modus

Advarsel!

Kurve og haevearm er varme!

Brug olievognen til tomning af karret (se kapitlet "Apparattilbehor) eller en anden tilstraekkeligt
bred opsamlingsbeholder. Placer denne, sa det undgas, at det skvultper over!

Tip karret forsigtigt for at undga, at det skvulper over — fare for at glide og fare for forbreending!
Ved temningen af karret kan der sprajte varm olie op!

Overhold de anbefalede pafyldningsmaengder i brugerhdndbogen, som kan hentes ved at
trykke pa tasten "?"!

Olie skummer og sprojter seerlig meget, nar der nedsaenkes store maengder vade produkter!
Apparatets udvendige temperatur kan overstige 60 °C. Beror kun apparatets

betjeningselementer!
L. —
& l
- A
Advarsel!
Kontroller med regelmaessige mellemrum oliekvaliteten! Gammel olie kan bryde i brand!
Trin Info/tast Beskrivelse

r

1 g Veelg driftsarten Fritering.

5 Tryk pa tasten og indstil den gnskede
olietemperatur.

3a i Tryk pa tasten og indstil den gnskede stegetid.
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anuel modus

I.- i .H.I
k. J

Trin Info/tast Beskrivelse

3b Eller tryk pa tasten og indstil den gnskede
kernetemperatur.

| driftsarten fritering kan desuden veelges funktionerne forvame, vedvarende drift og fritering
med kurve.

Er laget lukket, varmes der maks. op til 150°C, selv om der er indstillet en hgjre temperatur
(fare for beskadigelser).

Hvis en olietemperatur pa 230°C overskrides, slar apparatet fra.

P& VarioCookingCenter® 112T, 112L &bnes det indbyggede karaflab manuelt ved betjening af
karventilhandtaget. Hvis karventilen &bnes under eller efter friteringen, lyder et signal, og man
skal straks lukke karventilen igen. Varm olie skal temmes ud ved at tippe det ud via karrets tud.
Olien bortskaffes i overensstemmelse med geeldende forskrifter.

Det er forst muligt at skifte driftsart eller abne karventilen, nar karret er tippet helt over,
og olien er fjernet . Vi anbefaler brug af olievognen (se kapitlet "Apparattilbehar”).
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Manuel modus

Tidsindstilling eller vedvarende drift

Trin Info/tast Beskrivelse

Veelg en driftsart, f.eks. "Koge”.

Tryk pa tasten "Koge-/stegetid” og indstil den

Pl

2a gnskede koge-/stegetid.
For vedvarende drift trykker du pa
2b tasten "Vedvarende drift”. Over koge-/
stegetidsskubberen vises "VARIGHED".
Forvarm
Trin Info/tast Beskrivelse

Veelg en driftsart, f.eks. "Koge”.

Tryk pa tasten og indstil den gnskede
forvarmningstemperatur.

Tryk pa tasten "Forvarm”. Sa leenge
forvarmningen er aktiv, vises en animation.

5
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Manuel modus

' - Ty
Indstilling af klokkeslaet: Se kapitlet "Klokkeslzet" under ,MyVCC".
Indstilling af realtids-format : Se kapitlet ,Realtids-format" under ,MyVCC".
Indstilling af koge-/stegetidsformat : Se kapitlet ,Koge-/stegetidsformat" under ,MyVCC".

Indstilling af starttiden: Se kapitlet "Starttidsforvalg" under ,MyVCC".
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Manuel modus

Arbejde med kurve

| de manuelle driftsarter "koge” og “fritere” kan desuden veelges funktionen "arbejde med
kurve”.

Trin Info/tast Beskrivelse

1a Veelg driftsarten Koge.

1b Eller veelg driftsarten Fritere.

Tryk pa tasten "Arbejde med kurve”.

Tryk pa tasten og indstil den gnskede
kogetemperatur.

4a Tryk pa tasten og indstil den gnskede stegetid.

Eller tryk pa tasten og indstil den gnskede

4b kernetemperatur.

PEPLE

Sa snart en stegetid hhv. kernetemperatur er
indstillet, vises opfordringen "Fyld pa". Bekraeft,
nar du har kommet produkterne i kurvene.
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Manuel modus

Trin Info/tast Beskrivelse

-
6 F Kurvene seenkes automatisk.

Kurvene kan ogsa nar som helst haeves ved
7a E at trykke pa tasten "Arbejde med kurvene”.
\_I Tidsteellingen stopper og fortseetter igen, nar
kurvene saenkes igen.

- Nar tiden er gaet, eller den valgte
7b A kernetemperatur er naet, haeves kurvene
automatisk.
A |

T stegning.
Ved fritering med kurve kan desuden veelges funktionen Forvarme

HI
- A
Ved kogning med kurve kan desuden veelges funktionerne PowerBoost™ , forvarme og Delta-

A\
L J

r

Tag kun fat i kurve og stang i eller over det varme kar, nar du bzerer varmeisolerende
beskyttelsespaklaedning!
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Manuel modus

Arbejde med kernetemperaturfoleren

Kernetemperaturfaleren gor det muligt at styre koge-/stegeforlobene ved at méle
kernetemperaturen. Desuden bliver HACCP-dataene i apparatet ogséa logget med fgleren.
Den kan bruges i alle driftsarter, men er dog tvingende ngdvendig ved DELTA-T stegning.
Rens kernetemperaturfgleren fgr brugen og sset den ind i omrddet omkring det
steerkeste sted pa produktet. En udferlig beskrivelse af den optimale placering af

kernetemperaturfgleren findes i brugerhdndbogen, som kan hentes ved at trykke pa tasten
”?”.

Forsigtig!
Kernetemperaturfoleren kan vaere varm — fare for forbreendinger! Beror den kun med
varmebeskyttelsesbeklaedning pa.

S i
"
- A+
Forsigtig!
Beskyt arme og haender mod falerspidsen, nar kernetemperaturfoleren anbringes — fare for
kvaestelser!
S i
Trin Info/tast Beskrivelse
1 u Veelg en driftsart, f.eks. "Koge”.
5 Tryk pa tasten og indstil den gnskede
kogetemperatur.
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Manuel modus

Trin Info/tast Beskrivelse
Tryk pa tasten og indstil den gnskede
temperatur. Timeren fungerer ikke. Nar den
3 .
valgte kernetemperatur er néet, lyder der et
signal.
oy
-
- 1 r

Néar kernetemperaturfaleren ikke bruges, placeres den pa den dertil beregnede plads pa laget,
sd den sidder som bestemt her - fare for beskadigelse!

Lad ikke kernetemperaturfgleren haenge ud fra karret — fare for beskadigelse!

Tag kernetemperaturmaleren ud af produktet, fer du tager produktet ud af karret — fare for
beskadigelse!

Y
s | —

Hvis kernetemperaturfgleren ved pabegyndelse af kogningen/stegningen er varmere end den
indstillede kernetemperatur (f.eks. fordi den har ligget i fritureolie under forvarmningen), skal
den afkgles, for den saettes i madvarerne.

Sorg for, at den er helt tar, nar den kommer i kontakt med olie - risiko for skoldning!
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Programmere/gemme-modus

Med programmere/gemme-modus kan du oprette dine egne koge-/stegeprogrammer. Du
kan efter dit eget individuelle behov kopiere, justere og gemme koge-/stegeprocesserne
i VarioCooking Control ® under et nyt navn, eller du kan oprette dine egne manuelle
programmer med op til 12 trin.

Taster i Programmere/gemme-modus

& | -]
EEEERN
T -

Bolognese

Nyt program

Kopier program

Fried egg

Fruti di
- /Endre program

Ratatouille

Billedvisning

Listevisning

MyDisplay (se kapitlet MyVCC -
MyDisplay)

@ [0 - [ B ©

Tryk pa piletasterne eller drej pa
det centrale indstillingshjul for at
veelge et program.

Slet program

2

Program-valgvindue
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Programmere/gemme-modus

] Infotast: Visning af
programdetaljer i valgvinduet

Valgvindue med info-tasten trykket ind

Foruden programnavnene kan yderligere
informationer vedrgrende programnavne
hentes hhv. laegges til side med infotasten
trykket ind.

Billede af fgdevarer til
programmet —

J Bemaerkninger til programmet

E-l Billede af tilbehgr til programmet d_-) Yderligere egenskaber at veelge

= s g Gruppetilordning (f.eks.
"morgenmad”)

0y
- A
wa~ Piktogrammet ved siden af programnavnet viser, om det gemte koge-/

Wl 5 stegeprogram er et manuelt program (vises til venstre) eller et VarioCooking
Control®-koge-/stegeforlab.
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Programmere/gemme-modus

Visning

| programmere/gemme-modus kan du skifte mellem billedvisning og listevisning. |
billedvisningen reduceres visningen af alle programmer altid til et titelbillede. Hvis der ikke
er et billede, angives programmets titel i tekst i billedvisningen.

Tryk pa piletasterne eller drej pa

N Trvk pa tasten for at skifte til det centrale indstillingshjul for at

J J billedvisningen. blade i visningen.
— Tryk pa tasten for at @endre . L
l ] visningen fra f.eks. 20 til 16 — I-:—srzlekviiit:s;n for at skifte il
billeder pr. side. — gen.

# D:%’ x_l

Den sidst valgte visning vises igen ved nzeste hentning.
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Programmere/gemme-modus

Sorterings- og filtreringsfunktion
Listevisningen er i grundindstillingen sorteret i alfabetisk reekkefalge efter programnavn. Med
sorterings- og filtreringsfunktionen kan visningen eendres.

uphabotcal )1 Tryk pa tasten og veelg et sorteringskriterium.
) Tryk pa tasten og veelg et filtreringskriterium.

Der findes folgende sorteringskriterier:
- Alfabetisk: Programmerne sorteres i alfabetisk reekkefalge, ingen filtreringsfunktion ng
ma der ikke bruges olie, meelk eller bundne vaesker - risiko for skoldning!
- Endring: De gemte programmer vises efter den seneste eendring.
- Programtype: Programmerne vises efter driftsart, ingen filtreringsfunktion.
- Plads: Programmerne sorteres efter favoritindstilling, automatisk filtreringsfunktion.
Favoritstatus skal pa forhand indstilles i programattributterne.

Der findes folgende filtreringskriterier:
- Programmer: Alle gemte programmer vises (standardindstilling).
- Gruppe: Alle gemte grupper vises, f.eks. "Morgenmad".
- Manuel: Alle gemte manuelle programmer vises.
- VCC: Alle gemte VarioCooking Control® -processer vises.
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Programmere/gemme-modus

Programmer/Gem — VarioCookingControl® -modus

Eksempel: Du gemmer processen "Braisere” under det nye navn ,Braiseret oksesteg” med
individuelle indstillinger, f.eks. ,Bruning lys® og ,Kernetemperatur gennemstegt*.

Trin Info/tast Beskrivelse
1 z Tryk pa tasten "Programmer”.
2 D Tryk pa tasten for at oprette et nyt program.
—
3 Braiseret oksesteg Indtast et programnavn vha. tastaturet pa
displayet.

Tryk pé tasten for at gemme navnet.

Veelg produktkategorien kad.

6 Braiser Veelg en tilberedningsmade, f.eks. Braiser.

o

Parametrene bruningsgrad og kernetemperatur
7 A
ﬁ kan aendres individuelt
8 Tryk pa tasten for at gemme forlgbet og &bne
valgvinduet.
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Programmere/gemme-modus

Trin Info/tast Beskrivelse

Veelg f.eks. et billede for produktet eller ga ud
9 af program-detaljevisningen ved at trykke pa
tasten "Gem".

| program-detaljevisningen kan du  anbringe
informationer om programmet, f.eks. et billede
af tilbehgret, notater til programmet eller et
gruppetilharsforhold.
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Programmere/gemme — manuel modus

Du kan oprette et manuelt program med op til 12 trin helt efter eget anske.

Trin Info/tast Beskrivelse

Tryk pa tasten "Programmer”.

Tryk pa tasten for at oprette et nyt program.

3 Gnocchi Indtast et programnavn vha. tastaturet pa
displayet.

Tryk pa tasten for at gemme navnet.

Veelg en manuel driftsart, f.eks. Koge.

Indtast de gnskede koge-/stegeparametre og-
tid.

Tryk péa tasten "Gem” for at gemme trinnet.
Tasten til den valgte manuelle driftsart, f.eks.
Koge, begynder at blinke.

ok foll ]
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Programmere/gemme-modus

Trin Info/tast Beskrivelse

Tryk efter gemt at have pa den blinkende
8 H driftsart-tast for at veelge den igen og tilfaje
endnu et trin.

Tryk efter gemt at have et trin pa tasten "Gem
Afslut” for at afslutte programmeringsprocessen.

f Du kan efter hvert enkelt programtrin lade et akustisk signal lyde. Du vaelger
blot summer-tasten i det pageeldende trin.

A
r=. Det er kun muligt at programmere et forvarmnings-trin i det forste
e programtrin.

| et manuelt program kan de forskellige driftsarter ikke kombineres indbyrdes. Det er kun muligt
at skifte fra stegning til kogning.
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Programmere/gemme-modus

Starte/kontrollere program

Trin Info/tast Beskrivelse

Tryk pa tasten "Programmer”.

> Tryk pa piletasterne eller drej pa det centrale
indstillingshjul for at veelge et program.
For at starte hhv. hente programmet trykker du

n
3 7iz Ratatouille n pa programnavnene i valgvinduet eller pa det
Yl centrale indstilingshiul

Tryk pa trinsymbolet for at kontrollere de
enkelte programtrin. Det aktive trin fremhaeves
med rodt.

e
5 ‘ Tryk pa tasten for at ga ud af programmet.
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Programmere/gemme-modus

FEndre program

Trin Info/tast Beskrivelse

1 ‘ z Tryk péa tasten "Programmer”.

> Tryk pa piletasterne eller drej pa det centrale
indstillingshjul for at veelge et program.

Tryk pa tasten for at aktivere
andringsfunktionen. Skeermen skifter til
program-detaljevisningen.

4 Braiseret oksesteg Tryk ptél programnavnet, nar du vil eendre
I navnet.

Tryk pa tasten for at gemme det zendrede navn.

i

Tryk pa piktogrammet for at &bne programmet.

Tryk pa trinsymbolet for at veelge det
programtrin, der skal aendres. Det aktive trin
fremhaeves med rodt.

.
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Programmere/gemme-modus

Trin Info/tast Beskrivelse
8 i Foretag dine aendringer, f.eks. koge-/stegetid.
9 Tryk pé& tasten "Gem” for at gemme det

zndrede trin.

10 Tryk pa tasten "Gem Afslut” for at gemme
programmeringsprocessen.

D@l i

g A

-
Tryk pa tasten for at slette det viste programtrin.

2
Wk Tryk pa tasten for at tilfgje et programtrin. Det nye programtrin tilfajes efter
s det viste trin.

=

L Tryk pé tasten til at eendre notater i programattribut-visningen

L. Tryk pa tasten til at vaelge yderligere attributter som f.eks. favoritstatus.

.

Tryk pa tasten for at ga ud af aendringsmodus.
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Programmere/gemme-modus

Gemme fra lgbende drift

Trin Info/tast Beskrivelse

1 Tryk under driften pa tasten "Programmer” der
ses i displayets fodlinje.

5 Wienerschnitzel Indtast et programnavn vha. tastaturet pa
displayet.

3 . Tryk pa tasten for at gemme navnet.
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Programmere/gemme-modus

Slet program

Trin Info/tast Beskrivelse

1 z Tryk pa tasten "Programmer”.

Tryk pa piletasterne eller drej pa det centrale

2 indstillingshjul for at veelge et program.
3 ll Tryk to gange pa tasten for at slette
programmet.
Y
[@ p - &)
- A

Tryk pa tilbage-tasten eller en anden tast for at afbryde sletningen.

Slet alle programmer
Det er kun muligt at slette alle programmer under "MyVCC" (se kapitlet "MyVCC-
kommunikation").
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Programmere/gemme-modus

Kopier program

Trin Info/tast Beskrivelse

1 ‘ z Tryk péa tasten "Programmer”.

> Tryk pa piletasterne eller drej pa det centrale
indstillingshjul for at veelge et program.

3 ﬁ Tryk pa tasten for at kopiere programmet.
4 Rullesteg Indtast et programnavn vha. tastaturet pa
displayet.

5 Tryk pa tasten for at gemme det kopierede
koge-/stegeforlab under det nye navn.

o

=4

"

Hvis du ikke sendrer programmet, genereres der automatisk et fortlobende indeks.
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Tastspeerring

Tastspaerren kan aktiveres i forbindelse med rengaring af displayet.

Ved at trykke i 3 sekunder pa tasten MyVCC aktiveres tastspzerren for displayet,
og visningen af tasten sendres til et ngglesymbol.

Tastspeerren deaktiveres ved at trykke pa den igen i 3 sekunder.
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Apparatkonfiguration ved hjaelp af MyVCC

Under MyVCC kan du foretage alle basisindstillinger for apparatet (f.eks. klokkeslet, dato,
sprog m.v.).

Efter valg af MyVCC-tasten kommer du ind pa et oversigtskort over apparatets
grundindstillinger. Her kan du tilpasse apparatindstillingerne efter dine behov.

Piktorgram-erklaering:

Favoritter (ved aktivt valg af
L MyvCe)

Favourites —

Languiags:

Dimie and tma

i ke Indstillinger

*, Akustik
A
joihiers)

l;b Diatie and fime 1 _‘ﬁ'\l " syStemadministration

Cocking time format

Resl time format

Hodina - Cral

Seltings

Languags:

hm am. Cooking lima forme

@ MyEnergy

Ekspertindstillinger

MyDisplay

"
Sﬁ Service
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MyVCC - Favoritter

| dette menupunkt kan du administrere dine favoritter (f.eks. sprog, tilberedningstids-format
osv.)

Trin Info/tast Beskrivelse

Du lander automatisk p4 menupunktet
Favoritter.

Veelg f.eks. menuunderpunktet "Sprog" ved
hjeelp af indstillingshjulet.

Tryk pa stjerne-tasten til hgjre for
menuunderpunktet "Sprog".

1 ﬁ Tryk pa MyVCC -tasten.
A 0L
ot
T —
-
LA
o
——

Nu er menuunderpunktet "Sprog" oprettet
som favorit, og kan veelges i menupunktet

5 w "Favoritter".
i, - Ved tryk pé stjerne-tasten kan du til enhver tid
veelge en favorit igen.
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MyVCC - Indstillinger

Tryk pa tasten Indstllinger for aendring af f.eks. sprog, tidsformat, dato og
i g Klokkeslet, akustik m.v.

Sprog
Trin Info/tast Beskrivelse
1 ﬁ Tryk pa MyVCC —tasten.
2 @ Do Tryk pa tasten Indstillinger.

Tryk péa tasten Sprog.
3 Bt Ved at dreje indstillingshjulet over og derefter
trykke pa det, indstiller du sproget.

Dato og klokkeslet

Trin Info/tast Beskrivelse
1 ﬁ Tryk pa MyVCC —tasten.
2 @ Do Tryk pa tasten Indstillinger.

3 1@ Tryk pa tasten Dato og klokkeslet.
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MyVCC - Indstillinger

Trin Info/tast Beskrivelse

For indstilling af dato og klokkeslet veelger du
klokkeslet- og tids-formatftelterne (mm, dd,

4 aaaa, TT, MM) og indstiller disse ved hjeelp af
indstillingshjulet. Du bekreefter indstillingerne
med et tryk pa indstillingshjulet.

5 Ved tryk pa piletasten kommer du ind pa
hovedmenuen.
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MyVCC - Indstillinger

Tidsformat
Trin Info/tast Beskrivelse
1 Tryk pa MyVCC -tasten.
2 RC P Tryk pa tasten Indstillinger.

tilberedningsformat

Tryk pa tasten for tilberedningsformat.
m-'mg Det indstillede tilberedningstids-format kommer frem ved indstilling af h:m eller
- m:s.

hm = timer, minutter

ms = minutter, sekunder

Trykkoge (valgfri, ikke 112T/112L): Tiden vises altid i hm (minutter : sekunder)

Fritere: Tiden vises altid i ms

Stege og braisere kad natten over: Tiden vises altid i hm (minutter : sekunder)

Rigtigt tidsformat

Tryk pa tasten Rigtigt tidsformat.
:4'.; Det indstillede Rigtig-tidsformat kommer frem ved hjeelp af tasten nederst til hajre
_ 24h eller am/pm.
Ved at klikke pa tasten kan der skiftes mellem disse to Rigtig tids-formater
(datoformat omstilles automatisk).

V-16 .4 - 07/2019 - PM/ 89/153
Naha - Danish - © RATIONAL



MyVCC - Indstillinger

Yderligere grundindstillinger som f.eks. display-klarhed,holdetid klima m.v. finder du til en
hver tid under menupunktet Indstillinger.

Folg til dette formal falgende trin:

Trin Info/tast Beskrivelse
1 ﬁ Tryk pa MyVCC -tasten.
2 RC P Tryk pa tasten Indstillinger.

Temperaturenhed

Tryk péa tasten Temperaturenhed for at vaelge mellem Celsius eller Fahrenheit.

C E'F Bekraeft ved tryk pa indstillingshjulet.

Display-klarhed

Tryk pé tasten display-klarhed og indstil klarheden trinvist med indstillingshjulet.
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MyVCC - Akustik

Du kan veelge individuelle indstillinger for apparatets akustiske signaler (type, lydstyrke,
varighed m.v.) efter dine gnsker.

Trin Info/tast Beskrivelse

Tryk pa tasten Akustik.

1 ﬁ Tryk pa MyVCC -tasten.

Falgende indstillinger kan tilpasses:

Hovedlydstyrke

Tryk pa tasten Samlet lydstyrke og indstil hovedlydstyrken (0 % — 100 %) med
=/ indstillingshjulet.

Tastaturlyd

Tryk pa tasten Tastaturlyd og indstil tastaturlyden (ind, ud) med indstillingshjulet.

W

Lydstyrke tastaturlyd

Tryk pa tasten Tastaturlydstyrke og indstil tastaturlydstyrken (0% — 100%) med
indstillingshjulet.

W
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MyVCC - Akustik

Opfordring til pafyldning/handling

Tryk pé tasten Opfordring til pafyldning/handling og vaelg individuel melodi,
t,‘ lydstyrke, toneleengde og interval for opfordring til pafyldning eller handling.

Slut pa programtrin

Tryk pa tasten Slut pa programtrin og veelg individuel melodi, lydstyrke,
1 3 toneleengde og interval for Slut pa programtrin.

Slut pa tilberedningstid

Tryk pa tasten Slut pa tilberedningstid og veelg individuel melodi, lydstyrke,
H'ﬁ_. toneleengde og interval for slut pa tilberedningstid.

Procesafbrydelse / fejl fundet

Tryk pa tasten Procesafbrydelse / fejl fundet og veelg individuel melodi,
o'y lydstyrke, tonelaengde og interval for Procesafbrydelse / fejl fundet.
—t D

Fabriksindstilling akustik

Tryk pa tasten Fabriksindstilling akustik og szet alle indstillinger for tone,
J@ melodi, lydstyrke, tonelaengde og interval tilbage til fabriksindstilling.
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MyVCC - Systemadministration

HACCP-dataene gemmes i 10 dage, og kan efter gnske udlaeses via USB-indgangen.
Download HACCP-data

Trin Info/tast Beskrivelse

Type 112, 211, 311: Seet USB-stikket i

1a indgangen under afskeermningen.

1b Type112T/112L: Saet USB-stikket i indgangen
foran pa betjeningskonsollen.

2 Tryk pa tasten MyVCC .

3 EA Tryk pa tasten Systemadministration.

— | HALER -

4 i ™ Tryk pa tasten Download HACCP-data.
Tryk pa det farste felt med dato/klokkesleet, og
indstil den gnskede startdato for dataene med

5 indstillingshjulet.

Tryk pa det andet felt med dato/klokkesleet, og
indstil den gnskede slutdato for dataene med
indstillingshjulet.
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MyVCC - Systemadministration

Trin Info/tast Beskrivelse

——p— Ved tryk pé tasten starter du download af
6 i, 'vfi dataene, og nar denne er afsluttet, vises USB-
stikket med et flueben.

Fluebenet viser, at funktionen er gennemfart.
Tag forst USB-stikket ud, nar fluebenet lyser.

Folgende data registreres:

- Portionsnr.

- Klokkesleet

- Koge-/stegeprogramnavn

- Pandetemperatur

- Kernetemperatur

- Lag dbent/Lag lukket

- Skift af driftsart

- Energioptimeringsanlaeg aktiv/inaktiv
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MyVCC - Systemadministration

Download infodata

Trin Info/tast Beskrivelse

Seet USB-stillet i kontaktfladen under
betjeningsskaermen.

Type112T/112L: Saet USB-stikket i indgangen

1o foran pa betjeningskonsollen.
2 Tryk pd MyVCC -tasten.
3 EA Tryk p4 tasten Systemadministration.
o ik
4 o Try pa tasten Download Infodata .
Tryk pa det farste felt med dato/klokkeslet og
indstil den @nskede startdato for dataene med
5 indstillingshjulet.
Tryk pa det andet felt med dato/klokkeslet og
indstil den gnskede startdato for dataene med
indstillingshjulet.
-y Ved tryk pa tasten starter du download, og nar
6 = denne er afsluttet, vises USB-stikket med et
hak.
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MyVCC - Systemadministration

' - .
/ USB-symbolet lyser, nar et USB-stik genkendes. Nu kan data afspilles,

downloades eller registreres lgbende.

Det lille "bekraeftelses"-hak signalerer, at funktionen er afsluttet med
succes. Fjern farst USB-stikket nar der sker en oplysning af bekraeftelsen.
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MyVCC - Systemadministration

Download servicedata

| serviceniveauet kan du forespgrge pa servicedata som f.eks. apparattype eller
softwareversions-stand.

Trin Info/tast Beskrivelse

Saet USB-stikket i kontaktfladen under
betjeningsskeermen.

Type112T/112L: Saet USB-stikket i indgangen

1o foran pa betjeningskonsollen.

2 Tryk p4 MyVCC -tasten.

3 Tryk pa tasten Systemadministration.

4 Tryk pa tasten Download Infodata .
Servicedataene gemmes pa USB-stikket.
Bekraeftelses-hakket signalerer, at funktionen

5 er gennemfert. Tag farst USB-sticken ud, nar

bekreeftelsen lyser.
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MyVCC - Systemadministration

Download program, upload program, Slet alle programmer

Trin Info/tast Beskrivelse

Seaet USB-stikket i kontakifladen under
betjeningsskaermen.

Type112T/112L: Saet USB-stikket i indgangen
foran pa betjeningskonsollen.

1b

2 ﬁ Tryk p4 MyVCC -tasten.

3 N Tryk pa tasten Systemadministration.

Download program

- Tryk pa tasten Download program. Tilberedningsprogrammerne gemmes pa
_'J """‘? USB-stikket.
ot P
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MyVCC - Systemadministration

I.-- --H.I
.

For at downloade tilberedningsprogrammer pa UBS-stik, skal du veere
opmeaerksom pa, at der til hvert apparat skal bruges et seerskilt USB-stik.

Upload program

Tryk pa tasten Upload program. Tilberedningsprogrammerne gemmes fra USB-
a7 stikket pa apparatet.

Slet alle programmer

} Tryk pé tasten Slet alle programmer to gange for at slette alle fremstillede
ﬁ '!i programmer, processer og grupper fra programmerings-modus.

l.-- --H.I
- J

Det lille "bekreeftelses"-hak signalerer, at funktionen er afsluttet med
succes. Fjern farst USB-stikket nar der sker en oplysning af bekrzeftelsen.
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MyVCC - Systemadministration

Profiler kan fremstilles af dig i menuen MyDisplay . Her kan du indstille
betjeningsoverfladen til dit apparat individuelt efter dine ansker og gemme dette som en
respektiv profil.

Download profil

Trin Info/tast Beskrivelse

Saet USB-stikket i kontaktfladen under
betjeningsskeermen.

Type112T/112L: Saet USB-stikket i indgangen

1o foran pa betjeningskonsollen.

2 Tryk p4 MyVCC -tasten.

3 N Tryk pa tasten Systemadministration.

e —

3 l_;‘ ;1&:’ Tryk pa tasten Download profil, for at lagre
- profiler fra apparatet pa USB-stikket.

5 .r’ Fluebenet viser, at funktionen er gennemfart.
— Tag forst USB-stikket ud, nar fluebenet lyser.
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MyVCC - Systemadministration

Upload profil

Trin Info/tast Beskrivelse

Saet USB-stikket i kontaktfladen under
betjeningsskaermen.

Type112T/112L: Saet USB-stikket i indgangen

1o foran pa betjeningskonsollen.
2 Tryk pd MyVCC -tasten.
3 Tryk pa tasten Systemadministration.
3 l'_" A Tryk pa tasten Upload profil, for at indlaese
- profiler fra USB-stikket pa& apparatet.
oy

r
Det lille "bekreeftelses"-hak signalerer, at funktionen er afsluttet med
succes. Fjern farst USB-stikket nar der sker en oplysning af bekrzeftelsen.
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MyVCC - Systemadministration

Download billeder, upload billeder, slet billeder

Du kan administrere egne billeder af dine retter ved hjeelp af den integrerede USB-
kontaktflade i programmerings-modus. De individuelle billeder af retter skal eendres til et
specielt filformat p& apparatet for brug. P4 hjemmesiden www.club-rational.com kan du
finde en nem lgsning til bearbejdning af dine billeder. Tilmeldingnen til ClubRATIONAL og
benyttelse af funktionen er gratis. Falg anvisningerne til ClubRATIONAL pa producentens
hjemmeside (www.rational-online.com ). Tilslut herefter USB-stikket med de gemte
billeder til dit apparat og benyt billedfunktionen til at gemme og slette dine billeder som
falger.

Trin Info/tast Beskrivelse

Saet USB-stikket i kontaktfladen under
betjeningsskaermen.

2 ﬁ Tryk pa MyVCC -tasten.

3 o\ Tryk pa tasten Systemadministration.
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MyVCC - Systemadministration

Download billeder

Tryk pa tasten Download billeder , og dine egne billeder af retter gemmes fra
=1 ,,1:? apparatet pa USB-stikket.

Upload billeder

Tryk péa tasten Upload billeder , og billederne fra USB-stikket gemmes i
I,__.“J‘_!\y programmerings-modus som billeder af retter.

Slet alle egne billeder

Tryk pé tasten Slet alle egne billeder , og alle egne billeder af retter slettes i

1 {@ ‘L'i programmerings-modus.
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MyVCC Netveerksindstillinger

IP-adresse

Her konfigurerer du IP-adressen.

Trin Info/tast Beskrivelse
1 ﬁ Tryk pa tasten MyVCC.
o : N
2 - - Tryk pé tasten Netvaerksindstillinger.
—

IP e

Indstilling og aendring af IP-adressen.

11,12.13.1714
IP = — Indstilling og eendring af IP-Gateway-adressen.
Metmask . .
IP R r Indstilling og @ndring af IP Netmasken.

lgc DHER skt
i

Aktivering og deaktivering af DHCP. Aktivering
til ConnectedCooking anbefales.

IB: MAC Adresss
| DOD09E 380353

Visning af dit apparats MAC-adresse.
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MyVCC Netveerksindstillinger

Avancerede indstillinger for ConnectedCooking

Trin Info/tast Beskrivelse
r ONS 1 Jsevorzugt] Serverinformationer | forbindelse med
N51 | statiske IP-adresser er indtastning af DNS-
|r M5 2 bakernativi serverinformationer pakraevet. Bed venligst din
N52 | netveerksadministrator om disse informationer.

i ! METRE L Cromy Sat Indstilling og eendring af informationer for Proxy-
servere. Bed venligst din netveerksadministrator
om disse informationer.

= HTTR4S| Prooy Benutoer
- .ﬂ-

.. Sa snart indstillingerne er foretaget, skal apparatet genstartes.
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MyVCC ConnectedCooking

ConnectedCooking kraever en internetforbindelse. Brug indstillingen "DHCP aktiv"

Registrering af apparatet

Trin Info/tast Beskrivelse

Tryk pa tasten MyVCC.

2 - Tryk pa tasten ConnectedCooking.

3 tasten ConnectedCooking.
Connected Cooking
Efter et par sekunder vises registreringskoden
pa apparatet.
Scan QR-koden med din smartphone, hvor du
4 har installeret ConnectedCooking-appen eller

i appen.
Apparatet er nu registreret.

Indstillinger ConnectedCooking
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MyVCC ConnectedCooking

HACCP-dataene bliver automatisk gemt i ConnectedCooking efter endt
tilberedningsproces.

Servicedataene bliver automatisk gemt i ConnectedCooking med
regelmaessige intervaller.

Apparatet giver dig automatisk besked, nar en nyere softwareversion er
tilgeengelig, og du kan opdatere denne software direkte.

I % R

Apparatets systemtid bliver indstillet automatisk. -> Tidszonen, hvor

/(\ apparatet befinder sig, skal vaere indtastet korrekt i ConnectedCooking.
./

& Brugere med rettigheder kan fjernbetjene apparatet. Rettighederne kan
/,,:;o)‘l\\\ administreres gennem ConnectedCookings website.
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MyVCC - Systemadministration

Du kan overfare den grundindstilling, som du har foretaget pa dit VarioCookingCenter®
, til andre apparater. Dermed sparer du tid, og du sikrer, at alle apparater karer med de
samme indstillinger.

Download grundindstillinger

Trin Info/tast Beskrivelse

Type 112, 211, 311: Szet USB-stikket i

1a indgangen under afskeermningen.
1b Type 112T/112L: Seet USB-stikket i indgangen
foran pa betjeningskonsollen.
2 Tryk pa tasten MyVCC .
3 N Tryk pa tasten Systemadministration.

B Tryk pa tasten Download grundindstillinger
4 ('3 ?f for at overfare grundindstillingerne fra apparatet
til USB-stikket.

5 .r’ Fluebenet viser, at funktionen er gennemfart.
— Tag forst USB-stikket ud, nar fluebenet lyser.
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MyVCC - Systemadministration

Upload grundindstilling

Trin Info/tast Beskrivelse

Saet USB-stikket i indgangen under
afskeermningen.

Type 112T/112L: Seet USB-stikket i indgangen

1o foran pa betjeningskonsollen.
2 Tryk pa tasten MyVCC .
3 Tryk pa tasten Systemadministration.
Tryk pa tasten Upload grundindstilling for at
4 overfare apparatets grundindstilling fra USB-
stikket til apparatet.
5 .r’ Fluebenet viser, at funktionen er gennemfart.

— Tag forst USB-stikket ud, nar fluebenet lyser.
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Et USB-stik med en softwareversion, som er nyere end den, der er installeret pa apparatet,
opfordrer til at opdatere.

Softwareopdatering

Trin Info/tast Beskrivelse

Type 112, 211, 311: Saet USB-stikket i

1a indgangen under afskaermningen.

Type 112T/112L: Seet USB-stikket i indgangen

1o foran pa betjeningskonsollen.

Tryk pa tasten MyVCC .

Pa displayet vises gverst til venstre et USB-stik
med den software, der er pa USB-stikket.

Tryk pa tasten Systemadministration , og
scrol hen til tasten Softwareopdatering .

Tryk pa tasten Softwareopdatering for

5 I:Jl"T? at starte softwareopdateringen. Falg
—_—————— anvisningerne pa skaermen, og afbryd ikke

apparatet fra stramforsyningen.

En succesfuld softwareopdatering bekraeftes af
et grant flueben averst til venstre pa displayet.

| 5h
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I.-. B i .H.I

- I’

Til softwareopdateringen ma der kun anvendes originale FRIMA USB-stik. Kontroller desuden,
at det kun er softwaren, der er p& USB-stikket, og ikke andre data.

l.-. B a l\I\.I
- .
Update

(Type 112/112T/112L)

Hvis dit apparatet er tilsluttet til et netvaerk (valgfrit "Ethernet-graenseflade”), far du automatisk
en oplysning pa tasten "MyVCC", hvis der star en opdatering til radighed.
Felg ved visningen forlgbet, der beskrives foroven fra trin 2.

(Type 211/311)

Hvis dit apparatet er tilsluttet til et netvaerk (valgfrit "Ethernet-graenseflade”), far du automatisk
en oplysning pa tasten "MyVCC", hvis der star en opdatering til radighed.
Folg ved visningen forlabet, der beskrives foroven fra trin 2.
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Dimm-automatik

Ved hjeelp af dimm-automatik-indstilling formindskes klarheden for billedskaermen, nar den
ikke bruges.

Trin Info/tast Beskrivelse

1 ‘ Tryk pd MyVCC -tasten.

Tryk pa tasten for menupunktet MyEnergy.

o

Tryk pa tasten Dimm-Automatik og indstil tiden
til skeermbilledformarkelse i minutter (1 Min. -
30 Min.).

w
ﬂ
1 .
LT
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Holdetid pafyldning

Ved hjeelp af denne funktion kan holdetiden ved tilberedningen i VarioCooking Control

® efter anmodningen om pafyldning pa maks. 15 minutter reduceres efter gnske. Ved
levering er holdetiden indstillet til 10 minutter. Tilberedningsprocessen afbrydes automatisk
efter den valgte tid, hvis der ikke er blevet pafyldt indtil da.

Trin Info/tast Beskrivelse

Tryk pa tasten MyVCC .

Tryk pa tasten for menupunktet MyEnergy.

3
—
I ' Tryk pa tasten Holdetid pafyldning , og indstil
8 Ot.' holdetiden (2-10 min.).
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Valg af starttid

Du kan indstille dit apparat til at starte automatisk.
Vigtigt! Husk pa, at det kan vaere sundhedsskadeligt at opbevare fadevarer i den ikke
taendte ovn i leengere tid.

Trin Info/tast Beskrivelse
1 ﬁ Tryk pa tasten MyVCC .
.f‘i -
2 s D Tryk pa tasten Ekspertindstillinger.

3 f'“f' Tryk pa tasten Valg af starttid , og indstil den
e gnskede dag og det gnskede klokkeslaet.
4 w Veelg en manuel driftsart, f.eks. Koge, og

foretag de gnskede indstillinger.

Starttiden er aktiv. Displayet nedtones, sa kun

5 starttiden og tasten "Annuller starttid" vises
tydeligt i apparatets display.
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"
- y
- Startiden slettes ikke ved brug af OFF/ON pa apparatet. Med aktiv Starttid er det kun
hjeelpfunktionen "?", der kan veaelges.

Deaktivering af Starttid

For at deaktivere starttiden skal annulleringstasten holdes trykket ind i 2

Fw sekunder.
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VarioClose (kun type 112L)
Hvis dit apparat er placeret hgjt, kan funktionen VarioClose aktiveres.

Med denne funktion kan laghandtaget saenkes ned, sa det er nemmere efterfglgende at
lukke laget manuelt.

Trin Info/tast Beskrivelse

Tryk pa tasten MyVCC .

2 Tryk pa tasten Ekspertindstillinger.
Tryk pa tasten Aktivering af VarioClose , nar
3 laget skal seenkes ned efter tryk pa VarioClose-
tasten.
4 Tryk pa tasten Tilbage .
5 Tryk pa funktionstasterne.
6 < Tryk pa tasten VarioClose for at seenke laget
- ned.
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Konfigurer dit display samt adgangsrettighederne med funktionen MyDisplay , og gem
konfigurationerne under en profil .

Du kan altid hente disse konfigurationer igen ved at vaelge den pagaeldende profil.

Du kan desuden begraense adgangen, sa brugeren f.eks. kun kan vaelge de
tilberedningsprocesser, som vedkommende selv har gemt.

Aktivering/skift af profil

Trin Info/tast Beskrivelse
1 ﬁ Tryk pa tasten MyVCC .
° E Nar du trykker pa tasten, kommer du ind i
C ol menupunktet MyDlsplay.

Tryk péa tasten Aktivering af profil for at skifte
til den pagaeldende profilvisning ved hjeelp af
3 Pl indstillingshjulet.
Hvis du tidligere har valgt en adgangskode i
profilen, bliver du bedt om at indtaste denne.
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» Hvis der er oprettet flere profiler, kan du hente dem direkte via
— startskaermen. Tryk hertil pa pilen gverst til hgjre i displayet.
— Eller tryk pa bjaelken gverst i displayet. Nar denne kun blinker
radt, kan du skifte imellem de forskellige profiler ved hjeelp af

indstillingshjulet.

(= |

Med adgangskoden kan du beskytte din profil imod uberettiget adgang. Den beskyttede profil
kan kun deaktiveres med adgangskoden. Beskyt dig imod tab af adgangskoden. Hvis du
glemmer adgangskoden, kan MyDisplay ikke mere deaktiveres. Henvend dig i givet fald til

Kundeservice.

Upload profil

) Tryk pa tasten Upload profil, for at indlaese profiler i apparatet fra USB-stikket.
'__,j" y Saet USB-stikket i, far du trykker pa tasten.

Download profil

) Tryk pa tasten Download profil for at overfare profiler fra apparatet til USB-
= :\vf stikket. Saet USB-stikket i, for du trykker pa tasten.
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Redigering af profil

Tryk pa tasten Redigering af profil for at redigere profilen.

— Du kan nu foretage folgende indstillinger:
— R
I ———

Tryk péa tasten Navngiv profil. Du kan nu aendre profilnavnet.

Tryk pa tasten Tildeling af adgangskode , og indtast derefter en adgangskode
for at beskytte din profil.

aaaaaaaaa

Tryk pa tasten Prioriteringsraekkefelge , og indstil derefter

ﬂ | prioriteringsraekkefglgen for denne profil fra 1 til 5 ved hjeelp af indstillingshjulet.
e Prioriteringsraekkefalgen bestemmer den hierarkiske placering af profilen i
2 I '3 forhold til andre profiler pa dit apparat.

5 har den hgjeste og 1 den laveste prioriteringsraekkefalge. Det betyder, at alle
profiler, der har en prioriteringsraekkefelge fra 1 til 4 er underordnet profilen med
prioriteringsraekkefglgen 5.

Dette betyder, at du - selvom du har valgt adgangskodebeskyttelse - ikke

skal indtaste adgangskoden, nar du vil skifte fra en profil med en hgjere
prioriteringsraekkefglge (f.eks. 5) til en profil med lavere prioriteringsraekkefalge
(f.eks. 3).

Hvis du derimod vil skifte fra en profil med lav prioriteringsraekkefalge til en profil
med hgj prioriteringsreekkefalge, skal du altid indtaste adgangskoden, nar du har
valgt adgangskodebeskyttelse.

Tryk pa tasten Slet profil. Nu kan den valgte profil slettes.

Konfigurationen af displayet og adgangsrettighederne kan kun foretages via
administratorprofilen (Navn "MyDisplayProfile"). Denne profil er forindstillet p4 apparatet og kan
ikke slettes.

Alle andre profiler kan slettes.
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Herudover kan du ogsa foretage falgende indstillinger for at tilpasse profilen individuelt

efter dine gnsker.

Startskeermbillede

Manuelle driftsarter:
Ved at trykke pa tasten
bestemmer du, om de
manuelle driftsarter skal
vises pa startbilledet for
denne profil.

>

Driftsart Tilbehor:

Ved at trykke pé tasten
bestemmer du, om
driftsarten Tilbeher skal
vises pa startbilledet for
denne profil.

[

7
Driftsart Supper og
saucer:
Ved at trykke pé tasten
bestemmer du, om
driftsarten Supper og
saucer skal vises pa

startbilledet for denne profil.
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)

Driftsart Kod:

Ved at trykke pa tasten
bestemmer du, om
driftsarten Ked skal vises pa
startbilledet for denne profil.

L7

Driftsart AEggeretter:
Ved at trykke pé tasten
bestemmer du, om
driftsarten AEggeretter skal
vises pé startbilledet for
denne profil.

Driftsart Finishing:
Ved at trykke pé tasten
bestemmer du, om
driftsarten Finishing skal
vises pa startbilledet for
denne profil.
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Naha - Danish - © RATIONAL

R

Driftsart Fisk:

Ved at trykke pa tasten
bestemmer du, om
driftsarten Fisk vises pa
startbilledet for denne profil.

(8

Driftsart Meelkeretter og
desserter:

Ved at trykke pé tasten
bestemmer du, om
driftsarten Meelkeretter og
desserter skal vises pa
startbilledet for denne profil.

Y

Top 10:

Ved at trykke pa tasten
bestemmer du, om de ti
mest benyttede programmer
skal vises pa startbilledet
for denne profil ved hjselp af
VCC-tasten.



MyVCC - MyDisplay

%

Programmeringsindstilling:
Ved at trykke pa tasten
bestemmer du, om
programmeringsindstillingen
skal vises pa startbilledet for
denne profil.

MyVvCC

% A3
Rediger favoritter til
Skjul alle emner undtagen  denne profil:

favoritter: Ved tryk pa tasten
Ved at trykke pa tasten kan ~ bestemmer du, hvilke
du indstille, at der kun ma favoritter i denne profil, der

veelges favoritter i MyVCC.  skal lagres i MyVCC.

Tildeling af rettigheder

=/ e E:a!

Visning Billede/liste Visning pa skift billede/

Veelg her, om liste: Filter listevisning:

programmerne skal vises Her kan du vaelge, om Her indstiller eller fravelger

som billeder eller pa en liste  der for denne profil skal du, om denne profil skal

i programmeringsindstilling.  kunne skiftes mellem anvendes i forbindelse
billed- og |istevisning i med IiSteViSningen i filterets
programmeringsindstilling. ~ Programmeringsindstilling.
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Oprettelse, redigering og
sletning af programmer:
Veelg her, om der for
denne profil skal kunne
nyoprettes, eendres, slettes
eller skjules programmer i
programmeringsindstilling.

E—
Sortering:
Veelg her efter hvilke
kriterier programlisten til
denne profil skal sorteres.

122 /153

D)

Zoomfaktor:

Her kan du veelge en
favorit til zoomfaktoren for
billedvisningen af denne
profil.

O
Tilberedningsparametre:
Her kan du for denne
profil veelge, om man
skal kunne indstille
tilberedningsparametrene
(til betjening), om de kun
skal vaere synlige, eller
om de slet ikke skal vaere
synlige.
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Filter:
Indstil her filteret for
programmeringsindstillingen
for denne profil.



MyVCC - MyDisplay

Ekstrafunktion

42

Infotast/hjeelp:
Infotast og hjeelptast
skjules.

‘i
;)L
Veelg, om funktionstasten
skal vises pa startniveau.

-
\_J_J_J
=

Mappestruktur
programgruppe:

Tryk pa tasten for visning
af en programgruppes
mappestruktur.
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Tekstoverskrift:
Gem et navn, der skal
vises under en ideel
tilberedningsproces
(f.eks.middag).
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Tilfaj ny profil

Tryk pé tasten Tilfoj ny profil, for at oprette en ny profil.

;)fl'ﬂ

".

&

FD%I

Du kan tilfaje yderligere 10 profiler til administratorprofilen "MyDisplayProfile".
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| falgende eksempel far du vist mulighederne for, hvordan du ved hjeelp af MyDisplay kan
oprette din individuelle profil.

E :
%I N EEEEm

Tryk pa tasten for at komme
ind i programmerings-
modus.

Fremkald ved hjeelp | programmerings-modus
af startskaermbilledet kan du ved hjeelp af filtret fa
programmerings-modus. fremkaldt gruppen.
En gruppe kan tildeles
programmer. Man kan
séledes ved at fremkalde
en gruppe f& adgang til alle
tilharende grupper.
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Tryk pa tasten for at oprette
en ny gruppe.

afwe[r|T]v[ulifo]P
A[S|D|F|G|H|J|K|L

C|V|BIN
Giv din gruppe et navn. Skift ved hjzelp af filtret fra
F.eks. "Lunch time". grupperne og tilbage til
Bekraeft med et gront hak. programmerne.
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A - =
N EEEER
! N

Bolognese

Ratatouille

Tryk pa tasten for at -
redigere programmet. R, | 4|~

Fried egg

Frutti di mare

Ratatouille

Rul ved hjeelp af det Du kan nu tilpasse
centrale indstillingshijul programmet individuelt.
frem til det program, du vil
redigere.
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€O

B

Ratatouille

=44

EEED

Tryk pa tasten for at gemme
et billede i programmet.

¥ |

Tilfgj dit bedste billede.
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i
Tryk pa tasten for at tildele
et program til en gruppe.
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Veelg en gruppe. F.eks.
gruppen "Lunch time".

=)

Tryk pé tasten for at komme
ind til bearbejdning af din
profil.

B

Tryk to gange pa tasten
Gem.

Gentag denne
fremgangsmade for andre
programmer.
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Bolognese

Fried egg

Frutti di mare

Ratatouille

Nar du har oprettet alle
dine programmer, kan du
redigere din profil i neeste
trin.
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MyDisplay

Activate profis
Wy Displiy Prosia

% Bl profilg

Wy Displzy Prosia

Echt grofi
DESSERTS

) Echt profi

CHEF DE PARTIE

=  Ech profic

SOUS CHEF

) Ackd new prokle

s Profile dowoad

/j Prosin upiosa

Service

Her har du en overskrift
over din profil.
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St

Tryk pa tasten for at tilfgje
en ny profil.
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Edit profile:
Pdnew

MyDisplay

DESSEATS

CHEF CE PARTIE

SOUS CHEF

Prmm

2a: Profile seitings

St pszwond

Crcder of pricwrity

7oy Diete profie
i

Den netop tilfajede profil
kan nu redigeres.
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MyDisplay

F MyDisplay

= Start mask view

E] MyDisplay

| myvee

aaw ) operaiing mod " - .
:‘; Proﬁle settings -Jama operaling modes o Hide all items except favourites
Name profile @ Meat mode (B [=2) Edit favourites for this profie
rame £ (\;]
Lunch crew
Set password Bed Fish mode ]
v Veelg her, hvad der i denne
igp Side dishes mode profil skal kunne indstilles

i

Order of priority
F s

9 aDeIEbe prodile

-, Egg dishes mode

AEndr navn for din profil

(il f.eks. "Lunch crew"),

og foretag indstillinger for
password og prioritering.
Prioriteringsraekkefalgen
bestemmer den hierakiske
placering af profilen i forhold
til andre profiler pa dit
apparat.

Dette bevirker, at du trods
password-beskyttelse ikke
ma registrere password'et,
hvis du vl skifte fra en profil
med hgjere rang til en profil
med lavere rang.

Hvis du derimod vil skifte
fra en profil med lav rang til
en profil med hgj rang, skal
du ved indstillet password-
beskyttelse altid registrere
password'et.

éa Mik and dessens mode
. P

=ml . Soups and sauces mode
o

PSPPI} L

o= Finishing mode

Tilpas skaermens
startbillede til dine gnsker.
F.eks. fraveelger du alle
menupunkter undtagen
programmerings-modus.
Det granne hak markerer, at
du har valgt menupunktet.
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ved hjeelp af MyVCC. F.eks.
at der kun kan vaelges
favoritter.
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MyDisplay

@ Rights allocation

4 Imaga'lst view

E] MyDisplay

M| myvce

Hide all items except favourites

\:E-: Toggle image/list view

(W | =) Edit favourites for this profile
A=

= ? List view fier

<| <} <|B

] n Craate, adit and delate
programmes

| | Zoom facter
= 3

- ‘:- Filter

Programs
A | Sort
Program type
me Cooking parameters
i visible

Her indstiller du,

hvordan din visning i
programmerings-modus
skal se ud.

Indstil f.eks.

- Billedvisning

- Skift mellem billeder /
Lister

- fra filter

- Redigering af programmer
- Automatisk zoomfaktor

- Forudindstilling af filtre pa
grupper

- Automatisk sortierung

- Ovnparameter kan ses,
men ikke eendres.

- Dialog Cockpit kan ses

- Gruppen "Lunch crew" kan
ses
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Veelg herefter
ekspertindstillingerne.
F.eks. at der kun er info- og
hjeelpetaster tilgeengelige,
som du har adgang til ved
hjeelp af Onlinehandbogen.
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Lunch crew ﬁ

MyDisplayProfile

ﬁ " Favourites

At prolie

Tryk pa tasten for atkomme  ps gen gyerste liste kan du

ind i startskaembilledet. skifte mellem profilerne.

Skift over pa din
nyoprettede profil "Lunch
crew".
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Tryk pa tasten, nar du vil e ‘ Favourites
skifte profilen igen.

Lunch crew ﬁ

Du skal kun se denne Her kan du igen skifte over
visning. Den blev indstillet pa "MyDisplayProfile".

i de foregaende trin.

Brugeren kan her

veelge imellem de viste

anvendelser.

Q|W|E[R|T|Y(U[I|O|P
A|S|D|F|G|H[J|[K|L
Z|X|C|V|B|N|M

Registrér nu password'et
for igen at komme tilbage til
startskaermbilledet.
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| serviceniveauet kan du forespgrge pa data som eksempelvis apparattype,
softwareversion eller telefonnumre for hotline.

Trin Info/tast Beskrivelse

1 ﬁ Tryk pa tasten MyVCC .
2 ﬁ Tryk pa tasten for menupunktet Service.

Information om apparattype/software

Tryk pa tasten Information om apparattype/software for at fa information om
apparattype og softwareversion.

Chefline
Tryk pé tasten Hotline . Der vises telefonnumre til teknisk kundeservice og den
@ kulinariske hotline.

Service-hotline

v

Tryk pé tasten Hotline-service for at fa vist Service-hotline.
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Apparatstatus

Tryk pa tasten "Apparatstatus”, og indstil apparatstatus med det centrale
indstillingshijul.

Normal drift af apparatet

OFF Statusfarve: hvid

Drift af apparatet, hvor kun visningerne er synlige (der foregar ingen processer,
apparatkomponenterne kan ikke bevaeges).
Statusfarve: orange

Simulation af normal drift af apparatet (processerne karer uden opvarmning af
apparatet, apparatkomponenterne kan ikke bevaeges)
Statusfarv e: bla

DUMMY

Simulation af normal drift af apparatet (processerne karer uden opvarmning af
apparatet, men apparatkomponenterne kan bevaeges.)
Statusfarve: red

REDUCED

A

Efter en aendring af status skal apparatet altid slukkes og taendes igen, for at eendringen er
aktiv.

Hvis apparatet ikke er i normal drift, vises en rad, bla og orange MyVCC-tast.

r
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Rengoring

En regelmaessig rengering sikrer, at apparatets veerdi bevares, beskytter mod korrosion og
sikrer, at VarioCookingCenter® fungerer gnidningslgst og at madlavningen er hygiejnisk.

Advarsel!
Bug forskriftsmeessig beskyttelsespaklzedning, handsker, beskyttelsesbriller og -maske.
Karbunden kan veere varm. Rengeringsvandet kan hurtigt blive varmt — fare for skoldning!

Mellemrengoring

Folgende rengaringsarbejder skal udfares efter hver brug af apparatet.

Kar

Gar karret rent efter hver koge-/stegeproces, isaer i hjgrner og kanter, med lunkent vand
og en svamp. Fjern kalk-, fedt-, stivelses- og proteinrester pa apparat og tilbehgr. Under
disse lag kan der opsta korrosion pa grund af manglende luftadgang. Brug efter behov et
fedtoplasende renggringsmiddel eller fortyndet madeddike. (Brug ikke saltsyre! ). Gor ikke
karret rent mekanisk med skarpt eller spidst veerktgj.

- Skurende renggringsmidler ma kun bruges indvendig i karret! Andre overflader kan ridses!

- Der ma ikke bruges stéluld til rengaringen - risiko for korrosion!

- Der ma ikke benyttes hgjtryksrenser til renggringen.

- Der ma ikke bruges saltsyre, svovlholdige eller andre iltforbrugende stoffer til rengaringen af
apparatet og dets tilbehgr, da kromnikkelstalets passivliag kan beskadiges, og apparatet eller
tilbehgret kan misfarves.

- Karret koges efter behov ud med fortyndet madeddike for at fjerne tilkalkninger eller
misfarvninger ("regnbuefarver" efter madlavningen). Derefter temmes eddikevandet ud, og der
skylles grundigt med rent vand.

- Sgerg for, at der ikke aflejres salt pa de rustfrie overflader. Ved tilsaetning af salt skal der omrgres
for at sikre, at saltet hurtigt oplases, og rester skal fiernes ved grundig skylning med rent vand.

Karventil
Gaor karventilen ren, nar apparatet har veeret brugt, ved at &bne ventilen, skrue ventildaekslet
af og rense abningen grundigt. Ger desuden ventillaget rent og iseet teetningen.
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Rengoring

Undga at beskadige ventil-gevindstangen og teetningen (brug ikke veerktgj med skarpe kanter).
Efter rengaringen skrues ventildzekslet pa igen.

OBS! Ved forskriftsmaessig rengering skal taetningen skiftes efter maks. 1000 driftstimer. Hvis
teetningen vedvarende er udsat for olie eller fedt, kan levetiden nedsaettes steerki.

Hvis taetningen beskadiges, skal den straks udskiftes (art. nr. 20.00.992).

Kernetemperaturfoler
Gor kernetemperaturfaleren ren efter hver brug med en blgd svamp (brug ikke staluld). Brug
efter behov et fedtoplgsende rengaringsmiddel (ingen syrer).

Lagteetning

Rens lagetaetningen regelmeessigt. Veer isaer opmeaerksom pa teetningsomradet forneden
(rende mellem teetningslaeberne), hvor der kan samle sig vand. Kontroller isaer inden
trykkogning (valgfri, ikke 112T), at lagteetningen er ren. Lagteetningen kan traskkes ud uden
veerktgj, og faringsskinnen bagved kan gares ren.

Aflgbsrende type 112
Bloker aflabsrenden pa karrets bagside ved hjeelp af hAndbremsen.
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Rengoring

Grundrengoring

Falgende renggringsarbejder udferes efter behov efter brugen, men mindst en gang om
ugen.

Apparatkabinet

Skyl kun yderfladerne p& VarioCookingCenter® med karret szenket. Pafyld altid kun vand
pa apparatet fra oven.

Brug efter behov et fedtoplasende renggringsmiddel (brug ingen syrer).

Brug ikke hgjtryksrenser.

VitroCeran (tilvalg, ikke 112T, 112L)
Gor VitroCeran ren med almindelige rengaringsmidler til glaskeramikplader.

Betjeningsfelt
Gar betjeningsfeltet rent med en blad klud. Der ma ikke bruges skurende eller ru materialer.
Der ma ikke bruges skurende eller zetsende rengaringsmidler.

Dampstudser type 112

Dampstudserne (beskyttelsesopsats af &bningen til dampudledning pa lagets inderside) kan
tages ud uden veerktgj, og dbningen under den kan ggres ren med handbruseren. Gor
dampstudserne rene ved hjeelp af hdndbruseren eller i opvaskemaskinen. Sgrg for at saette
dampstudserne pa plads efter rengaringen, sa de ikke gar tabt. Brug uden dampstudser er
ikke tilladt.

Trykkogesystem (Valgfri, ikke 112T, 112L)

Gennemfgr en gang om ugen en rengeringscyklus af tryksystemet, og fyld
minimumspéfyldningsmeengden af vand (112 : 2 liter, 211: 20 liter, 311: 30 liter) i den pa
forhand rengjorte beholder og gennemfar en 5 minitters trykmodus.

Apparattilbehor
Fjern kalk-, fedt-, stivelses- og proteinrester pa apparat og tilbehar. Under disse lag kan
der opsta korrosion pa grund af manglende luftadgang.
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Servicemeddelelser

Sarvici 450

Bus #rmar KO A4

Lall usiomer ervine

Hvis der opstar fejl i dit apparat,

vises disse i displayet.

Se det anfgrte

telefonnummeret til hurtig kontakt til din

kundeserviceafdeling.

Bardien 110
Faully femgeralune maaswerement B1

Frying applicalion posside
Typa 112
Ky il | e i thae gl pan

Call Cumamer Servics

Fliraer moise weu rorde
E

Ved fejl, hvor det stadig er muligt at bruge
apparatet til kogning/stegning/bagning, kan
visningen af fejlen fjernes ved at trykke pa
tasten Tilbage.

Servicemeddelelse| Fejl Folger og foranstaltninger
Service 100 Fejl Det er muligt at koge/stege/bage uden
kernetemperatursensor| kernetemperaturfgler
Trykkogning er ikke mulig (tilvalg, ikke
112T/112L)
Type 112/112T/112L: Ingen begraensninger
i hgjre pande
Kontakt Kundeservice
Service 101 Feijl Det er muligt at koge/stege/bage uden
kernetemperaturfaoler kernetemperaturfgler
Trykkogning er ikke mulig (tilvalg, ikke
112T/112L)
Ingen begraensninger i venstre pande
Kontakt Kundeservice
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Servicemeddelelser

varmt vand

Servicemeddelelse| Fejl Folger og foranstaltninger
Service 110 Feijl Stegning er mulig
temperaturmalesystem | Type 112/112T/112L: Ingen begreensninger
B1 i hajre pande
Kontakt Kundeservice
Service 111 Fejl Stegning er mulig
temperaturmalesystem | Ingen begraensninger i venstre pande
B2 Kontakt Kundeservice
Service 121, ... Fejl Kontakt Kundeservice
128 temperaturmalesystem
B4, ... B11
Service 200 Gennemstrgmningsfelef Kontroller vandtilfarslen.
Det er muligt at koge/stege/bage uden
automatisk vandtilfersel
Service 201 Gennemstrgmningsfelef Kontroller varmtvandstilfgrslen

Det er muligt at koge/stege/bage uden
automatisk varmtvandstilfarsel.

Service 220 og
222

Fejl lasesystem

Type 112: Ingen begraensninger i hajre
pande
Kontakt Kundeservice

Service 221 og
223

Fejl lasesystem (H)

Ingen begraensninger i venstre pande
Kontakt Kundeservice
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Servicemeddelelser

Servicemeddelelse

Fejl

Folger og foranstaltninger

pandeventilfunktion
(H)

Service 230 Fejl karventildrev Automatisk karventil defekt
Type 112: Ingen begraensninger i hgjre
pande
Kontakt Kundeservice

Service 231 Fejl Automatisk pandeventil defekt

Ingen begraensninger i venstre pande
Kontakt Kundeservice

Service 240 og
242

Fejl Autolift-system

Abn venstre lag, og veelg Autolift igen.
Luk ikke laget manuelt under Autolift-
funktionen.

Service 241 og

Fejl Autolift-system

Abn hgjre 1ag, og veelg Autolift igen.

243 (H) Luk ikke laget manuelt under Autolift-
funktionen.
142 /153 V-16 .4 - 07/2019 - PM/

Naha - Danish - © RATIONAL




Servicemeddelelser

Servicemeddelelse

Fejl

Folger og foranstaltninger

Service 252

Fejl lagsystem

Kontakt Kundeservice

Service 260

Fejl trykmalesystem

Trykkogning er ikke mulig (tilvalg, ikke
112T/112L).

Type 112: Ingen begraensninger i hajre
pande.

Kontakt Kundeservice

Service 261

Fejl trykmalesystem
(H)

Trykkogning er ikke mulig (tilvalg, ikke
112T/112L)

Ingen begraensninger i venstre pande
Kontakt Kundeservice

Service 262

Fejl tryksystem

Fejl trykkogning

Kontroller fglgende:

- Er maden jeevnet?

- For lidt vand?

- Overfyldning?

- Dampstuds snavset?
Andet: Kontakt Kundeservice

Service 263

Fejl tryksystem (H)

Fejl trykkogning

Kontroller fglgende:

- Er maden jeevnet?

- For lidt vand?

- Overfyldning?

- Dampstuds snavset?
Andet: Kontakt Kundeservice

Service 450

Busfejl /0 A4

Kontakt Kundeservice

Service 460

Apparattype ikke
defineret

Kontakt Kundeservice

Service 480.1 -
480.5

Systemfeijl

Ingen begraensninger
Kontakt Kundeservice
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For du ringer til Kundeservice

Fejl Mulig arsag Afhjeelpning
Vandmangel: Vandhanen lukket Abn vandhanen
"Vandhanesymbol"

Vandindlgbsfiltret pa
apparatet tilsmudset

Kontroller, og rens filteret. Dette gores
som felger:
- Luk vandhanen, og skru
vandtilfarslen til apparatet af.
- Demonter filteret fra vandindlgbet, og
rens det.
- Seet filteret pa igen. Tilslut
vandtilfarslen, og kontroller, om den
er teet.

Der lgber vand ned og
ud af apparatet

Apparatet er ikke i
vater

Bring apparatet i vater med et vaterpas
(se installationsvejledningen).

Aflgb tilstoppet (der
kan dannes propper,
nar der ofte tilberedes
produkter med

megen fedt, eller hvis
aflebsraret er fort med
et for lille fald).

Treek aflobet (HT-rer) pa apparatets
underside af, og rens det. Sgrg for,
at aflgbsraret fares som beskrevet i
installationsvejledningen.
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For du ringer til Kundeservice

Fejl

Mulig arsag

Afhjaelpning

Apparatet viser ingen
funktion, efter at det er
teendt

Den eksterne
hovedafbryder slaet
fra.

Teend for hovedafbryderen.

En sikring i
sikringsgruppen er
sprunget.

Kontroller sikringerne i sikringsgruppen.

Efter at apparatet

blev slukket, har den
omgivende temperatur
i leengere tid vaeret
under 5 °C (41 °F).

Opvarm apparatet til en temperatur
pa mere end 5 °C. Apparatet ma kun
anvendes ved en rumtemperatur pa
mere end 5 °C.
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Husholdningsteknik

Falgende inspektionsarbejder kan udferes af medarbejdere, der har forstand pa teknik. Brug
kun originale reservedele fra apparatproducenten.

Udskiftning af Udskiftning af
lagtaetningen karventiltaetningen
type 112

Lagteetningen sidder i en Den ringformede
skinne pa lagkanten. karventilteetning er
anbragt pa ventillaget.
- Traek den gamle taetning

ud af teetningsnoten. - Abn karventilen og skru
(Hertil kreeves ikke ventillaget af.
veerktgj.) - Renggr teetningsnoten.
- Gor teetningsnoten ren - Traek den gamle
- Fugt teetningsfoden med teetningsring ud af
sa&bevand. ventillaget
- Seet ny taetning i - Saet en ny teetningsring
teetningsnoten, begynd pa
altid i hjgrnerne af laget. - Skru ventillaget pa.

Teetningsfoden skal
sidde helt fast i rammen.
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Apparattilbehor
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Friturekurv 112/112T

Arm til hseve- og saenkeautomatik Til fritering i kurve med AutoLift.
Til kogning og fritering i kurve med Autolift.  Type 112/112T: Art.nr. 24.00.972
Type 112/112T: Art.nr. 24.00.973

Type 112L: Art.nr. 60.73.795

Type 211: Art.nr. 24.01.008

Type 311: Art.nr. 24.00.948

AT
T
=l I ]
LT
= e,
T
s ~ i
~ e
Friturekurv 112L .
Til fritering i kurve med AutoLift. Friturekurv 211/311
Type 112L: Art.nr. 60.73.684 Til fritering i kurve med AutolLift.
Type 211/311: Art.nr. 60.70.716
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Apparattilbehor

. Kogekurv 112/112T
Kurveindlzeg 211/311 Til kogning i kurve med AutoLift.

Bruges som et yderligere lag ved kogning Type 112/112T: Art.nr. 60.70.752
eller fritering i kurve med AutoLift.

Type 211/311: Art-nr. 60.70.733

Kogekurv 112L

Til kogning i kurve med AutoLift. Kogekurv 211/311

Type 112L: Art.nr. 60.73.680 Til kogning i kurve med AutolLift.
Type 211/311: Art.nr. 60.70.725
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Apparattilbehor

Portionsbeholder med handtag

6 portionsbeholdere, perforeret, med
ramme, type 112/112T: Art.nr. 60.71.919
6 portionsbeholdere, perforerede, med
ramme, type 112L: Art.nr. 60.73.707
Portionsbeholder med handtag, perforeret
(2 stk.): Art.nr. 60.72.067
Portionsbeholder med handtag og lag,
uperforeret

(2 stk.): Art.nr. 60.72.066

Si

Anvendes til at holde lgst kogte produkter
tilbage, nar vandet haeldes fra.

Type 112/112T: Art.nr. 60.71.327

Type 112L: Art.nr. 60.73.706

Type 211: Art.nr. 60.71.761

Type 311: Art.nr. 60.72.034

V-16 .4 - 07/2019 - PM/

Bain-marie til VitroCeran (tilvalg, ikke
112T, 112L)

Opsats med fire portionsbeholdere med
handtag og lag samt en 2/3 GN-beholder.
Art.nr. 60.71.918

Pandebundsrist

Anvendes for at undgé kontakt mellem
store stegestykker og pandebunden.
Type 112/112T: Art.nr. 60.70.787
Type 112L: Art.nr. 60.73.702

Type 211: hver 2x art.nr. 60.71.968
Type 311: hver 2x art.nr. 60.71.968

Naha - Danish - © RATIONAL
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Apparattilbehor
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Spatel
Art.nr. 60.71.643 Ske/hulske
Til nem temning af panden for store
meengder madvarer.
Slev: Art.nr. 60.73.348
Slev perforeret: Art.nr. 60.73.586
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Apparattilbehor
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Olievogn

Til fyldning af koge-/stegepanden samt

til opbevaring og filtrering af olien. Med
forvarmning til smeltning af blokfedt eller

afkelet olie. Forsyning af varmt fedt mulig.

Art.nr. 60.71.307

Kurvevogn 211/311

Til opbevaring, transport og afdrypning af
koge-/stegekurve.

Type 211/311: Art.nr. 60.70.108

V-16 .4 - 07/2019 - PM/

VarioMobil ®

Til nem og sikker tamning af produkter og
til transport i GN-beholdere (GN-beholdere
medfglger ikke ved levering).

Type 112/112T/112L: Art.nr. 60.70.771
Type 211/311: Art.nr. 60.70.107
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RATIONAL Wittenheim SAS: [RATIONAL )

4 rue de la Charente
F-68271 Wittenheim
France
www.rational-online.com

C ial Multif i Cooking

Types: VarioCooking Center MULTIFICIENCY

VCC111, VCC112T, VCC112, VCC112L, VCC211, VCC311, VCC112+, VCC211+, VCC311+

BG DOupma RATIONAL noTebpiKAaBa, He Te3U NPOAYKTU CLOTBETCTBAT Ha CACABALLMTE AUPeKTUBM Ha EC:
CZ  Firma RATIONAL prohladuje, Ze wrobky jsou v souladu s nasledujicimi sm&micemi EU.
D Konformitatserklarung. RATIONAL erklart, dass diese Produkte mit den folgenden EU-Richtlinien iibereinstimmen:
DK RATIONAL erklaerer at disse produkter er i overensstemmelse med falgende EU-direktiver:
E RATIONAL declara que estos productos son conformes con las siguientes Directivas Europeas:
EE RATIONAL kinnitab, et antud tooted vastavad jargmistele EU normidele:
F RATIONAL déclare que ces produits sont en conformité avec les directives de |'Union Européenne suivantes:
FIN RATIONAL vakuuttaa, etta ndma tuotteet tayttavat seuraavien EU direktiivien vaatimukset:
GB RATIONAL declares that these products are in conformity with the following EU directives:
GR RATIONAL &nAwvel 6Ti Ta IPoiévTa auTd cup popdwvovTal mpog Tig odnyieg g EE.
H Mi, a RATIONAL kijelentjiik, hogy ezen termékek megfelelnek az Europal Unio kévelkezé iranyelveinek:
HR RATIONAL izjavljuje da su ovi proizvodi sukladni slijede¢im smjernicama EU:
1 RATIONAL dichiara che questi prodotti sono conformi alle seguenti Direttive della Comunita Europea:
LT RATIONAL patvirtina, kad $ie produktai atitinka Zemiau idvardintas ES normas:
Lv Firma RATIONAL pazino, ka izstradajumi atbilst selkojosam ES normam:
NL  RATIONAL verklaart, dat deze producten in overeenstemming zijn met de volgende richtiijnen
P A RATIONAL declara que estes produtos estao em conformidade com as seguintes directivas EU:
PL  Firma RATIONAL oéwiadcza, ze dane wyroby sa zgodne  niniejszymi wytycznymi UE:
RO Societatea RATIONAL declara ca aceste produse sunt in conformitate cu urmatoarele directive ale Uniunii Europene:
RU DOupma RATIONAL 3a51BASIET, 4TO AaHHbIE U3ABAUS OTBEUAIOT CAeAYIOLLUM HopMam EC:
S RATIONAL férsakrar att dessa produkter ar i overensstammelse med foljande EU-direktiv:
SER  RATIONAL izjavljuje da su ovi proizvodi u saglasnosti sa slede¢im smernicama EU:
NI RATIONAL izlavlja, da so ti izdelki v skladu z naslednjimi smernicami EU:
SK  Firma RATIONAL prehlasuje, ze vyrobky sa v silade s nasledovnymi smernicami EU:
TR RATIONAL bu Griinlerin Avrupa Birligi' nin assagidaki Direktiflerine uygunlugunu onaylar:
Machinery Directive MD 2006/42/EU
- IEC 60335-1:2010 (Fifth Edition) incl. Corr. 1:2010 and Corr. 2:2011 + AT:2013 incl. 1:2014;
- EN60335-1:2012
- IEC 60335-2-36:2002 (Fifth Edition) + A1:2004 + A2:2008 i conjunction with IEC 60335-1:2010 (Fifth Edition) incl.
Corr. 1:2010and Corr. 22011 + A1:2013 inl. Corr. 12014
- EN 60335-2-36:2002 {incl. Corr:2007) + A1:2004 + A22008 + A11:2012 used in conjonction with EN 60335-1:2012;
- IEC 60335-2-37:2002 + A1:2008 + A2:207;
- EN 60335-2-37: 2002 (Fifth Edition} + A1:2004 + A2:2008
- IEC 60335-2-39 (Fifth Edition): 2002 + A1:2004 + A2:2008;
- EN 60335-2-39:2003 (indl. Corr. 2007} + A1:2004 + A2:2008
- IEC 60335-2-47: 2002 (Fourth Edicion) + A1:2008;
- EN60335-2-47:2003 + A1:2008 + A11:2012
- PAH Requirements ZEK 014-08)
Certified by Intertek Deutschland GmbH Testing and Certification Institute EU Identification No. 0905
Electro Magnetic Compatibility EMC 2014,/30/EU
- EN62233:2008;
- EN55014-1:2006 + A1:2009 + A2: 2077; EN 55014-2:1997 + A1:2001 + A2: 2008; IH1=53d ETL SEMKO
- EN55016-2-3:2006;
- EN61000-3-11:2000; EN 61000-3-12:2011
- EN61000-4-2:1995 + A1:1998 + A2:2007; EN 61000-4-3:2006 + A'1:2008 + A2:20710; EN 61000-4-4:2004 + A1:2010;
- EN61000-4-5:2006:EN 61000-4-6:2007: EN 61000-4-11:2004
Certified by Intertek Deutschland GmbH EMC-Lab which is accredited of the German accreditation ungsstelle (DAKkKS) Number: D-
PL-12085-01-01
EN 1717: 2011-08 Protection against pollution of potable water in water installations and general requirements SVl
of devices to prevent pollution by backflow — certified by SVGW w SSIGE
REGULATION (EC) No 1935,/2004 OF THE EUROPEAN PARLIAMENT AND OF THE COUNCIL of 27 October 2004 ]
Materials and articles intended to come into contact with food
RoHS (Restriction of certain Hazardous Substances) 2011/65/EU
In case of any not with us attuned modifications, this EU conformity declaration loses its validity.
y /4
1.1
Wittenheim, January 2™ 2019 ppa. Markus Lingenheil Manager R & D
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Europe

RATIONAL Deutschland GmbH
Tel. +49 (0)8191.327387
infoi@rational-online.de
ratienal-online.de

RATIOMNAL France 5.A.5.
Tel. +33 (D)3 8957 00 82
info@rational-france.fr
rational-france.fr

RATIOMAL Italia S.r.l
Tel. +39 0415957909
infoi@rational-online.it
rational-online.it

RATIONAL Schweiz AG
Tel. +4171 727 9092
infoi@rational-online.ch
rational-online.ch

RATIONAL Ibérica
Cooking Systems 5.L.
Tel. +34 93 4757750
info@rational-online.es
rational-online.es

America

RATIONAL Canada Inc.

Tel. 1-877-RATIONAL (728-4662)
info@rational-online ca
rational-online.ca

RATIOMAL BRASIL

Tel. +55(11) 3372-3000
info@rational-online.com.br
rational-online.com.br

Asia/Pacific

BALE Soatl- e N
Tel. (D3) 6316 -1188
infof@rational-enline.jp
rational-onlinejp

RATIONAL International India
Private Limived

Tel. +91124 463 58 65
info@rational-online.in
rational-online.in

RATIOMAL International AG
Heinrich-Wild-5trale 202
CH-9435 Heerbrugg

Tel. +41 71727 9090

Fax +41 71727 9080
info@rational-international.com
ratienal-online.com

RATIONAL AUSTRIA GmbH
Tel. +43 (0)662.832799
infoi@rational-online.at
raticnal-online.at

RATIOMNAL Mederland
Tel. +31 546 546000
info@rational.nl
rational.nl

RATIOMNAL Scandinavia AB
Tel. +46 (0)40-680 85 00
infoi@rational-online.se
raticnal-online.se

PALLMOHAAD B Poccuin W CHI
Ten +7 495 640 63 38
info{@rational-online.ru
rational-anline.ru

RATIONAL International AG
Istanbul Irtibat burosu

Tel. +90 212 603 6767
info@rational-online.com.tr
rational-online.com.tr

RATIONAL USAInc,
Tel. 888-320-7274
info{@rational-online.us
rationalusa.com

RATIONAL Argentina - South America
Tel. +54 11 2080 2495
infof@rational-online.com.ar
rational-online.com.ar

RATIONAL 3EfLiE™ hE

Tel. +86 213183 7500

office. shanghai@rational-online. com
rational-online.com

RATIOMAL International Middle East
Tel. +971 4 338 6615
info@rational-online ae
rational-online.ae

RATIONAL AG
Siegfried-Meister-Stralie 1
D-86899 Landsberg a. Lech
Tel. +49 (081971 3270

Fax +49 (0)8191 21735
info{@rational-ag.com
rational-cnline.com
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RATIONAL Belgium nv
Tel. +32(0) 37600370
infof@rational.be
raticnal.be

RATIONAL Sp. z 0.0.
Tel. +48 22 8649326
info{@rational-online.pl
ratienal-online.pl

RATIONAL Slovenija
SLORATIONAL d.o.o.
Tel. +386 (0)2 8821900
info@slorational.si
slorational.si

RATIOMAL Norge AS
Tel. +47 227010 00
post@rational.no
rational.no

RATIONAL UK

Tel. 00 44 (0) 1582 480388
infof@rational-online.co.uk
ratienal-online.co.uk

RATIOMNAL Mexico

Tel. +52(55) 5292-7538
info@rational-online mx
rational-online.mx

RATIONAL AUSTRALIA PTY LTD
Tel. +61(0) 3 8369 4600
infof@raticnalaustralia.com.au
rationalaustralia.com.au

RATIONAL Korea

Tel. +82-31-756-7700
infof@rationallkorea.co. kr
rationalkorea.co.kr

RATIONAL NZ Led
Tel. +64 (9) 633 0900
sales(@rationalnz.co.nz
rationalnz.co.nz

© RATIONAL AG 2019

RATIOMAL Wittenheim 5AS
4 Rue de la Charente — BP 52
F-68271 Wittenheim Cedex
Tel. +33 (D)3 89570135

Fax +33 (0)3 8957 09 47
info.fri@rational-online.com
ratienal-cnline.com



