BENT BRANDT

Godt Grej til gastronomi

Korrekt brug
af induktionsplader

Opvarm aldrig tomt kogegrej eller pander

Undg@ overophedning og skru ned for varmen i god tid

Brug ikke kogegrej/pander med beskadiget eller ru/ujeevn bund*
Brug kun kogegrej/pander beregnet til induktionsbrug

Kogegrej skal have en diameter p& minimum 12 cm

Tallerkener, GN kantiner og fortinnede/aluminiums-beholdere ma ikke opvarmes eller
placeres pa induktionspladen

Grydeldg eller bestik/kgkkenveerktgj af metal ma ikke placeres pa kogezonen, da fgleren i
kogezonen kan taende for varmen

Ventilationsabninger ma ikke tildaekkes

Kogepladen ma ikke benyttes uden luftfilteret er korrekt monteret

Luftfilteret skal holdes rent

Kogegrej skal holdes inden for de markerede zoner

Sluk for zonen nar den ikke bruges

*Brugen af kogegrej/pander med beskadiget eller ru/ujeevn bund eller en ikke-
induktionsegnet bund, vil f§ induktionsgeneratoren til pludselig at danne en utilsigtet hgj

stromspaending. Den indbyggede varmesikring vil ikke blive udlgst af denne hgje
stromspaending.

A B

Korrekt placering af kogegrej p8 enkeltpunkts-induktionszoner
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